MIKROALGER OG BALGSAD
SOM PROTEIN TIL SLAGTEKYLLINGER

Lokal foderlgsning til slagtekyllinger
reducerer klimaaftrykket og forbedrer dyrevelfaerden.

I NUVAERENDE FODERSYSTEMER overfor-
synes gkologisk fierkrs med protein for
at sikre en tilstraekkelig forsyning med
svovlholdige aminosyrer. Det gger am-
moniakfordampningen fra staldene og

_pger risikoen for treedepudesvidninger.
Mikroalger som proteinkilde kan vise sig
at vere lgsningen.

Organic RDD-projektet ProLocAL har
undersggt, om mikroalger og lokalt dyr-
ket balgsaed kan erstatte soja, da mi-
kroalger har en meget fin aminosyrepro-
fil med et hgjt methioninindhold. Der er
i projektet anvendt ferskvandsalgen Sce-
nedesmus. Den rigtige kombination af
mikroalger og balgfrugter kan vaere med
til at reducere klimaaftrykket, forbedre
dyrevelfarden og opretholde en hgj kgd-
kvalitet.

Optimal sammensatning og fordgjelighed
Alger har en meget robust celleveeg, og
for at gge fordgjeligheden er der i pro-
jektet arbejdet med ekstrudering. For-
skerne har dokumenteret, at hgj tem-
peratur og hgjt tryk kan sli hul pa
cellevaeggen og gge fordgjeligheden. Er-
faringer med ekstrudering og tgrretek-
nikker er afggrende for proteinkvalite-
ten. Fodringsforsggene viste, at op til 12
% alge/smrt-blanding med 20 % alge- og 80
% gerteproteinmel i foderet gav god for-
dgjelighed af organisk stof og essentielle
aminosyrer som methionin og lysin uden
negative effekter for dyrevelfeerden. Hg-
jere niveaner kan reducere tilvaeeksten.
Resultaterne blev bekraftet gennem for-
dgjelighedsforsgg med kyllinger ved 4 og
7 ugers alderen.

Lavere klimaaftryk med lokalt foder
Beregninger i projektet viser, at mikroal-
ger og lokalt dyrkede baelgplanter effek-
tivt kan erstatte soja i gkologisk slagte-
kyllingefoder og reducere klimaaftrykket
med op til 24 % pr. kg foder og 21 % pr.
kg kylling.

Kodkvalitet og forbrugerpraferencer
Analyser af kgdkvaliteten viste, at alger-
ne gav gget umami-smag, mere gul far-
ve og hgjere indhold af carotenoider og
umattede fedtsyrer. Projektet fandt, at
for hgjt algeindhold kan pévirke smag

fra kyllinger fodret uden aiger.

Brystfilet fra kyllinger fodret med hajt indhold af alger far gul farve sammenlignet med ked

Dyrkning af mikroalger pa okologisk medium i et anlzeg ved Teknologisk Institut i Tastrup.
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Mikroalger og
sertemel kan
reducere
klimaaftrykket
med 21 %

pr. kg kylling

og saftighed negativt. De senso-
riske analyser viste, at et alge/
ert-indhold op til 12 % pavirker

smag og farve positivt, men at spisekva-
liteten kan blive reduceret ved hgjere til-
sxtning.

Undervejs i projektet opstod nye
spgrgsmal, iser omkring forbrugerprse-
ferencer og betalingsvillighed. En for-
brugertest viste, at yngre forbrugere var
positivt indstillet over for kyllinger med
gul farve og mikroalgefoder, og var villi-
ge til at betale mere for disse produkter,
hvilket peger pé et forretningspotentia-
le, hvis produktet markedsfgres korrekt,
for eksempel med tydelig msrkning, ®
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