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Vitiforst

Der Rebberg als Mischkultur

Vielfalt im Vitiforst:

Fir Jirg Strauss mehr als nur Biume im Rebberg.

Kurz gesagt
Der Betrieb Strauss Bioagrikultur inte-
griert verschiedene Baumarten und Se-
kundarkulturen in die Rebberge, unter
anderem Kiwi, Apfel, Baumhasel oder
auch Dinkel.
Das FiBL-Forschungsprojekt Vitiforst
untersucht den Einfluss von Baumen
auf das Mikroklima, die Wasserversor-
gung und die Resilienz der Reben.
Die Kombination von Vitiforst mit ro-
busten Piwi-Rebsorten er6ffnet neue
Vermarktungsmaoglichkeiten von Wein -
von der Direktvermarktung bis zum
Detailhandel.
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Text und Bild: Jeremias Liitold

Kleine Biche, Hecken, Rebhinge und
Obstbdume - eingebettet in die Hiigel
zwischen Winterthur und Frauenfeld, pas-
sen die Agro- und Vitiforstanlagen von
Jirg und Pascale Strauss gut zur Land-
schaft. Gemeinsam bewirtschaften sie seit
2016 den Betrieb Strauss Bioagrikultur in
Rickenbach ZH mit 12 Hektaren Obst-,
Reb- und Ackerflichen. Im Vordergrund
steht fir die beiden die Vielfalt auf dem
Knospe-Betrieb. Die lisst sich gerade in
den Reben gut erleben.

In einer neu angelegten Rebzeile ste-
hen alle paar Meter junge Apfelbdume, die
Jurg Strauss wie die Reben am Draht er-
zieht. Anderswo folgt auf einen Rebstock
plotzlich eine Kiwi oder auch eine schon
hoch gewachsene Baumhasel oder ein
Nussbaum. Die Unterstockpflege versucht

Jiirg Strauss extensiv zu gestalten. Zwi-
schen den Reihen sind auch Bliihstreifen
angelegt, in einem Streifen steht sogar ho-
her Dinkel, und vor einem Jahr wuchsen
Kartoffeln und Zuckermais in den Reben.
Den Dinkel hat Jiirg Strauss letztes Jahr
spontan ausgesit. Der Streifen beherbergt
viele Spinnen und eine vielfaltige Acker-
begleitflora. «Normalerweise ernten wir
die Sekundirkulturen, der Dinkel aber
bleibt stehen und bietet so einen ganz
speziellen Lebensraum, den man sonst in
Rebbergen nicht findet», sagt Jiirg Strauss.

Vitiforst als Proberaum
Schon rein visuell findet der urspriinglich
gelernte Grafiker seine gemischten Reb-
berge attraktiv. Die Abwechslung der Kul-
turen mache die Arbeit sinnlicher. «Eine



< R&umlich sind sich Obst und Rebe
auf dem Betrieb bereits nahe. Im
Vitiforst kultiviert sie Jurg Strauss
gleich zusammen.

Kiwi in der Rebzeile unterbricht den Ar-
beitsfluss, das verindert den Blick auf die
eigene Arbeity, findet Jiirg Strauss. Man
konne das Spiel mit den Moglichkeiten der
gemischten Kulturen zwar endlos weiter-
spinnen, es miisse sich aber auch immer
die Frage nach dem Aufwand und dem
Nutzen stellen. Etwa, ob die grossen,
Schatten werfenden Blitter der Kiwi die
Reben vor der zunehmend stirkeren Son-
neneinstrahlung schiitzen oder sie doch
eher bedringen. Offen sei auch immer, ob
sich die zusitzlichen Kulturen vermark-
ten lassen. Auf jeden Fall verindern neue
Elemente im Rebberg die Arbeitsabliufe.
Im Vitiforst von Jiirg Strauss steckt viel
Uberzeugung. Die Integration von Biu-
men in Rebbergen verspricht, wie in ei-
nem Agroforst, das System widerstandsfa-
higer zu machen. Auch Jiirg Strauss will
seine Rebberge als robustes Gesamtsys-
tem entwickeln. Trotzdem fehle es nach
wie vor an klaren Fakten tiber die Effekte
einzelner Elemente. «Damit Systeme wie
Vitiforst breite Anwendung finden,
braucht es viel mehr wissenschaftliche Er-
kenntnisse», so der Landwirt. Seit 2023 ist
Strauss Bioagrikultur Teil des Projekts Vi-
tiforst am FiBL, das die Auswirkungen ver-
schiedener Bdume und Nutzpflanzen im
Rebberg untersucht (Infobox Folgeseite).

Neue Wege fiir Rebberg und Marketing
FiBL-Expertin Linnéa Hauenstein leitet
das Projekt. Zu den bestehenden Anlagen
sagt sie: «Die Systeme sind so divers, jedes
ist individuell gestaltet. Sinn und Zweck
eines Vitiforsts kann sehr unterschiedlich
sein.» Es gebe qualitative Anspriiche an
einen Vitiforst, etwa wenn das Laub integ-
rierter Geholze Schatten auf die Trauben
werfen soll. Andere wie Jiirg Strauss wol-
len die Kultur aufbrechen und allméhlich
ein neues System entwickeln, das zusam-
men mit gezielten Sortenpflanzungen
stirker gegentiber klimatischen Verdnde-
rungen wird. Man untersuche zwar spezi-
fisch gewisse Interaktionen im Rebberg,
aber ob das System Vitiforst gesamthaft
funktioniere, hinge auch von den Erwar-
tungen ab. «Man sollte sich klar machen,
was man von einem Vitiforst willy, ist
Linnéa Hauenstein {iberzeugt. >

Vitiforst

Fur Jirg Strauss verdndern gemischte Kulturen den Blick auf den Rebberg.
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Vitiforst

«Eine Kiwi in der Rebzeile unterbricht den Arbeitsfluss,
das verdndert den Blick auf die eigene Arbeit.»

Forschung zu Vitiforst

Trotz wachsendem Interesse fehlt es

an unterstiitzenden Informationen zu
Rebbergen als Vitiforst. Das FiBL-
Forschungsprojekt Vitiforst geht der
Frage nach, welchen Einfluss Baume

in Rebbergen auf das Mikroklima,

die Wasser- und Nahrstoffversorgung
sowie auf die Zusammensetzung der
Mykorrhizapilze haben. Das Projekt will
zudem kléaren, ob Baume im Rebberg
den klimatisch bedingten Stress
wahrend trockener und heisser Jahre
verringern. Neben einer traditionellen
Rebanlage mit Kopfweiden in der
Romandie werden dazu auch neu ange-
legte Vitiforste mit verschiedenen Obst-
und Wertholzbdumen untersucht.

Laut Projektleiterin Linnéa Hauenstein
sei es spannend zu sehen, ob und wie
die unterirdischen Interaktionen die
Resilienz der Reben steigern und ob zu
den anfanglich vorhandenen Pilzen
nach vier Jahren weitere Arten dazu-
kommen. Auch sei interessant zu unter-
suchen, wie gross die Unterschiede

in der Zusammensetzung der Pilze sind,
je nachdem wie gross der Abstand
zwischen Rebe und Baum ist. Und: «Die
Idee ist, dass wir mit den neu gepflanz-
ten Anlagen eine solide Datengrundlage
schaffen, sodass man das Projekt

bei Bedarf verlangern kann und somit
die Basis fur langfristige Untersuchun-
gen ermdglicht.»

Fachauskiinfte

Linnéa Hauenstein
= Gruppe Weinbau & Onologie,
FiBL
w linnea.hauenstein@fibl.org
+41 62 8651723

Mehr zum Projekt Vitiforst
www.fibl.org/projekte > 25125
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Jiirg Strauss, Betriebsleiter Strauss Bioagrikultur

> Fur Jurg Strauss bieten sich auch
neue Moglichkeiten in der Vermarktung
der Weine: «Wir kommen von der Direkt-
vermarktung weg und suchen neue Wege
im Vertrieb und in der Vermarktung in Zu-
sammenarbeit mit einer grossen Detail-
hindlerin.» Mit den ausschliesslich mit
Piwi-Sorten (pilzwiderstandsfihig) be-
stockten Rebbergen und dem Vitiforst las-
se sich Wein noch mal mit einem ganz
neuen Kapitel erzihlen — und verkaufen.

Mit geringem Input viel erreichen
Mit Vitiforst verfolgt Jirg Strauss aber
auch eine konsequente agrarékologische
Weiterentwicklung des Betriebs, den sei-
ne Eltern bereits vor 24 Jahren auf Knospe
umgestellt haben. Die Reben wurden zu-
dem schon vor der Umstellung durch ro-
buste Sorten ersetzt und biologisch be-
wirtschaftet. So stehen in den Rebbergen
der Familie Strauss bald dreissigjihrige
Piwi-Reben. Mit Piwi-Sorten und Vitiforst
sieht Jirg Strauss eine Zukunft fiir seine
Reben. Eine grosse Herausforderung sei es,
die Klimaverdnderungen mit der Produk-
tivitit der Rebberge so zu vereinen, dass
die Arbeit wirtschaftlich bleibe.

Sanddorn und Totholz: Auf der Betriebsflache finden sich viele Nischen.

Jurg Strauss hinterfragt mit seinem Vi-
tiforst aber auch ganz grundsitzlich Sinn
und Zweck eines Rebbergs. Fiir ihn steht
Wein zu weit oben in der Lebensmittelpy-
ramide, als dass sich der grosse Aufwand
rechtfertigen lisst. «Eigentlich braucht es
sehr viele Hilfsstoffe und viel Arbeit, um
Alkohol zu produziereny, sagt er. Mit Piwi-
Sorten sei aber schon viel erreicht. Jiirg
Strauss bringt wenig Pflanzenschutzmit-
tel aus und fahrt weniger mit Maschinen
durch die Reihen. Dass der Rebe in einem
Weinberg aber viel Aufmerksamkeit zu-
kommt, scheint zunichst logisch. In ei-
nem Vitiforst wird die Rebe aber zu einer
Kultur unter vielen. «Es muss sich nicht
alles um die Rebe dreheny, ist Jiirg Strauss
tiberzeugt. Vielmehr gehe es darum, so-
wohl fiir Betriebe wie auch fiir Konsumen-
tinnen und Konsumenten eine andere
Sichtweise auf Rebberge als vielseitig
nutzbare und robuste Systeme zu schaf-
fen. Und: «Es braucht einfach eine viel
entschlossenere Anpassung an die Heraus-
forderungen der Zukunft, wenn man wei-
ter Wein verkaufen will.»

www.bioagrikultur.bio
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