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BUD PA PRODUKTIONSKONCEPT - GROBEAT

LW, performance, carcass and other characteristics of products A, B, and C of the GrOBEat system?

BAREDYGTIG
K@DPRODUKTION § Product A Product B Product C
FRA @KOLOGISK MALKEPRODUKTION = I LW, 4 mo. 150-170 kg 100-150 kg 100-150 kg
S i LW, 8 mo. 270-330 kg (if not ->B) | 230-270 kg 225-275 kg
LW, 12 mo - 330-400 kg 330-400 kg
s mcoucsr LW, 15 mo (14-16 mo) - 425-475 kg (if not->C) 375-425 kg
R LW, 25 mo (24-26 mo) 540-610 kg
ADG birth to slaughter | 1.1 kg/d (0.9-1.2 kg/d) | 0.9 kg/d (0.8-1.0 kg/d) | 0.7 kg/d (0.6-0.8 kg/d)
(low-high)
Carcass weight? 140-180 kg 210-270 kg 270-330 kg
Carcass fatness? 2 3 3
Feed efficiency* +++ ++ +
Animal welfare* ++ ++ +++
Biodiversity* (+) + +++
Production economy* ++ ++ +
Climate* +++ ++ +
Natural living* ++ +H+ +++

Calculations are based on calves born from large dairy breeds (HOL, RD or BEEF x HOL or BEE x RD), 2Carcass weight
will be higher for beefxdairy crossbreds than for purebred dairy animals and will depend on sire breed, i.e., Charolais
vs Angus, 3EUROP Fatness scale (1-5), and “Best is +++.
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INTRAMUSKULAERT FEDT : ALDER, FODRING
OGK@N

#
Kalveked - magertogrosa  Ungdyrked - lidt fedt og Oksekad - mere fedt og

(< 12mdr) rodt (12-24 mdr) mearkeradt (> 24 mdr)

" + @get alder
= Tyre < kvier/stude/kaer
= Graes og graesensilage < stivelsesrigt foder
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SPISEADFARD

- historien om maork chokolade

KVALITET FREM FOR KVANTITET
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EFFEKT PA ACCEPT OG SPISEADFARD

Overordnede formdl med WP3 | GroBEat er:
At undersage effekten af sensorisk kvalitet og produktinformation pd&

forbrugeres tilfredsstillelse, spiseadfcerd og sensoriske lyster (SSDs)

1. Maltidsstudie med fokus pa
forbrugeracceptaccept, mathed,

sensoriske lyster under og efter
steak maltid

Sigter mod at besvare om GroBEat
produktet:

- P&virker meethed

- Accept

- Sensoriske lyster

- Velvcere
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2. Studie af steaks’ sensoriske
egenskaber

o )

Sigter mod at besvare om grees- Sigter mod at besvare om historien
baseret fodring : omk GroBEat produksmetoden:
- Pdavirker sensoriske egenskaber - Pdavirker accept

(udseende, lugt, smag og - P&virker prceference

konsistens)
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FORSOGSDESIGN - GROBEAT

16 bedste ungdy; Dkologisk ungdyr
slagtes 15-16 - moderat
mdr gamle fedtindhold

32 kalve fodres pd J
greesbaseret foder

16 ungdyr fodres Marmoreret

24 ammetanter + 48 pd graesbaseret
Holstein tyrekalve (studet foder
4 uger gamle)

16 stude slagtes
25-26 mdr

olkologisk
oksekadsprodulkt

16 bedste kalve
slagtes 8 mdr
gamle
P R O J E C T
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GROBEAT FORL@B

Periode, mdr A-kalve B-kalve C-kalve

0,5-1,5 Bonding, studning Bonding, studning Bonding, studning
5,5-7 Ko-kalv (ko slgnov 21) Kalv Kalv
7-8 Kalv (slg. Jan 22) Kalv Kalv
8-11 Kalv Kalv

16-17

17-23 Ungkvaeg
23-26

P R O
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Levende vaegt for studekalve fraveennet
tidligt (5 mdr) vs sent (62 mdr)

600
5. august (B-
kalve)

Forelabige opqgarelser
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Tilvaekster for studekalve fraveennet tidligt
(5 mdr) vs sent (6% mdr).

Forelabige opqwrelser
1500
: I I II I| II I II
12 d til udbinding Pa graes Jun-aug Pa graes aug-okt Indbind-frav -6.jan  6.jan-8. marts 8. marts-19. apr 19p uniZJ 5 g(B—
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_evende veegt for ammetanter der ‘F
fravaenner tidligt (5 mdr) vs sent (62 mdr)

Forelabige opqwreserI II

Udbinding 11. aug 7. okt INDB
m Tidligt frav  ®S

Frav SEN 25.11 Slagt



Antal dyr
Alder, mdr
Slagteveegt, kg
EUROP - form

Intramuskulcert fedt
filet, %

Intramuskulcert fedt
bovkile, %

Farve filet
L* (lyshed)
a* (redhed)
b* (gulhed)
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2,18
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Refer- | Signifi- Produkt Refer-
ence kans ence
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Antal dyr
Alder, mdr
Slagteveegt, kg
EUROP - form

Intramuskulcert fedt
filet, %

Intramuskulcert fedt
bovkile, %

Farve filet
L* (lyshed)
a* (redhed)
b* (gulhed)
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FORELZBIGE K@DKVALITETSRESULTATER
I

Refer- | Signifi Produkt Refer- | Signifi
ence kans ence kans

Antal dyr 16 Antal dyr

Alder, mdr 8 10 Alder, mdr 16 10

Kad lugt 9.5 8,9 ns Ked lugt 9,2 8,0 *

Rosa farve 8,5 /.7 ns Rosa farve /.6 /.7 ns
Ked smag 9,1 8,3 * Ked smag 9.8 8,0 i
Marhed 8,5 6,1 * Marhed 8,7 6,8 ns
Saftighed 10,5 9.9 ns Saftighed 10,0 9.0 ns

O J E
/v G\QFVI-IIE%% TET KO-KALY SYSTEMER|  MARGRETHE THERKILDSEN l G r O B
INSTITUT FOR FODEVARER

19. JUNI 2023 LEKTOR
s-fed Organic Beef for Sustainable Eating



\ ICROFS

Organic RDD
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9

Kvaegafgirtstonden

Tak til alle partnere i GrOBEat

Mogens Vestergaard, Anivet, Troels Kristensen, Agro, Lisbeth Mogensen, Agro, Barbara Vad Andersen, Food, Nora Chaaban, Food, Aarhus Universitet
Kirstine Flintholm Jergensen og Camilla Kramer, Center for Frilandsdyr
lben Alber Christiansen, Innovationscenter for @kologisk Landbrug




KOMPENSATORISK SLUTFODRING AF

MALKEK@ER

Dag 0 (63)
Laktation Slagtning
e " "
Kompensatorisk coldning  Restriktiv Ad libitum Slagtning
fodring fodring
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KOMPENSATORISK SLUTFODRING AF

MALKEK@ER

Produktionsresultater

Tilveekst
KOMP LAKT
Alder ved start, ar 4,1 4,0
Veegt ved start, kg 574 631
Veegt ved slut, kg 681
Daglig tilvaekst, 1,700

kg/dag

Slagtekvalitet

KOMP LAKT
slagteveeqt, kg 321 2772
Slagteprocent, % 46,6 427
EUROP Form 27 1.4
Fedme 3.9 2.3
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KOMPENSATORISK SLUTFODRING AF
MALKEK@ER

Konsistens i filet og inderlar hos malkekger enten slagtet i laktation
eller slutfedet i 9 uger
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Therkildsen et al. 2011
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KOMPENSATORISK SLUTFODRING AF
MALKEK@ER

Intramuskulaert fedt i filet og inderlar hos malkekger enten slagtet |
laktation eller slutfedet i 9 uger
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Filet Inderlar

Therkildsen et al. 2011
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