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Kurzfassung

Dieses Aufstockungsprojekt baut auf dem EU-Projekt ProOrg auf. Im Rahmen des ProOrg
Projekts wurde ein sogenannter ,Code of Practice (CoP)" fur Akteure der Bio-
Verarbeitungsbranche entwickelt. Dieser besteht aus einer ,Management Guideline” (ein
Leitfaden fur die Umsetzung des EU-Bio Rechts fur die Verarbeitungspraxis), einem
+Assessment  Framework”  (ein Bewertungssystem  zum  Vergleich  von
Verarbeitungstechnologien hinsichtlich ihrer Bio-Tauglichkeit) und einer ,,Communication
Guideline” (einem Leitfaden zur Kommunikation der Verarbeitungstechnik an die
Zielgruppe). Diese drei Teilergebnisse enthalten ein so hohes Potential, dass diese Uber
das Projekt hinaus im Rahmen dieses Aufstockungsprojekts weiterentwickelt/aufbereitet
wurden, um alle Ergebnisse zuganglicher an die jeweilige Zielgruppe zu vermitteln.

Dafur wurde das Tool EVA TechProof, das den Assessment Framework fur die tagliche
Anwendungspraxis verfugbar macht, als Teil des CoP’s, auf einer Online-Plattform
entwickelt und finalisiert. Auch die Management Guideline, inklusive Einfihrungsfilm und
die Kommunikationsleitlinie wurden dort der Zielgruppe zur Verflgung gestellt.

Diese neuen Entwicklungen wurden auf der Biofach dem Fachpublikum prasentiert.
Zusatzlich ist es wichtig Studierende der Erndahrungs- und Lebensmittelbranche fur die
Themen des ProOrg Projekts zu sensibilisieren. Deswegen wurde eine Veranstaltung zu
diesem Thema mit Studierenden durchgefihrt und mit ihnen Uber die Themen Bio-
Verarbeitung, Lebensmittelqualitat und schonende Verarbeitungstechnologien
gesprochen.



Abstract

This scaling-up project builds on the EU project ProOrg. Within the framework of the
ProOrg project, a so-called "Code of Practice (CoP)" for actors in the organic processing
sector was developed. This consists of a "Management Guideline" (a guideline for the
implementation of EU organic regulations for processing practice), an "Assessment
Framework" (an evaluation system for comparing processing technologies with regard to
their organic suitability) and a "Communication Guideline" (a guideline for communicating
the processing technology to the target group). These three partial results contain such a
high potential that they were further developed/processed beyond the project in the
framework of this scaling-up project in order to communicate all results more accessibly
to the respective target group.

For this purpose, the EVA TechProof tool, which makes the assessment framework
available for daily application practice, was developed and finalised on an online platform
as part of the CoP. The Management Guideline, including the introductory film and the
Communication Guideline, were also made available to the target group there.

These new developments were presented to the professional audience at Biofach. In
addition, it is important to sensitise students in the food and nutrition sector to the topics
of the ProOrg project. Therefore, an event on this topic was held with students and they
talked about organic processing, food quality and gentle processing technologies.
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1. Einfiihrung

1.1 Gegenstand des Vorhabens

Im Rahmen des ProOrg Projekts konnte ein umfangreicher Code of Practice (CoP),
bestehend aus einer Management Guideline, einem Assessment Framework und einer
Communication Guideline, entwickelt werden. Die drei Teilergebnisse enthalten ein so
hohes Potential, dass diese Uber das Projekt hinaus weiterentwickelt/aufbereitet werden
mussen, um alle Ergebnisse zuganglicher an die jeweilige Zielgruppe zu vermitteln.

Beispielsweise wurde festgestellt, dass der Assessment Framework als Leitfaden zwar
funktioniert und eine sehr prazise Bewertung liefert, jedoch sehr komplex und zeitintensiv
in der Anwendung ist. Zusatzlich zu den Projektanforderungen aus dem bereits
abgeschlossenen Projekt wurde deshalb bereits begonnen ein internetbasiertes Tool mit
dem Namen «EVA TechProof» aufzubauen. Dieses Tool hat das Ziel den Assessment
Framework zu vereinfachen und fur die alltagliche Anwendung weiterzuentwickeln. Auch
wurde festgestellt, dass der Assessment Framework aufgrund seiner Komplexitat
schwierig zu verstehen ist, sodass im Rahmen der Toolentwicklung begonnen wurde ein
Erklarvideo fur das internetbasierte Tool zu erstellen. Auch die Erstellung einer Excel
basierten Dokumentationsvorlage, abgestimmt auf das internetbasierte Tool, wurde
begonnen, um die Anwendbarkeit in der Praxis zu erhéhen. Auch fur die Management
Guideline ist es notwendig die Zuganglichkeit und Praxistauglichkeit zu erhéhen und den
Wissenstransfer weiter auszubauen. Auch hier steckt viel Potential, um die erarbeiteten
Inhalte noch besser zu kommunizieren und mit Film, Beispielen oder
Prasentationsvorlagen noch verstandlicher und praxisnaher zu kommunizieren. Im Laufe
der Projektbearbeitung gewann das Thema der schonenden Verarbeitungsverfahren
zunehmend an Wichtigkeit, sodass im Rahmen dieses Aufstockungsprojekts noch weitere
Arbeitsauftrage umgesetzt wurden.

1.2 Ziele und Aufgabenstellung des Projektes, Bezug des Vorhabens zu
den einschlégigen Zielen des BOL oder zu konkreten
Bekanntmachungen und Ausschreibungen

Mit dem Aufstockungsprojekt wurden hauptsachlich zwei Ziele verfolgt.

1. Uberfuhrung des im ProOrg Projekt entwickelten Code of Practice in neue moderne
internetbasierte Formate zur Anwendung, um den Wissenstransfer und die
Zuganglichkeit zu den Projektergebnissen noch besser zu gestalten.

2. Verbreitung des Code of Practice

Das Gesamtprojekt leistet einen Beitrag zu Topic 4, “Organic food processing concepts
and technologies for ensuring food quality, sustainability and consumer confidence” des
CORE Organic Cofound Calls. Ziel des Bundesprogramms Okologischer Landbau und
andere Formen nachhaltiger Landwirtschaft (BOL) ist die SchlieBung relevanter Wissens-
und Erfahrungslicken. Obwohl es nun bereits seit Gber 30 Jahren rechtliche Vorgaben fur
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die Herstellung 6kologischer Erzeugnisse gibt, gibt es immer noch viele offene Fragen.
Insbesondere zu Verarbeitungsmethoden gibt es keine eindeutigen Vorgaben, sodass
sich der Oko-Sektor seit vielen Jahren mit der Frage beschaftigt, was Begriffe, wie
.Schonend” oder ,mild” im Kontext einer 6kologischen Lebensmittelverarbeitung
bedeuten.

Das Projekt erbringt zusatzlich einen Beitrag zu einem der Ziele der ,Richtlinie zur
Forderung von Forschungs- und Entwicklungsvorhaben sowie von MalBnahmen zum
Technologie- und Wissenstransfer im &kologischen Landbau” vom 04.04.2016 des
Bundesministeriums fur Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL):

. Verbesserung der Qualitat 6kologisch erzeugter Produkte;

1.3 Planung und Ablauf des Projektes

Der Ablauf des Projektes und die geplanten Projektaktivitaten zur Erfllung der unter 1.2
genannten Ziele sind grafisch in Abbildung 1: Arbeitsplan des Projektes und Abbildung 2:
Meilensteinplanung des Projekts dargestellt. Eine detaillierte Darstellung erfolgt in Kapitel
3 Material und Methoden.
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Arbeitsplan

Tabelle 1: Arbeitsplan des Projekts

Beschreibung der Arbeitspakete Verant- Mitar-
. 2021 2022
M = Meilenstein wortung beit

Arbeitspaket 1: Koordination
1.1 Interne Projektsitzungen JS IG X X X X X X X X X X X X
1.2 Berichterstattung JS IG

Arbeitspaket 2: Verbesserte / modernisierte Darstellung der Ergebnisse

2.1 Uberfuhrung der Management Guideline in Confluence JS IG X X X X X X X X X X X X
2.2 Uberfithrung der Communication Guideline in
JS IG X X X X X X X X X X X X
Confluence
2.3 Abschluss der Uberfiihrung des Assessment
) JS IG X X X X X X X X X X X X
Frameworks in Confluence
2.4 Kontinuierliche Verbesserungen fir 1 Jahr JS IG X X X X X X X X X X X M4
2.5 Erstellung eines EinfUhrungsfilms zur Management
o JS IG X X X X X X X X X X x X
Guideline
Arbeitspaket 3: Wissenstransfer
3.1 Biofach 2023 JS IG
3.2 Transfer an Hochschulen JS IG X X X X X X X
Abktrzungen: JS = Johanna Stumpner, IG = Isabell Gerr
A. o L Abschlussbericht: ,Erarbeitung eines Code of Practice (CoP) fur die 6kologische Le-
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Meilensteinplanung

Tabelle 2: Meilensteinplanung des Projekts

Nr. Beschreibung Termin
1 Uberfuhrung der CoP Inhalte in Confluence sind abgeschlossen 31.01.23
2 Film zur Management Guideline wurde erstellt 31.12.23
3 Aufgaben zum Wissenstransfer sind abgeschlossen. 31.03.23
4  Ruckmeldungen zu EVA TechProof wurden in Confluence eingearbeitet 31.10.22
5 Interne und externe Projektkommunikation wurde erfolgreich durchgefihrt 30.04.23
6 Der Schlussbericht wurde erstellt 30.04.23

2. Wissenschaftlicher und technischer Stand, an den
angeknupft wurde

In der Branche der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung ist der Einsatz von Rohstoffen
und Zusatzstoffen umfassend innerhalb des Bio-Rechts der Europdischen Union (EU)
reguliert. Regulierungen Uber besonders 0okologische oder produktschonende
Technologien / Verfahren der Lebensmittelverarbeitung werden dagegen nur vage
formuliert (Rat der Europaischen Union 2007, 2008, 2018). Beispielsweise wird in der ,EG-
Oko-Basisverordnung (EG) Nr. 834/2007" durch Artikel 6 d lediglich auf eine ,sorgfaltige
Verarbeitung der Lebensmittel, vorzugsweise unter Anwendung biologischer,
mechanischer und physikalischer Methoden” hingewiesen (Rat der Europaischen Union
2007). Anhand welcher Kriterien Verarbeitungsverfahren ausgewahlt werden sollen, bzw.
welche Verarbeitungsverfahren in der Bio-Lebensmittelverarbeitung bevorzugt zum
Einsatz kommen sollen, wird jedoch nicht ndher definiert. Den Einsatz von
Verarbeitungsverfahren zu bestimmen, setzt eine sehr komplexe Betrachtung dieser
voraus, bei der eine Vielzahl verschiedener Kriterien bertcksichtigt werden mussen.

Im Rahmen des ProOrg Projekts wurden vielfaltige wichtige und interessante Ergebnisse
erarbeitet, die an die Bio-Lebensmittelherstellerinnen kommuniziert werden sollen. Zum
Beispiel, wurden Verbraucherstudien durchgefuhrt, in denen Erwartungen und Wissen
Uber Verarbeitungstechnologien abgefragt wurden. Unter anderem war ein Ergebnis,
dass die Verbraucherlnnen Verarbeitungstechnologien bevorzugen wurden, die eine
hohe Nahrstoffqualitat des Produkts gewahrleisten. Weiter wurde ein Bewertungssystem
entwickelt, um vergleichbare Verarbeitungstechnologien hinsichtlich einer schonenden
Verarbeitung bewerten zu konnen. Zusatzlich wurde die Kommunikation Uber
verarbeitungsbezogene Aspekte von Oko-Produkten auf den Websites der
Herstellerinnen, in Unternehmensvideos und auf Produktverpackungen untersucht.
Diese unterscheiden sich kaum von derjenigen fur nicht-6kologische Produkte. Beide
scheinen vage Begriffe zu verwenden und professionelle Verarbeitungsbilder zu
vermeiden. Hier besteht eine Chance fur eine zielgerichtetere Werbung fur Bio-
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Lebensmittel, wenn einzigartige Verarbeitungsmerkmale und die Auswirkungen auf die
Produktqualitat unterschieden und kommuniziert werden kénnen. Denn viele Bio-
Unternehmen  investieren  Zeit und Geld in  besonders schonende
Verarbeitungstechnologien.

Weitere Themen wurden im Projekt untersucht und diskutiert:

e Welche Erwartungen haben Verbraucherlnnen an die Qualitat von Bio-
Lebensmitteln?

e Was wissen sie Uber Verarbeitungstechnologien?

e Wie wird der Begriff ,schonende Verarbeitung” von Verbraucherinnen
aufgenommen?

e Welche Kriterien beinhaltet die Bio-Verordnung dazu?

e Welche Klassifizierungssysteme fur verarbeitete Lebensmittel gibt es und welche
passen zur Bio-Verarbeitung?

e Wie ist die Akzeptanz relevanter Methoden in der Okologischen Lebensmittel-
verarbeitung aus Sicht der Marktakteure und anderer Interessengruppen?

e Welche Verarbeitungstechnologien werden zum Beispiel in der Bio-Branche
angewendet, die schonender sind als vergleichbare Technologien?

e Wie kommunizieren Lebensmittelhersteller die Art der Verarbeitung an
Verbraucherinnen?

e Welche Merkmale und Aussagen beeinflussen die
Verbraucherinnenwahrnehmung  bezlglich schonend verarbeiteter Bio-
Lebensmittel?

o Usw...

Diese Ergebnisse sind fur die Lebensmittelherstellerinnen von grof3em Interesse und
sollten kommuniziert und weiter diskutiert werden.

3. Material und Methoden

3.1 Arbeitspaket 2: Verbesserte / modernisierte Darstellung der
Ergebnisse
3.1.1 Uberfihrung der Management Guideline in Confluence (AP 2.1)

Um die Management Guideline in Confluence zu Uberfihren wurden drei Schritte
vorgenommen. Im ersten Schritt wurde die Management Guideline auf das aktuelle Recht
aktualisiert, sowohl in deutscher als auch in englischer Sprache. Im zweiten Schritt wurde
in Confluence ein neuer Bereich ,Management Guideline” eingerichtet. Hier wurde die
vorliegende Management Guideline sowohl in deutscher als auch englischer Sprache in
zwei getrennten Kapiteln hochgeladen und deren Anwendung kurz erklart. Im dritten und
letzten Schritt wurde ein Link erstellt, mit dem Nutzer kostenlosen Zugang zu den Inhalten
erhalten.
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3.1.2 Uberfihrung der Communication Guideline in Confluence (AP 2.2)

Auch um die Communication Guideline in Confluence zu Uberfihren wurden drei Schritte
vorgenommen. Im ersten Schritt wurde die Communication Guideline aus der englischen
Sprache ins Deutsche Ubersetzt. Im zweiten Schritt wurde auch hier in Confluence ein
neuer Bereich ,Communication Guideline” eingerichtet. Hier wurden die Inhalte der
Communication Guideline Ubersichtlich sowohl in Deutsch als auch auf Englisch in zwei
getrennten Kapiteln eingefugt. Im dritten und letzten Schritt wurde ein Link erstellt, mit
dem Nutzer kostenlosen Zugang zu den Inhalten erhalten.

3.1.3 Abschluss der UberfUhrung des Assessment Frameworks in Confluence (AP 2.3)

In Confluence wurde im Rahmen der vorgelagerten Projektarbeit bereits der Bereich ,EVA
TechProof” in Confluence eingerichtet. Die konkreten Beschreibungen und Erklarungen
der Herangehensweise an die aufeinanderfolgenden Schritte und Phasen sowie die Excel-
Vorlage zur Bewertungsrechnung waren jedoch noch nicht vollstandig entwickelt. Diese
wurden nun abgeschlossen. Um den Nutzern eine Hilfestellung zu geben und die
einzelnen Schritte besser zu verstehen wurde ein Beispiel fur die Durchfihrung der
einzelnen Schritte und in der Excel Vorlage erarbeitet, an dem sich die Nutzer orientieren
kdnnen. Dieses Beispiel wurde zum einen als Excel Datei als Beispiel hochgeladen.
Zusatzlich wurden aus diesem Beispiel auch Screenshots erstellt, um einzelne Punkte der
Anleitungsbeschreibungen zu veranschaulichen. Nachdem die Arbeit an der Excel-Vorlage,
dem Excel-Beispiel und der Beschreibungen in Confluence abgeschlossen war, wurden
diese alle ins Englische Ubersetzt und ebenfalls in einem separaten Kapitel in Confluence
eingefugt. AbschlieBend wurde ein Link erstellt, mit dem Nutzer kostenlosen Zugang zu
den Inhalten erhalten.

3.14 Kontinuierliche Verbesserungen fur 1 Jahr (AP 2.4)

Um Verbesserungspotential aufzuzeigen hat das Projektteam auf Grundlage von EVA
TechProof ein theoretisches Beispiel erstellt und dabei das Tool auf Praxistauglichkeit
getestet und nachgebessert.

3.1.5 Erstellung eines Einfuhrungsfilms zur Management Guideline (AP 2.5)

Um die Hintergriande und die Anwendung der Management Guideline zu erldutern, wurde
in Zusammenarbeit mit einem externen Produzenten ein Film entwickelt. Dieser wurde
auf den Youtube-Kanal der ASL und in Confluence hochgeladen.

3.2 Arbeitspaket 3: Wissenstransfer

3.2.1 Biofach 2023 (AP 3.1)

Eine Bewerbung bei der Biofach 2022 wurde vorgenommen und einer Veranstaltung
wurde fur den 27.07.2022 (17-18 Uhr) in englischer Sprache von der Biofach stattgegeben.
Hier prasentierte die AL gemeinsam mit dem FiBL Schweiz die Problemstellungen der
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Bio-Verarbeitung, das ProOrg Projekt und stellte das Tool EVA TechProof vor. Die
Veranstaltung wurde im Rahmen der AdL-Kandle beworben.

322 Transfer an Hochschulen (AP 3.2)

Mit der Hochschule Fulda wurde eine Fachveranstaltung zum Thema Bio-Verarbeitung,
Lebensmittelqualitat und schonende Verarbeitung durchgefuhrt.

Zusatzlich wurde in Kooperation mit dem Kompetenzzentrum Nachhaltiger Konsum und
dem Bund Okologische Lebensmittelwirtschaft (BOLW) eine Veranstaltung mit dem Titel
.Bio-Unternehmen und ihr Beitrag zur Nachhaltigkeit - Regionale Wertschopfung &
Verarbeitungsverfahren nach Bio-Prinzipien” durchgefuhrt, ausgerichtet vom
Kompetenzzentrum nachhaltiger Konsum. Hier stand das Thema schonende
Verarbeitung im Hauptfokus. Auch das ProOrg Projekt und das Tool EVA TechProof wurde
vorgestellt. Die Veranstaltung zahlte 45 Teilnehmerinnen aus verschiedensten Branchen,
auch Studierende aus Hochschulen nahmen teil.

4. Ausfihrliche Darstellung der wichtigsten Ergebnisse
4.1 Verbesserte / modernisierte Darstellung der Ergebnisse (AP 2)

4.1.1 Uberfiihrung der Management Guideline in Confluence (AP 2.1)

Sowohl die englische als auch die deutsche Version der Management Guideline wurde auf
das Bio Recht (Stand Dezember 2022) aktualisiert. In der Online Plattform Confluence
wurde ein Bereich fur die Management Guideline erstellt und die Management Guideline
wurde sowohl in englischer als auch in deutscher Sprache als getrennte Kapitel eingeflgt.

fii X Confluence tatseite Uit vorwens Tevavtie AL oriage m

= (herkis Management Leitfaden - deutsch

=

=

tim Ergebnis aus dem FroOrg Projekt, gefordert durch Core Organic Cofumd / BOLN

= PROVRG

Abbildung 1: Darstellung der Titelfolie der Management Guideline in Confluence

&
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Auf die beiden Kapitel kann Uber die folgenden Links kostenfrei zugegriffen werden:

e Management Guideline (deutsch)
e Management Guideline (englisch)

Bei der Management Guideline wurde darauf verzichtet eine umfangreiche Anleitung in
Confluence zu erstellen, da die Management Guideline selbsterklarend ist. Alle
notwendigen Erklarungen und Beschreibungen findet der Nutzer direkt in dem Excel
Dokument.

Management-letine DF 22-03-313F) Geachlxte Ansicti)]

Uberproden Angiche Ertwacklertocls

Vorwort

1
2
3 Der Bio-Mark! Ist en schnel wachsender Mark!. Wenn [hr Unternehmen daran interessiert 51, in diesen Markl einzulreten, muss die Marketing. und
4 Vertrebsableilung der Unternehmen entscheiden, ob sie mit der Produktion von Bio-Produkten beginnen méchten und wenn ja. mt wekhem Sortiment. Diese
5 Richtlinee wird sich nicht auf die wirtschaftichen Aspekte konzentrieren. Der Leitfaden hitft bei der erfoigreichen Umsetzung der Anforderungen an de
4 Okolegische Produktion im Betieb. Bevor mit der Umsetzung der Richtinien fir de Bio-Produkton begonnen wird, empfefien wr. folgende Fragen zu
7 reflekteren und sorgfaltig 2u bewerlen

a Haben wir einen Uberblick ober Unterschiede zu anderen nachhaltigen, okologischen Ansprichen? in welkchen Landern wollen wir die Bio-Produkte verkauten
g Und wekhes Bio-Label sucht mein Kunde? W lange habe Ich Zelt. die idee in den Handel 2u brngen? st das Unterehmen bereit, Zeit und Ressourcen in die
1 Um g der biologechen Produk 2u rvesli , hicht nur in den hiheren Rohstoffpreis und die Zertifzierung?

11 Je mehr Klarheit Sie Ober Ihre Strategie und fhre Ziele haben. desto einfacher und effzienter wird die Umsetzung dieses Managementieifadens

Verbcaucher von Blo-Lebensmilteln haben besondere Erwartungen an die Qualtitsparameter verarbeiteter Lebensmittel. Deese kinnen sich auf den

Verarbeitungsgrad, Bedenken hinsichtlich bestmmier Zusatzstoffe, die Emibnungszusammensetzung, de Integritat oder ein Vollwertkostkorzepte, den Grad

der Comvenience, den Energieverbrauch und die Transportentfermungen, aber auch de Lebensmittelsicherheit beziehan Um den Erwartungen der Verbraucher

16 gerecht zu werden, gibt es zahireche Enschrankungen bes der Verarbeitung von Lebensmitteln. Belspielsweise verbleten Verarbeitungsstandards fis Bio-
Lebensmitte] die Verwendung vieler Lebensmittelzusatzsioffe, die bei der Verarbetung konventioneller Lebensmitiel weit verbreilel sind. Dartiber hinaus ist die

Zortifizierung der Produktionskette cblgatorisch. Die Verwendung von zertifiverten Bio-Rohstoffen, die die Transp tiang der Wertschopéung:

18 garantiert, 1st en grundlegender Baustein fir die Produkton von Bio-Lebensmittein

19 Fir viede Verarbeiter (st es eine enome Herausforderung. al diese Erwartungen 2u erfillen und die Standardanforderungen in der taglichen Praxs 2u verstehen

20 ynd umzusetzen Daher wird mé d Dol en Leitfaden fir Verarbeiter sowie noer de Instit und Zerifizerungs-/Prifstellen vargelegt

22 Ziel deser Managementiaitinie fir Sio-Lebansmittelerarbaiter (MGOFF) ist s, Unternehmen eine umfassende Einfihrung in die reguiatorschen

21 Anforderungen zugeben. die in der Bio-Lebensmittelbranche in die tagliche Praxis gelten. DarGber hinaus bietel das MGOFP eine Reihe von Instrumenten, die
4 es ermoglchen

25 a) die Produktionsfertigkeden effektiv zu verbessem

20 b) die Qualitét von Bio-Lebensmilledn zu verbessarn und 2u erhalten und

27 c) die Unversehrtheit des Bio-Status von Bio-Produkien zu schemn

28 ) dazu beizutragen, die Verbraucherakzeptanz zu erreichen

. Ted | Inhwitsverzeichnm Vorwort  Einfuhrung 1. Organisatonsche Anforderung 1. Chackdisty ., ‘.

Abbildung 2: Beispielhafte Darstellung einer Beschreibung ( hier: Vorwort) aus der Management
Guideline

412 Uberfiihrung der Communication Guideline in Confluence (AP 2.2)

In der Online Plattform Confluence wurde ein Bereich fur die Communication Guideline
erstellt. Die Inhalte wurden sowohl in englischer als auch in deutscher Sprache als
getrennte Kapitel in den Bereich Ubertragen. Auch das Video, das im Rahmen des AP 2.5
erstellt wurde, wurde hier eingefugt. Auf die beiden Kapitel kann Uber die folgenden Links
kostenfrei zugegriffen werden:

¢ Kommunikationsleitfaden (deutsch)
¢ Communication Guideline (englisch)
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https://proorg.atlassian.net/wiki/spaces/MG/pages/247169052/Management+Leitfaden+-+deutsch
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i X Confluence Lartasite 2N yaramendal Heturiw war Aygn ertangen -

[3 Comemuricanan Gusielioe Y 7 Q cl G

= Obecied Kommunikationsleitfaden - german

Leittaden e Virbraucheninnenkommanikation

Katnn Zaexhar s Rang Hippe

@ Uinimperslty of Xassel, Departmentt Ageicultural and Food Maketng

Ein Ergebnis des ProOrg Projekts, gefdrdert von Core Organic Cofund / BOLN.

= E% CORt"&rgdnic P R“ RC

Abbildung 3: Darstellung der Titelfolie der Communication Guideline in Confluence

4.13 Abschluss der Uberfiihrung des Assessment Frameworks in Confluence (AP 2.3)

Die Anpassung des Assessment Framework auf eine praxisfreundlichere Version mit dem
Namen ,EVA TechProof wurde auf der Plattform Confluence abgeschlossen. Die Version
liegt sowohl in deutscher als auch in englischer Sprache vor. Auf das Tool EVA TechProof
kann Uber die folgenden Links kostenfrei zugegriffen werden:

e EVA TechProof (deutsch)
e EVA TechProof (englisch)

Das Tool enthalt fur beide Sprachen eine umfangreiche Anleitung, die den Nutzer durch
die einzelnen Schritte der drei Phasen des Tools leitet.

3 i tardianie,  Saoh Binowwsdy. Setes | = -
o
4 -~ Eva - Tech Proof - german

"
0 . “

EVA/

TECH PROOF
rreonc ™
Abbildung 4: Darstellung der Titelfolie von EVA TechProof in Confluence
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https://proorg.atlassian.net/wiki/spaces/PP/pages/229516/Eva+-+Tech+Proof+-+german
https://proorg.atlassian.net/wiki/spaces/PP/pages/70320147/Eva+-+TechProof+-+english

In den Einfuhrungskapiteln wird dem Nutzer ein EinfUhrungsvideo zur Verfugung gestellt,
mit dem sich ein erstes Bild Uber die Nutzung des Tools gemacht werden kann. Zusatzlich
werden dem Nutzer die Vorlage fur das Herzstuck des Tools, die Excel-Vorlage, zur
Verfugung gestellt. Die schrittweise Strukturierung der Anleitung ist auf die schrittweise
Vorgehensweise in der Excel-Vorlage abgestimmt, hier wird jeder Schritt in einem
separaten Tabellenblatt durchgefthrt. Mit Hilfe von Makros kénnen die Excel internen
Bewertungsrechnungen automatisch vorgenommen werden.
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Abbildung 6: Darstellung der Phase 3, Schritt 1 der Excel-Vorlage von EVA TechProof

Zudem wird dem Nutzer im Rahmen der Einfuhrung ebenfalls ein umfangreiches Beispiel
fur den Umgang mit der Excel-Vorlage zur Verfligung gestellt. Dieses Beispiel bildet auch
die Grundlage, um im weiteren Verlauf der Anleitung zu den einzelnen Schritte
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Praxisbeispiele zur Anwendung zur Verfagung zu stellen. Mit Hilfe der Anleitung und der
Excel-Vorlage kann eine Bewertungsrechnung durchgefuhrt werden.

Auch die abschlieRende Ubersetzung ins Englische erfolgte nach Finalisierung der
deutschen Versionen (Anleitung in Confluence, Excel-Vorlage und Excel-Beispiel).

4.14 Kontinuierliche Verbesserungen fur 1 Jahr (AP 2.4)

Die kontinuierliche Verbesserung von EVA TechProof wurde uber ein Jahr hinweg
durchgefuhrt. Da das Tool noch keine breite Nutzung erzielte, konnten
VerbesserungsmalBnahmen nicht wie geplant auf Grundlage von externem Feedback
erfolgen. Dafur trug jedoch die Erstellung eines Beispiels dazu bei, das Tool auf
Praxistauglichkeit zu testen und nachzubessern. Das Beispiel wurde jedoch nicht als
Pilotversuch in der Praxis getestet, sondern theoretisch aufbereitet. Um funktionelle
Verbesserungsmalinahmen festzustellen, war dies sehr hilfreich.

Vor allem die Phase 2 zeigte Verbesserungspotential auf. Fur Schritt 1 wurden auf
Grundlage der Literatur Kriterien und Indikatoren zum Auswahlen erganzt und
weiterentwickelt, um dem Nutzer ein Pool an Kriterien und Indikatoren zur Verfigung zu
stellen und ihm so die Nutzung zu erleichtern. Vor allem im Aspekt sensorische
Nachhaltigkeit wurde Grundlagenvokabular erganzt.

Auch die Bewertungsskala in Phase 2 Schritt 2 wurde im Rahmen des Beispiels
Uberarbeitet. Die Skala wurde von funfstellig auf dreistellig geandert, sodass der Nutzer
nur noch bewerten muss, ob der Analysewert des jeweiligen Verfahrens im Vergleich zu
den zu vergleichenden Verfahren als negativer, neutraler oder positiver Einfluss bewertet
werden kann.
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Abbildung 7: Darstellung der Skala, inklusive Bewertung in Phase 2, Schritt 3 des Tools EVA TechProof

Zusatzlich wurde die Verbesserung des Tools EVA TechProof aus der Praxis begleitet.
Dafur wurde ein kleines Expertinnenteam zusammengestellt, das aus zwei AdI
Mitarbeitenden, einem Experten aus dem vorgelagerten ProOrg Team, der den
Assessment Framework federfihrend entwickelt hat und zwei Expertinnen aus der Praxis
der Bio-Verarbeitung bestand. In diesem Team wurde der aktuelle Stand des Tools EVA
TechProof geteilt und Feedback eingeholt. Auch Probleme der praxisnahen Umsetzung
wurden diskutiert, wie beispielsweise die Wahl der Skala zur Bewertung der Indikatoren.

4.1.5 Erstellung eines EinfUhrungsfilms zur Management Guideline (AP 2.5)

Ein EinfUhrungsfilm zur Management Guideline wurde erstellt. Dieser wurde in
Confluence eingefugt, kann aber auch tUber den AdL-Youtube Kanal abgerufen werden:

Bio-Recht in der Praxis - Leitfaden fur Lebensmittelunternehmen

4.2 Arbeitspaket 3: Wissenstransfer

4.2.1 Biofach 2022 (AP 3.1)

Auf der Biofach konnte eine Veranstaltung am 27.07.2022 (17-18 Uhr) in englischer
Sprache durchgefuhrt werden. Hier prasentierte die AGL gemeinsam mit dem FiBL
Schweiz die Problemstellungen der Bio-Verarbeitung, das ProOrg Projekt und stellte das
Tool EVA TechProof vor. Die Veranstaltung wurde im Rahmen der AdL-Kanale beworben.
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https://www.youtube.com/watch?v=UkRHZ12U7qo

Am 17. Mai 2022, 10:00 - 12:00 Uhr wurde eine Online-Veranstaltung in Kooperation mit
dem Kompetenzzentrum Nachhaltiger Konsum durchgefuhrt. Hier wurde das Thema
schonende Verarbeitung und in diesem Zusammenhang das ProOrg Projekt mit
konkreter Vorstellung des Tools EVA TechProof von einer Mitarbeiterin der AGL vorgestellt.
In diesem Rahmen stellten zwei Bio-Verarbeitungsunternehmen Beispiele der
schonenden Verarbeitung aus der Praxis vor. Die Inhalte der Veranstaltung sind unter
folgendem Link einsehbar:

Bio-Unternehmen und ihr Beitrag zur Nachhaltigkeit: Regionale Wertschdépfung &
Verarbeitungsverfahren nach Bio-Prinzipien

422 Transfer an Hochschulen (AP 3.2)

Eine Veranstaltung zum Thema Bio-Verarbeitung, Lebensmittelqualitat, schonende
Verarbeitung konnte von der AL am 26. April 2023, von 15:30 Uhr bis 16 Uhr gemeinsam
mit 17 Studierenden der Hochschule Fulda aus dem Fachbereich Lebensmitteltechnologie
durchgeflihrt werden. Die Veranstaltung fand im Rahmen der Veranstaltungsreihe ,,Meet
& Talk” des Fachbereichs statt, an der sich die Studierende explizit angemeldet haben.
Das Format der Veranstaltung wurde von der AL sehr offen gestaltet und legte den
Schwerpunkt darauf mit den Studierenden ins Gesprach zu kommen. Die Studierende
wurden auch auf den Grund ihrer Teilnahme an dieser Veranstaltung angesprochen. Die
Studierende sind mit verschiedenen Intentionen in diese Veranstaltung gekommen. Allen
voran, Details Uber die Bio-Verarbeitung zu erfahren. Auch das Sammeln von Inspiration
fur nachhaltige Arbeitsplatze und Themen aber auch die Frage nach der Kraft von
Verbandsarbeit fihrten Studierende als Grund der Teilnahme an. Die Fragen deckten sich
mit den Absichten der A6L fur die Veranstaltung, sodass der Schwerpunkt der
Veranstaltung darauf lag Uber die Themen Bio Verarbeitung, Lebensmittelqualitat und
schonende Verarbeitung zu sprechen. Auch Ergebnisse des ProOrg Projekts wurden
vorgestellt. Die Gesprache wurden gut angenommen und die offene Gesprachskultur
wurde von den Studierenden als positiv zurickgemeldet.

5. Diskussion der Ergebnisse

Die Uberfuhrung des COP's in Confluence kann als sehr erfolgreich bewertet werden. Die
Entwicklung des Tools EVA TechProof konnte zwar erfolgreich abgeschlossen werden,
stellte sich jedoch als sehr aufwendig heraus die Bewertungsrechnung fir den Alltag
praxisnah und einfach zur Verfigung zu stellen. Auch die Erstellung der Excel-Vorlage war
sehr aufwendig und konnte nur unter kostenloser Unterstitzung der IT-Abteilung des
FiBL Schweiz erfolgen, die die Bewertungsrechnung mit Hilfe von Makros ermdoglichte.
Generell hat das FiBL Schweiz das A6L-Team bei der Entwicklung des Tools EVA TechProof
mafgeblich unterstutzt.

Als Herausforderung stellt sich die Verbreitung des Confluencebasierten CoP’s dar. Aktuell
konnten die Zielgruppen (Verarbeitungsunternehmen (6kologisch/nicht 6kologisch), Bio-
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Verbande, Gesetzgeber (z.B. EU-Oko-Verordnung), Entwickler/Hersteller — von
Verarbeitungstechnologien) noch nicht erreicht werden und die Analyticsanalyse, die die
ASL als Administrator einsehen kann, zeigt, dass nur vereinzelt Zugriffe und hier lediglich
auf das Tool EVA TechProof vermerkt wurden. Das zeigt, dass die Nutzung des CoPs in der
Praxis noch nicht begonnen hat. Allerdings hat auch noch keine systematische
Bewerbung stattgefunden.

Aus diesem Grund wird das AGL-Team als weiteren Schritt Gber das Projektende hinaus
mit einer systematischen Bewerbung des confluencebasierten CoPs beginnen, um den
CoP bei den Netzwerkpartnerinnen der ASL (Lebensmittelverband, IFOAM, OPTA BOLW,
Fachjournalisten) und der Zielgruppe des CoPs bekannt zu machen. Hierflir sollen
folgende Kanale der AGL genutzt werden:

e Pressemitteilung
e Soziale Kanale: Youtube, Linkedin, Instagram
e AdL-infobrief

Veranstaltungen, wie sie im Rahmen dieses Projekts an der HS Fulda durchgefUhrt wurde,
in denen mit Studierenden Uber das Thema Bio-Verarbeitung, schonende Verarbeitung in
Gesprach gekommen wird, sollte unbedingt weiter ausgebaut werden. Der Transfer an
Hochschulen kann frih ein Bewusstsein bei Studierenden fur die Bio-Verarbeitung und
schonende Verarbeitungskriterien schaffen und somit Auswirkungen auf ihr spateres
Handeln haben.

6. Voraussichtlicher Nutzen und Verwertbarkeit der Ergebnisse

Die Projektergebnisse werden in erster Linie den Akteuren der Bio-Branche vorgestellt.
Vor allem die Management Guideline ist nur fur diese Zielgruppe relevant, zum einen, um
einen um Bio-Unternehmen einen noch besseren Uberblick Gber die Inhalte der Bio-
Verarbeitung, sowohl gesetzlich als auch daruber hinaus, zu erlangen. Zum anderen, um
auch Unternehmen, die auf einer Bio-Verarbeitung umstellen wollen, eine gute
Hilfestellung und einen systematischen Uberblick zu bieten. EVA TechProof und die
Communication Guideline dagegen basiert auf den Grundlagen einer schonenden
Lebensmittelverarbeitung (schonend fur den Menschen, fur die Umwelt und fur das
Produkt). Auch Unternehmen, die konventionelle Produkte herstellen, arbeiten immer
mehr nach diesen Prinzipien. Somit koénnen diese Ergebnisse von allen
lebensmittelherstellenden Unternehmen genutzt werden, um eine Entscheidung uber
ihre  Technologien und Produktionsmethoden zu treffen. Doch nicht nur
lebensmittelverarbeitende Unternehmen bilden die Zielgruppe fur diese Ergebnisse,
sondern auch Bio-Verbande, Gesetzgeber (z.B. der EU-Bio Verordnung) und
Entwickler/Hersteller von Verarbeitungstechnologien.

Auch zur Weiterentwicklung der EU-Bio Verordnung, die bisher noch nicht viele
Regelungen bezuglich bestimmter Verarbeitungsverfahren beinhaltet, kann der EU-
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Kommission eine bessere Entscheidungsgrundlage fur den Verbot und die Zulassung
bestimmter Verarbeitungstechnologien geboten werden. Die in Kapitel 2 genannte
Ausrichtung einer schonenden Verarbeitung in der Lebensmittelherstellung kann als
Innovationstreiber wirken und durch neue Anforderungen von Unternehmen und
Verbraucher*innen an Verarbeitungsverfahren auch die Entwicklung von Technologien
vorantreiben. Auch der Transfer an Hochschulen kann frih ein Bewusstsein bei
Studierenden fur schonende Verarbeitungskriterien schaffen und Auswirkungen auf ihr
spateres Handeln haben.

7. Gegenuberstellung der ursprunglich geplanten und der
tatsachlich erreichten Ziele, Hinweise auf weiterfiihrende
Fragestellungen

Nicht alle ursprunglich geplanten Ziele des Projekts konnten erreicht werden. Folgende
Ergebnisse des Vorhabens wurden umgesetzt:

e Erstellung einer kostenlos zuganglichen Plattform fur den CoP (EVA TechProof,
Management Guideline, Communication Guideline), sowohl auf Deutsch als auch
auf Englisch

e Erstellung eines Einfuhrungsfilms fur die Management Guideline

e Verbesserung des Tools EVA TechProof auf Grundlage der Entwicklung eines
theoretischen Beispiels

e Durchfihrung von Veranstaltungen, um die Projektergebnisse und grundsatzlich
das Thema schonende Verarbeitung / Bio-Verarbeitung zu kommunizieren und zu
diskutieren

Im Rahmen des Projekts waren ursprunglich zusatzlich sowohl zwei Pilotversuche zum
Praxistest der Tools Eva TechProof, als auch Zielgruppen-Workshops mit
Verarbeitungsunternehmen zur Anwendung des CoPs geplant. Auf Grund der
Auswirkungen der Corona Pandemie, waren Unternehmen flUr diesen zeitintensiven
Prozess jedoch nicht verfigbar. Aus diesem Grund entschied sich das Projektteam in
Absprache mit dem Fordermittelgeber diese Projektinhalte aus dem Projekt
herauszunehmen. Fur die Zukunft waren mindestens die Zielgruppen-Workshops jedoch
eine gute Moglichkeit, um den confluencebasierten CoP an die Zielgruppen zu bringen.

8. Zusammenfassung

Im Rahmen des ProOrg Projekts wurde ein umfangreicher Code of Practice (CoP),
bestehend aus einer Management Guideline, einem Assessment Framework und einer
Communication Guideline, entwickelt. Die drei Teilergebnisse enthalten ein so hohes
Potential, dass diese Uber das Projekt hinaus im Rahmen dieses Aufstockungsprojekts auf

Py L Abschlussbericht: ,Erarbeitung eines Code of Practice (CoP) fur die 6kologische Le-
O - bensmittelverarbeitung (ProOrg)” im Rahmen des Cofund ERA-NETs CORE Organic

De Okl shensmirteih.

20



einer Online-Plattform aufbereitet wurden, um den CoP zuganglicher an die Zielgruppen
zu vermitteln.

Dafur wurde das Tool EVA TechProof, das den Assessment Framework fur die tagliche
Anwendungspraxis verfugbar macht, als Teil des CoP's, auf der Online-Plattform
entwickelt und finalisiert. Auch die Management Guideline und die
Kommunikationsleitlinie wurden auf der internetbasierten Plattform ,,Confluence” fur die
Nutzenden zur Verfugung gestellt. Um diesen eine Einfuhrung in die Management
Guideline zu geben, wurde ein Film entwickelt und ebenfalls in Confluence eingefugt.
Confluence bietet die Moglichkeit, den CoP in Ubersichtlicher Form, strukturiert
darzustellen und so eine gute Nutzbarkeit zu gewahrleisten. Um Zugang zu dieser
Plattform zu ermdglichen, wurden Links fur die jeweiligen Bereiche erstellt und Gber
verschiedene Kandle an die Zielgruppe gebracht.

Um die Zielgruppe uber den CoP und dessen neuen Zugang uber die Plattform
Confluence zu informieren, wurde eine Veranstaltung auf der Messe ,Biofach”im Sommer
2022 vor Fachpublikum durchgefuhrt. Zusatzlich ist es wichtig den Nachwuchs fur das
Thema Bio-Verarbeitung, Lebensmittelqualitdt und schonende Verarbeitungs-
technologien zu sensibilisieren. Deswegen wurde eine Veranstaltung zu diesem Thema
an der Hochschule Fulda mit Studierenden des Fachbereichs Lebensmitteltechnologie
durchgefuhrt.
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10. Ubersicht iiber alle im Berichtszeitraum vom Projektnehmer
realisierten Veroffentlichungen zum Projekt (Printmedien,
Newsletter usw.), bisherige und geplante Aktivitaten zur
Verbreitung der Ergebnisse
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AOL Infobrief

AOL Infobrief

Website Proorg

Veranstaltung
Kompetenzzentrum
Nachhaltiger Konsum

Prasentation im IGOP der
IFOAM OE

Veranstaltung auf der Biofach

AOL Infobrief

Wissenschaftstagung Schweiz
(WiTa) - Science Pitch

EinfUhrungsfilm Management
Guideline auf dem Youtube
Channel AGL e.V.

Veranstaltung an der

Hochschule Fulda, Fachbereich

Lebensmitteltechnologie

Aol

De Okl shensmirielhe scalar

Bericht aus dem aktuellen
Stand des ProOrg Projekts

Bericht aus dem aktuellen
Stand des ProOrg Projekts

Verlinkung von EVA
TechProof

Verlinkung Management
Guideline und
Kommunikationsleitfaden

Bio-Unternehmen und ihr
Beitrag zur Nachhaltigkeit:
Regionale Wertschopfung &
Verarbeitungsverfahren
nach Bio-Prinzipien

Bewertungskriterien fur die
Verarbeitungstechnologien
auf Basis der EU-Verordnung
2018/848

How to evaluate processing
technologies for the organic
production? - Assessment

Framework (Eva Tech Proof)

Bericht Uber die ProOrg-
Veranstaltung auf der
Biofach

Wie kénnen
Verarbeitungstechnologien
bewertet werden? - Ein
Bewertungstool

Bio-Recht in der Praxis -
Leitfaden fur
Lebensmittelunternehmen

Meet and Talk an der HS
Fulda - Bio-
Lebensmittelverarbeitung -
mit der AGL im Gesprach

November /
Dezember 2021

Mai / Juni 2022

2022

Geplant fur: 2023

17.05.2022

2022

27.07.2022

Juli / August 2022

09.03.2023

Marz 2023

27.04.2023
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Anhang: Erfolgskontrollbericht

1. Beitrag der Ergebnisse zu den férderpolitischen Zielen
Siehe Abschlussbericht Kapitel 1.2

2. Erzielte Ergebnisse
Siehe Abschlussbericht Kapitel 4

3. Schutzrechtsanmeldungen

Es wurden keine Schutzrechtsanmeldungen vorgenommen. Allerdings wurde es Sinn
machen bei dem confluencebasierten CoP ein eingeschranktes Copyright vorzunehmen,
um zu verhindern, dass die Inhalte kopiert und wirtschaftlich genutzt werden.
Winschenswert ist dagegen, dass auf dem CoP oder auf Teilen des CoP aufgebaut wird
und dieser weiterentwickelt wird. Allerdings ohne wirtschaftlich finanzielle
Erfolgsaussichten.

4. Wirtschaftliche Erfolgsaussichten

Die Projektergebnisse werden in erster Linie den Akteuren der Bio-Branche vorgestellt.
Vor allem die Management Guideline ist nur fur diese Zielgruppe relevant. EVA TechProof
und der Kommunikationsleitfaden dagegen basiert auf den Grundlagen einer
schonenden Lebensmittelverarbeitung (schonend fur den Menschen, fur die Umwelt und
far das Produkt). Auch Unternehmen, die konventionelle Produkte herstellen, arbeiten
immer mehr nach diesen Prinzipien. Somit kénnen diese Ergebnisse von allen
lebensmittelherstellenden Unternehmen genutzt werden, um eine Entscheidung Uber
ihre Technologien, Produktionsmethoden und deren Kommunikation zu treffen. Doch
nicht nur lebensmittelverarbeitende Unternehmen bilden die Zielgruppe fur EVA
TechProof, sondern auch Bio-Verbande, Gesetzgeber (z.B. der EU-Bio Verordnung) und
Entwickler/Hersteller von Verarbeitungstechnologien.

5. Wissenschaftliche und/oder technische Erfolgsaussichten

Auch zur Weiterentwicklung der EU-Bio Verordnung, die bisher noch nicht viele
Regelungen bezuglich bestimmter Verarbeitungsverfahren beinhaltet, kann der EU-
Kommission eine bessere Entscheidungsgrundlage fur den Verbot und die Zulassung
bestimmter Verarbeitungstechnologien geboten werden. Die in Kapitel 4.1 genannte
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Ausrichtung einer schonenden Verarbeitung in der Lebensmittelherstellung kann als
Innovationstreiber wirken und durch neue Anforderungen von Unternehmen und
Verbrauchern an Verarbeitungsverfahren auch die Entwicklung von Technologien
vorantreiben. Auch der Transfer an Hochschulen kann frih ein Bewusstsein bei
Studierenden fur schonende Verarbeitungskriterien schaffen und Auswirkungen auf ihr
spateres Handeln haben.

6. Wissenschaftliche und wirtschaftliche Anschlussfahigkeit,
sowie Arbeiten, die zu keiner L6sung gefluihrt haben

Wichtig ist nun eine groRangelegte Bewerbung des CoP’s auf der Plattform Confluence,
um den Zugang zur Plattform zu verbreiten und die Ergebnisse in der Anwendung zu
etablieren. Somit kédnnen Verarbeitungsunternehmen in der Verarbeitung von Bio-
Lebensmitteln unterstutzt werden. Das sollte Uber verschiedenste Social-Media-Kanale
erfolgen. Zielgruppen-Workshops kdnnten ebenfalls eine gute Mdglichkeit sein, um den
confluencebasierten CoP an die Zielgruppen zu bringen. AuBerdem muss die
Management Guideline bezlglich des EU-Bio Rechts regelmaRig aktualisiert werden.
Zudem ware es ratsam den Transfer an Hochschulen zu férdern, um frih ein Bewusstsein
bei Studierenden fur schonende Verarbeitungskriterien zu schaffen.

7. Prasentationsmaglichkeiten fir mégliche Nutzer

Veroffentlichungen wurden auf folgenden Websites vorgenommen:

e Website des ProOrg-Projektes
e \Website der AGL
e YouTube Channel der AL

8. Einhaltung der Ausgaben- und Zeitplanung

Die Ausgaben haben mit der Projektférdersumme tUbereingestimmt. Der Eigenanteil von
20 Prozent wurde von der AOL getragen. Die Meilensteine konnten erfolgreich erfullt
werden. In der Zeitplanung ergab sich lediglich in Meilenstein Nr.3 eine unbedeutende
Abweichung von einem Monat.

Abgleich der Meilensteine:

Meilenstein Nr.1: Der CoP wurde erfolgreich in Confluence zur Verfugung gestellt (AP 2),
Abgabe: 31.01.2023

Meilenstein Nr.2: Der Film zur Management Guideline wurde erfolgreich erstellt und auf
der Plattform Confluence hochgeladen (AP 2), Abgabe: 31.12.2023
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Meilenstein Nr.3: Die Veranstaltung auf der Biofach wurde erfolgreich durchgefthrt (AP
3), Abgabe: 30.04.2023. Die Veranstaltung an der Hochschule wurde einen Monat
verzdgert abgeschlossen (AP 3), Abgabe: 26.02.2023

Meilenstein Nr.4: EVA TechProof wurde erfolgreich Gber ein Jahr verbessert (AP 2), Abgabe:
31.10.2022

Meilenstein Nr.5: Das Projekt wurde intern erfolgreich koordiniert (AP 1), Abgabe:
30.04.2023

Meilenstein Nr.6: Der Schlussbericht wurde erstellt (AP 1), Abgabe: 30.04.2023

A. s L Abschlussbericht: ,Erarbeitung eines Code of Practice (CoP) fur die 6kologische Le-
O_ bensmittelverarbeitung (ProOrg)” im Rahmen des Cofund ERA-NETs CORE Organic

25

De Okl shensmirteih.



	Deckblatt_Schlussbericht (neu).pdf
	Abschlussbericht_ProOrg Projekt_FKZ2817OE016_30.04.2023.pdf

