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Forbrug på økologiske varer

EAT-Lancet plantary health diet



Baggrund
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PEAS & LOVE 

• Formålet med PEAS & LOVE er at udnytte det 
store potentiale der ligger i samlingen af gamle 
ærtesorter til produktion af modne ærter til 
konsum.

• Økologiske velsmagende ærter af høj kvalitet vil 
blive gjort tilgængelige for forbrugerne ved at 
sikre en rentabel og stabil produktion for den 
økologiske landmand.

• Endelig vil der blive udviklet nye spændende 
retter og produkter baseret på ærter.
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Hvorfor ærter til direkte konsum?
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Fokus kun på protein?
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• Smag

• Udseende

• Kvalitet



Indhold
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• ~300 gamle sorter
• Karakteriseret genetisk
• Proteinindhold
• Udvælgelse til øvrige aktiviteter
• Opformering

• Forskellige gødninger
baseret på restprodukter

• Kvalitet -
aminosyresammensætning

• Tørketolerance
• Forskelle i rodvækst

• Samdyrkning

• Smagstest
• Udvikling af opskrifter
• Udvikling af produkter

• Dyrkning i markskala
• Events



Opformering
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Field Pea Lab
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Forædling – en udfordring...

• Forædling af ærter til direkte konsum har på nuværende tidspunkt et for 
lille potentiale til at forædlerne er interesserede

• ~8-10 år for at forædle ny sort

• Forædling af sorter til foder og til proteinmel større potentiale

• Men ud over udbytte er forædlingsmål her højt proteinindhold og ingen smag

• Så hvordan kommer vi videre med gamle sorter med potentiale?
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Med ønsket om mere plantebaseret kost skal der være fokus 
på råvarekvalitet...

..og dermed også på primær produktionen!

• Vi har brug for velsmagende produkter til direkte
konsum

• Vi har brug for at kunne dyrke dem klima- og
miljøvenligt

• Udfordringer med kvælstofudvaskning

• Vi har brug for diverse systemer

• Udfordringer med biodiversitet

• Udfordringer med sædskiftesygdomme
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