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Hvad skal fremtidens afgr@gder kunne?

* Forbedret udnyttelse af lys, kuldioxid, vand og neaeringsstoffer
e Reduceret brug af ikke-fornybare ressourcer
 Cirkularitet, anvendelse af affald og sidestramme
« Klimatolerance

« Sygdoms-, insekt- og ukrudtsresistens

 Stabilt udbytte

« Til fgdevarer i stedet for foder

* Producér det rigtige med faerre ressourcer
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Hvilke afgrader og sorter til plantebaserede fadevarer?

« Korn, frugt, grgntsager, ngdder, beer,
baelgplanter m.fl.

« lkke-forarbejdede til direkte konsum eller
forarbejdede og som ingrediens

* Fokusér pa det agronomiske, gkonomiske og
ernaringsmaessige potentiale

De officielle Kostrad
Godt for sundhed & klima
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Ernaeringsmaessigt potentiale — sunde planter = sunde fgdevarer?

Planteernzering

Human ernzaring
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+ Lys, kuldioxid og vand

Eskildsen 2022

Marschner's mineral nutrition of plants (2022)
Next-generation plant-based foods (2022)
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Naeringsstoftilgeengeligheden styrer udbytte og kvalitet

Udbytte - - ----
eller

Fadevarekvalitet

A

Neeringsstoftilgaengelighed

Marschner’s mineral nutrition of plants (2022)
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PEAS & LOVE < 2 (2022-2026)

» Dyrkningsstabilitet, smag og kvalitet - potentialet i gamle zertesorter

for en gget gkologisk aerteproduktion

* Projektkoordinator: Dorte Bodin Dresbgll

’gi\' UNIVERSITY OF .
° DEItagere° . S COPLENIHACGEN Innovation Centre

for Organic Farming

 Finansiering: (\ ICROFS
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https://icrofs.dk/forskning/dansk-forskning/organic-rdd-7/peas-love
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PEAS & LOVE « ~300 gamle sorter

Karakteriseret genetisk
Proteinindhold

Udveelgelse til gvrige aktiviteter
Opformering

Screening og
karakterisering

* Dyrkning i markskala

* Events : :
Kvalitet og » Forskellige gadninger

gedning baseret pa restprodukter
« Kvalitet - mineral og
aminosyresammensatning

Demonstration

rocSJI[Jnkig’r 0 Dyrknings-
P < stabilitet « Torketolerance

retter .
* Forskelle i rodveekst
* Smagstest

« Udvikling af opskrifter Hastbarhed

Samdyrkning
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PEAS & LOVE status og forelgbige resultater

» Fgrste opformering og vaekstsaeson afsluttet

« Indledende screening for agronomisk og ernaeringsmaessigt
potentiale afsluttet

 Stor variation men mange lovende kandidater
* Ggadskningsforsag i veeksthus
* Nyhedsbrev 2022

* Besgg os i forsggmarken i Taastrup den 30. juni

Protein (%)



https://icrofs.dk/fileadmin/icrofs/Organic_RDD7/Foerste_dyrkningssaeson_i_Organic_RDD_03-10-22.pdf
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AQRIFood (2022-2024)

Kvaliteten af plantebaserede ravarer og ingredienser til fadevarer

Projektkoordinator: Christian Bugge Henriksen

Deltagere: Se alle 19 her: www.aqgrifood.dk

Finansiering: /nnovationsfonden



http://www.aqrifood.dk/
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AQRIFood projektflow

Ravarer og ingredienser
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Sondagsmagasinet Sondagsmagasinet

Her er plads til bAdde nyheder og laengere historier og tid til at ga i dybden med fortzellingerne. Vi beskriver det der Her er plads til bdde nyheder og lsengere historier og tid til at ga i dybden med forteellingerne. Vi beskriver det der
optager og skaber debat i lokalomradet. Holder du til i Lorryland omkring f.eks. Lejre, Helsinge, Hundested, Frederikssund optager og skaber debat i lokalomradet. Holder du til i Lorryland omkring f.eks. Lejre, Helsinge, Hundested, Frederikssund
eller Solrgd og har kendskab til en historie, som du synes skal fortzelles i Séndagsmagasinet, s3 send en mail til: eller Solrgd og har kendskab til en historie, som du synes skal fortzelles i Sgndagsmagasinet, s3 send en mail til:
sondagsmagasinet@tv2lorry.dk sondagsmagasinet@tv2lorry.dk

Spis grgnt for fremtiden (1:2) Spis grgnt for fremtiden (2:2)

3 5 " ieri ; Produktionen af kgd koster dyrt i klimaregnskabet. Men hvis vi skal spise mere plantebaseret mad, skal vi kunne lide det vi putter i munden. Christian
Andrea Donau og hendes kolleger arbejder benhardt pa at lave en vegetarisk ost, som rent faktisk smager godt, og Christian Christensen har succes 3 o = : 4 s 5 <

med produktion af plantebaseret drik. Vi har by t hogle afde ttere, som har sat sig for at producere de fadevarer, vi skal indtag n framtid Bugge Hennkself-\ stdr i spidsen for et stort forskningsprojekt, der skal vaere med til at forbedre kvaliteten af de rdvarer, vi bruger til at producere de
med rmindre ked: 9 9 plantebaserede fadevarer.

https://www.tv2lorry.dk/soendagsmagasinet/spis-groent-for-fremtiden-12

https://www.tv2lorry.dk/soendagsmagasinet/spis-groent-for-fremtiden-22
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Optimale afgrader til plantebaserede fgdevarer?

« Mangel pa kvalitetsanalyser af kommercielt tilgeengelige afgrader og
sorter

« Sunde afgrader er ikke ngdvendigvis lig sunde fgdevarer

« Genbank materiale skal undersgges neermere - nye sorter malrettet
human konsum — fokuseér ikke kun pa proteinafgrader

« Udbytte og kvalitet gar ikke altid hand i hand

« Kvaliteten styres i hgj grad af dyrkningsmetode og gadskningsstrateqi
* Optimeringen starter i marken — gg kvaliteten mens planten vokser

* Der kan vaere behov for processering efter hgst

« Tveerfagligt samarbejde er vejen frem!
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Samarbejdsmuligheder

Nye afgrgder og nye fgdevarer
* Dyrkningsmetoder og dyrkningssystemer til plantebaserede fgdevarer

« Udvikling og afpragvning af nye analytiske metoder til bestemmelse af
plante- og fadevarekvalitet og f@gdevaresikkerhed

* Ny teknologi: datadrevet plante- og fadevareproduktion

* Via forskning, undervisning og studenterprojekter
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holst@plen.ku.dk
Tak for opmeerksomheden 9 @Holst Laursen

Og tak til kollegaer, samarbejdspartnere og tomasz.czaja@food.ku.dk
bevillingsgivere 1 projekterne Peas & Love og AQRIFood

' ICROFS

Int tIthFkg
Qlklng rdbrug og Fodev:

m Ministeriet for Fadevarer,
=—  Landbrug og Fiskeri -

/nnovationsfonden

https://plen.ku.dk/forskning/plante--og-jordvidenskab/plant-nutrients-and-food-quality/
https://food.ku.dk/english/research at food/research-groups/foodomics/
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