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Bispebjerg Hospital

OkSekﬁd er ikke Niekine Nisken Vel 68
bare oksekod s

Hvordan passer oksekadet ind i en dagsorden om at spise mindre, men bedre ked?
Skal vi betragte den graessende ko som en klimahelt eller som en klimasynder?

Hvad skal vi gé& efter ndr vi kaber oksekad og samtidig gerne vil veelge det bedste for
klimaet, biodiversiteten og dyrevelfcerden? Hvordan smager kedet fra disse dyr, hvor
kaber vi det og stiller det scerlige krav til vores arbejdsgange i kakkenet? Hvad er holistisk
afgroesning, naturpleje og regenerativt landbrug og hvordan bidrager kreaturerne ind i de
forskellige produktionsformer?

Alt dette bliver vi klogere pd, nér vi den 8. november kl. 12.00 - 16.00 mades pd Bispebjerg
Hospital, Nielsine Nielsen Vej 6B, indgang 171A til en temadag om oksekad.

12.00 Let frokost og intro til eftermiddagen. V. Michael Allerup, Bispebjerg Hospital og ordstyrer Rikke
Grenning, Grenning & Kjcergaard
12.30 Region H. tilgang til oksekad, hvad og hvor meget oksekad kabes der i dag? Udvikling i indkabet over
tid? Hvilken fremtid forventes okseked at have i Region Hovedstaden? V. Mette Schellerup Gotfredsen,
bceredygtighedssekretariatet
12.45 Forskel pd de forskellige produktionsformer, hvad doekker ordene over? Hvad skal man som indkaber kigge
efter? V. Lektor Margrethe Therkildsen, Aarhus Universitet (kadkvalitet)
13.10 Hvilken betydning har smagen af kedet for vores spiseadfoerd?
Tenure Track, Adjunkt Barbara Vad Andersen, Aarhus universitet
13.35 Pause
13.45 Landmandens historie - jorden og koen. V. Margith Bjerre, Labgllegaard
14.15 Hvordan er det at arbejde med kadet i et storkakken? Smag, konsistens, udskaeringer, scerlige hensyn mv.
Kulinarisk konsulent Kasper Syrik, Slagter Matthias Ssholm og Daniel Bryde.
14.45 Netveerk og vidensdeling
P& dagens “mini messe” vil du blandt anden kunne made falgende, der vil sta klar til vidensdeling og samtale
e Bceredygtighedssekretariatet
* Innovationscenter for @kologisk Landbrug om dyrevelfcerd og biodiversitet
» Slagterne fra Bispebjerg Hospital og smag pd deres fantastiske produkter
* GrOBEGat projektet og perspektiver for fremtidens oksekad & klima
o Oksekad med flere formal - mad landmaendene
 Intro til nyhedsbrev og netveerksgruppe for kekkener, der vil kunne holde dig opdateret p& seneste nyt
omkring boeredygtigt oksekad
15.55 Tak for i dag
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https://icoel.dk/arrangementer/temadag-oksekoed-er-ikke-bare-oksekoed/

