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ProLocAL

Protein fra lokalt dyrkede bcelgfrugter og mikroalger til gkologiske kyllinger

Baggrund

Der er et gnske om at udfase soja som proteinkilde i den animalske produktion, da sojaproduktion er forbundet
med skovrydning, som fremskynder den globale opvarmning og mindsker biodiversiteten. Derfor er der behov for
nye stabile proteinkilder af hgj kvalitet til foder og fodevarer.

Mikroalger fremstar som en lovende alternativ proteinkilde med en hgj produktivitet og en god aminosyreprofil til

fjerkree.

I Gkologisk slagtekyllingeproduktion er det vigtigt at opfylde kyllingernes behov for methionin, hvilket resulterer i
en overforsyning med protein, da mange vegetabilske proteinkilder er relativt lave i methionin. Konsekvenserne
heraf er dyrt foder og en gget vand- og kvelstodudskillelse hos kyllingerne, hvilket har en negativ effekt pa velfeerd
og klimaaftryk.

Formdl
Forskningsprojektet ProLocAL satter fokus pa at erstatte importeret soja med protein fra lokalt producerede
mikroalger til okologisk slagtefjerkra og forbedre foderets samlede neeringsverdi ved at supplere med protein fra

belgplanter, der kan dyrkes lokalt af gkologiske fjerkreproducenter.

Projektets overordnede formal er at forbedre gkologisk kyllingekads klimaaftryk ved at fodre kyllingerne med
lokalt producerede afgrader og mikroalger i stedet for importerede proteinkilder — uden at det gar ud over smag,

tekstur eller kadets kvalitet.

@kologisk foder, som er baseret pa ravarer, der kan daekke gkologiske kyllingernes behov for essentielle aminosyrer
uden at overforsyne med protein, vil reducere kvalstofudskillesen til det omgivende miljg, reducere NH3-

fordampningen (ammoniak) og ege velfaerden, da risikoen for treedepudesvidninger mindskes betragteligt.

Introduktion af nye proteinkilder som mikroalger, kan danne grundlag for et mere optimalt foder til gkologiske
slagtekyllinger, hvor dyrkningen af lokale afgreder som mikroalger og baelgplanter oges. Ved at oge maengden af

hjemmedyrkede proteinkilder reduceres importen af sojaprotein, og selvforsyningen forbedres.
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Dyrkning af mikroalger vil hovedsageligt udnytte industrielle sidestremme, som brunsaft fra gkologisk

grasprotein-produktion og afgasset gylle fra gkologisk biogasproduktion, hvilket er positivt for baredygtigheden

og den cirkulare biogkonomi.

Projektet trin for trin

>

Dyrkning af proteinrige mikroalger med efterfolgende ekstrudering, hvor malet er at integrere brunsaft - en
sidestrem fra graesproteinproduktion, i kombination med afgasset gylle fra gkologisk biogasproduktion som
neringskilde til biogkonomisk mikroalgedyrkning og at anvende ekstruderingsbehandling til ikke-kemisk eller

enzymatisk forbehandling af methioninrigt foder, velegnet til gkologisk fjerkrafoder.

Undersgge fordgjelighed og anvendelighed af mikroalger i gkologiske slagtekyllinger og identificere det optimale
inklusionsniveau af methioninrige mikroalger/belgplanter i foder til gkologiske kyllinger. Den
erngringsmaessige sammensatning af mikroalger og baelgplanter analyseres og bruges som baggrund til at

formulere foder til fodrings- og fordgjelighedsforsog.

Kodkvalitetsvurdering ved sensorisk og instrumentel analyse for at evaluere de sensoriske &ndringer af
slagtekyllingekadet, der kan opsta i forhold til inklusion af mikroalger og balgplanter i kosten. Med
udgangspunkt i ked fra slagtekyllinger fra foderforsegene udferes en smags- og tekstur vurdering af kyllingekad

af et treenet sensorisk panel.

Definere de bedst egnede lokalt producerede balgplanter til foder til gkologiske slagtekyllinger sammen med
proteinrige mikroalger, der kan dyrkes lokalt af gkologiske landmand. Foder uden soja og med forskellige

kombinationer af mikroalger og lokalt dyrkede baelgfrugter vil blive udviklet.

Helhedsvurdering og demonstration af klimaaftryk, dyrevelfeerd, kedkvalitet og produktionsgkonomi hos
okologisk slagtekyllingeproducent, hvor kyllinger fodres med en ny sojafri ProLocAL-dizt, udviklet i projektet.
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