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Kurzfassung

Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von
Aromen fiir den Einsatz in Bio-Lebensmitteln

L. Guhrke?, R. Dylla?

1Forschungsinstitut fiir biologischen Landbau (FiBL) Deutschland e.V., 60486 Frankfurt
am Main

2 Biiro Lebensmittelkunde und Qualitat (BLQ) GmbH, 97769 Bad Briickenau

Die Vorgaben fiir den Einsatz von Aromen in Bio-Lebensmitteln werden in der Oko-
Verordnung (EU) 2018/848 neu geregelt und sind strenger als bisher. Gegenstand des
Projektes war die Erstellung eines Praxisleitfadens fiir Herstellende von Aromen und
Bio-Lebensmitteln. Im Leitfaden werden die neuen rechtlichen Anforderungen zum
Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln praxisnah erlautert. Zudem
gibt eine Checkliste den Nutzerinnen und Nutzern Hilfestellung bei der Uberpriifung
der Vorgaben auf den Produktspezifikationen und Warenbegleitdokumenten.
Weiterhin wurden im Projekt technologische und stoffliche Erfordernisse zur
Herstellung von Oko-Aromen erhoben. Der Bedarf zur Erstellung von Dossiers zum
Antrag auf Ergénzung/Anderung der Anhénge VIII bzw. IX der Verordnung (EG) Nr.
889/2008 wurde in Riicksprache mit Herstellenden von Aromen iiberpriift. Fiir die
Erstellung einer ersten Handelsproduktliste mit biokonformen Aromen und
Aromaextrakten wurden Kriterien und ein Verfahren fiir eine Konformitatspriifung
nach den neuen Vorgaben als Grundlage fiir eine Listung von Produkten in der
Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung des FiBL erarbeitet. Bei Veranstaltungen
wie einem Aromafachtag, einem Expertenworkshop und einer Veranstaltung auf dem
BIOFACH eSPECIAL 2021 hat ein kontinuierlicher Wissenstransfer der
Projektergebnisse und Austausch mit Akteur*innen der Aromen- und Bio-
Lebensmittelbranche stattgefunden.

o Schlussbericht ,,Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von Aromen fiir
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Abstract

Development of a concept for the evaluation of
flavourings for the use in organic food

L. Guhrke?, R. Dylla?

1Research Institute of Organic Agriculture (FiBL) Germany e.V., 60486 Frankfurt am
Main

2 Biiro Lebensmittelkunde und Qualitdt (BLQ) GmbH, 97769 Bad Briickenau

The requirements for the use of flavourings in organic food are newly regulated in the
Organic Regulation (EU) 2018/848 and are stricter than before. The subject of the project
was to create a practical guide for manufacturers of flavourings and organic food. The
guide explains the new legal requirements for the use of conventional flavourings in
organic food in a practical way. In addition, a checklist helps organic food
manufacturers to check the requirements on the product specifications and
accompanying documents. Furthermore, technological and substantial requirements
for the production of organic flavourings were investigated in the project. The need to
prepare dossiers for the application for supplementation/amendment of Annexes VIII
or IX of Regulation (EC) No. 889/2008 was examined in consultation with flavouring
manufacturers. Criteria and a procedure for a conformity check in accordance with the
new requirements were drawn up for the preparation of an initial commercial product
list of organic-compliant flavourings and extracts as a basis for listing products in FiBL's
input list for organic processing. At events such as a flavouring specialist day, an expert
workshop and an event at the BIOFACH eSPECIAL 2021, there has been continuous
knowledge transfer of the project results and exchange with stakeholders of the
flavouring and organic food sector.

o Schlussbericht ,,Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von Aromen fiir
I den Einsatz in Bio-Lebensmitteln (EvA)*, FKZ 28180OE054
FiBL Deutschland e.V.
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. Einfiihrung

Bei dem vorliegenden Vorhaben , Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von
Aromen fiir den Einsatz in Bio-Lebensmitteln” (EvA) handelt es sich um ein Projekt des
Forschungsinstituts fiir biologischen Landbau (FiBL) Deutschland e.V. Weiterhin in das
Projekt eingebunden, und als Unterauftragnehmer federfiihrend fiir die Erstellung des
Leitfadens zum Einsatz konventioneller Aromen in Bio-Lebensmitteln zustdndig, war das
Biiro Lebensmittelkunde und Qualitat (BLQ) GmbH.

I.I Gegenstand des Vorhabens

Die Vorgaben fiir den Einsatz von Aromen in Bio-Lebensmitteln werden in der neuen Oko-
Verordnung (EU) 2018/848 neu geregelt und verscharft. So diirfen ab dem 01. Januar 2022
nur noch natiirliche Aromen und Aromaextrakte, die zu mindestens 95 Gewichtsprozent
aus dem in Bezug genommenen Ausgangsstoff hergestellt wurden, eingesetzt werden,
sogenannte natiirliche X-Aromen. Das X steht als Platzhalter um den Ausgangsstoff zu
benennen. Auch weitere Regelungen miissen beim FEinsatz von Aromen in Bio-
Lebensmitteln berticksichtigt werden. Neben dem erlaubten Einsatz von nichtokologischen
Aromen (im Folgenden als konventionelle Aromen bezeichnet) fiihrt die neue Oko-
Verordnung erstmals eine spezifische Definition von Oko-Aromen ein.

Ankniipfend an die sich verdndernde Rechtslage war es Gegenstand des Vorhabens, eine
einheitliche Informationsgrundlage und Vorgehensweise zur Beurteilung von
konventionellen Aromen hinsichtlich ihrer Eignung fiir den Einsatz in Bio-Lebensmitteln
zu erarbeiten. Die Ergebnisse wurden in einem Leitfaden und einer Checkliste
zusammengefasst. Sie helfen Herstellenden von Bio-Lebensmitteln und Aromen bei der
Beurteilung der Bio-Konformitét von konventionellen Aromen.

Des Weiteren wurden technologische und stoffliche Herausforderungen bei der
Herstellung von Oko-Aromen erhoben. Die aktuell in Anhang VIII und IX der Oko-
Verordnung (EG) Nr. 889/2008 gelisteten Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffe sowie
nichtokologischen Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs wurden auf ihre Eignung,
Einsatzfahigkeit und Vollstandigkeit fiir eine erfolgreiche Produktion von Oko-Aromen
gemafs der neuen Vorgaben {iberpriift. Der Bedarf zur Erstellung von Dossiers zur
Aufnahme weiterer Stoffe, Erzeugnisse und Verfahren in die Gesetzgebung wurde
iiberpriift.

Weiterhin wurde Herstellenden von Aromen im Rahmen des Projektes eine Bio-
Konformitétspriifung sowie Listung von Aromen-Handelsprodukten in der
Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung des FiBL angeboten. Zudem entwickelten
Projektmitarbeitende Instrumente fiir die Antragstellung.

F st BL Schlussbericht ,,Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von
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1.2 Ziele und Aufgabenstellung des Projektes, Bezug des
Vorhabens zu den einschldagigen Zielen des BOLN oder zu
konkreten Bekanntmachungen und Ausschreibungen

Ziel des Projektes war es, eine einheitliche Informationsgrundlage und Vorgehensweise zu
erarbeiten, um Aromen in Hinblick auf ihre Verwendbarkeit bei der Herstellung von Bio-
Produkten beurteilen zu konnen. Fiir die Anwendenden des neuen Bio-Rechts sollten
praxisnahe Arbeitshilfen erarbeitet werden, um die Umsetzung der neuen Vorgaben in die
Praxis zu erleichtern. Dazu wurden im Projekt konkret folgende Ziele verfolgt:

1. Erarbeitung einer einheitlichen Informationsgrundlage und Vorgehensweise zur

Beurteilung konventioneller Aromen hinsichtlich ihrer Einsatzfihigkeit in Bio-
Lebensmitteln:
Ziel war die Erstellung eines Leitfadens und einer Checkliste, die Herstellenden von
Bio-Lebensmitteln und Aromen bei der Beurteilung, welche konventionellen Aromen
fiir den Einsatz in Bio-Lebensmitteln nach der Verordnung (EU) 2018/848 geeignet sind
und welche Vorgaben bei Herstellung und Einsatz konventioneller Aromen tiberpriift
werden miissen, Hilfestellung bieten.

2. Erhebung technologischer und stofflicher Erfordernisse fiir die Herstellung von

Oko-Aromen:
Ziel war die Erstellung einer Liste mit Erzeugnissen, Stoffen und Verfahren, die zur
Herstellung von Oko-Aromen als notwendig und biokonform eingestuft werden
inklusive Abgleich, ob diese geméafs den Vorgaben der Verordnung (EG) Nr. 889/2008
bereits fiir die erforderlichen Einsatzzwecke bei der Herstellung von Oko-Aromen
zugelassen sind.

3. Erstellung von Dossiers zur Beantragung der stofflichen Aufnahme/Anpassung der

Anhinge VIII bzw. IX der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 bzw. zur Genehmigung
von Herstellungsverfahren (optional):
Sollten sich gemafl Punkt 2 dringende Anpassungsbedarfe der Anhange VIII oder IX
der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 ergeben oder weitere Verfahren erforderlich sein,
um die Herstellbarkeit von Oko-Aromen sicherzustellen, so war als optionales
Projektziel die Koordination bzw. Erstellung von maximal fiinf Dossiers zum Antrag
auf rechtliche Anderungen vorgesehen.

4. Erstellung eines Prototyps einer Handelsproduktliste mit biokonformen Aromen

fiir den Einsatz in Bio-Lebensmitteln:
Weiteres Projektziel war die Erstellung einer Liste mit verfiigbaren Handelsprodukten
von Aromen und Extrakten, die nach den Vorgaben der Verordnung (EU) 2018/848 in
Bio-Lebensmitteln eingesetzt werden konnen. Eine Aufnahme der Liste in die
offentlich zugangliche Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung des FiBL war
vorgesehen.

5. Offentlichkeitsarbeit und Wissenstransfer:

Ziel war es weiterhin arbeitspaketiibergreifend einen raschen Wissenstransfer der
Projektergebnisse in die Praxis sicherzustellen.

Das Projekt erbringt damit einen Beitrag zu den Zielen der , Richtlinie zur Férderung von
Forschungs- und Entwicklungsvorhaben sowie von Mafinahmen zum Technologie- und

F st BL Schlussbericht ,,Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von
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Wissenstransfer im Okologischen Landbau vom 4. April 2016” des Bundesministeriums fiir
Erndhrung und Landwirtschaft:

e Entwicklung und Verbesserung spezieller Technologien, Zutaten, Zusatz- und
Hilfsstoffe fiir die Verarbeitung 6kologischer Erzeugnisse

e Verbesserung der Qualitat (Eignungswert, Genusswert, Gesundheitswert)
verarbeiteter 6kologischer Lebensmittel

o  Weiterentwicklung von Qualitdtssicherungssystemen entlang der
Wertschopfungskette

e Entwicklung von Konzepten zur Verbesserung der Koordinierung von Angebots-
und Nachfrageentwicklung

Das Projekt trégt ebenfalls zu dem Ziel , Erarbeitung von Vorschldgen zur Gestaltung von
Auditverfahren im gesetzlichen und privatwirtschaftlichen Bereich unter Einbeziehung
aller relevanten Akteure” der Forderbekanntmachung Nr. 04/18/31 iiber die Durchfithrung
von Forschungs- und Entwicklungsvorhaben zur ,Weiterentwicklung des Okokontroll-
und Zertifizierungssystems und Stirkung gesellschaftlicher Ziele im Okologischen
Landbau” im Rahmen des Bundesprogramms Okologischer Landbau und andere Formen
nachhaltiger Landwirtschaft vom 15. Mai 2018 bei.

1.3 Planung und Ablauf des Projektes

Zur Erfilllung der oben genannten Projektziele wurden folgende Projektaktivitdten
durchgefiihrt (eine detaillierte Darstellung erfolgt in Kapitel 3):

1. Basierend auf einer Literaturrecherche zu den rechtlichen Vorgaben und den
Ergebnissen einer ersten Projektveranstaltung, dem Aromafachtag, wurden
Befragungen mit Herstellenden von Aromen und Bio-Lebensmitteln, dem Deutschen
Verband der Aromenindustrie (DVAI) sowie Kontrollbehérden durchgefiihrt. Ein
erster Leitfadenentwurf wurde ausgearbeitet. Die Ergebnisse wurden im Rahmen
eines Online-Workshops mit den Experten diskutiert und verifiziert. Aus diesen
abgestimmten Resultaten entstand der Leitfaden ,Leitfaden zum Einsatz von
konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln nach der Verordnung (EU) Nr.
2018/848".

2. Zur Erhebung technologischer und stofflicher Erfordernisse fiir die Herstellung von
Oko-Aromen wurden ankniipfend an eine intensive Literaturrecherche und einen
Workshop ~ ,Oko-Aromen” auf dem  Aromafachtag leitfadengestiitzte
Expertenbefragungen mit Herstellenden von Aromen und dem DVAI durchgefiihrt.
Basierend auf den fiir die Herstellung von Oko-Aromen als erforderlich genannten
Stoffen, wurde die Notwendigkeit zur Erstellung von Dossiers zum Antrag auf
rechtliche Anderungen im Rahmen eines Expertenworkshops sowie in Gespréchen
mit Herstellenden von Aromen und dem DVAI abgeklart.

3. Als optionales Projektziel war eine Dossiererstellung zum Antrag auf Anderung der
Anhange VIII und IX der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 bzw. zur Genehmigung
weiterer Verfahren fiir die Herstellung von Oko-Aromen geplant. In Abstimmung mit
den im Projekt involvierten Herstellenden von Aromen und dem DVAI wurde eine

F st BL Schlussbericht ,,Entwicklung eines Konzeptes zur Evaluierung von
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Dossiererstellung zur Verbesserung der Herstellungsbedingungen fiir Oko-Aromen
als nicht notwendig erachtet und darauf verzichtet.

4. Mit dem Ziel der Erstellung einer Handelsproduktliste wurde Herstellenden von
Aromen im ersten Quartal 2021 eine kostenfreie Bio-Konformitédtspriifung und
Listung von Aromaprodukten in der Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung des
FiBL angeboten. Dafiir wurden Produktantragsformulare erstellt, mit denen die
erforderlichen Informationen zur Bio-Konformititspriifung wie Rezepturangaben
und weitere Angaben zur Herstellung und Zusammensetzung der Aromen abgefragt
werden. An einer Priifung und Listung haben die Herstellenden bislang wenig
Interesse gezeigt. Als Griinde wurden die schnelllebige und spezifisch an die
Kundenwiinsche angepasste Produktentwicklung angefiihrt. Eine Handelsprodukt-
liste wurde im Rahmen des Projektes daher nicht erstellt.

5. Im Rahmen der Projektaktivitdten fand eine konstante Einbindung von Herstellenden
von Aromen und Bio-Lebensmitteln sowie Vertretenden von Verbanden wie dem
Deutschen Verband der Aromenindustrie (DVAI), Oko-Kontrollstellen und Behdrden
statt. Uber Fachveranstaltungen wie dem Aromafachtag, einem Expertenworkshop
und einer Projektveranstaltung auf dem BIOFACH eSPECIAL 2021 wurde ein
kontinuierlicher Wissenstransfer der Projektergebnisse in die Praxis sichergestellt.

2. Wissenschaftlicher und technischer Stand, an den
angekniipft wurde

2.1 Gesetzliche Neuregelungen zum Einsatz von Aromen in Bio-
Lebensmitteln

In den letzten Jahren gab es eine Reihe von Fragen und Kritikpunkten beziiglich der
Verwendung von Aromen in der 6kologischen Lebensmittelverarbeitung. Allgemein sollen
Bio-Lebensmittel so naturbelassen wie moglich sein. Der Einsatz von Aromen soll lediglich
dazu dienen, den Eigengeschmack der Bio-Produkte zu unterstiitzen.

Auf privatrechtlicher Ebene wurde bereits vor einigen Jahren sowohl von den Oko-
Verbanden, dem Bundesverband Naturkost Naturwaren als auch von Handelsseite
formuliert, welche Aromenzutaten im Einklang mit deren privaten Herstellungs-
Richtlinien sind. Dabei wurde eine Eingrenzung von Produkten, in denen Aromen
eingesetzt werden diirfen, sowie von zuldssigen Aromenkategorien vorgenommen
(Demeter 2021, BNN 2014).

Als allgemeine Grundsitze in der jetzigen wie in der neuen Oko-Verordnung verankert
sind folgende Regelungen, in dessen Spannungsfeld sich der Einsatz von Aromen in Bio-
Lebensmitteln bewegt (EGTOP 2014a):

e Der Einsatz von Aromen in Bio-Lebensmitteln kann (und soll) zu einer reicheren
Vielfalt an Lebensmitteln, die der Nachfrage der Verbraucher nach Erzeugnissen
entsprechen, beitragen (vgl. Artikel 5 d) VO (EU) 2018/848).

e Der Einsatz von Aromen darf den Verbraucher in Bezug auf die tatsachliche
Beschaffenheit der Bio-Produkte nicht irrefithren. Ziel darf es nicht etwa sein, die
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Folgen minderwertiger Qualitdt oder von Nachldssigkeit bei der Verarbeitung zu
korrigieren (vgl. Artikel 7 c¢) und Anhang II Teil IV 1.6 VO (EU) 2018/848).

Die Expertengruppe fiir technische Beratung zum 6kologischen Landbau (EGTOP) hat sich
aufbauend auf diesen grundlegenden Uberlegungen mit Verfahren, Zusatz- und
Tragerstoffen, Verarbeitungshilfsstoffen und Extraktionsmitteln, die den Anforderungen
der Oko-Verordnung entsprechen, niher beschiftigt. In der Gruppe wurde die Ansicht
geteilt, dass die Verwendung konventioneller, natiirlicher Aromen weiter beschrankt und
in einem mittleren Zeitrahmen vollstindig eingestellt sowie durch biologische Aromen
ersetzt werden sollte (EGTOP 2014a).

Zur Durchsetzung dieses Prozesses wurden vom EGTOP (2014a) klare rechtliche
Mechanismen gefordert, welche in der neuen Oko-Verordnung (EU) 2018/848, die ab dem
01.01.2022 giiltig sein wird, zu weiten Teilen implementiert wurden.

Ein konkret geforderter Schritt, namlich den FEinsatz natiirlicher Aromen weiter zu
beschrinken, wurde in der neuen Oko-Verordnung mit dem Verweis auf Artikel 16 (2), (3)
und (4) der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 aufgegriffen. Demnach diirfen nur noch
natiirliche Aromen, deren Aromabestandteil mindestens zu 95 Prozent aus dem in Bezug
genommenen Stoff gewonnen wurde, verwendet werden (sog. ,natiirliche X-Aromen®).
Der Einsatz nicht biokonformer Substanzen bei der Herstellung von konventionellen
natiirlichen Aromen, wie Zusatzstoffen (z.B. Konservierungsmittel) und Tragerstoffen, ist
weiterhin erlaubt. Dabei ist die Konformitat der Gentechnikfreiheit zu beachten.

Mit Bezug auf die Gentechnikfreiheit waren die Oko-Kontrollbehérden in der
Vergangenheit zunehmend mit Verkéduferbescheinigungen zur Bestitigung der GVO-
Freiheit gemaf$ Artikel 69 der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 konfrontiert, die nicht konform
ausgefiillt waren bzw. in denen eigene Formulierungen verwendet oder Anderungen
vorgenommen wurden. Basierend auf den Auslegungen der Rechtsvorschriften durch die
Landerarbeitsgemeinschaft Okologischer Landbau (LOK) diirfen zukiinftig nur noch
biorechtskonforme Erklarungen akzeptiert werden (LOK 2017).

Neu ist in der Oko-Verordnung (EU) 2018/848 weiterhin geregelt, dass Aromen zu den
Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs zahlen. Sie miissen bei der Berechnung, ob ein Bio-
Produkt {iberwiegend aus landwirtschaftlichen Zutaten besteht und diese zu mehr als 95
Prozent aus 6kologischer Erzeugung stammen, angerechnet werden.

Aus diesen Anderungen ergibt sich ein erheblicher Anpassungsbedarf fiir alle Produzenten
der okologischen Lebensmittelbranche, die Aromen rechtskonform herstellen und
einsetzen wollen.

Die Umsetzung der Vorgaben des neuen Rechtes in Hinblick auf den Einsatz von Aromen
in Bio-Lebensmitteln bedarf einer praxisnahen Auslegung als Grundlage fiir die Bewertung
der Zulassigkeit von Aromen, insbesondere bei der Verwendung von konventionellen
Aromen.

2.2 Spezifische Regelungen zur Bio-Kennzeichnung von Aromen

Mit Geltungsbeginn der Oko-Verordnung (EU) 2018/848 zum 01. Januar 2022 gibt es
erstmals einheitliche Regelungen zur Bio-Kennzeichnung von Aromen.
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Bereits in der Vergangenheit wurden fiir die Herstellung von Oko-Aromen basierend auf
den Vorgaben der EG-Oko-Verordnungen Nr. 834/2008 und Nr. 889/2008 Listen von
Erzeugnissen und Stoffen in Verbundprojekten erarbeitet, die als notwendig und
biokonform eingestuft wurden (Bioland 2008). Auch durch die EGTOP-Gruppe wurden
einige in Anhang VIII gelistete Stoffe und/oder die spezifischen Bedingungen in Hinblick
auf ihren Einsatz in Oko-Aromen gepriift (EGTOP 2014a). Ob die Erzeugnisse und Stoffe in
den Anhdngen VIII und IX der Verordnung (EG) Nr. 889/2008" fiir eine erfolgreiche
Produktion von Oko-Aromen geméf den Vorgaben des Artikels 30 der Verordnung (EU)
2018/848 geeignet sind oder weitere Stoffe bzw. Anwendungsbedingungen aufgenommen
werden miissen, wurde bislang nicht {iberpriift.

3. Material und Methoden

3.1 Erstellung eines Leitfadens zum Einsatz von konventionellen
Aromen in Bio-Lebensmitteln

Zur Erstellung des Aromenleitfadens , Leitfaden zum Einsatz von konventionellen Aromen
in Bio-Lebensmitteln nach der Verordnung (EU) Nr. 2018/848”“ wurden folgende
Arbeitsschritte durchgefiihrt:

1. Literaturrecherche zu den rechtlichen Anforderungen zum Einsatz von
konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln gemafs Verordnung (EU) 2018/848

2. Erfassung von praxisrelevanten Herausforderungen und offenen Fragestellungen
zum Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln auf dem
Aromafachtag am 28. November 2019

3. Erstellung eines Fragebogens (Anhang 1) und Durchfithrung von Interviews mit
Expert*innen aus der Bio-Lebensmittelherstellung, Aromenherstellung, Verbénden,
Kontrollstellen und Behorden

4. Erstellung eines Leitfadenentwurfs

5. Verifizierung der Aussagen und Expertenangaben, einholen von Feedback zum
Leitfadenentwurf bei einem Online-Experten-Workshop am 12. Mai 2020

6. Weiterentwicklung des Praxisleitfadens zum Einsatz von biokonformen
konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln

7. Verifizierung des Leitfadenentwurfs mit dem Deutschen Verband der
Aromenindustrie (DVAI)

8. Finales Layout und Veroffentlichung des Leitfadens auf Organic eprints
(https://orgprints.org/39335/ ) sowie im FiBL-Shop
(https://www.fibl.org/de/shop/1156-aromaleitfaden.html)

1 Es ist vorgesehen, die entsprechenden Anhédnge der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 in die neue
Durchfithrungsverordnung der Verordnung (EU) 2018/848 zu iibernehmen.
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3.2 Erstellung einer Liste mit notwendigen Stoffen und
Verfahren zur Herstellung von Oko-Aromen

Zur Identifikation von Stoffen und Verfahren, die fiir die Herstellung von Oko-Aromen
nach den Vorgaben der neuen Oko-Verordnung zwingend erforderlich sind, wurden
folgende Arbeitsschritte durchgefiihrt:

1. Literaturrecherche zu den gesetzlichen Vorgaben zur Bio-Kennzeichnung von
Aromen gemafs Verordnung (EU) 2018/848 sowie bestehender Literatur zum Thema
,,Oko-Aromen”

2. Durchfiihrung eines Workshops ,Oko-Aromen” auf dem Aromafachtag am

28. November 2019. Erste stoffliche/technologische/6konomische Herausforderungen
fiir die Herstellung von Oko-Aromen wurden hier identifiziert.

3. Erstellung eines Fragebogens zur Identifikation von stofflichen Erfordernissen
(Zusatzstoffe, Verarbeitungshilfsstoffe, nichtokologische Zutaten
landwirtschaftlichen Ursprungs) und Herstellungsverfahren (Anhang 2)

4. Durchfithrung von acht Interviews mit Herstellerinnen und Herstellern von Aromen
unterschiedlicher Produktkategorien (Aromen fiir alkoholische Getrédnke, Aromen
fir nicht alkoholische Getranke z.B. Limonaden, Near Water-Produkte, Aromen fiir
Siiflwaren z.B. Gummibérchen, Aromen fiir Molkereiprodukte, Wiirzmischungen);
ergdnzende Gesprache mit dem DVAI und Herstellenden von Bio-Lebensmitteln

5. Auswertung und Aufbereitung der Befragungsergebnisse, erganzende
Literaturrecherche, Erstellung von Stofflisten

6. Verifizierung und Diskussion der Befragungsergebnisse mit Blick auf eine
Dossiererstellung im Rahmen eines Online-Experten-Workshops am 12. Mai 2020

7. Abstimmung der Erforderlichkeit und Mitwirkung bei der Erstellung von Dossiers
zum Antrag auf rechtliche Anderungen mit der Aromenindustrie und dem DVAI

3.3 Erstellung von Dossiers zum Antrag auf rechtliche
Anderungen beim Gesetzgeber (optional)

Da sich in Abstimmung mit den Akteur*innen der Aromenherstellung und dem deutschen
Aromendachverband (DVAI) kein Bedarf zur Erstellung von Dossiers gezeigt hat, wurde
auf eine Dossiererstellung im Rahmen des Projektes verzichtet.

3.4 Erstellung einer Handelsproduktliste mit Aromen, die fiir
den Einsatz in Bio-Lebensmitteln verwendet werden diirfen

Mit dem Ziel der Erstellung einer ersten Handelsproduktliste mit biokonformen, auf dem
Markt verfiigbarer Aromen, die den Vorgaben der Verordnung (EU) 2018/848 entsprechen,
wurden folgende Arbeitsschritte durchgefiihrt:

1. Erstellung eines Produktantragsformulars zur Bio-Konformitétspriifung und
Aufnahme von Produkten in die Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung
(https://www.oeko-verarbeitung.de/) (Anhang 3)

2. Erstellung einer Ubersicht moglicher Listungskategorien fiir unterschiedliche
Produkteinsatzgebiete (Anhang 4)
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3. Information des DVAI sowie der im Projekt involvierten Herstellenden von Aromen
iber das Angebot einer kostenfreien Bio-Konformitétspriifung bzw. Listung von bis
zu fiinf Aroma-Produkten in der Betriebsmittelliste fiir die Okoverarbeitung
(Anhang 5). Das Angebot umfasste:

¢ FEine dokumentenbasierte Priifung der Produktantrage auf Konformitdt mit den
Vorgaben der Oko-Verordnung (EU) 2018/848

e Die Ausstellung einer produktspezifischen Bio-Konformitatsbescheinigung

e Eine Veroffentlichung der Produkte in der Betriebsmittelliste fiir die
Okoverarbeitung und im Web-Angebot der EU-Betriebsmittelliste
(https://www.inputs.eu/)

4. Nach Interessenbekundung eines Herstellenden fiir Aromen wurden diesem die
Antragsdokumente sowie weitere Informationen zum Listungsverfahren zugesandt.
Aktuell priift die Firma mdogliche Produkte fiir eine Listung.

3.5 Offentlichkeitsarbeit und Wissenstransfer

Uber die Projektlaufzeit fand ein kontinuierlicher Wissenstransfer der Projektergebnisse in
die Praxis statt. Neben der Veroffentlichung von Fach- und Newsletterbeitrdgen wurden
diverse Fachveranstaltungen und —workshops durchgefiihrt. Dazu zédhlen:

1. Veranstaltung eines Aromafachtages am 28.11.2019, Morgensternhaus Fulda:
Neben einer Projektvorstellung wurde bei der Fachveranstaltung die neue rechtliche
Situation zum Einsatz von Aromen in Bio-Lebensmitteln dargestellt sowie aktuelle
Herausforderungen in der Umsetzung mit den Expertinnen und Experten diskutiert.
An dem Fachtag nahmen insgesamt 97 Personen aus der Aromen- und Bio-
Lebensmittelherstellung, von Oko-Kontrollstellen, Verbanden und Behorden teil.

2. Veranstaltung eines Experten-Projekt-Workshops am 12.05.2020, online:

Im Rahmen des Workshops wurden vom Projektteam die Zwischenergebnisse des
Projekts vorgestellt und mit 21 Fachexpert*innen aus der Bio-Lebensmittel- und
Aromenherstellung, von Kontrolle und Behérden sowie Verbanden diskutiert.

3. Projektpriasentation auf dem BIOFACH eSPECIAL am 19.02.2021, online:

Beim BIOFACH eSPECIAL wurden die Projektergebnisse wie der Leitfaden zum
Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln einem breiten Kreis an
Multiplikatoren, insgesamt 249 Teilnehmenden, vorgestellt.

Die Projektergebnisse wurden zudem in zwei Fachartikeln auf www.oekolandbau.de
vorgestellt. Eine Medienmitteilung {iber die Veroffentlichung des Leitfadens wurde {iiber
einen breiten Kreis an Multiplikatoren (Verbande, Fachzeitschriften usw.) gesandt (Details
zu den Verodffentlichungen siehe Kapitel 10).
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4. Ausfiihrliche Darstellung der wichtigsten
Ergebnisse

4.1 Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln

4.1.1 Aromafachtag und Experteninterviews

Mit Blick auf die kiinftig strengeren Anforderungen an biokonforme, konventionelle
Aromen berichteten die Teilnehmenden des Aromafachtages von grofien
Herausforderungen bei der Umsetzung der neuen Vorgaben. Zur Sprache kamen unter
anderem folgende Punkte:

¢ Die kurzfristige Umsetzung der neuen Vorgaben zum Einsatz ,natiirlicher X-
Aromen” gemaf3 Artikel 16 (2), (3), (4) der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 ist fiir
Herstellende von Aromen und Biolebensmitteln eine enorme Herausforderung in der
Produktentwicklung.?

e Der Einsatz ,natiirlicher X-Aromen” in Bio-Lebensmitteln wird zu einer steigenden
Nachfrage nach Ausgangsrohstoffen auf dem Markt fiihren. Eine geringe
Aromaintensitat einiger (insbesondere rot- und gelbfleischiger) Friichte ist aufgrund
des erforderlichen hohen Rohstoffeinsatzes eine 6konomische sowie ethische
Herausforderung. Solche Produkte kdnnten kiinftig zu
,Premiumprodukten” werden.

e Komplexe Geschmacksrichtungen wie , Tutti frutti” lieflen sich nach den neuen
Vorgaben zur Verwendung ,natiirlicher X-Aromen” nicht oder nur noch erschwert
darstellen (sie entsprechen keiner Lebensmittelkategorie).

e Die Einhaltung der Vorgaben gemafs Artikel 16 (2), (3) und (4) der Verordnung (EG)
Nr. 1334/2008 und ob die maximal zulassigen fiinf Gewichtsprozent ausschliefdlich
zur Standardisierung und nicht zur Nachbildung/Verstarkung des Aromas eingesetzt
werden?, ist in der Praxis schwer iiberpriifbar. Mindestens ein dreistufiger Nachweis
sei zur Uberpriifung erforderlich (Uberpriifung von Rezeptur, Analytik, Priifung
durch ein geschultes Sensorikpanel). Es ist wichtig fiir Herstellende von Bio-
Lebensmitteln, sich auf eine Konformitatserklarung verlassen zu konnen.

o Wettbewerbsnachteile innerhalb der EU aufgrund einer heterogenen Interpretation
der EU-Oko-Gesetzgebung werden befiirchtet (Bsp. unterschiedliche Auslegung des
Artikels 16 (4)).

¢ Eine Kontamination von Bio-Lebensmitteln durch den Eintrag von Riickstanden aus
konventionellen Aromen-Ausgangsstoffen (bspw. aus der Schale der Friichte) wurde
problematisiert.

Die Fragestellungen wurden in leitfadengestiitzten Experteninterviews vertieft und in
einem ersten Leitfadenentwurf ausgearbeitet. Dieser wurde bei einem Expertenworkshop
am 12.05.2020 mit den Teilnehmenden diskutiert und einzelne Fragestellungen (z.B.

2 Zum Zeitpunkt des Aromafachtages stand fest, dass die neue Oko—Verordnung (EU) 2018/848 ab
dem 01.01.2021, und nicht wie nun feststeht ab dem 01.01.2022, gelten wird.
3 Erwédgungsgrund 26 der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 i.d.F.v. 31.12.2008
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unterschiedliche Auslegungen zum , aromatisierenden Bestandteil” bei Aromaextrakten
nach Artikel 16 (4) der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 gemé&fs SCoFCAH und ALS, Nicht-
Konkomitanz-Regelung von 0Okologischen und nichtokologischen Zutaten in einem
Produkt, Ausgestaltung der Leitfadencheckliste) diskutiert.

4.1.2 Leitfaden zum Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-
Lebensmitteln

Unter weiterer Einbindung eines Arbeitskreises des DVAI wurde im Projekt ein
branchenabgestimmter Leitfaden zum Einsatz biokonformer konventioneller Aromen in
Bio-Lebensmitteln erstellt.

Mit dem Leitfaden wird Herstellenden von Aromen und Bio-Lebensmitteln eine
Hilfestellung in der Anwendungspraxis zum Einsatz konventioneller Aromen nach der
Verordnung (EU) 2018/848 an die Hand gegeben.

Dazu umfasst der Leitfaden folgende Inhalte:

¢ Eine ausfiihrliche Beschreibung der rechtlichen Vorgaben der Verordnung (EU)
2018/848 sowie der assoziierten Rechtsvorschriften zum Einsatz konventioneller
Aromen in Bio-Lebensmitteln. Vorgaben zu einer biokonformen Zusammensetzung
der Aromen und Herstellungspraxis (Ausschluss von gentechnisch veranderten
Organismen (GVO), technisch hergestellten Nanomaterialien, ionisierender
Bestrahlung) werden ebenso erldutert wie die Kennzeichnungsvorschriften und
weitere Vorgaben, wie etwa eine Mengenbeschrankung konventioneller Aromen in
Bio-Lebensmitteln. Herausforderungen bei Herstellung und Einsatz von
konventionellen Aromen werden angesprochen.

¢ Die notwendigen Absicherungen zur Verwendung eines biokonformen Aromas in
Form von Zusicherungserkldarungen bzw. Konformitatsbestatigungen werden
vorgestellt. Eine Checkliste im Anhang des Leitfadens bietet ein Instrument zur
Uberpriifung der Vorgaben. Sie kann in die tagliche Organisation und
Dokumentation der Einkaufsabteilung integriert werden. Ebenfalls findet sich im
Anhang ein Muster einer Verkauferbestitigung gemaf Artikel 11 der Oko-
Verordnung (EU) 2018/848 zur Absicherung der Einhaltung des Ausschlusses von
gentechnisch veranderten Organismen (GVO).

Die wichtigsten Vorgaben zum Einsatz von konventionellen Aromen in Bio-Lebensmitteln
lassen sich wie im Folgenden beschrieben zusammenfassen. Nach der neuen Oko-
Verordnung (EU) 2018/848 diirfen in Bio-Lebensmitteln nur eingesetzt werden:

a) Natiirliche Aromen, die im aromatisierenden Teil zu mindestens 95
Gewichtsprozent aus dem namensgebenden Ausgangsstoff (Lebensmittel,
Lebensmittelkategorie, pflanzlichen oder tierischen Ursprungs) gewonnen
wurden (sog. ,natiirliche X-Aromen®, wobei das X als Platzhalter fiir den
namensgebenden Ausgangsstoff steht)
und/oder

b) Aromaextrakte aus Lebensmitteln

Weiter ist zu beachten, dass
¢) Aromen in Bio-Lebensmitteln zu den landwirtschaftlichen Zutaten zdhlen,
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d) konventionelle Aromen nur bis zu einem Anteil von maximal fiinf
Gewichtsprozent in Bio-Lebensmitteln eingesetzt werden konnen.
Konventionelle Aromen diirfen eingesetzt werden, wenn diese
e) sowie ihre Komponenten keine gentechnisch veranderten Organismen (GVO)
enthalten und weder aus noch durch einen GVO hergestellt wurden,
f) keine technisch hergestellten Nanomaterialien enthalten,
g) nicht mit ionisierenden Strahlen behandelt wurden.

Die Einhaltung der Vorgaben kann von Herstellenden von Bio-Lebensmitteln auf den
Lieferantendokumenten  (Produktspezifikation = und/oder = Warenbegleitdokument)
iiberpriift werden. Hier ist beispielsweise auf die Kennzeichnung als ,natiirliches X-
Aroma” gemafl Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 zu achten. Der (verbotene) Einsatz von
technisch hergestellten Nanomaterialien bzw. der Einsatz ionisierender Strahlen und von
GVO ist kennzeichnungspflichtig. Dies kann auf den Dokumenten {iberpriift werden.
Zusatzlich ist das Einholen einer Verkéduferbescheinigung zur Bestdtigung der GVO-
Freiheit fiir nicht kennzeichnungspflichtige Stoffe erforderlich.

Der komplette Leitfaden inklusive detaillierter Ausfithrungen zur Herstellung und zum
Einsatz biokonformer konventioneller Aromen in Bio-Lebensmitteln findet sich in
Anhang 6. Der Leitfaden ist online kostenfrei im Portal Organic eprints
(https://orgprints.org/39335/) sowie im FiBL-Shop (https://www.fibl.org/de/shop/1156-
aromaleitfaden.html) abrufbar.

4.2 Herstellung von Oko-Aromen fiir den Einsatz in Bio-
Lebensmitteln

4.2.1 Literaturrecherche

4.2.1.1 Oko-Aromen gemiB EG-Verordnungen Nr. 834/2007 und Nr.
889/2008

Im aktuell angewandten Bio-Recht (Verordnung (EG) Nr. 834/2007, Verordnung (EG) Nr.
889/2008) ist die Bio-Kennzeichnung von Aromen nicht eindeutig geregelt.

Im Jahr 2009 gab es auf Anfrage mehrerer Mitgliedstaaten einen Brief der EU-Kommission,
der klarstellte, dass Aromen sowohl in den Geltungsbereich der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 fallen als auch &ko-zertifizierbar sind und mit einer Bio-Auslobung versehen
werden diirfen (Schmidt 2010, EU-Kommission 2009). Darauthin hat auch die
Landerarbeitsgemeinschaft Okologischer Landbau (LOK), ein Arbeitskreis der deutschen
Kontrollbehorden, klargestellt, dass Aromen geméafS der EG-Rechtsvorschriften fiir den
Okologischen Landbau 0ko-zertifizierbar sind* (Schmidt 2010).

Die bisherigen rechtlichen Vorgaben fiir die Herstellung von Oko-Aromen weisen jedoch,
so vom EGTOP (2014a) kritisiert, einige Schwachstellen auf. Ein Kritikpunkt war, dass
natiirliche Aromastoffe nicht zwingend in die Berechnung des Anteils von 95 Prozent

4 Ergebnis der LOK-Sitzung vom 09.03. bis 10.03.2010 im Hause des BMELV in Bonn (TOP 18,
Zertifizierbarkeit von Aromen)
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Zutaten dkologischen landwirtschaftlichen Ursprungs mit einflieen miissen. Dies hat in
der Praxis zur Folge, dass sich viele Oko-Aromen bislang nur durch einen dkologischen
Tragerstoff (z.B. Bio-Ethanol) auszeichnen. Der fiir Geschmack und Geruch
wertbestimmende, aromatisierende Bestandteil, der haufig mit weniger als fiinf Prozent nur
einen Bruchteil des Gesamtaromas ausmacht, kann aber aus konventionellen
Ausgangsstoffen stammen.

Nicht zuletzt aufgrund der in Europa bislang noch uneinheitlichen Umsetzung der
Anforderungen zur Oko-Zertifizierung und -Kontrolle forderte der EGTOP daher klare
rechtliche Mechanismen und einheitliche Regelungen zur Oko—Zertifizierung von Aromen,
nach denen beide Komponenten — der aromatisierende als auch der nicht aromatisierende
Bestandteil — den &kologischen Prinzipien der europaischen Oko-Gesetzgebung Rechnung
tragen miissen (BNN 2014, EGTOP 2014a).

4.2.1.2 Oko-Aromen gemiB Verordnung (EU) 2018/848

Mit der neuen Oko-Verordnung (EU) 2018/848 regelt der Gesetzgeber die Vorgaben fiir die
Kennzeichnung und Herstellung von Oko-Aromen neu und fiihrt erstmals eine einheitliche
Definition fiir Oko-Aromen ein. Durch die neuen Vorgaben zur Bio-Kennzeichnung von
Aromen, die ab dem 01.01.2022 rechtsverbindlich umzusetzen sind, soll der Markt fiir Oko-
Aromen nun besser erschlossen werden. Mit einer Okologisierung von Zutaten wie Aromen
soll eine konsequente Weiterentwicklung der Qualitdt von Bio-Lebensmitteln erzielt
werden.

Artikel 30 Absatz 5 Buchstabe a) der Verordnung (EU) 2018/848 benennt klare
Anforderungen an die Bio-Kennzeichnung von Aromen:

Artikel 30 Verwendung von Bezeichnungen mit Bezug auf die 6kologische/biologische
Produktion

(5) Bei verarbeiteten Lebensmitteln diirfen die Bezeichnungen [Oko-, Bio-] nach Absatz 1 in
folgenden Fallen verwendet werden:

a) in der Verkehrsbezeichnung und im Verzeichnis der Zutaten, wenn dieses Verzeichnis nach den
Unionsvorschriften vorgeschrieben ist, vorausgesetzt, [...]

iii. im Falle von Aromen, wenn sie nur fiir natiirliche Aromastoffe und natiirliche Aromaextrakte
verwendet werden, die gemaB Artikel 16 Absédtze 2 bis 4 der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008
gekennzeichnet sind (), falls alle ihre aromatisierenden Bestandteile und
Aromatréigerbestandteile aus 6kologischer/biologischer Produktion stammen®),

Folglich miissen Oko-Aromen gemif der neuen Oko-Verordnung (EU) 2018/848 folgende
Anforderungen erfiillen (EFFA 2021):

(1) Als aromatisierenden Bestandteil lasst die Oko-Verordnung weiterhin ausschliellich
natiirliche Aromastoffe und/oder Aromaextrakte aus Lebensmitteln zu. Der
aromatisierende Bestandteil muss zusatzlich zu mindestens 95 Gewichtsprozent aus
dem in Bezug genommenen Ausgangsstoff gewonnen sein (Verweis auf Art. 16 (2), (3)
und (4) der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008).

(2) Sowohl der aromatisierende als auch der nicht aromatisierende Bestandteil
(Aromatragerbestandteil, der sich aus anderen Zutaten, Trégerstoffen oder
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Zusatzstoffen zusammensetzen kann) miissen aus dkologischer Produktion stammen.
Beide Bestandteile sind 6kologisch, wenn jeweils mindestens 95 Gewichtsprozent der
landwirtschaftlichen Zutaten okologisch sind. Die verbleibenden maximal fiinf
Gewichtsprozent diirfen aus nichtokologischer Produktion stammen, sofern spezifisch
dafiir zugelassen (siehe Kapitel 4.2.1.3). Wasser und Salz werden in der Kalkulation
nicht mitgerechnet.

Einen visuellen Uberblick iiber die Vorgaben der Oko-Verordnung zur Zusammensetzung
eines Oko-Aromas und Spezifika, die beim aromatisierenden und nichtaromatisierenden
Bestandteil, aus denen sich ein Aroma zusammensetzt, beriicksichtigt werden miissen, gibt
Abbildung 1:

Micht-Gkologische Zutaten
landwirtschaftl. Ursprungs
{gemaPk Art. 24 (2) und (4))
Max. 5 % nicht-
ckologisch
Nicht-6kologische Zusatzstoffe mit
Stern®
(gemak Art. 24 (2) und (4))
Zusatzstoffe ohne Stern
{[gemaR Art. 24 (2) und (4)) Zutaten nicht-
landwirtschaftlichen
Ursprungs flieBen
nicht in die 95%-
Wasser, Salz Kalkulation ein

Abbildung |: Vorgaben fiir die Zusammensetzung eines Oko-Aromas nach Verordnung (EU)
2018/848 (Quelle: eigene Darstellung und Ubersetzung nach EFFA 2021).
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Zusatzstoffe mit einem Sternchen * gelten als landwirtschaftliche Zutat und werden in die ,95%-
Kalkulation* fur Bio-Lebensmittel einbezogen. Zusatzstoffe ohne Sternchen gelten nicht als landwirtschaftliche
Zutaten, benotigen aber eine spezielle Zulassung. Es ist zu beriicksichtigen, dass das Aroma gemaB Anhang II
Teil IV 2.1 a) der VO (EU) 2018/848 iiberwiegend aus Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs hergestellt sein
muss (Wasser und Salz werden nicht mitberiicksichtigt).

Ein Beispiel fiir die Zusammensetzung eines ,natiirlichen Bio-Limettenaromas” findet sich
in Anhang 7. Weiterhin miissen alle Regelungen der Oko-Verordnung (EU) 2018/848 sowie
der noch zu verabschiedenden Durchfiithrungsverordnung eingehalten werden. Stoffliche
und verfahrensbezogene Regelungen werden im folgenden Kapitel ausgefiihrt. Einen
detaillierten Uberblick iiber weitere Regelungen, die in der Produktion eingehalten werden
miissen, beispielsweise zum Ausschluss gentechnisch verdnderter Organismen (GVO)
sowie zur Nicht-Konkomitanz-Regelung bei gleichzeitigem Einsatz von 6kologischen und
nichtokologischen Zutaten, gibt das EFFA Guidance Dokument (EFFA 2021).

4.2.1.3 Fiir die Herstellung von Oko-Aromen relevante Stoffe,
Erzeugnisse und Verfahren inkl. Begriffsbestimmungen

Unter Beriicksichtigung der im vorherigen Kapitel genannten Vorgaben, sind folgende
Stoffe bzw. Stoffkategorien und Verfahren fiir die Herstellung von Oko-Aromen relevant.
Gemeinsam mit einer Begriffsdefinition werden die Anforderungen, die bei der Herstellung
von Oko-Aromen gemif Verordnung (EU) 2018/848 beriicksichtigt werden miissen,
angefiihrt.

Natiirliche Aromastoffe und Aromaextrakte

Wie beschrieben sind im aromatisierenden Bestandteil, der den Geschmack und Geruch
eines Oko-Aromas ausmacht, alle natiirlichen Aromastoffe und Aromaextrakte aus
Lebensmitteln gemafs Verordnung (EG) 1334/2008 zuléssig, sofern es sich in der Gesamtheit
um ein ,natiirliches X-Aroma” handelt. Mindestens 95 Gewichtsprozent der
landwirtschaftlichen Zutaten miissen dabei aus 6kologischer Produktion stammen. , Aus
okologischer Produktion” bedeutet, dass die Produktionsvorschriften fiir verarbeitete Bio-
Lebensmittel der EU-Oko-Verordnung eingehalten werden. Weitere Vorgaben fiir den
Einsatz der geméafS Anhang II Teil IV Nummer 2.2.2 b) der Verordnung (EU) 2018/848
zuladssigen maximal fiinf Gewichtsprozent nichtokologische natiirliche Aromastoffe oder
Aromaextrakte sind einzuhalten (Details siche Leitfaden).

In der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 sind natiirliche Aromastoffe und Aromaextrakte aus
Lebensmitteln in Artikel 3 (2) ¢) und d) i) wie folgt definiert:
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Artikel 3 Begriffsbestimmungen

@[]

c) ,,natirlicher Aromastoff: Aromastoff, durch geeignete physikalische, enzymatisch oder
mikrobiologische Verfahren aus pflanzlichen, tierischen oder mikrobiologischen
Ausgangsstoffen gewonnen, die als solche verwendet oder mittels eines oder mehrere der in
Anhang Il aufgefiihrten herkommlichen Lebensmittelzubereitungsverfahren fiir den
menschlichen Verzehr aufbereitet werden. Naturliche Aromastoffe sind Stoffe, die natiirlich

vorkommen und in der Natur nachgewiesen wurden; ...

d) ,,Aromaextrakt*: Erzeugnis, das kein Aromastoff ist und gewonnen wird aus

i) Lebensmitteln, und zwar durch geeignete physikalische, enzymatische oder
mikrobiologische Verfahren, bei denen sie als solche verwendet oder mittels eines oder
mehrerer der in Anhang Il aufgefiihrten herkommlichen
Lebensmittelzubereitungsverfahren fiir den menschlichen Verzehr aufbereitet

werden, ...

Neben natiirlichen Aromastoffen und Aromaextrakten sind Lebensmittelzusatzstoffe sowie
Tragerstoffe/Losungsmittel ~und  weitere  Okologische/nichtokologische  Zutaten
landwirtschaftlichen Ursprungs fiir die Herstellung von Oko-Aromen von Bedeutung. Sie
bilden den geschmacksneutralen Teil der Aromen, den sogenannten nicht aromatisierenden
Bestandteil bzw. Aromatragerbestandteil. Auch Regelungen fiir den Einsatz von
Verarbeitungshilfsstoffen sind zu beachten. Die Stoffgruppen sind wie folgt definiert:

Lebensmittelzusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe:

Lebensmittelzusatzstoffe und Verarbeitungshilfsstoffe unterscheiden sich in ihrem
Anwendungszweck. Sie sind gemdfs Lebensmittelzusatzstoff-Verordnung (EG) Nr.
1333/2008 Artikel 3 (2) a) und b) folgendermaflen definiert:
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Artikel 3 Begriffsbestimmungen

@[]

a) ,,Lebensmittelzusatzstoff: ein Stoff mit oder ohne Nahrwert, der in der Regel weder selbst
als Lebensmittel verzehrt noch als charakteristische Lebensmittelzutat verwendet wird und
einem Lebensmittel aus technologischen Griinden bei der Herstellung, Verarbeitung,
Zubereitung, Behandlung, Verpackung, Beforderung oder Lagerung zugesetzt wird, wodurch er
selbst oder seine Nebenprodukte mittelbar oder unmittelbar zu einem Bestandteil des
Lebensmittels werden oder werden konnen; [...]

b) ,,Verarbeitungshilfsstoff*: ein Stoff, der
i) nicht als Lebensmittel verzehrt wird

ii) bei der Verarbeitung von Rohstoffen, Lebensmitteln oder deren Zutaten aus
technologischen Griinden wahrend der Be- oder Verarbeitung verwendet wird und

iii)) unbeabsichtigte, technisch unvermeidbare Riickstinde des Stoffes oder seiner
Derivate im Enderzeugnis hinterlassen kann, sofern diese Riickstande gesundheitlich
unbedenklich sind und sich technologisch nicht auf das Enderzeugnis auswirken; ...

Alle gemaf Artikel 24 (2) und (4) der Oko-Verordnung (EU) 2018/848 fiir technologische
Zwecke zugelassenen Zusatzstoffe sowie Verarbeitungshilfsstoffe konnen fiir die
Herstellung von Oko-Aromen verwendet werden (etwaige Anwendungsbeschrankungen
sind zu berticksichtigen). Aktuell sind zugelassene Zusatzstoffe (einschliefilich ihrer Trager)
in Anhang VIII Abschnitt A und zugelassene Verarbeitungshilfsstoffe (z.B.
Extraktionslosungsmittel) in Anhang VIII Abschnitt B der Verordnung (EG) Nr. 889/2008
gelistet.

Es ist geplant, die in Anhang VIII gelisteten Stoffe (bzw. die in der
Durchfithrungsverordnung 2019/2164 Anhang IV vom 17. Dezember 2019 zur Anderung
der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 gelisteten Stoffe) in die Anhénge der neuen Oko-
Verordnung zu iibernehmen.

Auch biotechnologisch erzeugte Zusatz- und Verarbeitungshilfsstoffe konnen eingesetzt
werden, sie miissen jedoch ohne gentechnisch verdnderte Organismen (GVO) hergestellt
sein. Bei gemafl Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 nicht kennzeichnungspflichtigen Stoffen
muss eine entsprechende GVO-Verkauferbestitigung des Lieferanten vorliegen. Ebenso
diirfen mineralische Zusatz- oder Verarbeitungshilfsstoffe eingesetzt werden, wenn sie
keine technisch hergestellten Nanomaterialien enthalten. Technisch hergestellte
Nanomaterialien miissen auf dem Etikett oder den Warenbegleitpapieren angegeben sein.
Dabei ist zu beriicksichtigen, dass das Oko-Aroma auch iiberwiegend aus
landwirtschaftlichen Zutaten bestehen muss. Beispielsweise wire ein Oko-Aroma mit 95
Gewichtsprozent mineralischen oder biotechnologischen Tragern — auch wenn in Anhang
VIII gelistet -nicht moglich.
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Tragerstoffe bzw. Losungsmittel:

Tréagerstoffe sind gemafs Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 Anhang I 5. wie folgt definiert:

,» Iragerstoffe” sind Stoffe, die verwendet werden, um Lebensmittelzusatzstoffe, -aromen oder
-enzyme, Nahrstoffe und/oder sonstige Stoffe, die einem Lebensmittel zu Ernahrungszwecken
oder physiologischen Zwecken zugefligt werden, zu losen, zu verdinnen, zu dispergieren oder
auf andere Weise physikalisch zu modifizieren, ohne