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Passer moderne
varhvetesorter
for skobonden? . ;

25 nye og gamle hvetesorter

ble sammenliknet i feltforsgk i
Trendelagi 2017 og 2018. Eldre
sorter har mer mineraler. Det

er forskjell pa lukt og smak av
brad fra forskjellige hvetesorter.

Anne-Kristin Loes | NORSGK
Randi B. Freseth | NIBIO
Jon Arne Dieseth | Graminor

I Kvalitetskorn-prosjektet (se
faktaboks) lette vi etter norske sorter og
foredlingslinjer av hvete som kunne egne
seg til skologisk dyrking og dyrking for
handverksbaking, spesielt i Trendelag,
og kartla agronomiske egenskaper og
matkvalitet. Det er ikke lenger noen
omfattende verdipreving av varhvete
i Trondelag, og enda mindre under
okologiske dyrkingsbetingelser. Samtidig
er det stor interesse for gkologisk korn
og hvordan lokalt korn kan bli til
godt bred og andre kornprodukter i
nordre del av Trendelag. Dette gjorde
Kvalitetskorn-prosjektet aktuelt. Arlige
markdager og fagmeter som samlet
mange akterer langs hele verdikjeden,
bidro til et vellykka prosjekt.

I Gkologisk Landbruk nr.
2-2019 finner du resultater fra
dyrkingsforsekene i Trondelag i 2017
og 2018.

Baketest
Korn fra 2017 ble undersgkt i en
baketest, der surdeigsbrad ble bakt av
20 sorter fra begge forseksstedene. Seks
av bredene ble videre undersgkt i en
sensorisk analyse hos Nofima p4 As. De
20 sortene som ble brukt til baketest ble
ogsa undersgkt for mineralinnhold.
Kornkvaliteten var mindre god i de
eldre sortene. Gjennomgdende hadde
disse mindre, og darligere fylte korn,
lavere falltall og lavere SDS-verdi* enn
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Figur 1: Innhold av sink (Zn, mglkg korn) i 20 sorter eller linjer av vdrbvete
med ulike godkjenningsdr (alder), som ble dyrket pd to felt i Trondelag i 2017.

B=Felt 1, L = felt 2.

Samlet mineralinnhold uten N
i forhold til avling
22500
[ ]
22000
21500 "-.. o
21000
L]
20500 g ‘
2uono ¥ = -18 968x « 26034 2 ® A
19500 RY=0,42859 o
13000 ‘ ;
18500 .
18000
0 50 100 150 200 250 300 150 400

Figur 2: Forholdet mellom summen av alle mineraler som ble analysert
(mg per kg korn), unntatt N, i middel for 25 sorter pd to voksesteder, og
gjennomsnittsavling for hver sort pd de to voksestedene i 2017.

moderne sorter og linjer. Innholdet av
sink, jern og fosfor var hayere i eldre
sorter. Voksestedet hadde imidlertid
ogsd en klar effekt pad mineralinnhold
(Figur 1). Heyere mineralinnhold i
eldre sorter henger sammen med en
«uttynningseffekt» der mineralinnholdet
avtar nar innholdet av stivelse oker i

kornet (Figur 2).

Testbakingen i Sverige viste at
brod bakt av sortene Runar, Seniorita,
Mirakel og en del nummersorter fikk
best vurdering. Brad av Runar, Fram 11,
Seniorita, Mirakel, Polkka og Sport fra
ett felt ble sendt til Nofima, som fant
sikre forskjeller mellom hvetesortene
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for flere sensoriske egenskaper som
saftighet, hardhet, sursmak og eddiklukt.

Veien videre

Det er stor interesse blant ekobender for
4 dyrke «urkorn». Det er vel og bra, men
kanskje burde man tenke litt mangfold
ogsd i denne sammenhengen, og preve
seg med bade eldre og nyere sorter. En
sort som Runar, som ble godkjent i
1960, er en del av kulturarven i norsk
landbruk, som en av de forste moderne
sortene som ble foredlet med tanke pa
tidlighet og hesting med skurtresker.
Det kunne veare svert interessant om
noen sgkte Mattilsynet om & f4 Runar
godkjent som en bevaringsverdig sort,
slik at safre fritt kan omsettes. Det norske
regelverket om genetiske ressurser apner
for dette. Det kan ogsd veere aktuelt &
etablere en egen savareforretning for
4 oppformere og distribuere en av de
lovende nummersortene, som GN16503
og 17635, hvis disse ikke blir godkjent
som handelssorter.

Skal man ta ansvar for eget sikorn,
trengs det kompetanse pd kvalitet
og héndtering. Dette er tema for et
oppfelgingsprosjekt (2019-2021) med
feltforsek bade i Trendelag og pa
Ostlandet, som ledes av NIBIO. Fra
Kvalitetskorn-prosjektet ble sortene Dala
landhvete, Runar, Mirakel, Seniorita,
GN16503 og GN17635 valgt ut til
videre forsek, ut fra en samlet vurdering
av egnethet i ekologisk dyrking og til
héndverksbakst. Prosjektet «kologisk
sdkorn» skal ogsd undersoke fire
populasjoner av virhvete fra Graminor,
og om bruk av freseparator kan vere en

FAKTA

Prosjektet «Kvalitetskorn til mat - muligheter
i ikke-kommersialisert norsk sortsmateriale»
(2016-2018) var et spleiselag mellom
Foregangsfylke for gkologisk korn ved
Fylkesmannen i Oppland, Genressursmidler
fra Landbruksdirektoratet og Fylkesmannen i
Trendelag. NORS@K, NIBIO, Graminor og NLR
Trendelag samarbeidet om gjennomfgringen.
Malet var & bidra til bevaring og bruk av et
starre genetisk mangfold av korn til mat. Vi
lette etter norske sorter og foredlingslinjer

av hvete som kunne egne seg til gkologisk
dyrking og dyrking for handverksbaking,
spesielt i Trendelag, og kartla agronomiske
egenskaper og matkvalitet. | forrige utgave
av @kologisk Landbruk kunne du lese om
resultater fra feltforsgkene.
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Eksempler pa brod med hoyeste karakter ved provebakingen. (Foto: Randi B.

Froseth)

Arlige markdager og fagmoter som samlet mange aktorer, bidro til et vellykka
prosjekt. (Foto: Randi B. Froseth)

god metode for & selektere ut sdkorn fra
slike populasjoner.

Videre lesning

Kvalitetskorn til mat — muligheter i ikke-
kommersialisert norsk sortsmateriale.
Forsok med véirhvete til okologisk
dyrking og handverksbakst. NORSOK-
rapport vol. 4 nr. 5 2019,
www.norsok.no

Vérhvete til hdndverksbaking — viktige
egenskaper for ekologisk dyrking,
www.agropub.no

Arlige resultater fra norske sortsforsok
med virhvete under ekologiske
betingelser 2008-2017, http://orgprints.
org/32826

*SDS- eller sedimentasjonstest bestdr i at oppmalt
korn blandes pd en kontrollert mdte med vann,
melkesyre og natrium dodekyl-sulfat. Her finner
vi forklaringa pd navnet SDS-test: Natrium heter
«sodium» pd engelsk, sodium dodekyl sulphate
(se https:/lwww.icc.or.at/standard_methods/151 ).
Mengden sediment males i volum etter en viss tid.
Proteinene fra korn med mye gluten med sterk
kvalitet vil svelle mer enn proteinene fra annet
korn, og fdr en hoyere SDS-verdi.
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