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1 GiRiS
1.1.1  GENEL BiLGILER VE CEVRE KOSULLARI

Zeytin agaci (Olea europaea L.), Akdeniz bolgesindeki en seckin
bitkilerden biridir ve Olea tiriune ait 30 cinsin arasindan yenilebilir
meyvelere sahip tek bitkidir. Baslangigta Kafkasya'dan (iran),
Mezopotamya'dan ve Filistin'den gelen zeytin agaglar ylzyillar boyu
Fenikeliler,
Kartacalilar,
Rumlar ve
Romalilarin
ticaret ve
egemenligin
in
genislemesi
sayesinde
Akdeniz
cevresine
giderek

yayginlasti.
Glnlmuzde

diinya capinda en Gorsel 1 1 Sicilya Organik Zeytin

eski agagsi tiurlerden biridir ve ekili alanlarin %95’ini olusturdugu
Akdeniz’de en 6nemlisidir.

O zamandan beri zeytin, gezegenin diger kisimlarina da vyayildi.
Neredeyse iklimle uyumlu tim Ulkelerde, Amerika kitasi (Amerika,
Meksika

Peru, Sili, Arjantin), Okyanusya (Gliney Avustralya), Gliney Afrika, Asya
(Hindistan) ve doguda Cin, Japonya gibi kuzey ve gliney kitada belirli



enlemler arasinda, uzun ve kuru yaz mevsimleri ile karakterize edilen
ihman-sicak iklimlerde yetistirilmeye baslandi.

Zeytin, triploid veya tetraploid bitkilere rastlansa da diploid (2n)
(2x = 46 kromozomlu) bir tlrdlr. Zeytin agaci, diger meyve agaglari
turlerine kiyasla, kurakhk ve tuzluluga karsi yliksek toleransa sahip olan,
cogunlukla melezlemeyle veya vegetatif ¢ogaltilan, her-dem vyesil bir
bitkidir. Zeytin agaci, Uretilen zeytinyaginin %70'inin  tiketildigi
Akdeniz'de yogunlasmis, on milyon hektarlik ekili ylizeye sahip, palmiye
yagindan sonra diinyadaki en 6nemli ikinci yag bitkisidir.

Zeytin agaclar yetistiriciliginin eski kokenleri ve ¢ogaltilmasinin kolayligi,
diinya capinda pek c¢ok c¢esidin varligina yol acmistir. Zeytinde
bulunabilecek genis genetik degiskenlik allogami ve kendi kendine
uyusmazhk gibi biyolojik karakteristiklerden kaynaklanir ve yilksek
dizeyde tozlanma sonucu heterozigotiye neden olur. Zeytin agaci,
ylzlerce yilda gerceklesen farkli gen mutasyonlari ve melezlemelerin
sonucunda ¢ok blyuk bir gen havuzuna sahiptir.

OLEA Veri tabanindan gelen raporlara gore (http://www.oleadb.it), 54
Glkede 1,250 gesit yetismektedir ve bu gesitler zeytin gen kaynaklari veri
tabaninda FAO (Gida ve Tarim Orgiitii) dahil olmak lizere 100’den fazla
koleksiyonda korunmaktadir. Yerel c¢esitlere dair eksik bilgiler ve
bilinmeyen ekotipler nedeniyle bu sayi gercekte daha yiiksek olabilir. Bu
cesitler genellikle Giiney Avrupa’da bulunmaktadir: Ornegin 600’den
fazla gesitle italya en yiiksek zeytin biyo-cesitliligine sahiptir. Bunu 183
cesit ile ispanya takip eder. Tiirkiye 89 cesitle G¢iincii, Fransa 88 cesitle
dérdiincii ve Yunanistan 52 cesit ile besinci siradadir. italyan iretimi
temel olarak 148 cesidin varligiyla nitelendirilir fakat yukarida belirtildigi
gibi cografi dagihmi  sinirh  olan 600°den fazla farkh genotip
bulunmaktadir. italyan topraklarinin genislemesi ile zeytin yetistiriciligi,
sadece eski gelenekler ve toprak kosullari tarafindan belirlenmekle
kalmadi, 19. Ylzyihn ikinci yarisindan itibaren llke pek cok devlete
ayrildi. Ustelik farkli cesitler arasinda, gen kaynaklarinin molekiiler
karakterizasyonu ile ilgili calismalarla tamamen aydinlatilamayan az



sayida sinonimler ve homonimler bulunmaktadir. Tirkiye ulusal zeytin
gen bankasinda 89 genotip bulunmaktadir ve hepsi molekiler tekniklerle
degerlendirilmekte ve tanimlanmaktadir. 2012 yilinda Uluslararasi
Zeytinyagl Konseyi gen bankasinin ispanya ve Fas'tan sonra (giinci
drnegi izmir'de tesis edilmektedir.

Zeytin agacinin ekonomik ve ticari 6nemi, talebi hizli bir sekilde yiikselen
zeytinyagl ve sofra zeytinleri nedeniyle sirekli artmaktadir. Ayni
zamanda zeytin ve zeytinyaginin besleyici ve faydal olmasi, bu Urtnlerin
gittikce daha ¢ok deger kazanmasina neden olmaktadir. Sizma zeytinyagi,
organoleptik 6zellikleri ve saglikh beslenmeye katkisi sayesinde Akdeniz
beslenme tarzinin dnemli bir unsurunu olusturmaktadir.
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1.1.2.ZEYTINYAGININ EKONOMIiK ONEMI

Zeytin yetistiriciligi ve natlrel sizma zeytinyad Gretimi hem kirsal
ekonomi hem de ¢evre icin biyik 6nem tasimaktadir. Uluslararasi
Zeytinyadi Konseyi (I0C) raporuna gore, Akdeniz Ulkelerinde diinya
capinda yetisen zeytinlerin %95'i, yaklasik 10 milyon hektarlk bir
alani kapsamaktadir. Diinya genelinde zeytin agaclarinin sayisi 800
milyona yukselmistir; cogunlukla yag tretimi icin (yaklasik %90), geri
kalani ise sofralik zeytinler icin kullaniimaktadir. Her yil 2.500.000
tondan fazla zeytinyadi Uretildigi tahmin edilmektedir.

Avrupa Birligi, hem %32'ye ulasan sofralik zeytin Giretimi hem de 2,1
milyon ton zeytinyad tretimi ve tiketimi ile diinya rekorunu elinde
tutmaktadir. ispanya, zeytinyagi sektériinde ortalama 1,3 milyon ton
zeytinyadi Uretimiyle (2008-2014) diinya lideridir. Bunu 450,000 tonla
italya ve 285,000 tonla Yunanistan takip eder. Portekiz, Kibris ve
Fransa gibi diger Avrupa ulkeleri 67,500, 5,200 ve 5,300 tonla AB
Uretimine katkida bulunur. Birlik Gyesi olmayan tlkelerden Suriye,
Tunus, Turkiye, Fas, Cezayir ve Filistin, Gretim miktari ve kalitesiyle
taninan ulkelerdir. Bununla birlikte, Avustralya ve ABD gibi yeni ekim
alanlarinda zeytin sektdriintin son zamanlarda yayginlasmasi, sizma
zeytinyaginda piyasa istikrarina katkida bulunmaktadir.

Trkiye istatistik Kurumu (TUIK) verilerine gére, Tirkiye'de
toplam zeytin Uretimi, 2014/2015 sezonunda 1 milyon 768 bin ton
seviyesinde gerceklesmis olup, 2015/2016 sezonunda Uretiminin, bir
onceki sezona gore %3,8'lik dususle 1 milyon 700 bin ton olarak
gerceklesmesi beklenmektedir. Zeytin agaci varligi 2002-2015
doéneminde %71 oraninda artis gostererek 101 milyondan 172
milyona ulasmistir. Bununla birlikte, Uluslararasi Zeytinyagi Konseyi
(10Q) verilerine gore, 2012/2013 sezonunda 195 bin tona kadar
ulasan zeytinyagdi tretiminin 2015/2016 sezonunda 143 bin tona
kadar gerileyeceginin tahmin edilmektedir. Saglikli beslenme
bilincinin artmasi ve dogal yollarla tretilmis gidalara artan taleple
dogru orantili olarak, zeytin ve zeytinyaginin tiiketiminin her gecen
glin artmakta oldugu gorulmektedir. UZK verilerine gore, Glkemizde



2002 yilinda 50 bin ton olan zeytinyagdi tikketiminin 2014 yilinda 146,5
bin tona ulastigi, bu dogrultuda kisi basina tiiketimin 2 kg'a yaklastig
gorialmektedir.

2002-03 ile 2008-09 ile
2007-08 arasi 2013-14 arasi
ortalama ortalama
ispanya 1072.9 47.5 1305.4 57.3% 17.81
italya 639.1 16.3 447.7 19.6% -42.75
Yunanistan 379.7 16.8 285.1 12.5% -33.18
Tirkiye 118.8 5.2 159.7 7% 34.6
Portekiz 35.1 15 67.6 2.9% 48.08
Kibris 6.8 0.3 5.2 0.2%  -30.77
Fransa 4.4 0.2 5.3 0.2% 16.98
Diger AB 0.3 0.0 0.5 0.0% 40.00
Toplam 2257.1 100.0% 2276.5 100.0 231

Tablo 1 1 Ulke basina iiretilen natiirel sizma zeytinyadi iiretimi
(Kaynak: 10C)

AB, zeytin sektorinun gittikge artan 6nemine istinaden lretim
maliyetlerinin diisiik oldugu AB Uyesi olmayan Ulkelerle rekabetgi
Uretimin stirdirulebilmesindeki gligliiklerle baglantili olarak, zeytinyagini
korumak amaciyla gesitli onlemler ve diizenlemeleri yiirirlige
koymustur. Bu diizenlemeler, zeytinyaginin siniflandirilmasi (Avrupa
Komisyonu Diizenleme (EC Regulation) N0:1989/03), pazarlama ve
etiketleme (1019/2002), cografi 6zelliklerin korunmasina yénelik mensei
ve mahreg (PDO: Protected Designation of Origin ve PGI: Protected
Geographical Indication) ile geleneksel 6zelliklerin korunmasi (TSG:
Traditional Speciality Guaranteed) (2081/92 and 2082/92) ve
yetistiricilere hibe ve destekler saglanmasi seklindedir.
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italya, diinya zeytin gen kaynaginin %25'ini olusturan cesitlilige sahiptir.
Ulke, yaklasik 600 gesitle paha bicilmez bir zeytin mirasina sahiptir. Bu
cesitlilik, ttrin antik kiltirel gelenegi ve tirin yetistiriciligi ile de
birleserek kaliteli italyan zeytininin 6nemli degerlerini olusturur; belirli
bir bélgeye ayrilmaz bir bicimde bagli olan her ¢esit, yerel mutfak
geleneklerinin bir unsuru haline gelerek, duyusal 6zellikleri ve
organoleptik cesitlenmeyi ifade eder. Bu liretim 6zellikleri, 37 adet
mensei ve mahreg cografi isaretleri basvuru yapmasina olanak saglayarak
italya’nin aldig1 6diillerle AB’nin en prestijli (ilkesi olmasina olanak
saglamistir.



1.1.3.TARIMSAL OZELLIKLERI

Zeytin, uzun émirld, her-dem yesil ve rustik bir agactir, kuraklhiga karsi
cok direnglidir ve marjinal topraklarda yasayabilir. Yine de tiim agacsi
meyve tirlerde oldugu gibi Gretim potansiyeli, iklim, toprak, su ve besin
maddeleri ile bitki saghgi kosullari gibi cevresel uyum ve fizyolojik
ihtiyaclarin karsilanmasina baghdir. Gelisim ve cevresel stirdirilebilirlik
acisindan en iyi sonuglari elde etmek igin bu faktérlerin timi, modern
zeytin yetistiriciliginde dikkate alinmali ve uygun hale getirilmelidir.

1.1.3.1.Sicaklik Gereksinimleri

Yuksek sicakliklar asiri su kaybi olmamasi kosuluyla, bitkinin canliligini
etkilemez. Ancak zeytin donmaya karsi daha duyarlidir: dinlenme
suresince, agag -5 ° C'ye kadar sicaklklara tolerans gosterebilirken, -5 ve -
10 ° C arasinda degisen sicakliklar, slirglinlerde ve geng agaclarda biyik
hasarlara, boylece bitkinin 6liimiine neden olabilir.

-10 °C’nin altindaki sicakliklar, genis dallarin ve hatta gévdenin bile
olliimiine sebep olabilir. Daha yliksek don, yumrunun canliligini genellikle
riske atmaz ¢linki bitki, gézlerden siirgiin olusarak yeniden canlanabilir.
Yillik biyolojik dongiiniin farkh fenolojik evrelerindeki sicaklik istekleri
asagidaki tabloda verilmistir.

Tablo 1 2 Biyolojik déngiiniin farkl fenolojik evrelerindeki sicaklik istegi
(Olea europaea L.)

Vegetatif gelisme  baslamasindan  ¢icek 10 °C

tomurcuklarinin olusmasina kadar

Cicek tomurcuklarinin gozlenmesinden 15 °C

ciceklenmeye kadar
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baslangicina dek

Ciceklenmeden meyve tutumuna kadar 18 °C
Meyve tutumundan renk dontsimiine 20 °C
Renk dénisiminden olgunlagsmaya 15 °C
Hasattan dinlenme baslangicina 5°C
Dinlenme doneminden vegetatif gelisme -5°C

1.1.3.2 Su Gereksinimleri

Zeytin, su kaybini azaltmak ve dehidrasyonu tolere etmek igin fizyolojik,

biyokimyasal ve morfo-anatomik tepkiler gelistirerek yaz aylarindaki

uzun sureli su eksikliginde de biliylyip verim saglayabilen kurakhk

toleransi yiiksek bir tirdir. Bununla birlikte, siddetli ve uzun streli

kurakhk dénemlerine dayanma kapasitesi, fotosentezin azalmasina

neden olur ve zeytinin biylimesi ve verimliligini olumsuz etkiler.

Zeytin agacinin su ihtiyaci, toprak tipi, iklim, bitki yogunlugu, agaclarin

yasi, bakim islemleri (yani giibreleme, budama) ve sulama sistemi gibi

faktorlere baglidir. Yine de, zeytinin yasam dénglisli boyunca bitkinin

suya daha fazla ihtiyaci oldugu bazi kritik donemler vardir. Bunlardan ilki

tomurcuk farklilasmasindan ciceklenmeye, dolayisiyla meyve vermeye

kadar devam eder; bu safhalarda su eksikligi, cicek gelisimi agisindan

salkimda az sayida ¢icek agma, artan disi organ dokilmesi ve dolayisiyla

az miktarda meyve tutumu gibi sorunlar yaratabilir. Ciceklenme

donemindeki yagis, meyvelerde belirgin bir azalmaya neden olabilir.

Zeytin, meyve blyumesinin ilk asamasinda kurakhga karsi cok duyarli

olurken, ¢ekirdegin sertlesme déneminde su eksikligine daha direncli

olur. Meyve biylimesinin ikinci asamasinda ve yag birikimi doneminde

zeytin, daha fazla suya ihtiyag duyar.




1.1.3.3 Toprak Gereksinimleri

Toprak, hayvan ve bitki tiirlerinin yasamini destekleyen ve kosullandiran,
yenilenemez bir kaynaktir. Farkli boyutlarda kati mineral pargaciklar ve
farkli toprak tipleri olusturacak sekilde agregatlasarak baglandigi
degisken yilzdelerdeki organik maddeden olusur. Toprak ayrica
elementlerin deposu gibi davranir ve yapisi dogrudan besinlerin ve suyun
mevcudiyeti; dolayisiyla bitkilerin gelisimi ve verimi ile iliskilidir.

Toprak tekstird, toprak 6zelliklerini tanimlayan ilk parametredir ve
siniflar, kil, mil ve kum olmak lizere ¢ ana toprak mineral bilesenin
goreceli ylzdesi ile belirlenir. Killi topraklar, 0,002 mm'den daha distk
¢apa sahip pargaciklar ile karakterize edilir; bu topraklar, kuru haldeyken
yliksek mukavemet ve gatlaklar olusturma egilimi gosterirken i1slak
kosullarda koklerin bogulmasina neden olabilen diisik gdozenekli ve su
gecirgenligi az olarak tanimlanir.

Milli topraklarda parcaciklarin boyutu 0.02 ile 0.002 mm arasinda
degismektedir; bu topraklar disiik yapisal stabiliteye sahip olup, i1slak
kosullarda camur olusumuna ve kuru halde toz haline gelmeye neden
olan yiksek kiitle yogunluguna sahiptir.

Kumlu topraklar, yiksek gézenekli, yiksek su gecirgenligi ve havalanma
kapasitesine sahip olup 2 ila 0.02 mm arasinda degisen ¢apta
parcaciklara sahiptir; dolayisiyla, bu durum disiik su tutma kapasitesine
ve organik maddelerin hizli mineralizasyonuna neden olur.

Yeterli miktarda organik maddenin varliginda, kil, silt ve kumun dengeli
oranlari, gozeneklilik ve su ve besin maddelerinin yarayishligi agisindan
daha iyi bir yapisal bilesim teskil eder; bu parametreler tarim
topraklarinin dogrudan "fiziksel", "kimyasal" ve "biyolojik" verimliligi ile
baglantilidir.
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Zeytin agaci, derin ve iyi drene edilen topraklari tercih etmekle birlikte,
uygun tekniklerle allivyonlu ovalar, teraslar, yamaglar, sig ve marjinal
topraklar, kurak ve yari kurak alanlar gibi farkli toprak tiplerinde
blyuyebilir. Degisen cevre faktérlerine ve uygulanan teknoloji seviyesine
bagh olarak farkh zeytin yetistirme yontemleri gelistirilmistir. Gorsel 1-
2’de goruldigi gibi hektarda 100 veya daha az agagtan olusan ekstansif
zeytin bahgesi veya Gorsel 1-3'te gortldigi gibi hektarda 1200 ile 1600
arasinda agagtan olusan sliper yogun sistemler bu duruma 6rnek
verilebilir. italya’daki en yaygin zeytin bahgeleri 6x4 (416 agac/ha) ve 6x6
(277 agag/ha) arasinda 6lgeklendirilmektedir.

Gorsel 1 2 Yiiksek yogunluklu zeytin bahcesi (siiper-yogun
sistem)




Gorsel 1 3 Geleneksel zeytin bahcesi

1.1.3.4.Bitki Besin Gereksinimleri

Karli bir zeytin yetistiriciliginde, bitki besin gereksinimleri farkh fenolojik
asamalar, iklim, bahge tipi, agaclarin Gretim potansiyeli, topragin ortila
birakilmasi ve sulama gibi bircok bakim islemine bagh olarak degisiklik
gostermektedir. Bu nedenle glibrelemenin planlanmasi standart bir
prosediire baglanamaz. Her yetistiricilikte amag, agaglarin vegetatif ve
generatif gelismesi arasinda dogru dengeyi saglamaktir.

Bitkiler %96 karbon, hidrojen, oksijen ve azottan; daha az miktarda,
potasyum, fosfor, kalsiyum ve magnezyum ile; en az miktarda demir,
manganez, bor, bakir, ¢inko ve klordan olusur. Makro ve mikro
elementler olarak farklilasan bu elementler, toprak eriyiginde iyonik veya
kompleks formda bulunurlar ve bitkiler tarafindan alinir, tasinir ve
metabolize edilirler.
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1.1.3.5 Terbiye Sistemleri

Terbiye sistemi, yeni bir zeytin bahgesi kurarken ¢esit secimi, aralik-
mesafenin belirlenmesinden sonraki Gglincli dnemli parametredir ve
bakim islemleri ve ¢evresel kisitliliklara bagh olarak kararlastirilir. Modern
Akdeniz zeytin bahcelerinde en yaygin gorilen sekiller:

o Vazo (Goble)- Koni, silindir, coklu koni gibi farkli 6zelliklerde de
olabilen vazo sekli, entansif zeytin yetistiriciliginde en yaygin sekildir. Tag,
genellikle 80 ila 100 cm yiiksekliginde bir ana govde, esit araliklarla ve 45
ila 50 derece egimle secilen ve lizerinde 2 ila 4 adet birincil dallar ve
bunlar tzerinde siirgiin ve dallari olusturan ikincil dallardan
olusmaktadir.

o Cali Bigimli Vazo- Dlzgiin bir govde olmamakla beraber vazoya
benzer. Ana dallar kékten ¢ikar ve ikincil dallar vazoya benzer sekilde
uzar.

o Kire- Tek gbvdeli ve tag kiiresel bir sekildedir; merkezin
vejetasyonla kapli olmasi nedeniyle vazodan farkhdir.

. Tek Govdeli Serbest Tag- Cok az budama gerektiren veya hig
budama gerektirmeyen tiim sistemler, bu sekle dahil edilmis ve tek bir
govdenin ozelliklerini minimum budamanin disik maliyet ve esnekligi ile
birlestirmistir.

. Cali- Biylime asamasinda oldugu kadar olgun agaclarda da
minimum budama ile elde edilen ve son sekli dogal olarak yetisen
bitkilere benzeyen, tacin miimkin oldugu kadar serbestce bliylimesine
izin veren bir budama sistemidir.

o Tek Koni- Bu sekilde ana dallar gévdenin etrafinda spiral bir
sekilde uzar ve bu da agacin merkez eksenini olusturur. Tabandan yukari
dogru uzunluk azalir, meyve veren siirglinler tacin dis kisimlarinda
diizgiin bir sekilde dagilir. Koni bicimli bir agac¢ sekli olusturan bu sistem,



ylksek yogunluklu meyve bahcelerinde tam mekanizasyon uygulamalari
icin uygundur.

. Cali it (Duvar)- Agacin serbestce uzadigi bir terbiye sistemidir.
Genellikle tek govdeli bir vazo-gali veya koniye benzeyen agaglarin
yanyana dizili bir sekilde verimli bir duvar olusturmasini saglayan
sistemdir. Bu sekil, tam mekanizasyonlu entansif sistemler icin uygundur
(6x4; 6x6 aralik ve mesafelerde). Mekanik budayici ve 6zel hasat
makinalari kullantlir.
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1.2.0RGANIK TARIM TEKNIKLERi VE BAHGCE YONETiIMI

Organik zeytin bahgesi yonetiminde kiltirel teknikler ve bunlarin dogru
uygulanmasi, bitkilerin verimlilik potansiyellerini yikseltmek, cevreyi
korumak ve kari en st diizeye ¢ikarmak icin gereklidir. Bu teknikler,
toprak verimliligini ve agaclari korumak ile bitki gelisimi ve verim icin
farkhhk gosterebilir.

Farkh zeytin bahgelerinde organik zeytin tGretimi mimkindiir:
a) Organik tarim yapilan zeytinlik — ilk hasat sertifikalandirilabilir.

b) Organik tarima gegis yapan konvansiyonel veya entegre zeytinlik
— Ug yilhk bir gecis sureci gereklidir.

Gegis strecinde tim organik tarim kurallari yerine getirilmelidir, aksi
taktirde son Urlin (zeytin veya zeytinyagl) pazara sunulamaz. Hem teknik
hem de finansal destek gerektiren bu siireg, Ureticiler icin en zor olanidir.

Yogun dikim sistemlerine, hidroponik yetistirme teknigi olmayip toprak
lizerinde yetistiricilik yapildigindan organik tarimda izin verilmektedir.
Ancak yiiksek yogunluklu sistemler uygulamasi zor oldugundan bazi
organik tarim prensiplerine uymamaktadir; ciftlik kaynaklarinin éncelikli
kullanimi, toprak verimliliginin strdirilebilirligi ve gelistirilmesi; bitkilerin
ilagl miicadelesi yerine dogal zararhlarla korunmasi; aga¢ yogunlugunun
fazla golgelenmeye sebep olmamasi gibi profilaktik 6nlemlerle
hastaliklarin 6nlenmesi. Bu nedenle organik zeytin bahcesinde hektar
basina maksimum 300 aga¢ yogunlugu uygun olarak kabul edilmektedir
(Gorsel 2-1).



aGorsel 2 1 Yarr-yogun zeytin bahgesi, hektar basina 300 aga¢
ve erozyonu énleme amacli toprak ortiilii birakilmis.

1.2.1.TOPRAK HAZIRLIGI VE YONETIMI

izin verilmeyen giibre veya pestisit kullanimindan kaginmak, organik
tarim igin yeterli degildir. Bunu basarmak icin ciftci, toprak verimliligini
korumak ve gelistirmek igin uygulamalar ve teknikler kullanmalidir. Bu,
her zaman gecerli olmamakla beraber PCB tarafindan da
degerlendirilmesi gereken temel bir ilkedir.

Yeni bir zeytinlik kurulumu ve bakimi icin asagidaki prensipler ve
uygulamalar gereklidir:
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. Toprak ozelliklerinin gbzlemlenmesi ve 6rneklerin alinmasi igin
profillerin agilmasi gerekir boylece temel verimlilik 6zellikleri en azindan
1 metre derinlige kadar analiz edilebilir.

. Toprak, farkli katmanlar alt st edilmeden yaklasik 1 metre
derinlikte yarilarak siiriilmeli ve daha 6nce yapilan gozlemlere uygun
olarak, cizel veya kazayagi ile veya yayl kazayakl kombine makine ile
Gzerinden gecilmelidir.

Gorsel 2 2 Daha az yakit ve enerji tiiketimiyle topragi
hazirlamak icin kullanilan kombine makine

. Zeytin agaclarinin dikiminden Once, toprak, herbisit
kullanilmaksizin miicadelesi zor olan yabani otlardan, 6zellikle de
bermuda ¢imi (Cynodon dactylon (L.) Pers.), torpido ¢imi (kara dari)
(Panicum repenslL.) gibi rizomlu bitkiler veya hasirotu (Cyperus
rotunduslL.) gibi diger uzun 6mirli yabanci otlardan temizlenmelidir.



. Toprak verimliligi optimum degerlerin disinda ise, dikimin ilk

yilindan itibaren, organik ve mineral madde ilaveleri ile iyilestirilmelidir

(Tablo 2-1). Bu islem, izin verilen bir toprak iyilestirici 6rnegin komposta

magnezyum-kireg tasl (dolomit) veya deniz kaynakli kireg tasi gibi

ilavelerle yapilabilir.

Tablo 2 1 Toprak kimyasi ve fiziginin analizi - zeytin icin uygun

degerler ve kosullar
Parametre Uygun Uygun kosullar
deger

Toprak derinligi >0,8m 1,20 metreden fazla
derinlige sahip tarim
topraklari uygundur

Doku Tinh, Milli-tinl,  killi-tunli,
tinli-killi-milli topraklar

Drenaj Duragan su birikimi olmayan
iyi drenajli

PH 5,5-8,5 En uygun pH: 6,0-7,5

Tuzluluk/ iletkenlik | <2,7 dS/m | 4dS/m de yaklasik %10
oraninda bir verim azalmasi;
5dS/m de %25 ve 8dS/m de
%50 verim azalmasi

Organik madde >1,5% %1,5'in altindaki degerler,
eksikliklere neden olur ve
verim disUslerini artirir

Fosfor oksit (P205) | >25mg/Kg
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Potasyum oksit | >50mg/Kg
(K20)

Kalsiyum oksit | >100mg/Kg
(CAO)

Magnezyum  oksit | >20mg/Kg
(MgO)

Aktif kireg <10%

eYesil giibreleme, topradin iyilestirilmesi icin temel bir uygulamadir. ilk

yilda toprak tipine ve iklime badgl olarak en az bir baklagil ve bir

bugdayagil tiirii olmak lizere yillik yesil gtibreleme yapilmalidir (Tablo 2-2).

Tablo 2 2 Yesil giibre - Farkli toprak tiirlerinde zeytinlikler

icin sonbahar/kis uygulamalari

Tirler Tohum Toprak ozellikleri
(Kg/ha)

yulaf + adi fig 100450 Hafif asitten hafif alkali
pH a sahip topraklar

Avena sativa + Vicia | 100+50 Notrden alkaliye;

sativa milliden killiye kadar

arpa + adi fig 100+50 Notrden alkaliye;
milliden killiye kadar

Hordeum vulgare + Vicia | 50+40+10 Notrden alkaliye; agr,

sativa

islenmesi zor




arpa + bakla 50+50+25+25 | Hafif asitten hafif alkali
pH a sahip topraklar;
milliden killiye dek

Hordeum vulgare + Vicia | 100+50 loamy to clay

faba var. minor

arpa + adi fig + yonca 100+80 Asit, kumlu, tinli, iyi
drene olan topraklar

Hordeum vulgare + Vicia | 100+50 Asit, kumlu, tinli, iyi

sativa + Trifolium drene olan topraklar

resupinatum

yulaf + arpa + adi fig + | 100+80 Asit, kumlu, tinh, iyi

bakla drene olan topraklar

Avena sativa + Hordeum | Tohum Asitten notre, kumludan

vulgare + Vicia sativa + | (Kg/ha) tinhya dek, iyi drene

Vicia faba var. minor olan toprakl neutral,
sandy to loamy, well-
drained

. Organik tarimda, her turlG erozyondan, 6zellikle su

erozyonundan kacinarak topragi korumak biyik 6nem tasimaktadir.

Bunu gergeklestirmenin en iyi yolu cesitli bitkiler (Gorsel 2-3) veya toprak

ve iklim kosullarina uyumlu ortu bitkileriyle (Tablo 2-3) topragi ortuli

tutmaktir.
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Gorsel 2 3 Yonca agirlikli cesitli bitki karisimi ile
dogal ortiilii toprak (Medicago polimorph L.)

Tablo 2 3 Kil, Nétr veya asitli pH’'a sahip topraklara uyumlu orti

bitkileri
Notr ve killi toprak | Tohum | Asitli toprak Tohum(Kg/ha)
(Kg/ha)
Medicago 3 Trifolium 5
polymorpha subterraneum
Medicago rugosa 3 Trifolium 2
vesiculosum
Medicago 3 Trifolium 2
scutellata incarnatum
Medicago 2 Trifolium balansae | 3




truncatula

Trifolium hirtum 2 Ornithopus 3
sativus

Trifolium 2 Ornithopus 3

resupinatum compressus

Trifolium 5 Biserrula pelenicus | 2

subterraneum

Dactylis glomerata | 3 Lolium 10
multiflorum

Lolium perenne 7

Toplam tohum 30 Asitli toprak 30

o Zeytin agaclarinda yuksek verim ve gelir elde edilebilmesi, zeytin

agaclarinin ilk yillarinda ¢ok iyi bakimi ve gelismesi ile miimk{indr. Sira

Gizerinde agacin her iki yanindaki yabanci otlarin sirilerek ortadan

kaldirilmasi bu amaca 6nemli katkida bulunabilir (Gorsel 2-4 ve 2-5);
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Gorsel 2 4 Sira lizerinde toprak isleme: bir taraf heniiz
tamamlanmamis

Sandvig sistem olarak adlandirilan bu toprak isleme sistemi ilk
olarak organik elma bahcelerinde uygulanmists




Gorsel 2 5 Nakliye pozisyonunda diskli tirmik makinesi,
sandvi¢c metodu ile sira lizerinde toprak isleme amaciyla
kullanti

o Tam verim ¢agindaki bir zeytin bahgesi icin topragin tamamini
ortuli birakmak en iyi ¢oziim olacaktir. Zeminin 6rtili oldugu
bahcelerde bakim, gekig tipi ot bicme makinesi (Gorsel 2-6) veya zincir
veya bigakl dikey eksenli sap pargalama makinesi ile bahar ve yaz basi
arasindaki donemde periyodik olarak bicim yapmak seklinde saglanabilir.

29
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Gorsel 2 6 Cekic tipi ot bicme makinesi ile cim bicme, 6giitme
ve yaprak budama

Zeytinliklerde ve 6zellikle egimli arazilerde (Portekiz ve diinyadaki zeytin
bahgelerinin gogunda oldugu gibi) tim tarimsal uygulamalarda toprak
koruma énlemleri, her zaman 6ncelkli konu olmalidir. Toprak erozyonu
konusunda g¢alisan arastiricilarin cogu, bu sorunun ¢ézimiinde ortak
gorise varmistir. Buradaki hedef, topragin otsu bir vejetasyonla ortali
tutulmasidir. Bu 6rtiiniin Gg temel islevi vardir:

1) Yagmur damlalarinin toprak tzerindeki etki sayisini ve siddetini
azaltmak,

2) Suyun topraga sliziilme hizini arttirmak,

3) Fotosentez yoluyla ve sonrasinda humus ya da kararl organik

madde olusumuyla toprakta karbon tutunumunu arttirmak.



Tablo 2-4, erozyonu Onleyen tek uygulamanin, sonbaharin basinda ekilen
otsu bitkiler ile 6rtllu bir zeytinlikte Gg farkl toprak tipinde yagis
similatoriyle yapilan bir deneyin sonuglarini géstermektedir.

Tablo 2 4 Yagis simiilatorii ile ii¢ toprak yonetim sisteminde
15 dakika test sonucu yapay yiizeysel akis ve toprak kaybinin
olciilmesi

Toprak Ortlist ve uygulamalari | Yapay ylizeysel | Erozyonla

akis (I/m2) kaybedilen
toprak (g/m2)

Sonbaharda arpa (Hordeum | 3 10

vulgare) ekilen toprak

Mekanize toprak isleme | 25 485

olmadan total herbisit

uygulamasi

Herbisit uygulanmaksizin | 24 1300

mekanizasyonlu toprak isleme
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1.2.2.0RGANIK GUBRELEME
1.2.2.1.Toprak uygulamalari

Daha 6nce bahsedilen toprakta 6rti bitkisi kullanimi ve yesil giibreler de
ayni zamanda giibreleme yontemleridir. Zeytinligin besin ihtiyacinin
karsilanmasi konusunda yeterli olunmadigi taktirde asagidaki secenekler
uygulanabilir:

1) Zeytinyag isligi kati atiklari (solid olive mill waste: SOMW) ve
karasuyu (olive oil mill waste water: OOMWW) gibi organik atiklarin
topraga glbre olarak uygulanmasi éncelikli teknik olarak distunilmelidir.

2) Buna ek olarak, duzeltici maddeler ve organik / mineral
glbreler, organik tGretimden degilse de kullanilabilir.

Zeytinyag fabrikalarindan alinan kati atiklar Ug gesit olabilir: Gg fazlh
sistemlerden elde edilen, iki fazli sistemlerden elde edilen ve kontini
olmayan geleneksel tip degirmenlerden elde edilenler. Bunlardan
birincisi ile Gglinclslinlin yagin ayristirilimasindan sonra yakit olarak ticari
degeri vardir. iki fazli sistemlerden alinan kati atiklarda daha fazla su
bulunmaktadir ve bu nedenle yakit amach kullanmak gelirden ¢ok yliksek
maliyeti ifade eder.



Gorsel 2 7 Iki fazli zeytinyad fabrikasindan elde edilen atiklar
ve zeytin yapraklari

(Arka planda). Tabakhane atiklari ve su gecirmez kaplarda
kompostlastirmak iizere saklanan hayvan giibresi.

iki fazli fabrikalardan alinan kati atiklar, kompostlastirildiktan sonra
toprak iyilestirici ve bitki besin maddesi takviyesi icin kullanilabilir (Gorsel

2-8, Tablo 2-5).

[=>
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Gorsel 2 8 Zeytinligi giibrelemek icin kompostlastiriimis
zeytinyag fabrikas: kati atigi, lziim saplari ve tabakhane
atiklar

Tablo 2 5 [ki fazli fabrikadan elde edilen kat: atik (SOMW)
(%64), liziim saplar1 (%33), ve zeytin yapraklari (%3) ile
yapilan kompostun bilesimi- Not: (1) kuru maddedeki
miktarlar

Gubre Nem | Organi | N- N- C/ | pH | Elektrik
Ora | k topla | NH4+ N gecirgenl
ni Madde | m (%) ik
(%) (%)(1) | (1) (dm/cm)

Kompo | 26,2 | odm odm( | (mg/K |25, |74 | 077
st 7 (1) 1) g) (1) 8 6




Tablo 5te bilesimi verilen kompost, yiiksek miktarda organik madde ve
dusik miktarda azot icermektedir. Kompostun 10 ton/ha dizeyinde
uygulanmasi, zeytinlik igin yaklasik 100 kg / ha azot saglamaktadir ve bu
azotun 6nemli bir kismi, iki yil icinde kullanilabilir olacaktir.

Daha kisa siirede birérnek bir kompost elde edebilmek igin kompost
yigininin uygun ekipmanlarla diizenli olarak déndurilmesi gerekir (Gorsel
2-9). Daha da 6nemlisi ise, komposta istenilen islak ve porozitesi olmayan
zeytinyag fabrikasi kati atigina yapilandirici maddelerin eklenmesidir
(Cegarra et al., 2004). Farkl malzemelerin eklenebilmesi basaril bir
kompost elde etmede 6nemli bir avantajdir. Bu 6zellik olmadan kompost
yerine silaj elde etme olasilgi da vardir.

Gorsel 2 9 Kompost yiginini dondiirme ve havalandirma
icin kullanilan makina
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Ornegin tabakhane atigl (kromsuz tabakhane atiklari) gibi daha yiiksek
azot iceren organik atiklarin eklenmesiyle azot icerigi yuksek (kuru
maddede %3 kadar) kompost elde etmek muimkiindiir. Bu degerin
Uzerindeki azot uygulamalari organik iyilestirici, glibre sinifina dabhil
edilmektedir. Kompost yigini, hava alabilen fakat su gecirmeyen ve giines
isinlarindan koruyan uygun bir jeotekstil orti ile kapatilmalidir (Gorsel 2-
10).

Gorsel 2 10 Kompost yigini lizerindeki yagmur ve giines
1sinlarina karsi1 koruyan jeotekstil ortii

Bu islemle, besin maddelerinin ve organik maddelerin yikanmasini ve
boylece akifer ve/veya su yollarinin kirlenmesini ve kompostun besin
maddesi kaybini 6nler. Ayni zamanda komposttaki milyonlarca yararh
mikroorganizmanin kurumasi ve yok olmasini engellenir. Birkag aylik
kompostlasma siirecinden sonra kaliteli kompost elde edilebilir (Gorsel
2-11).



Gorsel 2 11 Zeytinyag fabrikasi kati atiklari ve iiziim
sapindan elde edilen uygulanmaya hazir organik kompost

Kullanilacak yere gore (¢ fazli fabrikalardan elde edilen karasu kirletici
veya besleyici bir Griin olarak diisiinilebilir. Bir su kanalinda karasuyun
organik bilesenleri suda oksijen eksikligine neden olur ve bu durum
baliklarin ve sudaki diger hayvanlarin 6limuyle sonuglanabilir. Tarimsal
topraklarda, belirli seviyeler asilmiyorsa, bu organik maddeler bitki besini
olarak dusiinilebilir. Karasu igerisindeki yiiksek miktarda organik madde,
potasyum, azot ve fosfor bu atigi ucuz bir besin kaynagi haline
getirmektedir (Garcia-Ortiz, A. et al., 1995). M.0. 160 yilinda Marcus
Porcius Cato "De agricultura" isimli kitabinda bu atiklarin glibreleme
degerini belirtmektedir. Avrupa’daki tarim kuruluslari, ¢cok sayida
fabrikayi karasuya ¢6ziim bulamadiklari icin kapattiktan sonra degerini
algilamistir oysa basta italya olmak tizere diger iilkelerde bircok
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arastirma yapilmis ve italya’da 574/96 sayili yasa ile bu atigin toprakta

uygulanmasina izin verilmistir (Tamburinoet al., 1999).

Tablo 2 6 Zeytinyagi fabrikalarindan iki tip sulu atigin organik

madde ve makrobesin maddesi icerikleri

Parametreler

Pres Degirmen

Uc fazh kontini
sistem

Organik madde (%) 10,5 2,60
Azot (%) 0,20 0,06
Fosfor (%) 0,05 0,01
Potasyum (%) 0,36 0,12
Magnezyum (%) 0,02 0,004
pH 4,5-5,0 4,7-5,2

GUnUmuzde, sulu zeytinyag fabrikasi atiklari topraga tercihen mart ve

kasim aylari arasinda uygulanmaktadir. Yukaridaki icerikler temel
alindiginda yaklasik 8,4 t/ha/yil (hidrolik pres) veya 2 t/ha/yil (kontinu
sistem) uygulanabilir. italya’da arastirmacilar tarafindan daha yiiksek

dozda uygulamalar 6nerilmektedir; 6nerilen maksimum miktar kontini

olmayan sistemde 50m3/ha/yil ile kontini sistemdeki 80 m3/ha/yil

arasinda degismektedir (Tamburinoet al., 1999).

Budanan dallarin (cap1 40 mm'den az olan) atiklarinin yakilmak yerine

topraga geri verilmesi gbz 6niine alinmasi gereken degerli bir

hammaddedir. Bu dallar, ¢ekig tipi bicakh makineyle ezilerek

gomilmeden toprak Gizerinde birakilmalidir. Yavasca topraga karisarak




humusu meydana getiren organik maddenin yani sira bitki besin
maddeleri de topraga salinmis olur. %50 nem igeren dallarin her bir tonu
ile; 4 kg azot, 0,5 kg fosfor, 4 kg potasyum, 5 kg kalsiyum ve 1 kg
magnezyum salinir. Bu yolla, baglanan organik madde ve karbon miktari
cok yiiksek olacagindan CO2 ve diger sera gazlarinin liretimi diisecektir.
Hasat edilen her 100 kg zeytin icin 65 kg sap ve yaprak ile 15 kg odun
(cap1t 40 mm'nin tzerinde) elde edildigi tahmin edilmektedir.

Bu atiklarin glibre olarak uygulanmasi ile besin maddesi ihtiyaci tam
karsilanamazsa ek glibreleme yapilmasi 6nerilir. Makro besin maddesi
ihtiyaclari icerisinde azot ve potasyum, zeytin agaglarinin en ¢ok ihtiyag
duydugu maddelerdir. Zeytinliklerden disari atilan besin maddesi miktari
Uretilen zeytin miktarina baglidir. 3,5 ton / ha civarinda verim alinmasi
durumunda ortaya c¢ikan besin maddesi gereksinimleri Tablo 7'de
gosterilmistir.

Tablo 2 7 3,5 ton/ha verim durumunda zeytin agacinin azot,
fosfor ve potasyum ihtiyaci

Verim (t/ha) Azot - N | Fosfor - P | Potasyum - K
(kg/ha) (kg/ha) (kg/ha)
3,5 100 50 150-200

Giibreleme, organik ve mineral olmak tizere ikiye ayrilir. ilki olan organik
glibreleme, yesil glibreler, hayvan giibreleri, toprak iyilestiriciler ve
kompost kullanilarak yapi, gézeneklilik, su gecirgenligi, yapiskanlik,
yogunluk, su tutma ve pH gibi topragin fiziksel 6zelliklerini gelistirmeyi
amaclar. ikincisi ise, topraktan ya da sulama sistemleri ile veya yapraga
kimyasal giibreleri uygulayarak bitkileri beslemeyi hedefler.

Makro elementler olarak adlandirilan baslica bitki besin elementleri azot,
fosfor ve potasyumdur.
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Azot, bitki blylimesinin temelini olusturur: amino asitler ve proteinlerin
sentezine, giceklerin olusumuna, meyve tutumu ve meyve gelismesine
katkida bulunur. Azot eksikligi bliyimenin yavaslamasina, giceklerde
deformasyona, diisiik verim ve periyodisiteye neden olur.

Fosfor, hiicre béliinmesinde ve meristematik dokularin gelisiminde,
meyve tutumu, meyve gelismesi ve olgunlasmasinda ve sirglinlerin
odunlasmasinda etkili bir bliyime dizenleyicidir. Fosfat glibrelemesinin
etkileri, zeytinin nispeten diisik talepleri ve fosforun toprakta hareketsiz
olusu nedeniyle oldukca yavas gozlenir. Az goriilse de fosfor eksikligi
yapraklarda kirmizimsi veya morumsu bir renk degisikligi ile ve
bliyliimeyi, dolayisiyla meyve verimini etkileyen metabolik sorunlara
neden olur.

Potasyum, nisasta gibi karbonhidratlarin birikimini tesvik eder boylece
metabolik slregler icin enerji rezervini artirir; dokularin su tutma
kapasitesini arttirarak bitkinin su dengesini ve su kaybini diizenler; ayni
zamanda enzimatik bir aktivatérdir ve asiri sicakliklara ve bazi mantari
hastaliklara karsi direnci arttirir. Potasyum, zeytin tarafindan nispeten
ylksek bir miktarda emilir, ancak tarim arazileri genelde 6zellikle de killi
topraklar potasyumca zengindir. Fosfor gibi potasyumun ¢ozin(rlGgi de
azdir ve toprakta stabil haldedir. Potasyum eksikligi cok nadir olmakla
birlikte gorildigiinde yash yapraklarda renk kaybi ve yasl yapraklarin
uclarinda nekrotik alanlarla kendini gosterir.

Zeytin icin 6nemli diger bitki besin maddeleri magnezyum, kalsiyum ve
bordur. Magnezyum, klorofilin dnemli bir bilesenidir ancak pek ¢ok
gibrede bulundugu icin giibreleme planlarinda genellikle dikkate
alinmaz.

Kalsiyum, dokularin mekanik direncine katkida bulunan ve bazi enzimleri
aktive edici islev goren, hiicre duvarlarinin bir bileseni ve bliyiime icin
gerekli olan baska bir elementtir. Kalsiyum eksikligi toprak asiditesinden
kaynaklanabilir ve yeterli bir kalsiyum kaynagi olan karbonat ile
diizeltilebilir.



Bor, cicek tozunun ¢imlenmesi, meyve tutumu ve bitki verimliliginde rol
oynar. Bor eksikligi yapraklarin ucunda sararmayla ortaya gikar, bunu
nekrotik alanlarin olusmasi ve yaprak dokiim izler. Hafif bor eksikligi,
ciceklerde verimliligin azalmasina ve disi organ aborsiyonuna neden olur.
Bor eksikligi, ciceklenme 6ncesi donemde yapraktan uygulamalarla
kolayca onlenebilir.

Entansif ve uzmanlasmis zeytin bahgelerinde glibreleme, Giriiniin
durumuna ve uygulamanin amacina gore farkli sekillerde yapilabilir.
Gubreler normal olarak topraga yayilarak uygulanir, ¢linkl agaclar
fizyolojik olarak kokleri yoluyla bitki besin elementlerini alirlar.
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1.2.2.2 Sulama Sistemi ile Giibreleme (Fertigasyon)

Bu sistemde agaglar sulama sistemi vasitasiyla giibrelenmektedir. Makro
elementler (Azot, Fosfor, Potasyum) genellikle sulama sistemiyle
uygulanir, mikro elementler ise gerekli oldugunda (Magnezyum,
Kalsiyum, Bor) yapraklar vasitasiyla uygulanir.

Bu sistemin avantajlari, uygulama kolayhgi ve giibreleme verimliliginin
artmasidir; topraktan uygulamalardaki toprak yapisinin bozulmasina
karsilik gibre gereksinimini %30'a kadar azaltir, giibrelerin satin alma,
nakliye ve dagitim bakimindan yonetim maliyetlerini 6nemli 6l¢lide
dUsirir ve besin maddelerinin agaglarca aliniminda etkinligi arttirarak
karhlik, yag tiretimi ve verimliligi artisi saglar.

Uygulamada; suda ¢6zinir veya sivi formdaki azot, fosfor ve ylksek
glclu potasyum, tek tek veya karisim olarak farkli oranlarda; ayrica diger
makro elementler (Mg, Fe) veya mikro elementler (B, Zn) ihtiyaglar
dogrultusunda kullanilabilir. Glibreleme planlari ile tanimlanan bu gibi
¢o6zimlerdeki besinler, Venturi prensibi ile su akisini aspire eden giibre
enjektorleri vasitasiyla besin ¢ozeltisi seyreltilir ve tasinarak sulama
sistemine aktarilr.



1.2.2.3 Yapraktan Giibreleme

Zeytin agaci, koklerin yani sira yapraklardan da bitki besinlerini emebilir;
bu da bitkilerde, 6zellikle verim yilinda meyveleri desteklemek ve mikro
element eksikliklerini gidermek icin hizli ve etkili bicimde kullanma
imkani tanir. Topraga glibre uygulamasinin mimkin olmadigi sira disi
durumlarda da bu yontem oldukga etkilidir.

Bu teknigin avantajlari cok yonllidiir: zamaninda midahale saglar, besin
maddeleri en ¢ok ihtiya¢ duyulan anda saglanir ve kisa slirede etkili
olunur, besin maddelerinin entegre kullanilmasi toprak uygulamalarinda
gerekli olan giibre miktarinda azalmaya yol agar. Yaprak glbrelemesi,
kokler yoluyla beslenmenin yerini timiyle alamamis olmasina ragmen,
tek veya farkli ticari giibrelerin karisimlari ve israil’de zeytine 6zgii
gelistirilmis ticari Grlinleriyle farkl kosullarda ve zeytin bahgelerinde
yapilan birgok arastirma sonucu, bu beslenme uygulamasinin
surdirilebilir zeytin yetistirme stratejileri arasinda yer almasini
saglamistir.
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1.3. ORGANIK NATUREL SIZMA ZEYTiNYAGI URETiMi

Bir zeytin bahgesinde mevcut olan gesitlerin tanimlanmasi, yiiksek
kalitede sizma zeytinyagi liretimi icin ilk gerekliliktir. Bu adim, her ¢esit
icin tipik olan en uygun hasat zamaninin tanimlanmasi, zeytinin kimyasal
ve fiziksel 6zelliklerine uygun isleme hedefinin belirlenmesi ve bdylece
zeytin isleme siirecini optimize etmeyi saglar.

1.3.1. ZEYTINLERIN HASAT EDILMESi VE TASIMA iSLEMLERI

Hasat farkh sistemlerle yapilabilir: yerden toplama, agactan elle toplama,
sirikla sarsma sarsici makineler ile mekanik hasat yontemleri mevcuttur.
Kullanilan en yaygin teknik elle hasat olmasina ragmen yiksek isgiici
maliyetleri sebebiyle son zamanlarda mekanik hasat yontemleri de
giderek daha fazla ragbet gérmektedir. Toprakta dogal olarak bulunan
bazi maddeler, 6rnegin mikroorganizmalar, meyvelerin kif etmenleri ile
bulasmasini kolaylastirmakta hatta demir veya bakir gibi metaller
oksitlenme siirecini hizlandirarak yagin depolanabilirligini olumsuz
etkilemektedir. Bu nedenle zeytinlerin topraktan toplanarak hasattan
vazgecilmesi gerekir.

Hasat ve nakliyede asagidaki dnemli uyarilarin dikkate alinmasi

gereklidir:
. Gelecek yillarda verim verecek dallari kirmayin,
. ileride zeytin dal kanseri etmeninin girisine olanak

saglayacagindan dallarda yara yeri agmayin,

. Zeytinyagi kalitesi, saglikli zeytin meyvelerine bagli oldugundan
zeytinlere zarar vermeyin,

. Zeytinleri en uygun olgunlasma déneminde hasat edin; ne ¢ok
yesil nede asiri olgun,

. Tasima kosullari, zeytin meyvelerinin ezilmesini ve
fermantasyonuna engel olmalidir.



Yukaridaki uyarilari yerine getirmek zeytin hasadinin geleneksel yontemi
olan tahta sopalarla agacin silkelenmemesi gerekir. Alternatif olarak
asagidaki yontemler 6nerilmektedir:

. Kiguk zeytin bahgelerinde elle hasat,

. Meyvelerin titresimle yere diismedigi cesitlerde ve orta olcekli
zeytin bahgelerinde elektrikle (pilli) veya yakitla ¢alisan hasat aletleri ile
mekanik hasat,

. Yukaridaki teknikler miimkiin olmadiginda veya agag sarsicilar
onerilmediginde (yash agaclarda veya traktorlerin erisemedigi dallarda)
orta Olgekli zeytinliklerde zeytin agaclari dal sarsicilar ile hasat edilir,

. Bliylk bahceler icin traktore baglh veya kendinden calisan bir
govde sarsicilar kullanilabilir.

Hasat edilen zeytinlerin ayni glin icerisinde veya ertesi giin islenebilmesi
icin hasat edilen zeytinlerin hemen isletmeye tasinmasi gerekir. Nakliye
esnasinda kapali cuvallar yerine sert ve Usti agik kasalar veya ylksek
miktarlarda Uriin iginse dokme sekilde tasima oOnerilir. Zeytinyag
isletmesinde, yapraklar ayiklanmali ve meyveler temizlenmelidir.
Zeytinyagi Gretim sireci hasattan sonra 24 saat icerisinde baslamalidir.

Zeytin meyvelerinin depolanma siiresi uzadik¢a fermantasyon artar. Bu
durum, yag asitleri ile gliserol arasindaki baglarin kopmasina ve boylece
serbest yag asitlerinin artmasina, yani asitligin artmasina yol acar.
Herhangi bir zeytinyagi yarismasinda diskalifiye olmaya yol acabilecek ve
tadimda kolayca anlasilan diger tat ve koku bozukluklari da ortaya
cikabilir (kuf kokusu, sarabimsi tat, kif tadi gibi).

Hasat zamaninin belirlenmesinde gegici meyvelerin mor renk alip daha
onceki meyvelerin renginin ise siyaha déndigi donem kriter olarak ele
alinir. Tiiketiciler acimsi bir tat talep ediyorsa hasat daha erken bir
dénemde; yani meyvelerin daha az olgunlastigi, renginin yesilden
eflatuna dondigii zaman yapilabilir.
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Zeytin sinegi zarari meydana gelmisse, oksidasyonun daha fazla
ilerlemesini ve zeytin antraknozu olusumunu énlemek igin zeytin
meyveleri hasat edilmelidir. Yalnizca zeytin sinegi zarari olan zeytin
meyvelerinden %1'den daha disiik asitli zeytinyagi elde etmek
mimkiindir. Ancak antraknoz meydana geldiginde bu imkan tamamen
ortadan kalkar ¢linki bu durum, zeytinyaginin kalitesini buyik oranda
diisurdr. Boyle bir durumda yerde kalan ve halen kullanilabilecek
zeytinler ayrilarak ekstraksiyon siireci ayri tutulmalidir.

Yagmurlarin erken baslamasi durumunda bahgede iyi bir sanitasyon
saglamak lzere bakir ile hastaliklari 6nleyici bir uygulama yapilmasi
onerilir. Bu islem, meyvelerin mantar sporlarinin ¢cimlenmesinin neden
oldugu enfeksiyonlardan 6zellikle zeytin antraknozundan korunmayi
saglar (Gorsel 3-1).

Gorsel 3 1 Temel hastalik etmenlerine (antraknoz, halkal
leke, zeytin dal kanseri) karsi koruma amacl fungisit ile
muamele edilmis saglikli durumda zeytin meyveleri




1.3.2  URETiIM TEKNIKLERI

Sizma zeytinyagi Uretiminde kimyasal ¢ozgenler kullanilmaz. Zeytinyagi,
daha yuksek kalite saglayan sadece fiziksel stirecler kullanilarak elde
edilir. En yiksek kalitede Grln elde etmek icin ilk 5nce meyvelerin
saglikl kosullarda olmasi saglanmalidir. Bunun yani sira meyvenin
icerisindeki yag, oksidasyona maruz kalmadan veya ugucu bilesiklerini
kaybetmeden kendi 6zelliklerini korumalidir. Bu kosullar, zeytinyag
isletmelerinde birbirini takip eden siireclerde teknik prosedrlerin
dikkatle takip edilerek saglanabilir.

1.3.2.1 Zeytin Depolama ve Tasima

Hasattan sonra zeytinlerin maksimum 25 kg kapasiteli delikli plastik
kasalarla nakil edilmesi tavsiye edilmektedir. Bu basit bir islem olmasina
ragmen eger yanhs yapilirsa yagin nihai kalitesine olumsuz etki etme riski
bulunmaktadir. Zeytinler fabrikaya ulastiktan sonra birkag saat icerisinde
(yaklasik 8 saat) isleme alinmali, depolama alani dis etkenlere karsi
korunmali, soguk ve havalandirilmis olmali (14-18 °C arasinda), ayrica
ortam temiz ve kokusuz olmalidir.

Zeytinler, tercihen 1sik ve sicakliktan korunan serin ve havalanan yerlerde
tutulmalidir. Meyvelerin uzun siire havasiz kalmasi veya topraktan
toplanmasi nedeniyle, kizisma, mantar gelisimi veya fermantasyon gibi
olasi problemlerden kaginmak icin bu asamaya 6zellikle dikkat
edilmelidir. Bu nedenle saglam zeytinler, asiri olgunlasmis zeytinlerle
veya yerden toplanmis, yizeyi hasarli ve belirgin yiizey bozukluklari olan
zeytinlerle birlikte depolanmamalari gerekir. Bu kosullar saglandiginda
zeytinler, uzun sireyle saglkl kalip yag asitliginde artistan sorumlu igsel
enzimler veya yagin sarabimsi veya kokulu olmasi gibi zeytinyagi
bozukluklarina neden olan fermantasyon gibi bozulma siireglerinden
sorumlu dissal mikrobiyal bulasmalarin olumsuz etkileri engellenir.
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1.3.2.2. Yapraklarin Ayiklanmasi

Genellikle aspiratorle birlikte sarsilici elekler kullanilarak blytik
miktarlarda yapraklarin veya diger bitkisel atiklar {iretim slirecinde
ayiklanir, ayni zamanda toprak, tas, odun artiklari, vb. yabanci maddeler
de ayiklanmis olur.

Nihai yag rengini etkilemek bazi yapraklari isleme siirecinde birakmak,
yaygin inancin aksine, mevcut toplam klorofil degerini ve bunun
sonucunda yagin yesil renginin yogunlugunu énemli dlglide degistirmez.
Bu degerler, tamamen meyvelerin olgunluk diizeyine baghdir.

1.3.2.3. Zeytinlerin Yikanmasi

Oglitmeden &nce zeytinlerin kaliteli bir icme suyunda yikanmasi
gereklidir. Yikama, taslarin ve dallarin ayiklanmasini saglayarak baski
sistemine zarar vermelerini onler. Ayrica zararli eksojen
mikroorganizmalari ve/veya bitki koruma ajanlarinin kalintilarini
temizler. Bu sayede zeytinler kaliteli yag elde edebilmek i¢in uygun hale
gelir.

1.3.2.4. Zeytinlerin Ezilmesi

Zeytin malaksasyonu, zeytinlerin olgunluk derecesine ve kalitesine bagli
olarak homojen bir hamur elde etmeyi amaglar. Bu islem yaklasik 20
dakika boyunca tipik bir “molazze” (zeytin ezme makinasi) veya diskli/
cekicli degirmenler vasitasiyla gerceklestiriimektedir.

Geleneksel olarak ylzyillardir kullanilan yontem, tas degirmeni idi. Tas
degirmen, bir hazne ve degirmendeki ezme isleminin sonunda zeytin
ezmesinin bosaltilmasi icin bir acikligin oldugu paslanmaz celik bir
kenardan olusur. iki veya dort adet granit tekerlek, tankin merkezinden
farkli mesafelerde kaba granit bir zemin tzerinde déner. Dons hizi
normalde dakikada 12-15 devir seklindedir. Gii¢ kullanarak yapilan tas



degirmeni ile yag ekstraksiyonu popilerligini giderek kaybetmektedir.
Zeytinyagi kalitesi kontint sistemle ¢alisan sistemlere gore kiyasla daha
diisiik olmaktadir. Ozellikle, ezilmekte olan zeytinler isleme sirasinda
hava ile uzun siire temasta oldugu icin yagin fenolik konsantrasyonunu
duslrir. Hava ile temas polifenol oksidaz ve peroksidazi uyararak fenolik
bilesiklerin ylksek miktarda oksidasyonuna neden olur. Ayrica zeytinin
posaya baski yapmasiyla tasin aniden ¢atlayarak zeytinleri parcalama
riski de bulunmaktadir. Santrifiijle yag ekstraksiyonunda ezme islemi,
genellikle kontin(l sistemlerin kullaniimasiyla giderek 6nemini
kaybetmistir.

Hizli olmasi sayesinde kontini sistemler kisa stirede ¢ok miktarda Giriin
isleme ihtiyaci duyan tim kooperatifler igin 6nerilmektedir. Yagin aci ve
yakici tadi bu yontemin kullanilmasindan kaynaklanmaktadir. Sonug
olarak, antioksidan maddelerin belirli bir grubunun (polifenoller) 6ne
citkmasi ve korunmasi saglanir. Meyvenin olgunlasma seviyesi agisindan
da bu sistem avantaj saglar ¢linkl zeytinler tamamen olgunlasmadan
once toplandiginda sistem daha etkin olmaktadir.

1.3.2.5. Malaksasyon Siireci

Malaksasyon siirecinde zeytin ezmesinin karistirilarak isitilmasi (25-35
°C), su-yag emdilsiyonunun bozulmasina ve yag damlaciklarinin daha
bliyik damlalar olusturarak kati-sivi fazda sulu fazdan kolayca
ayrilmasina yol agar.

Presleme ile elde edilen zeytin ezmesinin yapisinda ¢ok sayida enzim
bulunmaktadir. Yagin kalitesini etkileyen enzimlerden bazilari: polifenol
oksidaz; peroksidaz, lipoksigenaz ve gliikosidazdir. Bu enzimler biitiin
zeytinlerde igsel olup belirli kisimlarda lokalize olur, ancak glikosidazda
oldugu gibi, ezmenin mikroorganizmalarca kirletiimesinden dolayi
disaridan da gelebilir. Polifenol oksidaz ve peroksidaz, zeytin ezmesinin
fenolik bilesikleri Gizerinde bozucu bir etkiye sahiptir ve antioksidan
kapasitesini azaltir. Lipoksigenaz, meyve tadi gibi yagin tipik aromasindan
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sorumlu olan aldehitler, alkoller ve esterleri olusturmak icin serbest yag
asitleri, lineolik asit ve lineolenik asitlerin bozulmasinda etkin enzimatik
reaksiyonlari aktive eden enzimdir. a-Gliikosidaz, zeytinlerin ana fenolik
bilesikleri olan oleuropein ve ligostriti hidrolize eden enzimdir ve boylece
yagda ¢ozindrlikleri daha da artar.

Bu gibi enzimlerin aktiviteleri zamana, sicakhiga, su aktivitesine ve
polifenol oksidaz, peroksidaz ve lipoksigenaz icin yogurma esnasindaki
atmosferik oksijen seviyesine baglidir. Zeytin meyvesinde (Olea europaea
L.), lipoksigenaz (LOX) yolu, sizma zeytinyagini diger bitkisel yaglardan
ayiran organoleptik 6zelliklerin Gretiminden sorumludur. Hexanal (E)-2-
hexenal, (E)-2-hexen-1-ol, 1- hexanol ve (Z)-3-hexen-1-yl asetat, doku
bozulmalarini takiben ortaya ¢ikan yagdaki bozulmayi gésteren bes biyo-
isarettir ve zeytinyagl aromasinda en dnemli ugucu bilesikler
arasindadirlar. Zeytin meyvesinde biyime ve gelisme, ¢eside ve hava
kosullarina bagli olarak ciceklenmeyi takip eden bes ay kadar devam eder
ve hiicre béliinmesi, hiicre genislemesi ve metabolitlerin depolanmasi
gibi asamalari icerir. Zeytinyaginin kalitesi, genetik ve ¢evresel
faktorlerden etkilendigi gibi meyvenin olgunluguna da baghdir. Ancak
malaksasyon gibi teknolojik uygulamalar da kaliteyi yiksek oranda
etkiler.

20 ila 40 dakika arasinda siiren malaksasyon islemi, kiiclk yag
damlaciklarinin birleserek bliyiimesini saglar ve santrifiijleme islemiyle
bu damlalar ayristirilabilir. Santrifiijleme islemi, yagin ayristirilabilmesi
icin kesinlikle gerekli bir asamadir. Daha uzun karistirma, yag verimini
arttirir ve lezzeti arttiran kiigik bilesenlerin olusumuna izin verir, ancak
yagda asitligi ve peroksit degerlerini yiikselten daha fazla oksidasyon
irini meydana gelir ve yagin raf dmri kisalir. Zeytin meyvelerinde
genetik olarak belirlenen, acilhidrolaz (AH), lipoksigenaz (LOX), yag asidi
hidroperoksidaz (FAHL), alkol dehidrogenaz (ADH) ve alkol aciltransferaz
(AAT) iceren bir enzim sisteminin var oldugu anlasilmistir. Bu sistem,
hiicre bozulmasi ile hizla etkin hale gelir ve tath-meyvemsi-yesil ile yakici-



glicli-yesil arasinda degisen duyusal 6zelliklerin olusmasinda rol alir.
Boylece, zeytinyagi elde etme siireci, ikincil yesil ugucu maddeler lreten
sistemin iyi bir 6rnegi olarak distnilebilir.

1.3.2.6. Zeytinyadi Ekstraksiyon Sistemleri

Basing, santrifiijleme veya selektif filtrasyon (yani, "ylizey gerilimi" veya
"stizilme" gibi), gibi yagl kismin zeytin ezmesinden ayrilmasini saglayan
farkh ekstraksiyon teknolojileri kullanilabilir. Akdeniz Glkelerinde
genellikle santrfijleme yontemi kullanilmaktadir.

Durultma tanki, yatay bir ekseni olan silindirik ve konik bir kismi iceren
bir tanktan olusur ve bunun i¢inde bir vidali konveyor gorevi goren ek bir
silindir dislisi yerlestirilir. Kati pargalarin bosaltilabilmesi icin icerideki
parcanin diferansiyel hizi, distaki silindirin hizindan daha yavastir. Son
yillarda, bu ekstraksiyon sistemi, islem sirasinda kullanilan su miktarini
azaltmak icin 6nemli derecede gelistirilmistir. Durultma tanklari,
asagidaki gibi siniflandirilabilir:

1. Geleneksel li¢ asamali tanklar

2. iki asamali tanklar

Zeytin ezmesinden yagin ayristirilmasini arttirmak ve vizkoziteyi azaltmak
icin yiksek miktarlarda su eklemeyi gerektiren (0.5 ile 1 m3/ton)
geleneksel G¢ asamali tanklarda yalnizca sulu kisimla kaybolan
hidrofilikler disinda fenolik bilesiklerin dagiliminda da degisiklik olur. iki
asamali tanklar su eklemeyi gerektirmez ve bodylece negatif etkilerin
sinirlandirilmasina olanak verir.

Yillar igerisinde iki asamali tanklarin kullanimi ile ilgili bircok gelismeler
kaydedilmistir. Bu gelismeler, zeytin ezmesinin su olmadan
santrifiijlenmesine izin veren degisikliklerdir. Bu yolla tank, sadece iki faz
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olusur; yag ve zeytin tortusu, meyvenin suyu salinmadigindan desarjin
kirletici etkisi de tamamen ortadan kalkmis olur.

1.3.2.7. Yagin Meyve Suyundan Ayristiriimasi

Yapilan ¢alismalar, filtrelemenin sizma zeytinyagi kalitesinde dnemli
etkileri oldugunu gostermistir. Ekstraksiyon isleminden sonra yag, kismen
kararli olmakla birlikte sadece yagin yapisindan degil ayni zamanda iz
miktarda bulunan su ve kati maddeler nedeniyle bulanik olur. Bu durum
Girinlin kimyasal ve enzimatik bozunmasina neden olabilir. Daha da
onemlisi trigliserid ve fenolik bilesenleri etkiler. Dolayisiyla yagin stabilite
kazanmasi icin filtreleme yapilmasi sarttir.

Depolama esnasinda sizma zeytinyaginin fenolik bilesimi, yagin bulanik
fazindaki i¢csel enzimlerin aktiviteleri nedeniyle de degisir. Bu enzimler,
biylk oranda aglikon yapidaki sekoiridoid icerigine bagli olarak yagdaki
aci ve keskin tadi azaltir, ayni zamanda koku ve tat kusurlarina neden
olur.

1.3.2.8. Zeytinyaginin Depolanmasi

Yagin filtrelenmesi, sizma zeytinyaginda su ve enzimleri kismen ortadan
kaldirir ve saklama asamasinda fenolik icerigin stabil hale gelmesini
saglar. Sizma zeytinyaginin filtreleme sireci iki asamada gergeklestirilen
bir strectir: ilk olarak yagin icinde asili kalan kati pargaciklar filtrelenir,
ikici olarak ta nemin yok edilmesi yaga parlak bir gérlinim kazandirir.
Normalde cesitli filtreleme ekipmanlariyla birlikte organik veya inorganik
malzemeler de kati maddelerin ve suyun ayristirilmasi asamasini
hizlandirmak igin kullanilir.

iyi kosullarda muhafaza edildikten sonra, zeytinyagi farkl boyutlardaki
kaplarda satilabilir: genellikle 3 veya 5 litrelik teneke kutular kullanilir,
ancak zeytinyagi 1siga duyarl oldugu icin koyu renkli cam siselerde
saklanmasi tercih edilir.



Depolama esnasinda zeytinyagi kalitesi oksijen, 1sik ve sicakliktan yliksek
oranda etkilenir. Zeytinyagi hava ile temas ettiginde renk, tat, koku ve
oksidasyona bagl vitaminler olmak (izere bircok kalite 6zelligini
kaybeder. Oksijene maruz kalmak, ekstraksiyonun ve depolamanin tim
asamalarinda bozulmayi hizlandirir. Bozulma, kapali bir kutunun
kapaginda ufak bir bosluk kalsa bile gergeklesebilir. Lipit oksidasyonu
doymamis molekiillerde olusur, bu nedenle yagdaki doymamislhk
seviyesi, bozulma oranini etkiler. Mikemmel bir yag asidi bilesimi ile
iliskili dogal antioksidan icerigi saglandiginda zeytinyaginin bozulmaya
karsi direnci de artar. Ancak oksijenin varliginda antioksidan molekdller
azalr.

Dogrudan veya dolayli olarak, UV araliginda i1s18a maruz kalan
zeytinyaginin kalitesi diser. Elektromanyetik radyasyonlar, nitel
bozulmadan sorumlu bazi kimyasal ve biyokimyasal reaksiyonlari tetikler.
Yagin oksitlenmesi karanlikta daha yavas iler, aydinlikta ise hizli ve glines
15181 altinda daha hizlidir.

Koku, lezzet, renk ve besin kompozisyonu gibi sizma zeytinyaginin
duyusal oznitelikleri, zeytin ¢esidi, yeri, ydnetim uygulamalari ve isleme,
depolama, ambalajlama ve pazarlama kosullari gibi deger zinciri boyunca
gecerli olan pek ¢ok faktore baghdir. Depolama kosullari ve siresi
ozellikle asidite, peroksit degeri ve UV sogurumu gibi pek ¢ok kalite
unsurunu etkiler. Hem karanlkta saklanan hem de 1siga maruz kalan
yaglarda zamanla asidite artar. En uygun kosullarda, Gretimden 3-8 ay
sonra zeytinyaginin parlaklik ve saydamligi artar, miikemmellik kazanir.
Eger zeytinyagl iyi kapatilmis paketlerde uygun bir sekilde depolanirsa
tim o6zelliklerini koruyarak iki yil saklanabilir.

Sicakhk birgok enzimatik reaksiyonu kontrol eder. Dusik sicakliklarda
enzim-substrat kompleksinin ve trinlerinin olusmasi i¢in gereken kinetik
enerji daha azdir. Yiksek depolama sicakliklari, 1siktan daha az olmakla
birlikte zeytinyagi kalitesini olumsuz yonde etkiler.



54

Sizma zeytinyagi kalitesinin korunmasi igin, Gretim asamasinda oldugu
gibi depolama siirecinde de sicakliklarin kontrolii gerekmektedir.
Onerilen saklama sicakliklari, 10°C ile 18°C arasinda degismekle beraber
en uygun olani 14-15°C’ dir. Daha yliksek sicakliklar, kimyasal
reaksiyonlari arttirir ve oksidasyonu hizlandirarak akiskanhg etkiler. 8-
9°C altinda saklandiginda trigliserid kristallesmesine bagh olarak yagda
beyaz ¢okeltiler meydana gelir.

Zeytinyagi depolama ve paketleme alani temizlenmis, havalandiriimis,
aydinlatiimis olmali ve tim Unite islemleri, 852/2004 / CE Yonetmeligi
(Resmi Gazete Avrupa Birligi, 2004) 'ne gére istenen tiim hijyen ve saglik
kurallarina uymalidir. Depolama ve ambalajlama tesislerinde saglik ve
hijyen standartlari en énemli kurallardir. Havada bulunan polisiklik
aromatik hidrokarbonlar ve benzen, zeytinyagi tarafindan kolayca
emilebilir.

Konteynirlar farkli malzemelerden olup kapasiteleri ylrrlikteki
mevzuata ve tiketici tercihlerine gore degisebilir. Uzun donemli
depolama igin durultma amaciyla da kullanilan inoks celik tanklar
onerilmektedir. Buyik tanklarda depolama yapilmasi durumunda kapak
ile yag arasinda hava boslugu kalmamalidir veya aradaki bosluk azot ile
doldurulmalidir. Zeytinyaginin stabilitesi Gzerinde etkili olan
ambalajlama, isleme siirecinde son asamadir. Uriin, nihai tiiketiciye
ulasana kadar deger katmak dnem tasimaktadir. Ambalajlamada isik ve
oksitlenmeyi 6nlemek en 6nemli iki kuraldir. Lipit oksidasyonunu
onlemek icin yag ile kapak arasinda mimkin oldugunca az bosluk
birakilmahdir. 1019/2002/CE (Resmi Gazete Avrupa Birligi, 2002)
Yonetmeligi, irlin kalitesini arttirmak ve daha iyi izlenebilirlik ve liretici
kimligini tanimak icin zeytinyaglarinin musluklu ambalaj ile tiiketiciye
satisini yasaklamistir.
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Bu modiilde zeytin agaglarinin 6nemli hastalik ve zararlilari ile besin
maddesi eksikliklerinin neler oldugu ve organik tarim sistemi icinde hangi
araglar ve hangi girdiler kullanilarak ¢éziime ulastirildigidir.

Oncelikle ‘zararlilar veya hastaliklar ’ dedigimizde hangi kapsamda ele
aldigimizi agiklamamiz gerekir. Ureticiler, gogunlukla ‘hastalik’ olarak,
zeytin agaclarina zarar verip verimlerini azaltan tim faktorleri birlikte
ifade etmektedir. Ancak sorunlari daha iyi anlayabilmek ve hangi yontem
ve yollarla ¢oziim Uretilebilecegini belirlemek tizere bu bolim, farkl
basliklar altinda ele alinmistir. Moddlde ele alinan sorunlar, 3 grupta

incelenmistir:

o Funguslar (kufler) ve bakteriler,
o Zararhlar (cogunlukla bocekler),
J Bitki besin maddesi eksiklikleri.

Sonug olarak modiilde, zeytin agaclarinda zararlanmalara neden olan ve
Gretimi olumsuz etkileyen bir veya beraberce etkili olan birden ¢ok etken
ele alinarak organik tarimda belirtilen zararlardan korunmak amaciyla
hangi yontemlerin ve girdilerin kullanilabilecegi irdelenmistir.

2.1 GENEL BiLGi

Avrupa Birligi (AB) yonetmeligine gore organik tarim, sentetik gilibre,
tarim ilaci ve antibiyotikler yerine daha ihmli tarimsal uygulamalar ile
cevre icin 6nemli dizeyde tehdit olusturmayan bilesiklerin (giibre ve
tarim ilaci) kullanilarak modern bilimsel bilgi ve strdirilebilir geleneksel
tekniklerden de yararlanilarak yapilan bitkisel ve hayvansal Giretimdir.

Organik tarimda hastalik ve zararli kontroli

Hastalik ve zararlilarin kontroliinde, kimyasal kullanimina dayali olmayan
ekolojik yaklasimda, sorunun tek bir nedenden (6rnegin belirli bir bakteri
veya bocek) kaynaklanmadigini anlayabilmek gerekir. Organik tarimin



arka planindaki felsefesi ise zeytin bahgesinde ekolojik dengenin
kurulmasidir.

Organik zeytin tGretiminde modern anlayis sunu gerekir:

o Cevreye saygl,

. Yenilenebilir kaynaklarin kullanimi,

. Enerji (fosil yakitlar, elektrik vb.) ihtiyaglarinin azaltiimasi,
. Geri donlisiim (6zellikle biyokitlenin geri donusimi) ve
. Dogal dengenin korunmasi (faydah bocekler gibi)

Organik tarim, kimyasal bocek 6ldiricilerin yerine organik
biyopestisitlerin uygulanmasi degildir. Hatta organik tarimda biyositlerin
kullanimi, diger tim seceneklerin sonugsuz olmasi durumunda en son
¢6zUm olarak diistintlmelidir.

Zeytin Uretiminde organik tarimda hedefimiz, zararl ve hastaliklarin
etkisinin minimum veya sifir oldugu dogal kosullari saglamak olmalidir.
Bu hedefe ulasmak icin gerekken asamalar ise:

1. Dogru zeytin gesitlerinin secimi, 6zellikle yerel iklim kosullarina
ve yaygin hastalik ve zararlilara dayanikli yerel g¢esitlerin segilmesi,

2. iyi tarim uygulamalari,

3. Zararli, hastalik ve yabanci otlarla mekanik miicadele,

4, Zararl, hastalik ve yabanci otlarin organik yontemlerle yonetimi
ve

5. Dogal diismanlar icin uygun ¢evre kosullarinin saglanmasi.

Organik zeytin tariminda izin verilen girdiler

Onemli: Sentetik kimyasallarin kullanimi yasaktir. Organik tarimda izin
verilen bircok yontem ve girdi mevcuttur ancak bu kisimda sadece
onemli zeytin hastalik ve zararhlari ile etkili olacak izinli maddeler
verilmistir.
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Bilegikler
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Yukaridaki gizelgede hastalik ve zararllarla micadeleye iliskin bazi
‘silah’larin var oldugu goriilmektedir. Ancak akildan ¢ikarilmamasi
gereken 6nemli konular ise sunlardir:

. Herhangi bir bilesigin organik tarimda izinli olmasi, insanlara ve
cevreye toksik olmadiklari anlamina gelmemektedir. Onerilere dikkat
ediniz.

. Yukarida yer alan uygulamalar, eger diger tim yéntemler

basarili olmazsa son ¢6ziim olarak distntlmelidir.

. Zeytin hastalik ve zararlilarina yonelik bilgiler, asagida da devam
etmektedir.
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2.2. FUNGAL VE BAKTERIYEL HASTALIKLAR

2.2.1 BAKTERIYEL KANSER (ZEYTIN DAL KANSERI): Pseudomonas
Syringae Pv. Savastanoi

Ele alinacak ilk hastalik, Zeytin (bakteriyel) dal kanseri olup belirtileri ve
mucadele yontemleri agiklanmaktadir.

Gorsel: Zeytin dal (bakteriyel) kanseri. Bacterial canker
(Pseudomonas syringae)

ilk belirtiler, geng dallarda veya genc agaclarin gévdelerindeki kirmizi-
kahverengi, mercek sekilli az veya ¢ok gikintilardir. Bunlar daha ¢ok dallar
Gzerindeki yaralarda, galeriler agan Prays fraxinella’nin beslenme yaralari
Uzerinde veya lentisellerde olusur. Erken donemde enfeksiyon ancak
yakindan yapilacak incelemelerle gériilebilir. ileri ddnemde ise daha
kolayca goze carpar. Cikintilarin ylizeyi en sonunda dikey ve yanlamasina
catlayarak kahverengi-siyah, hizla bolinmis, nekrotik kabuk dokusu



aciga cikar. Hastaligin ikincil yayilimi ise muhtemelen don zarariile
tetiklenerek ortaya ¢ikar, govdede bazen boyu 1 m yi gegen uzun dikey
catlaklar olusur. Enfeksiyon, agaglarin kabukta zarar yapan boceklerin
veya bazi fungal hastaliklara karsi daha agik olmasina neden olur.

GORSEL: Bakteriyel kanser, asir1 zarar gérmiis dallar.
Bacterial canker, seriously affected branches

Koruma yontemleri
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Eger zeytin agaclari, odun olarak degerlendirilmiyor veya siis bitkisi
olarak kullanilmiyorlarsa timden kontrol gerekli olmayabilir. Timden
kontrol, enfekte olan agaglarin tamamen yok edilmesi anlamina gelir.
Hastalik, cogunlukla ¢ok siddetli olmadigindan asiri zarar gérmis dallarin
budanarak uzaklastiriimasi yeterli olur. Ayrica, kimyasal olarak izinli
bakirh preparatlarla (bakir oksiklorir, bakir hidroksit) izin verilen
miktarlari gegmeyecek sekilde uygulama yapilabilir. Hastaligin
yayllmasini sinirlamak amaciyla iyi tarim uygulamalari 6nerilmektedir. Bu
uygulamalar:

¢ Agaclarin budanmasi ve zeytin hasadinin hava kosullarinin kuru (veya
olabildigince kuru) oldugu donemde yapilmasi,

e Siddetli hastalik belirtisi gosteren dallarin kesilerek yakilmasi,

¢ Kullanilan arag-gereglerin (budama testeresi, budama makasi vb.) ve
hasatta kullanilan tim malzemelerin alkol (etanol veya isopropil alkol ~%
70 lik) ile olabildigince sik sik dezenfeksiyonu.

2.2.2 ZEYTIN HALKALI LEKE HASTALIGI (Spilocaea oleagina)




GORSEL: Ze ytin Halkali Leke Hastaligi (Olive Leaf Spot)

Belirtileri

Zeytin Halkal Leke hastaligl, Spilocaea oleagina isimli bir mantari
etmenin zeytin agaclarinin yapraklarinda lekelenmeye neden oldugu bir
hastaliktir. Yapraklarin alt ylizeyinde tozlu-kiflii gérianimli belirtiler
olusturur, yapraklari sararmasina neden olur ve yapraklar leke
olusmadan dokulir. Mantari etmen, 6zellikle ylksek sicaklik ve ylksek
nemli kosullarda gelisir.

Koruma yéntemleri

Zeytin agaclarini en iyi koruma yontemi, organik tarimda izinli bakirli
(bakir oksiklorir ve bakir hidroksit gibi) preparatlarin uygulanmasidir.
UYARI: Zeytinliklerde kullanilabilecek bakir miktari yasal diizenlemelerle
sinirlandiriimstir.
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2.2.3 PHYTOPHTORA (FITOFTORA) CURUKLUGU

GORSEL: Zeytin agdaglarinda yapraklarin
dokiimii (Defoliation of olive trees)

Belirtiler

Zeytin agaclarinda tag ve kok bogazi ¢lirtklGg, cok yaygin degildir ancak
asiri nemli ve iyi drene edilmeyen topraklarda agaclari 6ldirebilir veya
zayif dustrebilir. Bu etkiler, Fitoftora gibi toprak kékenli birgok mantari
etmen tarafindan meydana getirilir. Zeytin agaglari nemli, i1slak topraklari
sevmez ve hastalik belirtilerinin bircogu, yeterli olmayan drenaj veya
topraktaki kotli havalanma sonucu olusan belirtilere benzer ancak
fitoftora mevcudiyetinde sorun daha hizlanir. Enfekte olan agaglarda
gelisme yavaslar, tag gelisimi zayiflar ve sonucta dlirler. ilk belirtiler
¢ogunlukla ilkbaharda taban arazilerde veya agir topraklardaki



bahgelerde gorulir. Ancak daha az da olsa agaclarin teksel olarak enfekte
oldugu, hastaligin 1-2 yil icinde hizla ilerlemesi durumunda da 6lime
neden oldugu gorulebilir. Enfekte agaglarin koklerinde renk degisimi
gorulebildigi halde fitoftora miselleri ¢iplak gozle goriilmeyebilir. Eger
enfeksiyon taca kadar ilerlemis ise saglkli beyaz agac kabugu ile hastalikh
koyu renkli olan kisim, kolayca ayirt edilebilir. Diger tirli, hastaligin
belirlenebilmesi igin kdkin Gst kismi ile tacin alt kismini kabugun bir
kismini soyun. Hastalikli doku koyu kahverengi veya siyah olarak ortaya
cikacaktir.

GORSEL: Kok bodazinda Phytophtora zarari (Phyotphtora
damage but has no title)

Koruma Yontemleri

Mantari etmen, toprakta bagimsiz olarak yasar ve uzun kurak kosullari
oospor olarak gegirir. Kontrol etmede ilk adim, suyun iyi ydnetimidir. ilk
olarak iyi drene edilmeyen alanlarda zeytinlik tesis edilmemelidir. Dere
veya kanal boyu gibi yerlere dikimden kaginarak veya sulama araliginin

65



kisaltilarak topragin, uzun sire su ile doygun halde kalmasi
engellenmelidir, suyun iyi stiziilmesi kok ¢lrukligiuni azaltici etki

yapacaktir.
2.2.4 VERTICILLIUM SOLGUNLUGU (Verticillium dahliae)

GORSEL: Verticillium solgunlugu (verticillium affected olive
tree, not title)

Belirtiler
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Verticillium dahliae etmeninin neden oldugu bir hastaliktir. Tim diinyada
gorulmektedir. Agag lizerinde gelisme mevsiminin baslarinda bir veya
birden ¢ok dal Gizerinde yapraklarin aniden solmasi ve yapraklarin 6li dal
lizerinde tutulu kalmasi seklinde ortaya ¢ikar. Ataklarin tekrarlanmasi
durumunda agag birkag yil igcinde olir. Kok sistemi gelistikge
enfeksiyonlar artar ve daha genis bir alanda topragin bulasmasina neden
olur.

Koruma Yontemleri

Verticillium solgunlugu, zeytin agaglari igin ¢ok ciddi bir hastaliktir zira
ozellikle agaglarin dikilmesinden sonraki agsamada glivenilir bir micadele
yontemi yoktur. Toprak solarizasyonunun dikili zeytin bahgelerindeki
etkisi degisken olmustur.

2.2.5.XYLELLA YAPRAK YANIKLIGI (Xyllela fastidiosa)

GORSEL: Xyllela yamikligindan etkilenmis zeytin agaci.
Olive tree affected by Xyllela (not title for the Picture)
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Belirtiler

Xyllella Yaprak yanikhigi (=OQDS (Olive Quick Decline Syndrome, Zeytin
hizl gogme sendromu) gliney-dogu Italya’da Salento Bolgesindeki Lecce
kentinde birkag yil 6nce ortaya ¢ikmis bakteriyel bir hastaliktir. Bakteri,
Amerikan orijinli olup Avrupa’ya Atlantik Okyanusu (izerinden slis
bitkileri yoluyla geldigi diistiiniilmektedir. ilk belirtileri, yanmis
goriinimdeki yapraklar, dnce st kisimlardaki ince dallarin kurumasi ve
daha sonra bu gorinimin tacin diger kisimlarina da tasinarak agacin
bitlintyle yanmis oldugu bir gériintlinlin ortaya ¢ikmasidir.

Bakteri, cok sayidaki (> 300) farkli agag ve cali tlriini etkilemektedir ve
bitkiden bitkiye gecisi sadece bocekler araciligi ile olmaktadir. Etkilenen
turler ve ¢allar arasinda badem, kiraz, kusdili (biberiye), zakkum ve
akasya (Acacia saligna) sayilabilir. Hastaligin yayilmasina neden olan
bdcek Hemiptera’lardan olan Seytantikiriagi (=salyalbit) (Cercopoidea),
Salento bolgesinde ana vektoriin, Seytantikirigi olarak ta bilinen
Philaneus spumarius oldugu belirlenmistir. Yakalanan boceklerin biyik
kisminin (> % 80) Xyllela bakterisini tasidig1 ve yaymada (bulastirmada)
etkili oldugu bulunmustur.

Kontrol Yontemi

Xyllela gibi agaclarin ksilem borusunu tikayan tiim mantari ve bakteriyel
hastaliklarda oldugu gibi hastaliktan etkilenen agaclari iyilestirici bir
yontem mevcut degildir. Mevcut bilgiler, hastaligin yok edilmesi ve
Xyllela ile bulasik agaglarin sanitasyonunun, uygulanabilir olmadigini
ortaya koymaktadir. Alinan énlemler, hastaligin bulasik oldugu bolgelerin
disindaki bakteriden temiz alanlarda yayilmasinin énlenmesine yoneliktir.
Zeytin Ureticilerinin alabilecegi ilk 6nlem, halen Xyllela ile bulasik
bolgelerden veya kaynagi bilinmeyen alanlardan zeytin, diger meyve
tirleri, cali ve sis bitkileri fide ve fidanlarini almamak olmalidir.



2.3 ZEYTIN ZARARLILARI

Bu modiilde ele alinacak diger bir baslik ise zararhlardir. Zararhlar
arasinda zeytinde zararli bocekler ele alinarak analiz edilecek bunlarin
engellenmesi icin yontemler veya yollar agiklanacaktir.

2.3.1.ZEYTIN SINEGI (Bactrocera oleae veya Dacus oleae)

Zeytin sinegi sadece yabani veya kiltiire alinmig zeytin gesitlerinde zarar
yapan ¢ok yaygin monofag bir zararlidir. Yapilan genetik ¢alismalar,
zararlinin anavataninin Afrika oldugunu ve kiltiri yapilan zeytinin
oncili yabani tiirlerin konukguluk yaptigini ortaya koymustur. Zararlinin
¢ok yaygin olmasinin muhtemelen nedeni zeytin yetistiriciliginin
genislemesidir.

Gorsel: Zeytin Sinegdi ergini (Dacus oleae)

Yasam Dongiisii ve Biyolojisi
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ilk olarak temel bazi olaylar ele alinirsa, dnce disi zeytin sinegi, ciftleserek
yumurtalarini zeytin meyvesine birakir. Agilan yumurta, kigik larva
haline gelir ve zeytin meyvesi ile beslenerek en distaki meyve zari altinda
boslukta pupa haline geger. Daha sonra ise pupadan ergin hale gecerek
ucar. Boylece yasam dongusi baslar. Zeytin sinegi, yerel iklim kosullarina
bagl olarak yilda 3, hatta 6 ya kadar dol verir.

Biraz daha ayrinti vermek gerekirse, zeytin sinegi kisi ergin halde gegirir.
Bazen de kisi pupa olarak toprakta veya yere dismiis meyvelerde
gecirebilir. Kisi geciren ergin popilasyonlari, Subat veya Mart gibi en
dusuk seviyelere iner. Erginler, ilk olarak kisi geciren pupalardan, ilkbahar
basinda ¢ikmaya baslar. ilk ¢ikan disiler, agac tizerinde bir 6nceki yildan
hasat edilmemis meyvelere yumurta birakabilir; daha sonra ¢ikan zeytin
sinekleri ise, dogrudan yeni meyvelere yumurta birakir. Zeytin sinegine
karsi en hassas donem, gekirdek sertlesmesi donemi olan temmuz veya
iklim kosullarina bagli olarak daha da erken déonemdir.

ikinci dél ise, kisi ergin veya pupa olarak geciren zeytin sineginin yérenin
sicaklik kosullarina bagh olarak Haziran ve Agustos aylari arasindaki
donemde ortaya cikar. Ergin hale gegen zeytin sinekleri, giftleserek yeni
irlin Gizerinde yumurtalarini birakir. Yaz aylarinda optimum sicakliklarda,
zeytin sinegi, yasamini 30-35 glinde tamamlar. Yazin yumurtalar 2-3
glnde acihr, larva 20 glinde, pupa asamasi ise 8-10 giinde tamamlanir.
Ergin sinekler, sicaklik ve besin (tath salgilar, meyve suyu, kuslarin diskisi
vb.) durumuna goére 2-6 ay kadar yasar. Disi birey, yasami boyunca 50-
400 arasinda yumurta birakabilir. Yaz sonu ve sonbahara dogru, Aralik
ayina kadar olan dénemde zeytin sinekleri, meyve bulabilirlerse daha da
fazla dol verebilir. Sonbaharda son doéliin larvasi meyveyi terk ederek
agac altinda toprakta birkag ay boyunca pupa olarak kalabilir. Erginler,
ozellikle ihman iklimlerde korunakli alanlarda kisi gegirebilir. Zeytin
meyvelerinin hasattan sonra agac Gzerinde birakilmasi, sonbahar
sonundan ilkbahar basina kadar zeytin sinegi poptlasyonlarinin yliksek
seviyelere ¢ikmasina neden olur.



GORSEL: Zarar
videosu

Goruldugi gibi, disi biFergm,rermeyveuewmommak Gzere 50-400
yumurta birakir. Zeytin sinegi yumurtalari kiigiik olup gériilmesi oldukga
zordur ve meyve yiizeyine gomili halde bulunur. Kiiglik boyuttaki
larvalar da beslenip biylidikten sonra gozle kolayca gérulebilir hale gelir.
Ortaya cikan ilk zarar, meyve yizeyindeki izdir. Bu hasar, meyve
ylizeyinde kiguk bir girinti veya kabariklik olarak goriliir. Bazen de renk
bozuklugu bigiminde ortaya cikar. Larva beslenirken meyve etinde bir
tlinel kazar ve boéylece meyve etini zararlandirir. Boylece meyvede
¢clirimeye neden olarak yag kalitesini disliren bakteri ve mantari hastalk
etmenlerinin sekonder bulagsmalarina da yol acar. Elde edilen yagin
serbest yag asidi dizeyi (“asitlik”) 6nemli diizeyde artar. Zarari ¢ok
yayginsa, erken meyve dékimlerine de neden olur.

71



Dilinyada zeytin sinegi zararinin oldugu ve kontrol edilmedigi bélgelerde,
yag degerindeki kaybin hem yagin kalitesi hem de nicelik kaybi sonucu %
80 diizeyine kadar giktigi bilinmektedir; bazi sofralik gesitlerde ise zarar
orani % 100 e c¢ikabilmektedir. Avrupa’da bazi bolgelerde zeytin sinegi
kontroltiniin ekonomik olmamasi nedeni ile sofralik amach zeytin
yetistiriciligi yapilamamaktadir.

Asll sorun, larvanin beslenirken olagan disi kokulara neden olan ¢iiriime
etmenlerini bulastirmasidir. Bu asama, larvanin oldukga iri oldugu
beslenme doneminin sonuna dogru olmaktadir. Bu nedenle erken hasat,
bu problemi ortadan kaldirmada yardimci olabilir.

Zeytin meyveleri, zeytin sinegi zararina ugrarsa, meyve oksidatif ve
mikrobiyal parcalanmalara daha duyarli hale gelir bu nedenle hasattan
sonra sikima kadar olan siirenin olabildigince kisa tutulmasi ve sinek
zararinin sinirlanmasi igin her tiirli cabanin gosterilmesi gerekir.

Kontrolii

Kitlesel tuzaklama amacglh besin tuzaklari ve/veya feromon tuzaklari, ergin
zeytin sinegi yogunlugunu disurebilir.

Zeytin Sinedgi icin besin ve
feromon tuzagi




Zeytin sineginin McPhail-tip tuzaklar kullanilarak kitlesel tuzaklama
yoluyla kontroli miimkindir. Bu amagla kullanilan tuzaklarin yaz
boyunca her hafta kontrol edilerek hazirlanan besin ortaminin suyunun
ucup ugmadigl kontrol edilmelidir. Maksimum yakalamayi saglamak
lizere tuzaktaki karisimin dizenli degistirilmesi gerekir. Bircok firma
McPhail-tip tuzaklar satmaktadir. GORSEL: DIY trap video

GORSEL: Tipik bir McPhail
tuzagi

Bu tuzaklar ve diger~rresertuzaxamaaragrar,zeyorrsmegi zararini % 30
ile % 100 arasinda kontrol edebilir. Kitlesel tuzaklarin etkinligi oldukca
degiskendir ve kontrolde tek yontem olarak kullanildiginda yeterli
olmayabilir.

Bircok alanda poptlasyon yogunluguna bagl olarak (cogunlukla yerel
tarim dairesince yuritilen) merkezi bir tuzak ilaglamalari kampanyasi
ylritilmektedir. Ancak bu uygulamalarda her zaman organik sertifikali
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Grinler kullanilmayabilir. Ancak ayni yaklasimla pretrinler kullanilarak
organik zeytinliklerde uygulamalar yapilabilir.

Yere dokilen zeytin sayisinin azaltilmasi da zeytin sinegi popilasyonunun
kontroliinde diger bir yontemdir. Bu amagla, en etkili yol hayvanlarin
(cogunlukla koyun) hasat 6ncesi ve sonrasinda zeytinlikte otlatilmasi ve
otlarla birlikte dokilen bulasik zeytinleri yemelerinin saglanmasidir.
Organik sertifikal zeytinliklerde diger bir kontrol yolu ise GF-120, kaolin
uygulamasidir ve kitlesel tuzaklama yontemleri de kabul edilir
yontemlerdir.

2.3.2 ZEYTIN GUVESI (Prays oleae)

GORSEL: Zeytin Giivesi

Yasam Doéngiisii ve Biyolojisi

Prays oleae veya zeytin givesi bitki yiyen bir bocektir ve konukgu
adaptasyonu igin iyi bir 6rnektir. Yil icinde ortaya ¢ikan 3 dolin her biri
bitkinin, belirli bir kisminda zarar yapar. Besin olarak tiiketilen bu
organlar, agacin fenolojisi ile uyumlu olabilecek sekilde zararlinin yavas
veya hizli gelismesini saglar. Mayis ayindan Haziran’a dek ¢ikan erginler,
kiiciik meyvelerin tizerinde 6zellikle kalikste yumurta birakir. Yumurtalar
acildiktan sonra larva, meyveye dogru galeri acarak ilerler ve ¢ekirdek



sertlesmeden dnce meyveye girer. Eylil ayi ortasina kadar meyve
lizerinde beslenir ve daha sonra meyveyi terk ederek toprakta Ekim
sonuna kadar krizalid haline geger. Cikan yeni erginler, yaprak lizerine
yumurta birakarak yeniden bitki yiyen dol asamasina gecer.

Zarari

Zararl, glivenin hangi organi hedefledigine gore degisir. Yaprak veya kis
doli, ok ciddi olmayan yaprak dokiimlerine yol agar. Buna karsilik gicek
doli, cok fazla zararli olabilir. Bu larvalar dogrudan ciceklere zarar verip
bir tomurcuktan digerine gecerken gicek salkimlarini ipeksi ipliklerle sarar
ve dokimlerine yol agar.

GORSEL: Zeytin giivesi cicek déliiniin zarari

Meyve doélinde larva, zeytin meyvesinin ¢ekirdeginin icinde gelisme
asamasinda veya pupa haline gegmek lizere meyveyi terk ederken erken
meyve dokiimlerine neden olur.
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GORSEL: Zeytin Giivesi meyve déliiniin zarari

Kontrolii

Popiilasyonun kontroli, stratejik planlama ve bu planin uygulanmasini
gerektirir. Organik tarimda, zeytin glivesine (ve diger Lepidopteralara)
karsi esas silah, Bacillus thuringiensis (BT toksini) dir. Burada yapilmasi
gereken uyarl ise piyasada bir¢ok BT bilesiginin bulundugu ve bunlarin
bazilarinin Bacillus’tan genetik miihendislik (GDO) yoluyla elde edilmesi
ve bunlarin organik tarimda kullanimina AB (ve Tirkiye’de) izin
verilmemesidir.

Zeytin glvesinin ilk doli i¢in ciceklenme 6ncesi uygulama yapilmalidir.
ikinci dél icinse meyve tutumundan hemen sonra, yaprak veya kis déli
icinse sirglin gelismesi baslamadan once ilaglama yapilmalidir.

BT uygulamasi dogru zamanda yapilabilmesi igin popilasyon
yogunlugunun ozellikle ilk ve ikinci dollerde izlenmesi ve
degerlendirmenin tarim uzmaninin yardimi ile yapilmasi gerekir.



2.3.3.ZEYTIN KARA KOSNILi (Saissetia oleae)

GORSEL: Zeytin  Kara
Kosnili

Yasam Dongusu Ve oryuTojTsT

Zeytin Kara Kosnili (Saissetia oleae, siperfamilya Coccoidea) zeytin ve
turuncgil agaglarinin 6nemli bir zararlisidir. Kékeni, giiney Afrika olup
halen tiim diinyaya yayilmistir. Kara Kosnil, turuncgiller (Citrus spp.),
zeytinin kiltir gesitleri (Olea europaea L.), avokado (Persea americana
Mill.), ve popdler birgok sis bitkisinde zarara yol agar. Zararl Akdeniz
Bolgesi'ne diger birgok yayilici tir gibi muhtemelen enfekte olmus
fidanlarla tasinmistir. Boyutlarinin kiiciik ve yasam siiregleri nedeni ile
kognillerin tespiti ve kontrolii oldukga zordur.
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Disi Kara Kosniller yumurtalarini Nisan’dan Eylil’e dek yumurta birakirlar
ve Saissetia cinsindeki digerleri gibi agilana kadar yumurtalari vicutlari
altinda korurlar. Her bir disi, birkag ylizden 2500 e dek degisen sayida
yumurta birakabilir. Kulugka dénemi, sicakliga gére degisir; yumurtalarin
acllmasi, yazin 16 giin iken kisin bu siire 6 haftaya kadar uzayabilir. Kara
Kosnil, tipik olarak yilda 1 veya 2 dol verir, ancak bazi bolgelerde 3 dol
verdigi de gdzlenmektedir. Uremesi genellikle partenogenetiktir (eseysiz
¢ogalmanin bir tipi olup yumurtalar, déllenmeden gelisir); Akdeniz
bolgesinde erkek bireylere ait bildirim yoktur.

Zarari

Geng Kara Kogsniller, enfekte ettikleri agaglarin yapraklarinda yapiskan,
parlak ve tatli bir 6zsu salgilar. Bulasik agaglar ve yapraklar baslangig
asamasinda parlar ancak daha sonra tath 6zsu salgisi Gzerinde gelisen
mantarlar nedeni ile isli ve siyah bir gériiniim alir. Enfekte olmus
agaclarda gelisme, zayiflar ve verim diser. Kosniller beslenmeye devam
ederse yapraklar doékilerek ertesi yilin gicek olusumunun azalmasina yol
acar. Hasat sirasinda da tath salgiyla kapli kiifli zeytinleri Greticiler
toplamaktan imtina eder.




GORSEL: Kiiflenerek siyahlasmis zeytin
yapraklari

Kontiora

Kara Kosnil, yliksek nemli kosullarda yasamini stirdiiriir o nedenle
zararlinin kontroliinde ilk adimlar, tacin budanarak havalanmanin
saglanmasi ve sulamada asiriya kagilmamasidir. Zararlinin gogu parazit
niteliginde ve kosnil popllasyonunu kontrol altina tutan ¢ok sayida dogal
diismani bulunmaktadir. Ancak kosnillerden tatli sivinin salgilanmasi,
karincalari da ¢eker ve karincalar kosnilleri dogal diismanlarindan korur.
Bu nedenle karinca populasyonunun da izlenmesi gerekir.

Eger zarar ¢ok ciddi boyutta ise bazi mineral yag preparatlari (parafin)
organik tarimda kullanilabilir. Mineral yag uygulamasi, Temmuz sonunda,
gerekli hallerde de Agustos ortasinda yapilmalidir.



2.4.ZEYTIN AGACLARINDA BESiN MADDESi EKSiKLiKLERi

Zeytin agaclari, diger tiim bitkiler gibi gelismek ve meyve vermek lizere
kimyasal elementlere ihtiya¢ duyar. Karbon (C) ve Oksijen (02) bitkilerin
atmosferden alabildigi elementlerdir. Kékler vasitasi ile aldiklari ¢cok
sayida besin elementi bulunmaktadir. Bitki tarafindan ihtiya¢ duyulan
besin maddeleri, bitkinin ihtiyac duydugu miktarlara bagl olarak iki
kategoride incelenir:

¢ Makro Besin Maddeleri: Zeytin agacinin daha yiksek miktarlarda
ihtiyac duydugu ve bitki biyokitlesinde (yapraklarda) kuru maddede %
diizeyinde bulunan bitki besin maddeleridir. Bu maddelerin optimum
duzeyleri ile eksiklik veya toksik belirtilerinin basladigi asamalar,
asagidaki cizelgede yer almaktadir.

Bitki Besin | Eksik (%) Optimum (%) | Toksik (%)
Maddesi

Azot (N) <1.4 1.5-2.0 >2.55
Fosfor (P) <0.05 0.1-0.3 <0.34
Potasyum (K) <0.4 0.8-1.0 >1.65
Kalsiyum (Ca) <0.6 1.00-1.43 >3.15
Magnezyum <0.08 0.10-0.16 >0.69

(Mg)

Kakurt (S) <0.02 0.08-0.16 >0.32

o Mikro Besin Maddeleri
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Bitkilerin ¢cok daha diistik miktarlarda ihtiya¢ duyduklari bitki besin
maddeleridir ve genelde bitki biyokiitlesinde (yapraklar) kuru maddede
ppm (parts per million/milyonda kisim) diizeyinde bulunur. Bazi mikro
besin maddeleri ile bunlarin optimum dizeyleri ile eksiklik veya toksik
etkinin basladigi diizeyler, asagidaki cizelgede yer almaktadir.

Mikro besin | Eksik (ppm) | Optimum Toksik (ppm)
maddesi (ppm)

Demir (Fe) <40 90-124 >460

Cinko (Zn) <8 10-24 >84

Bor (B) <14 19-150 >185
Manganez (Mn) | <5 20-36 >164

Zeytin agaci, oldukca giicli ve hemen hemen her yerde hatta yabani
olarak, fazla bakima gerek duyulmadan yetisebilen bir aga¢ olarak kabul
edilmesine ragmen optimal gelisme ve yeterli verim alabilmek igin
topraga veya sulama suyuna besin maddesi ilavesi gerekmedigi anlami
da ¢ctkmamalidir.

Bu boéliim, bazi bitki besin maddelerinin (makro ve mikro) eksikliginde
ortaya cikan belirtileri, Ureticilerin zeytin agaclarini basit¢e inceleyerek
teshis etmelerini saglamayi amaglamaktadir. Ayni zamanda uzman
Onerisi almak dnemlidir.

Organik Ureticinin ayrica:
¢ Zeytin bahgesi tesis edilmeden toprak analizi yaptirmasi ve

* Eksiklik belirtileri ortaya ¢iktiginda yaprak analizlerinin yapilmasi
gereklidir.

Organik zeytin yetistiriciliginde glibreleme uygulamalari hakkinda ayrintil
bilgi icin ilgili module bakiniz (link?)
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2.4.1.AZOT (N) EKSIKLiGi

Azot, diger biutln bitkilerde oldugu gibi zeytin agaglarinda, agag gelisimi
ve meyve verimi icin en gerekli besin maddesidir. Yillik verilecek azot (N)
miktari, agag basina 0.5-1.5 kg veya hektar bagina 50-150 kg olarak
hesaplanir. Azot ihtiyacinin en yliksek oldugu dénemler, meyve tutumu
(Nisan sonu ile Mayis ortasina kadar), suirgtin gelisme dénemi olan erken
ilkbahar ve meyve gelisme donemidir. Azot uygulamasi ile birlikte
mutlaka sulama yapilmalidir aksi takdirde yaprak ve surginlere gerekli
olan azotun koklerden alinimi yeterli olmayacaktir.

Azot eksikligi, yeni dal ve stirglnlerin bliyime hizi ve asagidaki resimde
gorildigi gibi yapraklardaki renk degisimleri ile teshis edilebilir.

GORSEL: Azot eksikliginde ortaya cikan renk agiimasi
(sararma)




Daha dogru tanimlayabilmek igin yetkili laboratuvarlarda toprak ve
yaprak analizleri yapilarak da topraktaki ve yaprak kuru maddesinde
yarayish azot diizeyi belirlenebilir.

2.4.2.POTASYUM (K) EKSIKLiGi

Zeytin agaclarinin saglikli olabilmesi icin ¢cok dnemli bir diger makro besin
elementi de potasyumdur. Ozellikle yiiksek verimin oldugu yillarda, hasat
sirasinda ve budama ile ¢ok yliksek miktarda potasyum agacgtan
uzaklastirilmaktadir. Ana kural olarak, zeytin agacinin giibrelenmesinde
temel ilke, potasyumun o6zellikle yiiksek verimli yilin ardindan azotlu
gibreleme ile 2:1 oraninda uygulanmasidir.

GORSEL: A.Potasyum (K) Eksikligi
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GORSEL: B. Asirn potasyum (K) eksikliginde
dallarda meydana gelen éliimler

Potasyum eksikligi yapraklarda belirgin renk degisikligine neden olur.
Bronzlasma seklindeki renk degisimi, 6zellikle yaprak uglarindan
baslayarak sonrasinda tim yapragi kaplar (Gorsel A). Diger belirtiler ise
kisa dal uzunluklari, dallarda geriye 6liim, kiiglik yaprak boyutu ve yaprak
dokimudir (Gorsel B). Bazen de bahgedeki kurak kosullar, toprakta
zaten sinirh olan potasyumun kokler tarafindan alinimini engeller. Boyle
durumlarda kurak gecen donemde yapilacak sulama, sorunu ¢ozebilir
veya potasyum eksikligi etkilerini minimize eder. Sorunun daha kesin
olarak ortaya konabilmesi, toprak ve yaprak kuru maddesi icindeki
potasyum dizeyinin, yetkili laboratuvarlarca toprak ve yaprak analizleri
yoluyla mimkiindir.



2.4.3 BOR (B) EKSIKLiGi

Bor (B), zeytin agaci icin dnem tasiyan mikro elementlerdendir. Bor
eksikligi, yasli ve geng agaglarda oldukga sik goriilir ve ciddi sorun
yaratabilir.

GORSEL: Bor (B) eksikligi

Eksiklikte 6zellikle geng dallarin ug kismindaki yapraklardan baslayan
belirgin renk degisimi géralar (Yukaridaki gérsele bakiniz). Bu renk
degisimi, baslangic asamasinda sari-yesil iken sari-turuncu renge dogru
ilerler. Belirtiler daha sonra alt kisimlardaki dallara dogru da ilerler. Orta
dizeydeki bor eksikliginde yaprak boyutu kigulir, yaprak asimetrik hale
gelir ve yaprak dokiim gorilir. Daha siddetli bor eksikliginde ve yaz
aylarinda, yogun meyve dokimi ortaya ¢ikar. Ancak meyve dékimleri,
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diger faktorlere (Verticillium solgunlugu, kabukta zarar yapan bocekler
veya coklu besin maddesi eksiklikleri gibi) bagh olarak ta ortaya cikabilir.

Tam verim ¢agindaki agaclarda her 4 yilda bir agag¢ basina 100-150 gr
Boraks [Na2B204(0OH)4] verilmesi yeterlidir. Daha gen¢ agacglarda
verilecek miktar, daha diistktir. Agacin her bir yasi icin 10 gram
verilecek sekilde hesap yapilir. Ornegin 5 yasli bir bahce icin agag basina
10x5 = 50 gram Boraks verilmelidir.

UYARI: Bor (B) ¢ok dislik dozlarda dahi zeytin agaclari icin toksik olabilir.
Bu nedenle uzman goérisi alinmahdir. Yetkili laboratuvarlarca yapilacak
toprak ve yaprak analizleri teshiste gerekli olabilir.

2.4.4.KALSiYUM (Ca) EKSIKLiGi

Kalsiyum, zeytin agaci icin gerekli bir makro besin elementidir. Kalsiyum
eksikligi, cok sik goriilmez ve agacg basina 5-10 kg mermer tozunun
(kalsiyum oksit) agag altlarina uygulanmasi ile kolayca ¢ozllir. Bu
bolimde kalsiyum eksikliginin konu edilmesinin ana nedeni,
semptomlarinin (yaprakta renk degisimi) bor eksikligine cok benzemesi
nedeniyledir. Borun ¢ok toksik oldugu distnildiglinde, gereksiz
uygulanmasinin 6niine gegilmesi zorunludur. Boylece bor toksisitesi
sorunu ortadan kaldiriimis olur.

GORSEL: Kalsiyum eksikligi: Yapragin renk kaybolan alanlarinda
damarlarda meydana gelen beyazlasmalara dikkat ediniz.




Belirtildigi gibi, yaprakta meydana gelen renk degisimleri, bor eksikligine
benzer ancak iki belirti arasinda 6nemli bir fark bulunmaktadir. Kalsiyum
eksikliginde, yapraklarda damarlar beyaz renk alir. Kalsiyum eksikligi,
seyrek gorilur ancak iyi uygulamalarda zeytin bahgesi tesisinden énce
gerekli adimlarin atilmasi 6nerilir. Bu amacgla, toprak analizi ve toprak pH
1 saptanarak mermer tozu ilave edilmesi veya ne kadar eklenmesi
gerektigi belirlenmelidir.

2.4.5 FOSFOR (P) EKSIKLiGi

Fosfor, fotosentez ve karbonhidrat metabolizmasi gibi bircok hayati olay
icin gerekli makro besin elementidir. Bitkilerde, olgunlagsmanin ilerlemesi
ve hastalik-kuraga dayaniklilik gibi gorevler lstlenir. Ayrica ¢iceklenme ve
genel olarak vegetatif gelismeyi de etkiler. Fosfor eksikliginin bazi
belirtileri, azot eksikligini cagristirir 6rnegin kiiciik yaprak boyutu. Ancak
fosfor eksikliginde yaprak seklinde deformasyon, kirmizilasan yapraklar,
yaprak ucunda yesil rengin acilmasi veya koyu yesil renk gibi belirtiler
yoktur.
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GORSEL: Tedrici fosfor eksikligi
(azdan asir1 eksiklige dogru)

GORSEL: Asiri fosfor eksikligi

Fosfor eksikliginin genel belirtisi, yapraklardaki yaygin klorozdur. Ancak
sadece bu belirtiye dayali yorum yapmak yeterli degildir. Diger
nedenlerden dolayi ortaya gikan belirtilerle, 6rnegin azot eksikligi ile
karistirilabilir. En glvenilir teshis, yaprak analizleri ile yapilabilir. Fosfor
gilibrelemesine 6zellikle asitli ve ylksek kiregli topraklarda ihtiyag
duyulabilir. Benzer sekilde derin olmayan, verimliligi diisiik topraklardaki
veya her yil azot ilavesi yapilan sulanan kosullarda yeni kurulan (1-10
yasli) zeytinliklerde fosfor ilavesi gerekebilir.



2.4.6.DEMIR (Fe) EKSIKLiGi

Demir, fotosentezde yer alan bir mikro besin elementidir. Toprakta bol
miktarda demir bulunsa dahi topragin veya sulama suyunun yiiksek pH
degeri nedeni ile demir eksikligi ortaya ¢ikabilir. Mangan, ¢inko ve
potasyum gibi diger besin elementlerinin rekabeti, toprakta selatlanmis
demirin serbest kalmasina yol acarak eksiklik belirtilerine neden olur.
Demir eksikligi, heniiz tam olgunlasmamis geng yapraklarda sararma ve
ana damar ile damarlarin damar aralarina gére daha yesil kalmasi
seklinde belirtiler verir. Meyvelerin rengi de yesil-sari yerine daha soluk
sari olur.
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3.IHRACAT

STRATEJISI
PAZARLAMA VE
FIYATLANDIRMA




3. GIRIS

ihracat Stratejisi, Pazarlama ve Fiyatlandirma konulu bu egitim
moduliiniin amaci uluslararasi ticaret Gzerine yeterli tecriibesi
bulunmayan isletmelere yardimci olmak, organik Grilinler ve sizma
zeytinyagi lizerine yogunlasarak ihracata baslamanin temel 6gelerini
anlamalarini saglamaktir.

Bu moduliin sonunda katilimcilardan beklenen:

= jhracat yapmak ve yapmamak icin nedenlerini degerlendirmek

= jhracat icin akillica hedefler belirlemek

= fhracat icin bireysel calisma stratejileri belirlemek

= jsletmenin ihracata hazir olup olmadigini degerlendirmek

= Uygun pazarlama hedefleri belirlemek

= jhracat icin uygun fiyatlandirma stratejisi belirlemek

= jhracat yapilacak en uygun ilkenin secimi icin metotlar
belirlemek

= Hedef pazardaki misterilerin memnuniyeti icin promosyon
taktikleri belirlemek

= Ana pazar arastirmasi araclarini anlamak

Egitim modill 10 bélime ayrilmistir. 1. Bélimde ihracat ¢alismalarina
baslamak veya baslamamak i¢in ana nedenler agiklanmakta ve organik
Urlin ihracatina baslamadan 6nce g6z 6niine alinacak konular
degerlendirilmektedir. 2. Bolim isletme ihracat hedeflerinin belirlenmesi
Uzerinde durmaktadir. 3. Bélimde ihracata hazirlik asgamasinda sorulmasi
gereken temel sorular agiklanmaktadir. 4. BolUm bir isletmede ihracat
stratejisinin bireysel slire¢ bazinda gelistiriimesiyle ilgili detayl bilgi
vermektedir. 5. Bolim pazar veya Uriin odakli stratejiler gelistirilmesi
konusuna odaklanmaktadir. 6. B6lim pazarlama araglarinin
belirlenmesinde kullanilan metotlari agiklamaktadir. 7. Bolim tlke segimi
hakkinda olup sizma zeytinyagi pazarlarini incelemektedir. 8. Bolim
temel pazarlama taktikleri hakkinda detayh bilgi vermektedir. 9. B6lim
pazar arastirma aragclarini agiklamaktadir. Moddil, uluslararasi
fiyatlandirma ve prensipleri ile devam etmektedir.
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Modulli tamamlamak ortalama 2 saat siirmektedir. Modyil
tamamlandiktan sonra katiimcilar goktan se¢meli ve dogru/yanhs
sorularini yanitlayacaklardir. Strecin basariyla tamamlanabilmesi icin
katihmcilardan 25 sorudan 20’sine dogru yanit vermeleri
beklenmektedir.

3.2. IHRACATA BASLAMAK
3.2.1. Neden ihracat Yapmali?

Son teknolojik gelismeler bireylerin daha hizli ve daha diisiik maliyetlerle,
hatta maliyetsiz bir sekilde, hareket etmesini ve iletisim kurmasini
kolaylastirmistir. Bu firsatlar is diinyasini da oldukga etkilemekte ve yeni
donem is adamlarina yabanci pazarlarin kapilarini agmaktadir. Yabanci
piyasalara girmenin pek ¢ok riskleri olsa da ihracat genellikle asagidaki
avantajlari saglar:

= Satiglarda ve kar oranlarinda artis: Eger isletme satis bakimindan
ulusal pazarda basariliysa yapacagi ihracat blyik olasilikla pazar
tabanini denizasiri lkelere dogru genisleterek talebi ve bdylece
isletme karlihgini arttirir.

= Hizli biylme: Denizasiri Glkelerde satis yapmak, isletmenin ve
faaliyet alanlarinin daha hizli bir sekilde bliyimesine yardimci
olur.

=  Yerel pazara bagimhligin azaltiimasi ve yerel pazar
dalgalanmalarinin ve kirilganliklarinin asilmasi: Eger isletme
satislarini uluslararasi pazarda gesitlendirirse tek bir pazara
bagimli olmaktan ¢ikmis olur. Béyle bir durumda eger denizasiri
pazarlardaki talep yliksek olursa, yerel pazarda yasanacak bir
ekonomik gerilemeden daha az etkilenilir.

= Qlcek ekonomileri: Daha genis bir pazar tabaniyla isletme
kaynaklarin daha iyi kullanilabildigi bir 6lgekte tiretim yaparak
maliyetleri azaltabilir, maksimum Gretim kapasitesinden
faydalanarak israfi azaltabilir ve boylece etkinligi arttirabilir.

= Kdiresel pazardaki yeni bilgi ve deneyimle gelen yenilikcilik: Yeni
fikirler, yaklasimlar, pazarlama teknikleri, teknoloji ve siireclerle
karsilasmak firmanin yaratici Grlin ve hizmetler gelistirmesine
yardimci olur.



Ulusal ve kiresel rekabet glici: Kiresel pazarda ticaret yapmak
uluslararasi alandaki en iyi uygulamalar, fikirler ve is yapmanin
alternatif yollari ile tanisma sansini artirir ve ulusal ve denizasiri
pazarlarda rekabet etme firsatini gelistirir.

Kalite, Grtinlerin fiyat kombinasyonu ve Grliin 6mrinin
gelistiriimesi

Firma imajinin gelistirilmesi

Ulusal ekonomi acisindan faydalari: Uretim kapasitesinin
artmasi ile istihdam ihtiyaci ve firsati dogacaktir. Bunun yani
sira, ihracat yapan bir isletme haline gelmek ve ithalattan fazla
ihracat yapiyor olmak ulusal ekonominin (eger varsa) dis ticaret
aciginin azaltilmasina yardimci olabilir.

3.2.2. Neden ihracat Yapmamali?

ihracat ayrica kendi zorluklarini ve risklerini de beraberinde getirecektir.

Bunlar asagidaki unsurlari kapsar:

Maliyetlerin artmasi ve diisiik kar marjlari riski: ihracat
cogunlukla pazar payi alma isteginden kaynaklanan maliyetler
anlamina gelmektedir. Bu maliyetler genellikle ekstra seyahat,
yeni pazarlama materyalleri ve belki de ilave personel seklinde
gerceklesmektedir.

Beklenenden diisiik satislar: Baslangigta satislar distik
olabilmekte ve ihracat yatinminin ciddi getirilerini kazanmak
zaman alabilmektedir.

Yogun rekabet: Yabanci pazarlardaki rekabet beklenilenden
fazla olabilir.

Gec 6deme ya da 6dememe riski: Odememe riskinin
engellenmesi ya da en aza indirilmesi i¢in isletmeler hedef
Ulkedeki pazar kosullarini ve olasi misterilerin gilvenilirligini
ihracata baslamadan 6nce arastirmalidir.

Yasal ve mevzuata iliskin konular: Gimrik tipleri, yolsuzluk
durumunda yasal prosediirler, internet giivenligi ve risvet gibi
ulusal pazardakinden farkli yasal ve mevzuata iliskin konular
olabilir.
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=  Yogun evrak isleri: Secilen pazarlardaki yetkililer ihracatgilardan
cok fazla belge isteyebilir.

= Kiltirel farkhliklar ve dil engelleri: isletme yeni bir pazara
girerek yeni bir kiiltir ile mesgul olacaktir. is kiiltiiri ayni
lkenin farkh bolgeleri arasinda bile gesitlilik gosterebilmektedir.
Bu ylizden yerelin bilgisi degerli yabanci is iliskileri kurmak
acisindan elzemdir.

=  Ekonomik ve politik riskler: Ekonomik ve politik sistemle ilgili
beklenmedik riskler isletmeyi yeni bir pazara agilmaktan
vazgecirebilir. Hedef pazarda neler oldugu hakkinda bilgi sahibi
olmak isletmenin bu gibi konulardan kaginmasina yardimci
olabilir.

Eger yeni bir pazara girmeden once yukaridaki avantaj ve dezavantajlar
isletme tarafindan dikkatlice degerlendirilir ve gerekli nlemler alinirsa,
ihracat girisimine baslamanin pek ¢ok risklerine ragmen isletmeye fayda
saglayacagi genel olarak kabul edilmektedir. ihracat faaliyeti islerin
ylratilis seklinde degisiklere neden olacak ve isletmeyi daha yaratici ve
pazardaki degisimlere daha duyarl kilarak isletmenin kendi alanindaki
farkindahgini arttiracaktir.

3.2.3. ihracata Baslamanin Firmaya Ozel Nedenleri

ihracat girisimine baslamadan 6nce firma kendine pek gok soru
yoneltmeli ve ihracat faaliyetleri icin firmaya 6zel sebeplere ve
avantajlara ulasmalidir. Bu kisa ilk kendini tanima faaliyeti firmanin
ihracattan nasil bir rol oynamasini bekledigi Gizerine temellenmelidir.
Firmaya 0zel nedenler su sorulara verilen yanitlardan gikariimalidir:
Firma karlihgr mi yoksa satis hacmini mi arttirmak istiyor; firma daha
genis bir misteri tabani gelistirmek, denizasiri firmalardan daha fazla
6grenmek, ulusal pazarda daha rekabetci olmak, daha fazla tretim
kapasitesinden faydalanmak istiyor mu; firma ihracat faaliyetlerinden
belirli bir seviyede yatirim karliligi bekliyor mu ve ihracat faaliyetlerinin
(bir yil, iki yil, vb.) kendini idame ettirmesini bekliyor mu?



Agir basan nedenler Uzerine diisiindiikten sonra firma bu nedenlere
uygun olarak ihracat stratejisini olusturabilir. Bu sekilde strateji genel ve
faydasiz olmaktan ¢ikip daha gercekei ve daha dogru olacaktir.

3.2.4. Organik Uriin ihracati ile Baglamak

Diinyada organik Urin tiiketimindeki ani artisi takiben bircok organik
Urlin Ureticisi 6zellikle gelismis tlkelerde organik trlinler pazarina
yonelmistir. Ancak organik liretime gecis sireci ve tiiketicilerin glivenini
kazanmanin 6nemi uzun dénemli yatirimlari ve dikkatle hazirlanan bir
plani gerektirmektedir.

Organik Grin ihracati yaparken isletmenin ekonomik hedefleri (kar,
yatirimlar, satis hacmi vs.) kadar ¢evresel faktorler de géz 6niine
alinmalidir. ihracat pazarlarinda rekabet edebilmenin énemli faktéri
alicilari Girtintin organik olduguna ikna etmektir. Bu nedenle Urin
belgelendirme ve belgelendirme sartlarini yerine getirmek biyiik 6nem
tasimaktadir.

Organik Urin segimini etkileyen baska bir 6nemli faktor ise isletmenin
sosyal sorumluluk anlayisidir (cevresel farkindalik, isci haklarinin takibi,
sosyal problemlere bakis agisi vs.). Organik Uriin tiiketicileri isletmenin bu
konudaki tutumunu uzun dénemli karsilikh gliven olusturulmasinda ilk
adim olarak distinmektedirler.

Ozetle, organik {riin ihracatina baslamadan &nce firmanin ekonomik
hedeflerle birlikte asagida belirtilen konulari da géz 6niinde
bulundurmasi gerekmektedir.

. Standartlari yerine getirirken sosyal ve ekolojik hedeflerin
belirlenmesi,

. Nis pazarlari ve bu pazarlarin firma icin potansiyelini belirlemek,

. Uzun vadede miusterilerin kazanilmasi ve kazanilan masterilerin
korunmasi.
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ihracat hedeflerinin olusturulmasi icin genel bir metodoloji bir sonraki
bélimde anlatilmaktadir.

3.3. IHRACAT HEDEFLERININ OLUSTURULMASI

ihracat hedeflerinin olusturulmasi strateji asamasinin basladigini gosterir.
Bu asama firmanin bir egilime sahip olmasi anlamina gelir. Bu egilim,
gelecek isletme faaliyetlerinin net bir sekilde kavranmasi, endise ve
tereddutlerin yok edilmesi ve firmanin énilindeki goérev ve zorluklarin net
bir sekilde anlasiimasini kapsar.

Pazar kosullari, daha 6nce analiz edilen gelismeler ve firmanin ihracat
hazirligina (daha fazla bilgi icin litfen “ihracat Planlamasi ve Uluslararasi
Fiyatlandirma” modilline bakiniz) dayanarak firmanin gergekten ne elde
etmek istedigi ve bunu nerede, ne zaman ve nasil yapacaginin net bir
sekilde belirlenmesinin zamani gelmistir. Yani simdi firma mantikli
hedefler olusturmalidir. Bu hedefler firma hedeflerinin yapi taslarini
olusturmalidir. Bu yiizden hedefler Belirli, Ol¢iilebilir, Ulasilabilir,
Gergekei ve Zaman odakli (SMART) olmahdir.

. Belirli: Hedefler net bir sekilde tanimlanmali ve belirsiz
olmamaldir. Hedefler belirli oldugunda size neyi, ne zaman ve nasil elde
etmeniz gerektigini ve size ne kadara mal olacagini soyler.

o Olgiilebilir: Hedefler satis degeri, satis blyiklugl, pazar payi,
misteri sayisi vb. bakimindan ifade edilebilir, nicel olmahdir.

. Ulasilabilir: Hedefler mimkin oldugu kadar ulasilabilir sekilde
olusturulmalidir. Elde edilmesi imkansiz hedefler koymanin higcbir anlami
yoktur. Hedefler firmanin gliclii yonlerine, dnemli basari unsurlarina
(icsel) ve pazar firsatlarina (dissal) dayanmalidir.

. Gergekei: Gergekei hedefler ayni zamanda ulasilabilir olan
hedefleridir. Bir kimse gergek¢i olmak igcin temel hedefler dogrultusunda
calismaya istekli ve yetenekli olmalidir ve gerekli tiim kaynaklar hazir
olmaldir.



. Zaman Odakh: Hedefler belirli bir zaman araliginda ulasilabilecek
sekilde belirlenmelidir.

Belirli hedefler ve icerikleri asagidakiler gibi degerlendirilebilir:

. Finansal Hedefler: Ulasilmak istenen kar orani ve yatirim karliligi,
. Satis Hedefleri: ihracat yapilmak istenen yabanci pazar sayisi ve
zamanlama; belirli bir zaman araliginda elde edilmesi hedeflenen yurtdisi
satis dlizeyi.

. Egitim Hedefleri: Elde edilmesi hedeflenen yeni vasif ve bilgiler,
. Uretim Hedefleri: Ulasilmak istenen tretim kapasitesi diizeyi.

3.4. IHRACATA HAZIR OLMAK

Bir isletmenin ihracat potansiyelinin belirlenmesi iki asamada
gerceklestirilebilir:

1. isletme potansiyelinin degerlendirilmesi (Giiglii/zayif yonler,
organizasyon yapisi vs.)

2. Hedef pazar potansiyelinin belirlenmesi ve isletme hedeflerine
uygunlugunun degerlendirilmesi.

3.4.1. isletme Potansiyelinin Degerlendirilmesi

isletme, ihracat potansiyelini ve giiclii/zayif ydnlerini belirlemek icin
asagidaki sorulari cevaplamalidir:

. Yoneticiler ve ¢alisanlar ihracat konusunda egitimli mi?

. Gerekli egitimler nerede ve nasil saglanabilir? ihtiyac duyulan
teknik bilgiler nasil edinilir?

. Calisanlar yeterli yabanci dil bilgisine sahip mi?

. isletme kurumsal imaj olusturabilmek igin gerekli materyallere
sahip mi (logo, antetli kagit vs.)?
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. isletmenin yabanci dilde iyi tasarlanmis promosyon dosyalari ve
fiyat listeleri mevcut mu?

Uretim kapasitesi hakkinda sorular:

o Uretim siiregleri tiiketicilerin talebini karsilayacak diizeyde mi
(kalite, trn 6zellikleri vs.)?

o Uretim bélgesi iyi durumda mi?

. isletme artan talebi karsilayacak kapasitede mi?

Finansal kapasite hakkinda sorular:

. Gerekli yatirimlar icin ne kadar sermayeye ihtiya¢ duyulmakta?

o Gerekli sermayenin ne kadari isletme kaynaklarindan
karsilanacak?

o Gerekli sermayenin kalani nereden karsilanacak?

. Borclanmanin maliyeti nedir? Bu konuda hangi prosediirler
uygulanacak?

3.4.2. Hedef Pazar Potansiyelinin Degerlendirilmesi

Hedef pazarin isletme cikarlarina uygunlugunu anlamak icin iki tip
degerlendirme gerekmektedir.

1. Hedef llkenin degerlendirilmesi

2. Hedef (ilkedeki pazarin degerlendirilmesi (potansiyel pazarlarin
degerlendirilmesi hakkinda daha detayl bilgi 8. Béliim: Ulke Seciminde
actklanmaktadir.)

Hedef Ulkenin Degerlendirilmesi

Hedef lkelerle ilgili yapilacak basit sosyo-ekonomik analizler 6nemli
ipuclari saglayacaktir.

Genel Ekonomik Bilgiler



. Gayri safi yurtici hasilanin bayakliga
. issizlik Oranlar

. Enflasyon vs.

Demografik Bilgiler
o Nifus

. Kentlesme orani (Kentsel alanlarda yasayan tuketiciler organik
Urinlere karsi daha ilgili olurlar.)

. Aile eve konut rakamlari

. Alti yas alti cocuklari olan ailelerin sayisi ve hangi bolgelerde
yasadiklari

. 35 yas alti ntfusun ylzdesi

. Saghkli olan yash niifusun ylizdesi

. Sosyal saglhk durumu (obezite, kalp hastaliklari vs.)

. Kisi basina gelir

. Gelir dagiliminin yapisi

Ek olarak, tiiketici egilimleri hakkinda bilgi edinmek tlke profiliyle ilgili
onemli ipuglari saglar.

Pazara Giris Bilgileri

. Gumrik vergi ve tarifeleri
. ithalat lisans uygulamalari
. Gida ithalati genel prosediirleri

. Organik Uran ithalatina iliskin sartlar (belgeleme vs.)
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3.5. IHRACAT STRATEJiSi

Strateji, isletmenin yon bulma duygusunu gelistirmekle ilgili her seydir.
Secilen strateji, Grlin veya hizmetin yapisina ve potansiyel pazarlardaki
kosullara gore belirlenecektir. ihracat stratejisi gelistirmek ayni zamanda
pazar giris, lirlin, is stirecleri, operasyonlar ve finansal stratejiler
gelistirilmesi demektir. Onceki bolimlerde belirtildigi Gizere, organik {riin
ihraci icin strateji gelistirirken firma kalite, hedef pazarin gereksinimleri
ve standartlari, sertifikasyon ve alicilarla iliski kurmak gibi birgok faktora
g6z onuinde bulundurmalidir.

ihracattan sorumlu yénetim ekibi, konu lizerinde calismak igin yeteri
kadar zaman ayirmali ve asagidaki konulari dogru bir sekilde ele
almahdir. Ekip, firmanin kararlilik diizeyi ve (izerine almaya hazir oldugu
sorumluluk diizeyini belirleyerek hedeflenen ihracat firsatlarini
gelistirmelidir.

3.5.1. Pazara Giris Stratejisi

Bu asama; hedef pazar segmentlerinin belirlenmesi, pazara giris
yonteminin ve dogru ticaret ortaklarinin segilmesini kapsamaktadir.

Hedef pazarlarin segilmesinden sonra denizasiri pazarlarda uygulanacak
satis ydntemine karar verilmelidir. ihracata baslamanin pek ¢ok yolu
vardir. Hangi yolun segilecegi isletmenin genel stratejisine, ihracat
konusundaki kararliligina ve zorluklarla basa ¢ikabilme kapasitesine
baghdir.

Pazara Giris Yontemleri

Uriine gére degismekle beraber temel olarak li¢ adet pazara giris
yontemi bulunmaktadir; ihracat, lisans verme, ortak girisimler ve
dogrudan yatirim. Bu modiil, ihracat ve organik Grlnlerin ihraci, 6zellikle



organik zeytinyagi (izerinde durdugundan tek yontem ihracat olacaktir.
ihracat, dis pazarlara ulasmanin en iyi ve geleneksel yoludur.

ihracat; ihracatgi, ithalatci, nakliye firmasi ve devlet arasinda
koordinasyon gerektirir. ihracatin ii¢ farkli ydntemi arasindan (dogrudan,
dolayli ve karsilikli ticaret) organik Griinlerin ihraci icin en uygun olan
yontem yerel satis temsilcileri veya distribltorleri ile dogrudan ihracattir.
Dagitim kanallari se¢imi hakkinda detayli bilgi “Baglantilar” baslhkli 7.2.
Bolimdedir.

3.5.2. Uriin Stratejisi

ihracat igin iiriin segme ve hazirlama sadece iriin bilgisini degil ayni
zamanda her hedef pazara 6zgl 6zelliklerin bilgisini de gerektirir. Firma
ihracata baslamadan once segilen Girlinde ulusal pazar disinda satisa
yonelik bazi uyarlamalar yapma ihtiyaci duyabilir. Ayrica firma Urinlerin
denizasiri pazarlarda satisina yonelik en iyi stratejiyi belirlemek igin olasi
misteriler, toptancilar, acenteler ve diger kurumlara danisma ihtiyaci da
hissedebilir.

Uriiniin yabanci ihtiyaclari karsilama yetenegini, yabanci pazar icin
GrGndn degistirilmesi ya da yeni bir versiyonunu gelistirilmesi ihtiyaci,
Urlinlin sahip olmasi gereken tasarim, renk, blyuklik, paketleme, marka,
etiketler ve garanti gibi belirli 6zellikler, satis 6ncesi ve sonrasi hizmet
gereklilikleri vb. konularda firma dikkatlice inceleme yapmalidir.

Hedef pazarin hiikiimet diizenlemeleri, cografi ve iklimsel 6zellikleri, alic
tercihleri ya da yasam standartlarina gére triintin diizenlenmesi
gerekebilir. Uriin uyumunun en dnemli yani yabanci hiikiimetin riin
diizenlemelerine uyum saglamaktir. Bu diizenlemeler ulusal endstrileri
yabanci rekabetten korumak, tiiketici haklarini korumak vb. amaciyla
hikimetler tarafindan yapilmaktadir.

Uriin adaptasyonu asamasinda cevaplanmasi gereken temel sorular:
. Uriintin giiclii ve zayif yonleri nelerdir?

. Uriini kimler almak ister?
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. Uriinle ilgili ithalatgilarin ve tiiketicilerin gereksinimleri nelerdir?

o Uriiniin adaptasyonu icin neler gerekmektedir?
. Uriiniin adaptasyonunun maliyeti ne olacaktir?
o ilk asamada Uriin adaptasyonu gerceklesmezse girilecek

alternatif pazarlar nelerdir?
Etiketleme ve Paketleme

Uriindi ihracata hazirlarken hedef iilkenin dili ve kiiltiiri 6nemli
unsurlardir. Uriin paketi kiiltiirel farklar hesaba katildiginda tirtiniin
kendisi kadar 6nemlidir. Clinkl tliketicilerin ilk gbrecegi sey Uriniln
paketidir ve her zaman kendi dillerinde etiketlendirilmis olan Grini
tercih ederler. Etiketleme ve paketleme hakkinda daha fazla bilgi
“Organik Zeytinyaginin Etiketleme, Paketleme, Depolama ve Tasinmasi”
modyiiliinde bulunmaktadir.

Fiyatlandirma

Urilinlin yabanci pazarlara hazirlanmasina dair sonuncu ama son derece
onemli olan bir konu da fiyatlandirma stratejisidir. Fiyat 6nemlidir ¢link
pazarlama bilesiminin gelir treten tek unsurudur, diger tim unsurlar
maliyet olustururlar. Tam da bu ylzden fiyatlandirma stratejisinin tim
unsurlari dikkatli bir sekilde incelenmelidir. Bu unsurlar su sekilde
ozetlenebilir: fiyatlarin belirlenmesini etkileyen faktorler, fiyat
degisimlerine karsi (irtin duyarlihgi, uygulanacak olan fiyatlandirma
politikasi (yUksek kar/dusuk satis cirosu ve(ya) distik kar/yuksek satis
cirosu), indirim politikalari vb. Detayli bilgi” Uluslararasi Fiyatlandirma”
baslikh 11.B6limde bulunmaktadir.

3.5.3. s Siireci Stratejisi

ihracat siirecinin; sevkiyat, sigorta, alicilarla gériisme, fikri miilkiyet
haklari, orgiitsel ve personel ile ilgili gereklilikler gibi baska unsurlari da
vardir.



. Sevkiyat: Firma yukleyicilere danisarak zamaninda ve distk
maliyetli dagitim icin dogru sevkiyat yontemini bulmaldir. Segenekler su
sekildedir: kamyonla tasimacilik (hala popdtlerdir ancak azalmaktadir),
tren yolu tasimacihgi (yurtdisi tasimacilikta limanlara yapilacak sevkiyat
icin iyi bir secenektir), hava yolu tasimaciligl (daha hizl ve givenlidir ama
pahaldir ve tiim istikametler igin gecerli degildir), okyanus tasimaciligi
(en yaygin yontemdir, ekonomiktir ama yavas dagitim saglar).

. Sigorta: Firma sevkiyat sirasinda olusan kayiplar ya da hasarlar
icin ve(ya) tuketici kaynakh kusurlar icin sigorta yapip yapmayacagina
karar vermelidir.

. Gorismeler: Alicilarla yapilan goériismeler yoluyla firma satisi
yonlendirecek ticaret sartlarini belirlemelidir. Detayli bilgi “ihracat
Planlama ve Uluslararasi Fiyatlandirma” modiliinde bulanabilir.

. Orgiitsel Yapi: Firma ihracat islevinin nasil érgiitlenecegini,
orgitsel semada bu islevin yerini, rolleri ve sorumluluklari ve de ek
personel ve uzman ihtiyacin olup olmadigini belirlemelidir.

3.5.4. Uretim ve Operasyon Stratejisi

Uretim kapasitesinin kapsamli bir degerlendirmesinden sonra firma su
hususlari belirlemelidir: mevcut Uretim kapasitesinin pazar genislemesine
izin verip vermeyecegi ve boylece pazar talebini ve ek maliyetleri
karsilamak Gzere Uriin kapasitesinin genisletilmesi icin daha fazla tGretime
ihtiya¢ olup olmayacagi; lriin talebinde mevsimsel dalgalanmalar olup
olmadigi; firma karliligini saglamak igin uygun siparis miktarina ulasilip
ulasilamayacagi; triin paketleme ve etiketleme bakimindan degisiklik
gerekip gerekmedigi.

3.5.5. Finansal Strateji

ihracat stratejisine dair son olarak 6nemli noktalardan birisi de ihracatin
finansmanidir. Firma ihracat pazarlarina girmek icin gereken ek sermaye
taahhiidiine ihtiyag olup olmadigina karar vermelidir. Ek Gretim
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kapasitesi, sevk dncesi finansman, doner sermaye ve sevk sonrasi
finansman konularina dair finansal ihtiyaglar listesine gereksinim vardir.

Yiiksek ihracat potansiyelinin glivenilir bir nakit akisindan gelen finansal
istikrar ve gli¢ gerektirdigi bir gercektir. Bu ylizden firmanin finansal
glcilinl yansitan kapsamli bir finansal plan ihracat girisimi agisindan
faydali olacaktir. Planin en 6nemli hedefi firmaya her daim yeterli nakit
veya faal kredi kanallari saglamaktir.

3.6. IHRACAT PAZAR ARASTIRMASINA GiRiS

ihracatta basari saglamak icin, yurt disi pazarlarda talebi olan bir {riin
veya hizmet sunmaniz gerektigi bilinen bir husustur. Daha az bilinen bir
baska husus ise, uzun vadede ihracat faaliyetinin silirdirilebilmesi icin
beceri, maddi kaynaklar, kararlilik ve ticari bilgiye ihtiyac¢ oldugudur.
Bunlarin eksikligi, kiiclik ve orta blyuklikteki isletmeler icin belirleyici
onemde bir ihracat engeli olabilir. Konuya is ve ihracat planlamasi
acisindan bakarsak bunlarin ihracatta basariyi dogrudan etkilediklerini
goririz; ancak kiiglk firmalarin genelde is plani gelistirme sireglerini
dogru olarak ylriitmemek gibi zayifliklari bulunmaktadir.

Her ne kadar ihracat pazar arastirmasi, ihracat siirecinin sadece bir kismi
ise de baslangic asamalarinda ihracat pazarlarinizin potansiyel olarak
nerelerde olabileceginin anlasiimasi lizerinde 6nemle durulmasi gereken
en kayda deger hususlardan birisidir.

Firmalar pazara mi odaklanmalidir, tirine mi?

Pazar arastirmasi yapacak isletmelerin yukaridaki soruyu tam olarak
anlamasi bliyik 6nem tasimaktadir. Soruyu cevaplamaya calismadan
once lutfen asagidaki iki senaryoyu okuyarak aradaki farki belirleyin.

a. Deniz kiyisina 100 km mesafede olan bir bélgede ¢ok sayida spor
yapan kisi vardir. Birgok kisi futbol, tenis ve basketbol oynamaktadir. Bu
kisilerin bazilarina eger imkan olsa idi su sporlari yapip yapmayacaklarini
sordum ve ¢ogu soruma olumlu yanit verdi. Bu nedenle bana ait olan



ama kullanmadigim bir arazi parcasina buyikce bir gél kazdirmayi ve
rlizgar sorfu, jet ski ve balik tutma olanaklari saglamayi diistinilyorum.

b. Glizel Sanatlar Okulunu bitirdikten sonra orada kazandigim
bltin becerileri kullanmadim. Yapmaktan ¢ok zevk aldigim bir is, seramik
nesneleri boyamaktir. Sanirim el boyama seramik satisi konusunda bir is
kuracagim.

Buradaki senaryolardan biri, pazar digeri ise tiriin odakhdir. Ozellikle
kiiclik isletmelerin distigl tuzak, Grin icin bir ihtiyag olup olmadigi
sorusunu sormayi unutmalaridir; bu sorunun sorulmasi pazara yonelik
yaklasimdir. Bu soruyu sormayinca, kigik isletmeler, kacinilmaz olarak,
talebi olduguna dair hicbir kanit bulunmayan bir is fikri Gretmektedirler;
bu ise Urlne yonelik yaklasimdir ve sik olarak da maliyeti yliksek olan bir
hatadir ¢linkl basari sansi ¢ok azdir. Bitiin Grin fikirleri pazara yonelik
olmalidir; Griine yonelik olmamalidir.

3.7. PAZARLAMA HEDEFLERI

Herhangi bir pazar arastirmasi yapilmadan dnce pazarlamanin
amaclarinin belirlenmesi gereklidir. Ornegin; yeni pazarlarda satis
gelirinin bir yil icinde %5 arttiriimasi bir hedef olarak belirlenebilir.

ihracat pazarlamasinda diger tipik amaclar sunlar olabilir:

= Avrupa’ya ihracatin iki yil icerisinde %5 arttirilmasi.

= Ugyiligerisinde toplam ihracat satislarinin %10’nun iki yeni
ihrac Glkesine yapiliyor olmasi.

= jhracat faaliyeti karinin toplam kar icerisinde halen %10 olan
payinin iki yil icerisinde %20’ye ¢ikariimasi
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Bu gibi hedefleri belirlemeden dnce, firmanin mevcut durumunu analiz

etmek igin asagidaki sorulara cevap vermek, pazarlama hedeflerinin

belirlemesinde yardimci olacaktir:

. Tam olarak hangi triin / hizmet pazarindayim?
o Benim mevcut pazarim neresidir?

. Benim mevcut misterilerim kimlerdir?

o Mevcut rakiplerim kimlerdir?

3.7.1. Ansoff Matrisi

Pazarlama departmanlari, Ansoff tiriin/pazar matrisinin giktilarini

kullanarak buylime stratejisi onerileri gelistirirler ve bu onerilerle ihracat

faaliyetinin stratejik hedefleri belirlenebilir.

ihracat konusunda baskaca bir adim atmadan &nce firma, bir Ansoff

Matrisinin her bir segmenti icerisinde kendi verisini uygulamalidir.

Mevcut Uriinler

Yeni Uriinler

Mevcut
Pazarlar

Pazara Niifus Etme
Isletmenin mevcut
driinlerini mevcut
pazarlara satmaya
yogunlastigi bir biiyiime
stratejisidir

Uriin Gelistirme

Isletmenin yeni veya
dedistirilmis triinleri mevcut
pazarlara sunmaya yogunlastigi
bir biiyiime stratejisidir




Pazar Gelistirme Cesitlendirme
' o T e Isletmenin yeni UurUnl.eri ¥67i
Yeni pazarlara sundugu bir bliyiime

Pazarlar e Yeni iriin stratejisidir

e Yeni dagitim kanallari

e Farkli fiyatlandirma
politikalari

3.7.2. ihracatin Bes C’si

Bolum 1.1’de verilen sorular ile mevcut durumun analizini takiben, ikinci
onemli adim asagidaki sorulara cevap verilerek pazarlama hedeflerinin
belirlenmesidir:

. Arastirma kapsaminda hedef llkeler hangileridir?

. Musterilerin ihtiyag ve beklentileri nelerdir?

. Uriinlerimin dis pazarlarda dagritimi nasil saglanacaktir?
. Uriinlerimin rakip riinlere nazaran avantajlari nelerdir?

ihracat amaclarinin tam olarak neler olacagini tanimlamak icin, isletme
ydnetimi ‘ihracatin 5’li (5C) Analizini kullanmalidir.

ihracatin Bes C'si:

. isletme (Company)

. Ulke (Country)

. Musteri (Customer)

. Baglanti (Contacts)

. Rekabet (Competition)
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isletme

Firmanin, ihracat yapmak istedigi Glke hakkinda bitinliklG bilgi veren bir
dokiiman lretmesi gerekir. Bu dokiimanda, firmanin o lilkede sunmayi
disindigl Urinlerin veya hizmetlerin 6zellikleri ve avantajlari hakkinda
kapsamli bir genel bakis saglanmalidir. Firmanin kendisi ile ilgili detayl
baglanti bilgileri; firma ge¢misi ve firmanin kendisini hedef (ilkede nasil
pazarlamayi planladigina dair yaklasim da bu dokiimanda yer almalidir.

Ulke

ihracatta yatirimin getirisini azamiye cikarabilmek icin, hedeflenebilecek
ilke veya Ulkelerin belirlenmesi dnemlidir. Firmanin ilk etapta en blyuk
potansiyeli barindiran ve buna karsilik en disiik risk ve géreceli kolay
pazar girisi saglayan Ulke veya Ulkeleri tercih etmesi gerekir. Konuyla ilgili
detayl bilgi” Ulke Secimi” baslikl 7. Bélimde bulunmaktadir.

Miisteri

Hangi llkeye veya Ulkelere ihracat yapilacagina karar verilmeden 6nce
isletmelerin hedefledigi misteri kitlesini ve bu misteri kitlesinin
ihtiyaclarini belirlemesi gerekmektedir. Hedef pazardaki misteri
kitlesinin detayh analizini yapabilmek icin asagidaki sorular
cevaplanabilir:

o Bireyler mi yoksa kurumlar mi?
o Nerede bulunmaktadirlar?

. Gelir seviyeleri nedir?

o Yas gruplari nedir?

. Cinsiyet dagilimi nedir?

o Hayat tarzlari nasildir?

. Satin alma davranislari nasildir?

Baglantilar



Bir isletmenin yabanci bir (ilkede yerel pazardaki baglantilarinin yardimi
olmaksizin bir Girlinlin satisini gergeklestirebilmesi imkansizdir. Dogru
dagitimei segimi cok dnemlidir. ihracat yapilmasi hedeflenen iilkede her
kim secilirse secilsin bu kurum veya kisiler pazarlama ve dagitim
faaliyetlerini ihracat¢inin kendi tilkesinden yapabileceginden daha kolay
ve dislk maliyetli yaratebilirler.

Organik Uriin ihraci uzun donemli stratejiler gerektirdiginden
dagitimcilarla uzun dénemli is birligi kurmak gerekmektedir. Dogru
ortaklik seciminde sorulacak sorular:

. Dagitimci isletmelerin buylkluga nedir? (Musteri sayisi, karliligi
vs.)

o Ne tur Grinler satmaktadir?

. Uriinleri nasil satmaktadir? Hangi dagitim kanallarini

kullaniyorlar?

. Dagitimci firmanin imaji nasil?

. Dagitimci firma musterilerine ne tir hizmetler vermekte?

. Dagitimci firma reklam yapiyor mu?

. Dagitimci firmanin depolama, lojistik ve sdzlesmelerinin yapisi
nedir?

. ihracatgi firmaya 6nerdikleri fiyatlar nedir?

. Dagitimci firma 6demelerini hangi yontemlerle yapmaktadir?
. Dagitimci firma giivenilir midir? is cevresinde firma hakkindaki

soylemler nelerdir?

. Dagitimci firma musterilere ihracatci firma hakkinda
bilgilendirme yapacak mi? ihracatci firmanin konuyla ilgili calismasi
gerekecek midir?

Rekabet



Bir isletmenin yalnizca kendi gliclii ve zayif yonlerini analiz etmekle
kalmamasi, ayni zamanda rakiplerinin de glgli ve zayif yonlerini analiz
etmesi gerekir. Rekabet arastirmasi kapsaminda SWOT analizi
yapilmadan 6nce farkh pazarlardaki rakiplerin tam olarak kimler oldugu
belirlenmelidir. Rakip, yerel bir firma veya baska bir ihracatci olabilir. Bu
noktada yerel bir acente veya pazar arastirmasi yapan bir danismanlik
kurumu hedef lilkede faal olan rakip firmalar hakkinda gerekli bilgileri
saglayabilir.

Detayl bir arastirma ile asagidaki hususlarin belirlenmesi gerekir:

. Her bir pazarda aktif olan rakiplerin sayisi nedir?

o Her bir pazarda 6nde gelen rakipler kimlerdir?

. Her bir rakibin blyaklGgi ne kadardir?

o Rakiplerin isletmenize nazaran avantaj ve dezavantajlari
nelerdir?

o isletmeniz rakiplerin avantajlarina karsi nasil bir rekabet

slirdtrecektir?

o Pazarda nasil rekabet edeceksiniz?

o Fiyat

. Dagitim

. Ticari itibar ve imaj

J Kalite

o Hangi musterilerin size yénelme ihtimali vardir?

. Baslica rakiplerinizin baslica misterileri kimlerdir?
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Hangi misterileri kazanmak istersiniz?

Rakipleriniz tarafindan veya onlar hakkinda yayinlanan ticari

bilgileri analiz ediniz, bilgi kaynaklari 6rnegin:

Web siteleri
Basin
Brosiirler ve diger yazili materyaller

Sanayi raporlari olabilir.

Ayrica rakip isletmelerin promosyon ve basinla / halkla iliskiler

ve benzeri faaliyetini izleyiniz, 6rnegin:

Reklamlari

Fiyat promosyonlari
Yeni Grin sunumlari
Gelisim faaliyetleri

Yeni sube acilislari veya yeni acente vb. gorevlendirmeleri
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8. ULKE SECiMI

Daha 6nce ihracat yapmamis olan bir isletmenin, éncelikle, miimkin
oldugu kadar calismasi kolay, karli ve dislik risk iceren (ilke veya (lkeleri
segcmesi 6nemlidir.

Bir Ulkenin istatistiksel verilerini goriintiilemek i¢in temel adres Diinya
Bankasidir: www.worldbank.org/en/country. Hemen hemen tim tlkeler
(Afrika, Dogu Asya ve Pasifik, Avrupa ve Orta Asya, Latin Amerika ve
Karayipler, Orta Dogu ve Kuzey Afrika, Gliney Asya Ulkeleri) bu linkte,
potansiyel ihracatgilarin ihtiyaglari olan tim bilgiler ile listelenmistir.

Buna ek olarak yararli ihracat ve ithalat bilgilerinin saglandigi kiresel
boyutta web siteleri de mevcuttur. Bunlar:

o www.macmap.org — Market Access Map (Pazara Erisim Haritasi)
— Macmap, 187 ithalat Ulkesi tarafindan 239 (ilke ve bélge Grlinlerine
uygulanan gimriik tarifeleri ve diger uygulamalar hakkinda bilgiler
sunmaktadir. istege bagli olarak Uriinlere uygulanan ithalat tarifesi
oranlari, fazlasiyla detayl Ulkesel tarife seviyeleriyle sunulmustur.

. http://www.intracen.org — — International Trade Centre

(Uluslararasi Ticaret Merkezi) — Ticaret Merkezi’'nin ana hedefi, ihracat
firmalarinin 6zel ihtiyacglarina cevap veren (riin ve hizmetler saglayarak,
firma diizeyinde girisimcilik ve rekabetgiligi artirmaktir. ITC, Griin, pazar
gelisimi ve pazar analizi konularinda uzmanlik destegi sunmaktadir.

Asagidaki tablolar, potansiyel ihracatciya en uygun llke seciminde
yardimci olacaktir.

1.ihracat yapmak isteyeceginiz biitiin iilkeleri ve her biri icin neden o
ilkeye ihracat yapmak istediginizi yaziniz:

Ulke Bu lilkeyi ihracat yapilacak
muhtemel lilkeler listesine
almanizin nedenleri




2.Yukaridaki 1 numarali listeden, en yiksek kar potansiyeli sunan bes
Ulkeyi seginiz:

Ulke Kar Potansiyeli




3.

Yukaridaki 1 numarali listeden, Grlinleriniz igin en uygun pazar

kosullari olan bes Ulkeyi seginiz:

Ulke Uygun Pazarlar

4.

Yukaridaki 2 ve 3 numarali listelerden, asagidaki hususlar

bakimindan firmaniza en uygun gelen bes (lkeyi, tercih derecesine gore
numaralayarak siralayiniz:

En dislik risk faktorleri
En kolay ticaret yapilabilecek yer
En dusik blyliime /gelisme maliyeti

Baglantilar bakimindan en kolay yer

Ulke Uygunluk Derecesi
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* Not: Ticaret igin en uygun llke 1 numara olarak 6ncelik sirasina konur.

3.8.1. Organik Zeytinyagi ihraci igin En Elverisli Ulkeleri Segmek

Organik Uriin ihracinda 6zellikle organik veya sizma zeytinyaginda, bir
onceki bolimde verilen 6ncelikler degisiklik gosterebilir. Clnki bu
pazarlarin iki temel 6zelligi vardir:

. Organik zeytinyagi talep gorir fakat talebi karsilayacak kadar
Uretim gerceklesmez

. Tiketiciler, zeytinyagini gercek degerinden satin almak igin
yeterli likiditeye sahiptir

Diinyadaki sizma zeytinyagi ithalat istatistikleri incelenerek bu pazar
hakkinda daha gergekgi tahminler yapilabilir.
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Tablo: Diinyadaki Sizma Zeytinyaginin [lk On
lthalatgi Listesi (Bin ABD Dolari)

Diinya 4.579.246 5.613.619 5.739.083 6.314.275 6.199.094
italya 1.331.267 1.475.200 1.792.785 1.876.033 1.779.863
Amerika

Birlesik

Devletleri 701.759 798.337 803.665 925.918 1.011.712
Fransa 354.678 442.199 388.270 447.729 479.614
ispanya 127.026 334.838 152.698 602.996 314.015
Almanya 222.085 272.206 279.671 278.183 283.389
Brezilya 245.763 296.707 291.782 223.944 241.218
Portekiz 173.213 249.574 218.235 245.187 240.214
Japonya 162.163 212.478 219140 235.530 221.498
Birlesik Krallik 136.514 160.125 161.072 181.326 180.694
Kanada 117.543 133.795 142.340 132.652 161.717

Kaynak: Uluslararasi Ticaret merkezi, Trademap Istatistikleri (Uriin kodu:

150910 —Yagin bozulmasina yol agmayan kosullarda sadece mekanik

veya baska fiziksel yollarla Uretilen, rafine edilmis olsun veya olmasin

ancak kimyasal olarak degistirilmemis sizma zeytinyagi ve zeytin agacinin

meyvesinden elde edilen diger yaglar.

Sizma zeytinyagi ihracinda italya birinci siradadir. italya ayni zamanda

ulusal pazardaki talebi karsilayacak kadar tretim yapamadigi icin ihracat
ve tiiketimde de ilk siradadir. Yukaridaki listeden uygun bir pazar ararken
odak italya dahil olmak {izere Avrupa Ulkelerinden ihracat yapildig! igin




bu pazari hari¢ tutmaliyiz. Bu durumda organik zeytinyagi ihracatina
baslamak icin en uygun llke ABD olarak gériinmektedir.

ABD Tarim Bakanligi’'na gore yabanci organik trilinlerin Amerika Birlesik
Devletleri'nde organik olarak satilmasinin iki yolu vardir. ithal organik
Urlinler asagidakilerden birine gore sertifikalandirilmis olmalidir:

1) USDA (ABD Tarim Bakanligi) organik diizenlemeleri

Tum diinyada USDA vyetkilileri ¢iftlik ve isletmeleri USDA organik
diizenlemelerine gore sertifikalandirmaktadir. Sertifikasyon sirecini
ogrenmek ve isim veya Ullkeye gore sertifika listelerini goriintiilemek igin:
www.ams.usda.gov/NOPFAQsHowCertified

2) Yetkili bir uluslararasi standart

ABD, uluslararasi ticari ortakliklar hakkinda daha fazla bilgi igin:
www.ams.usda.gov/NOPInternationalAgreements.

Avrupa Birligi'nden ABD’ye ihracat

AB organik standartlarina gore sertifikalandirilan {irinler ABD’de organik
uriin olarak satilabilmektedir. (1 Haziran 2012). Uriinler, AB sinirlar
icerisinde Uretilmis veya son isleme tabi tutulmus veya paketlenmis
olmaldir.

Diizenlemenin Kosullari: Ortaklik kapsaminda Grinlerin ticaretini
yapabilmek igin AB onayl bir belgelendirme kurulusu tarafindan
tanimlanan Ulusal Organik Program ithalat sertifikasiyla islemler
gerceklestirilmelidir.

Etiketleme Kosullari: Paketlenmis perakende Griinler icin etiketlerde AB
sertifika kurumu adi belirtilmeli ve USDA organik miihrii veya AB organik
logosu kullaniimalidir.

AB’den ABD’ye ihracat kosullari Avrupa Komisyonu web sitesi Organik
Uriin Ticareti bélimiinden de kontrol edilebilir:
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https://ec.europa.eu/agriculture/organic/eu-policy/eu-rules-on-
trade/import-export_en.

3.9. IHRACAT PiYASALARINDA PROMOSYON

Bir irlin veya hizmet igin tanitim (promosyon) ihtiyaci, ihra¢ pazarinda
isletmenin kendi llkesindeki yerel pazarina kiyasla ¢ok daha biyuktdr. Bir
Grlinlin veya hizmetin pazar payinin yikseltilmesine yarari olabilecek ¢ok
sayida tanitim aract mevcuttur; bunlarin ¢cogu da ihracatgl isletmenin
kendi Ulkesinde zaten kullandigi araglarin benzerleri olacaktir.

Yabanci pazarlarda yiritiilecek tanitim faaliyetinin diizeyi veya hacmine
dair herhangi genel bir kural mevcut degildir. Bunun yaninda, bir tanitim
faaliyeti yonteminin bir (ilkede basarili olmasinin, ayni yontemin baska
bir Glkede basari getirecegi anlamina gelmedigi anlasiimalidir. O halde,
belli bir Glke hakkinda pazar arastirmasi yapilirken, orada genel kabul
gorecek tanitim faaliyeti sekillerinin hangileri oldugunun belirlenmesi
onemlidir.

3.9.1. Sergiler, Organik Gida Fuarlari ve Organik Zeytinyagi Yarismalari

Bir firmanin pazarlama karmasi icerisinde, 6nem bakimindan kisisel satis
faaliyetinden hemen sonra ikinci sirada ve reklamdan hemen 6nce gelen
bir 6ge, sergi ve fuarlara katilimdir. Arastirmalar uluslararasi firmalarin
yillik toplam satislarinin %70’e kadar ki béliimlerini ticaret fuarlari kanah
ile yapabildiklerini gdostermektedir .

Reklam, dogrudan posta ile tanitim, halkla iliskiler (PR), dogrudan satis
faaliyetleri, sergi ve fuarlar, herhangi bir firma icin stratejik satis ve
pazarlama araclari arasindadirlar. Bunlarin, kendi baslarina izole edilmis
sekilde degil, bir toplam pazarlama stratejisinin pargalari olarak
kullanilmalari gerekir.

Eger yeni bir llkeye ihracat yapmayi planliyor iseniz, o llkede organize
edilen sergi ve fuarlar hakkinda bilgi edinilmesi zorunludur. Bir serginin
sadece ziyaret edilmesi bile, o tlke igin bir Griin stratejisi belirlenmesine
yardimci olmakla kalmayacaktir, ayni zamanda o (ilkede potansiyel is



ortaklari, acenteler ve distriblitérlerle temas saglamaya da yardimci
olacaktir.

Bir fuara Urunlerinizle fiilen katilmadan 6nce, fuara katilimin firmaniza
getirecegi toplam maliyet ve fayda dikkatle analiz edilmelidir.

Dinyanin her tarafinda organize edilmekte olan ticari tGrlinler / hizmetler
sergi ve fuarlari hakkinda detayl bilgi saglayan bazi web siteleri
mevcuttur:

. Bu web sitelerinin en biyuklerinden biri, Biz Tradeshows web
sitesidir. Bu web sitesi diinyanin her yerinde organize edilen her tiirden
ticari sergi ve fuarlari listelemektedir: http://www.biztradeshows.com/

. Bu konuda baska bir kapsamli web sitesi ise The Trade Show
News Network(TSNN) tarafindan isletiimektedir. Bu web sitesi ticari sergi
ve fuarlar konusunda diinyanin bir numarali ¢evrimici kaynagi olarak tn
kazanmistir: http://www.tssn.com

En 6nemli organik gida fuarlari asagida listelenmistir:

. SANA — Uluslararasi dogal trtinler fuari; yilda bir defa
Bologna’da diizenlenen, italya’nin en biiylik organik gida fuaridir. Bilgi
icin: www.sana.it

. BIOCULTURA MADRID — Organik trrtinler ve sorumlu tiketim
fuari; ispanya’nin en biiyiik organik gida fuaridir. Yilda bir defa Madrid’de
dizenlenir. Bilgi icin: www.biocultura.org

. BIOFACH — Diinyanin 6nde gelen organik gida fuarlarindandir.
Nuremberg’de yilda bir defa diizenlenir. Bilgi igin: www.biofach.de

. BIOFACH INDIA — Uluslararasi organik gida fuari; Hintli organik
Ureticiler ve diinya genelinden katilimcilarla organik trtnlerin kaliteli bir
platformda tanitimini saglar. Yilda bir defa Noida’da diizenlenir. Bilgi igin:
www.biofach-india.com
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. MENOPE - ORTADOGU DOGAL VE ORGANIK URUNLER FUARI —
Dubai’de yilda bir defa diizenlenir. Bilgi igin:
www.naturalproductme.com

Uluslararasi organik fuarlara ek olarak organik zeytinyagini
yayginlastirma amaciyla ulusal ve uluslararasi diizenlenen zeytinyagi
yarismalari da bulunmaktadir. Bu yarismalardan en 6nemli olanlar
asagida listelenmistir:

o BIOL Organik Zeytinyagi Yarismasi — BIOL Odiilii, diinya
genelinde en iyi natiirel sizma zeytinyagina verilen bir 6duldir. Bilgi icin:
www.premiobiol.it

. D-I0OOC Domina Uluslararasi Zeytniyagi Yarigsmasi — Etkinlik,
katimcilarina zeytinyagi Grinlerini tanitma firsati sunar. Tadim
testlerinin yapildigi, tematik yemeklerin diizenlendigi, inovatif
girisimlerin paylasildigi, seminerlerin verildigi ve yarismalarin
diizenlendigi kapsamli bir etkinliktir. Bilgi icin: www.d-iooc.com

o NYIOOC — New York Uluslararasi Zeytinyagi Yarismasi —
Dinyanin en biliyuk zeytinyagi yarismasidir. Bilgi i¢cin:
www.nyoliveoil.com

Son olarak, bazi ECOLIVE ortak tlkelerinde diizenlenen ulusal yarismalar
bulunmaktadir:

ERCOLE OLIVARIO — Italy — Perugia Ticaret Odasi'nin is birligiyle ve Ulusal
Oda Sisteminin destegiyle italyan Ticaret, Sanayi, Zanaat ve Ziraat Odalari
Birligi (Unioncamere) tarafindan organize edilmistir. Yarismanin amaci,
mense adin ve cografi isaretlerin korunmasina odaklanarak italya
bolgesinde Uretilen sizma zeytinyagi kalitesinin tanitiminin yapilmasi,
kalitenin gelistirilmesine katkida bulunan uzmanlarin desteklenmesi ve
natlrel sizma zeytinyaginin tanitimi igin yetenekli tadim uzmanlarinin
o6neminin anlasilmasini saglamaktir. Bilgi icin: www.ercoleolivario.it



MARIO SOLINAS Uluslararasi Zeytinyag Konseyi Odiilii — Tiirkiye — 10C
Mario Solinas Tiirkiye Kalite Odiilii Sizma Zeytinyagi Yarismasi,
Uluslararasi Zeytin Konseyi (I0OC) himayesinde 2017 yilinda Tirkiye'de ilk
kez Ulusal Zeytin ve Zeytinyagi Konseyi (UZZK) tarafindan diizenlendi.
Yarismanin amaci, kamu ve sivil toplum o6rgiitleri, Gniversiteler ve 6zel
sektorle is birligini artirirken, altyapi ve nihayetinde yag kalitesiyle ilgili
olarak Turkiye'deki ¢itayi ylkseltmektir.

3.9.2. Web Sitesi

ihracat promosyon faaliyetinin cok nemli baska bir pargasi ise, ihracatgi
firmanin web sitesidir. Potansiyel misteriler, 6zellikle resmi kurumlar,
herhangi mal veya hizmet satin almayi dustuindikleri zaman, tedarikgi /
hizmet saglayici firmalarin web sitelerini yakindan incelemektedirler.
Firmanin web sitesi, potansiyel misteriye firma ve sundugu
drunler/hizmetler hakkinda daha fazla bilgi saglayacaktir. Daha sonraki
asamalarda ise, bir misteri bir firmadan satin almaya basladigi zaman,
firmanin web sitesi siparis portali olarak kullanilabilmektedir.

Internet’in en iyi taraflarindan birisi, kiigtik firmalarin biylk firmalara
karsi rekabet kosullarinin esitlenmesine hizmet etmesidir. Web sitesinin
iyi tasarlanmis olmasi ve olumlu izlenim birakmasi 6nemlidir. Oldukga
kiiclk bir firma, web sitesi ile cok daha blylik bir firmadan beklenecek
imaj ve profesyonellik atmosferini yansitabilir. Bu durumun tam tersi de
gecerlidir. Bazi bliylk firmalarin web siteleri dylesine yetersiz sekilde
tasarlanmis ve kullanmasi dylesine zordur ki, hicbir profesyonellik veya
inanilirhk 6gesi yansitmazlar. Bu durum elbette kigik firma lehine ve
biliylk firma aleyhine isleyen bir durumdur.

3.9.3. Dil

Kullanilacak herhangi basili tanitim materyalinin yerel dilde olmasi ideal
durumdur. Bu 6neri basili materyal kadar web siteleri igin de gegerlidir.
Web sitelerinin yabanci tlkelerden de izlenebilmesi bakimindan, yerel
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dilden baska, birisi ingilizce ve digeri belki Almanca, ispanyolca veya
Fransizca olmak Uzere, en az iki baska dilde yayinlanmasi 6nemlidir.

3.10. PAZAR ARASTIRMASI ARACLARI
3.10.1. Birincil Aragtirma

Birincil pazar arastirmasini uygularken isletme yabanci pazarlardan
potansiyel alicilarla milakatlar, anketler, geribildirim ve diger direk
iletisim yontemleriyle verileri toplamaktadir. Birincil pazar arastirmasi
isletme ihtiyaglarina gére uyarlanabilir ve belirli sorulara cevaplar saglar
ancak zaman alici ve ¢ok pahalidir.

Birincil arastirma asagida belirtilen yollarla yapilabilmektedir:

o Mulakat (Yuz ylize veya telefonla)

o Posta veya E-posta anketleri

. Gizemli misteri arastirmasi (musteri gérinumli arastirmacilar)
o Grup tartismalari veya odak gruplari

. Yansitici (mUsterilerin bilincaltini ve temel isteklerini ortaya

cikaran) teknikler

. Uriin testleri

o Teknoloji —internet ile geri bildirim

En yaygin olan yukaridaki maddelerden ilk ikisi asagida ele alinmaktadir.
Telefon Aragtirmasi

Telefon miilakatlari, cok sayida kisi ile hizli bir sekilde goriisme
yapilmasini saglar; ancak kapsam bakimindan sinirhdir ¢linki fazlaca
karmasik kavramlarin telefon yolu ile anlatilmasi zor olabilir. Telefon
miilakati yaparken akilda tutulacak hususlar sunlardir;

=  Hedef kitleyi belirleyiniz,
=  Anket sorularinin net ifadeler iceren bir metnini liretiniz ve
deneyiniz,



= Telefonla kisileri uygun zamanda arayiniz; uygun zaman
rastlamaz ise tekrar aramak icin uygun zamanin ne olacagini
sorup not aliniz,

= Go6rusme yapilacak kisiye milakat amacini ve tahmini siresini
bildiriniz,

= Milakat yapilan kisilere daha fazla bilgi gondermek icin faks
veya e-posta kullaniniz.

Posta veya E-posta Anketleri

Bazi pazar arastirmasi firmalari, pazar arastirmasi igin kullanilmak tzere
(potansiyel) misteri isim ve adreslerinden ibaret buyulk veri tabanlarina
sahiptirler. Béyle bir kaynaktan potansiyel miisteri listesi edinmek pahal
olabilir; ayrica anket formunun postalanmasi maliyeti de olacaktir. Bu tir
anketlere tipik olarak yanit orani %20’nin oldukga asagisindadir. Cogu
durumda bu oran %5 civarindadir.

Posta yolu ile yapilan ankete yanit oraninin yiikseltilmesi igin;

. Tesvik sununuz veya bir yarisma organize ediniz,

. Yerel dile geviri yaptiriniz,

. Anket formunu kullanici-dostu kiliniz,

. Anket formunu bir kapak yazisi ile birlikte gonderiniz,
. Ornekleme biyikligini arttiriniz.

Bazi durumlarda e-posta anketi normal posta anketinden daha iyi bir
¢6zUm olabilir. Bazi arastirmalara gore e-posta anketlerinin maliyeti
normal posta anketlerinin maliyetinin %5 ila %20’si kadar olmaktadir . Bu
¢6zUm yolu posta masraflarindan tasarruf saglamaktadir.

E-posta anketlerinin diger bir avantaji ise, bu anketlerde yanit oraninin
normal posta anketlerine nazaran, bazi hallerde, %30’a kadar daha
yuksek ciktiginin kanitlanmis olmasidir. Normal posta veya e-posta anketi
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gondermeden 6nce, anketi meslektas veya dostlariniza uygulamaniz ve
bdylece anketin aradiginiz yaniti verip vermedigini sinamaniz 6nemlidir.

Saha Arastirmasi Kapsaminda Karar Verme

Daha 6nce de bahsedildigi Gizere, herhangi bir saha arastirmasi
yapmadan once asagidaki konulara karar vermek oldukca 6nemlidir:

o Uygulanacak anket sayisi
. Kimlere uygulanacagi
o Uygulanacak bolge

Bu ¢ konu, érneklem cercevesini belirler.

Eger firma kisith bir pazara fazla 6zellestirilmis bir Griin (6rnegin organik
veya sizma zeytinyagl) sunmak istiyorsa, az sayida ancak derinlemesine
bilgi toplamayi amaglayan anketler uygulamalidir.

3.10.2. ikincil Arastirma

ikincil pazar arastirmasi (veya masa basi arastirma), ticaret istatistikleri
gibi istatistiksel verilerin analizine dayanir. Bu arastirmanin etkili olmasi
icin, verinin glivenilir olmasi ve belirli bir tarihsel donemi kapsamasi
gerekir. Birincil arastirmadan daha az maliyetli olmasina ragmen bazi
kisitlamalarinin oldugu gz éniinde bulundurulmalidir. Ornegin, bazi
ilkeler icin yayinlanan en glincel istatistiksel veriler iki yildan daha eski
olabilmektedir. Buna ek olarak, elde edilen veriler bir firmanin analiz
edebileceginden daha genis olabilir ve eksik veri toplama yontemlerinin
kullanilmasi nedeniyle gercegi yansitmayabilir. Son olarak, hizmetler
konusundaki veriler genellikle bulunamayabilir.

Cesitli kisitlara ragmen, ikincil arastirma, bir firma icin ilk adim olarak
daha kolay bir yontemdir. Birincil arastirma daha Ust diizey arastirma
kapasitesi gerektirdiginden, ikincil arastirma yontemi, bir araci kullanimi
ile dolayh yollardan ihracat yapmayi planlayan firmalar igin kullaniimasi
onerilen tek yontem olabilir.



Birgok veri licretsiz olarak temin edilebilmektedir, ancak detayli raporlar
elde etmek igin pazar arastirmasi saglayan firmalara belirli bir Gicret
odenmesi gerekebilir. Internet, giniimiizde pazar arastirmasi icin temel
kaynaktir ve ihracat yapmak isteyen firmalar i¢in baslangi¢ noktasi
olmalidir. Masa basi arastirmasinda elde edilmesi beklenen tipik bilgiler
asagidaki siralanabilir:

Pazar Hakkinda Bilgi

. Olgek

o Yapi

. Egilimler — gegmis ve Ongorilen
. Bolgeler

Miisteri Hakkinda Bilgi

. Misteri gruplari, isletmeler/bireyler, yas, cinsiyet, yasam tarzi,
gelir, meslek

. Satin alma bigimleri
o Tercihler

Rakipler Hakkinda Bilgi

. Ana rakiplerin kimler oldugu

. Bolgesel ve ulusal boyutta kag tane olduklari
. Satis hasilatlari/karlarinin ne kadar oldugu

. Hangi trin veya hizmetleri sagladiklari

ikincil Arastirma icin temel bilgi kaynaklari asagidaki siralanabilir:

=  Ticareti destekleme kuruluslari /Meslek /Ticaret Odalari

= Ulusal / yerel basin, meslek / sektor yayinlari / dergileri

= Ulusal / uluslararasi kurumlar ve devletlerin ilgili ticari bilgi
siteleri

= Websiteleri
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=  Resmi olmayan kisisel baglantilar

= Sanayi/ ticaret rehberleri

= Yayinlanmis sirket bilangolari / muhasebe hesaplari

= Ticaret / Sanayi bilgi kaynaklari ve kiitiphaneleri

= Meslek kuruluslari /enstitiler

=  Omnibus anketler (cok degisik alanlardaki verilerin bir hedef
gruptan alinmasi)

*  Onceden derlenmis pazar arastirma calismalari ve verileri

= Nufus sayim verileri

= Resmi kayitlar, siciller vb.

3.11. ULUSLARARASI FIYATLANDIRMA

Eger bir firmanin UGrind ulusal pazarda basariliysa o firmanin etkin
fiyatlandirma stratejisi bakimindan iyi oldugu soylenebilir. Fakat
uluslararasi fiyatlandirma stratejisi ulusal fiyatlandirmadan tamamen
bagimsiz bir sekilde yapilmalidir. Uriiniin yabanci pazarlarda da basarili
olmasi icin hedef pazarin kosullarina gore yeniden diizenlenmesi
gerekebilir ve bu durum nihayetinde maliyet yapisini ve boylece de
fiyatlan degistirecektir.

Asagidaki unsurlar uygun bir fiyatlandirma stratejisinin olusturulmasina
yardimci olacaktir:

1. Fiyati etkileyecek unsurlarin belirlenmesi
2. Kisa ve uzun vadeli hedeflerin belirlenmesi
3. Uygun fiyatlandirma modelinin secilmesi

3.11.1. Fiyati Etkileyen Unsurlar

ihrac edilecek tiriin(ler) agisindan asagidaki maliyet ve harcamalarin
ihracat fiyatinin belirlenmesinde dikkate alinmasi gerekmektedir:

=  Dolaysiz (direkt) materyaller ve isglicii maliyetleri
* [sletme sabit giderleri
»  Uriin kataloglarindan vergilere kadar tiim isletme giderleri



Ongoriillemeyen maliyetler, isletme giderleri, kaciniimaz riskler
ve basit hatalar i¢in gercekgi bir fiyat marji birakmak énemlidir.
Fiyati etkileyen diger unsurlar asagida incelenmektedir:

Gelir Hedefi

Firmalar ne kadar kar elde etmek istediklerine dair bir gelir
hedefine sahip olmalidir. Bu gelir hedefine ek olarak iretim,
pazarlama ve satis maliyetleri Grlin basina nihai fiyati belirler.
Bir firma bir sonraki yil kag¢ birim triin satmay!i planladigini
hesaplamalidir. Daha sonra gelir hedefi satilmasi planlanan
birim sayisina bollnir ve béylece firma gelir ve kar hedeflerine
ulasabilmek igin Grindnd satmasi gereken fiyati bulmus olur.
Rekabet

Firmanin, rakiplerinin benzer Griin sunup sunamayacagini
bilmesi ve fiyatlandirmalarindan haberdar olmasi her zaman
faydahdir. Fakat eger firma rakiplerine kiyasla triine ek deger
katarsa ylksek fiyatlandirma ile yiiz ylize kalabilir. Bu anlamda
asagidakiler oldukga 6nemlidir:

Ek hizmet sunulmasi
Daha yliksek kalite sunulmasi
Bolgesel farkhliklarin hesaba katiimasi

Maliyetlerin hesaba katilmasi

Pazar Egilimleri

Her firma gelecekte (irlin talebini etkileyecek dissal faktorlerin
bilgisini stirekli glincellemelidir. Bu faktorler cevre ve iklim
kosullarindan yasal diizenlemelere, ekonomik ve finansal
krizlere kadar gesitlilik gdsterebilir.

Pazardaki gelismelere ve yeni yonelimlere cevap verebilmek
acisindan firmalar esnek ve uyumlu olmalidir. Yeni teklifler, yeni
fiyatlari, yeni kombinasyonlari vb. denemeye devam
etmelidirler. Eger firmalar basarili bir ydonetimin pargasi olarak
zaman zaman fiyatlarini yiikseltmezlerse, bu firmalarin piyasada
cok uzun siire kalamayacaklari is hayatinin bir gercegidir.
Fiyatlar ve maliyetler siirekli denetlenmelidir ki firma hem
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pazarda rekabet edebilsin hem de hedefleri dogrultusunda kar
elde edebilsin. Bir firmanin Grinlerinin dogru
fiyatlandirildigindan emin olmasinin en iyi yolu belirli bir degisik
yaptiktan sonra satis hacimlerine bakmaktir. Ornegin
degisiklikten sonra birkag haftanin nakit tahsilatlarina dikkatli bir
sekilde bakilabilir. Eger bir fiyat artisi cok fazlaysa misteriler
aninda tepki verecektir. Ote yandan bu her zaman rakiplerin
tepkileri izlemeye de yardimci olur. Ornegin eger fiyatlardaki
degisikliklerin olumlu oldugu gorilirse rakipler de biyiik
ihtimalle aynisini yapacaktir.

3.11.2. Kisa ve Uzun Vadeli Hedefler

Uygun bir fiyatlandirma modeli segmeden 6nce firma isletmenin kisa ve
uzun vadeli hedeflerini belirlemelidir. Firmanin gidisatina uymayan bir
model secmek ihracatta basarisizliga sebep olacaktir. Ornegin, eger bir
firmanin uzun vadede piyasanin mimkin oldugu kadar fazlasina sahip
olmasi gerekiyorsa Grlini bir liiks mal olarak fiyatlandirmak koti bir karar
olacaktir. Ayni sekilde, 6nde gelen bir liks marka ile rekabet eden bir
firma Urunlerini indirimli fiyatlandirirsa firsatlari kagirabilir.

Gozden gegirilebilecek bazi olasi amaglar:

=  Bir liks markasi olarak gorilmek

=  Yiksek kaliteli bir marka olarak goriilmek

= Yatirimcilari gekmek icin kisa vadeli karlarin maksimizasyonu

= Yeniyatirimcilari memnun etmek icin kisa vadeli gelirlerin
maksimizasyonu

=  Kar maksimizasyonu

3.11.3. Fiyatlandirma Modelinin Segilmesi

Fiyati etkileyen olasi tiim unsurlarin yani sira fiyatlandirmaya dair kisa ve
uzun vadeli amaglar dikkate alindiktan sonra uygun bir fiyatlandirma
modeli segilebilir. Bir Girlinl fiyatlandirmanin gesitli yollari vardir.
Asagidakiler fiyatlandirma stratejisi olustururken farkh durumlara uyacak
kapsayicilikta olan birkag yoldur:

=  Yiksek Fiyatlandirma



= Bu prensip Uriin emsalsiz oldugunda yiiksek fiyat
uygulanmasidir. Bu yontem bliyiik bir rekabet avantaji
oldugunda ve Urtin ks olarak siniflandirilabildiginde kullanilir.

= Pazara Giris Amach Fiyatlandirma

=  Bu prensip pazar payi alabilmek icin fiyatlarin suni olarak disik
tutulmasidir. Bu amaca ulasildiginda fiyat yikseltilir.

= Ekonomik Fiyatlandirma

Bu prensip pazarlama ve imalat maliyetlerinin minimumda tutuldugunda
uygulanan basit fiyatlandirmadir. Ekonomik fiyatlandirma ile
fiyatlandirilmis Griinler genellikle stipermarketlerde bulunurlar.

Fiyatlandirma yapilmadan 6nce (rind ihrag etmenin toplam maliyetini
hesaplamak énemlidir. Nihai satis fiyatini belirlemeden 6nce lretim
maliyetlerinin veya fabrika ¢ikis fiyatinin yani sira diger fiyatlandirma
faktorleri de goz oniline alinmalhdir. Hepsi gerekli olmasa bile tim ek
maliyetler pazar arastirmasi asamasinda arastirilmalidir.

Pazar arastirmasi esnasinda netlestirilmesi gereken faktorler:

. Incoterms diizenlemelerinden; FOB (Free—On-Board —
glivertede teslim), FCA (Free Carrier — Belirlenen yerde tasimaciya
teslim), CIP (Carriage & Insurance Paid — nakliye ve sigorta dahil), veya
CIF (Cost, insurance Freight) — Mal bedeli, navlun ve sigorta dahil, deniz
nakliyat icin) seklinde olabilir.

FOB — Gemi Bordosunda Teslim: FOB teslimde malin sevkiyat limanina
nakliye masraflari ihracatgiya ait ve dolayisi ile fiyata dahildir.

FCA -. Belirlenen Yerde Taslyiciya Teslim: FCA teslimatta, ihracatgi mal
gemi glivertesinde teslim yerine, ‘alici tarafindan belirlenen tasiyiciya ....
Belirtilen yerde teslimat’ ile yikimlldir. Bu teslim yeri daima karada bir
yerdedir; ya bir depodur (konteyner Ussl, karayolu deposu, demiryolu
deposu veya havalimani olabilir) ve burada LCL (Parsiyel Konteyner Yiiki)
sevkiyat icin bosaltma yapilmaz veya mallarin FCL (Komple Konteyner
Yuk) sevkiyat icin alicinin sehir ici nakliye aracina yiiklendigi hallerde, bu
teslim yeri saticinin tesisleridir.

)
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CIP — Mal Bedeli Nakliye ve Sigorta dahil: CIP teslimde ihracatgl alicl
tarafindan belirlenen bir noktada teslim icin gerekli navlun / nakliye ve
sigorta masraflarini 6der ve o noktadan sonra mallarin sigortalanmasi
alicinin sorumlulugundadir.

CIF —Mal bedeli, Nakliye ve sigorta dahil: CIF teslimde ihracatgi, alici
Ulkenin giris limaninda teslim igin gerekli nakliye / navlun ve sigorta
masraflarini 6der. Nakliyatin deniz yolu ile yapilmasi halinde normal
olarak bu teslimat kosulu gegerlidir.

ithalat Gimriik Tarifesi: Alici ve satici, ithalat glimriik vergisini kimin
o6deyecegine karar vermelidir. Gimrik vergileri asagidaki gibidir:

o Ad valorem: ithal edilen Giriiniin fiyatinin belirli bir yiizdesi

. Spesifik: Urliniin fiyatina gore degiskenlik gdstermeyen belirli bir
miktar. Bu vergi tlri, pazarda ve enflasyondaki degisikliklere gore
periyodik olarak glincellenmezse sorun yaratabilir.

o Gelir kaynagi: Bu vergi tlrl devlete para kazandirma amach
olarak tasarlanir.

o Koruma: ithalat fiyatlarini yapay olarak diisirmeyi ve yerli
Uireticileri dis rekabetten korumayi amacglar.

o Engelleyici: Kimsenin ihracat yapmay! istemeyecegi oranda
ylksek olarak tasarlanir.

. ihracat (Ozel) Ambalaj Maliyetleri
o Diger Glimriik Masraflari
o Karayolu/Demiryolu Nakliyat — Fabrikadan (ex works)

iskele/Havalimanina

. Gimriikleme islem Maliyetleri



. Dokiimantasyon Maliyetleri ECN (ihracat Siniflandirma
Numarasi) / Nakliyat Acente Masraflari

. ithalatgi / Distribiitér Kar Marijlari

. Tali Distributor Kar Marji

. Sigorta Masraflari

. Deniz/Hava Nakliyat Sigorta Masraflari

. iade (Rejection)- Gida maddeleri ihracatinda séz konusu

olabilmektedir

. ithalatgi ile mutabik kalinan vadeli satis kosullari
o Déviz kurlan
. ihracat tilkesinin dilinde materyal Giretim ve baski masraflari

3.12. DESTEKLEYiCi KAYNAKLAR VE BAGLANTILAR

Kazanan Bir Pazar Giris Stratejisi Nasil Kurulur: Giris (How to Craft a
Winning Market Entry Strategy: intro)

http://www.youtube.com/watch?v=iDNpNP4IUKk

Pazar arastirmasi makaleleri ve kaynaklari icin yararli bir site:
http://www.inc.com/guides/marketing/24018.html

Fiyatlandirma stratejileri hakkinda:
http://www.youtube.com/watch?v=XBmWEduod5k

Zeytinyag sektori hakkinda diinyadaki giincel haberle ve gelismeler icin
yararli bir site:

www.oliveoiltimes.com



3.13. TERIMLER SOzLUGU

TERIM

TANIM

Ansoff Matrisi

Var olan urtnler veya yeni urtinler ile ve var
olan pazarlarlar veya yeni pazarlar yoluyla
blyime yollarini analiz etmeye yarayan
artiin/pazar matrisidir. Dort farkh baytime
stratejisi 6neren, dort trin-pazar
kombinasyonu sunar: Pazara Giris, Pazar
Gelistirme, Uriin Gelistirme, Cesitlendirme.

Olgek
Ekonomisi

Daha genis Uretim 6l¢egi ile birim basina
daha disik ortalama maliyet elde
edilmesidir. Olgek ekonomileri, tiretim
artarken her ek birimin Gretim maliyetinin
dismesi ile elde edilir. Denizasiri pazarlara
girmeyi planlayan firmalar daha genis pazar
tabanina sahip olacaktir ve kaynaklarin daha
verimli kullanildigr bir élgekte bir Giretim
yaparak maliyetleri disirecektir.

Cevre Bilinci

insan faaliyetlerinin zararlarindan korumak
icin cevreyle ilgili olmak veya bu konuda
endise etmek.

Incoterms

Incoterms kurallari veya uluslararasi ticari
terimleri, uluslararasi ticari islemlerde yaygin
olarak kullanilan Uluslararasi Ticaret Odasi
(ICC) tarafindan yayinlanan ticari terimler
dizisidir. Yaygin satis uygulamalarina iligkin
uc harfli ticaret terimleri serisi olan Incoterms
kurallari 6zellikle mallarin tasinmasi ve
teslimati ile ilgili gorevleri, maliyetleri ve
riskleri acik bir sekilde belirlemek icin
tasarlanmistir.

Fikri Mulkiyet

Ticari degeri olan ve telif hakki, patent, ticari
marka gibi yollarla taklitten korunabilen bilgi,
yaratici fikirler veya ifadelerdir.

Ortak Girisim

iki ya da daha fazla tiizel kisinin bir araya
gelerek, kararlastirdiklari belirli bir yatirim
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projesi icin birlikte hareket etmek icin
olusturduklari ortak isletme yapisidir.

Pazar
Liderligindeki
Strateji

Pazar liderligindeki pazarlama stratejisinde,
bir isletme 6nce tiketicilerin hangi Urunleri
isteyebilecegini belirlemeyi, sonra da bu
drtnleri Gretmeyi amaclar. Tiketiciler ne
ister? Biz bu talebi nasil karsilayabiliriz?
Sorularini sorarak agirlikh olarak pazar
arastirmasina dayanir.

Pazar Segmenti

ihtiyaclari, yaslari, egitimi vs. benzerlik
gosteren bir grup potansiyel musteri.

Nis Pazar

Ekonomi dahilinde genellikle 6zellikli Griinleri
kapsayan boélimlenmis pazarlardir.

Odememe Riski

Uluslararasi is dinyasinda isletmelerin
maruz kaldigi baslica risklerden biri, kendileri
yerine getirirken ortaklarinin yikimlultklerini
kismen veya tamamen yerine
getirmemesidir.

Urtin
Liderligindeki
Strateji

Uriin liderligindeki pazarlama stratejisi 6nce
ariind gelistirmeyi, sonra o Urdn icin pazarlar
veya uygulamalari belirlemeyi icerir.

Uretim
Kapasitesi

Bir Uretim Unitesi tarafindan birim zamanda
(genellikle bir yil) tretilebilecek maksimum
¢ikti. Mevcut Uretim kapasitesinin yeni
pazarlara aciimak icin yeterli olup olmadigi
ve pazardaki talebi maliyetleri
karsilayabilmek icin genisletilebilir olup
olmadigini belirlemek icin ihracat karari
verilmeden énce mevcut lretim kapasitesi
degerlendirilmelidir.

SWOT Analizi

Ticari girisimin hedefini belirlemeyi ve bu
hedefin gerceklestiriimesinde karsilasilan
olumlu ve olumsuz i¢ ve dis faktérlerin
analizini icerir. Degerlendirmede dort ana
unsur 6ne ¢ikar: Gucla yonler (rakiplerden
daha ustin olan yonler), Zayif Yonler
(rakiplerden daha zayif olan yonler), Firsatlar
(Performansi arttiran dis kaynakh firsatlar),
Tehditler (Dis cevreden kaynaklanan ve
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firma icin sikinti olusturabilecek faktorler).

Kirllganhk

Ticari kurumlarin, cesitli islem ve faaliyetlerin
dis ¢cevre ve uluslararasi pazarlardaki belirsiz
kosullardan zarar gérmeye ne derece duyarh
oldugudur.




4. ETIKETLEME

PAKETLEME |
DEPOLAMA
VE TASIMA
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4.1.Giris

ETIKETLEME, PAKETLEME, DEPOLAMA VE TASIMA konularinda detayh ve
faydali bilgiler sunmayi amaglayan bu egitim modilin sonunda
katilimcilardan 6grenmesi beklenen konular:

1. Organik Urinlerin sertifikasyonu ve etikette kullanilacak
terimler,

2. Etikette bulunmasi gereken zorunlu isaretler,

3. Organik Uriinlerin toptancilar ve perakendeciler de dahil olmak

izere diger birimlere uygun ambalaj, kap veya araglarla hasar gérmeden
nakledilmesinin saglanmasi,

4, Uriinlerin depolanmasinda tanimlamanin iyi yapilabilmesi igin
depo alanlarinin Uriinlerde bozulma ve karismayi 6nleyecek sekilde
organik tretim kurallarina gére diizenlenmesi. Organik Uriinler, her
zaman tanimlanabilir olmahdir,

5. Hem organik hem de organik olmayan konvansiyonel Griinlerin
depolanmasinin ve sonrasinda diger tarimsal (irlinler veya gida
maddelerinin saklanabilmesinin organize edilmesi.

Bu modiiliin icerigine bagh olarak organik zeytinyagi tiretimine iliskin
terimlerin kullanimi, organik zeytinyaginin etiketlenmesi, ambalajlanmasi
ve depolamanin yonetimi konulari ele alinacaktir.

4.2.0rganik Uretime iliskin Terimlerin Kullaniimasi

4.2.1.AB Organik Logosu

Avrupa Birligi tarafindan kullanilan organik tiretim logosu (AB organik
logosu) “Euro-leaf” olarak da adlandiriimaktadir. Avrupa Birligi’nin



organik liretim logosu olarak 2007 yilindaki Komisyon Tiiziigliniin
uygulamaya iliskin 834 No’lu diizenlemesine dayanan, 2008’deki 889
No’lu diizenlemeyi takiben 24 Mart 2010 tarihli 271 No’lu Komisyon
TizGgU nln yururlige girmesiyle kullanilmaya baslamistir. Renk, arka
plan, minimum boyut, sekil vs. kurallari No:889/2008 diizenlemenin Ek XI
A boéliimiinde bulunmaktadir. Ayni zamanda Avrupa Komisyonu yeni AB
organik logosu kullanimi ile ilgili bircok kilavuz yayinlamistir. AB organik
logosu kullanim sartlari, AB organik logosu kullanimi ve telif haklari
hakkinda daha fazla bilgi saglamaktadir.

Logo ve etiketleme kurallari, organik diizenlemelerin 6nemli bir
bolimiinl kapsamaktadir. Bu ¢ercevede Avrupa Birligi, organik
sektorlinlin Uretim ve pazardaki yeniliklerle dogru orantili olarak
gelisebilmesi ve boylece AB organik tarim standartlarinin gelistirilmesi,
glclendirilmesi ve gerekliliklerin saptanabilmesi icin gerekli kosullar
saglamaktadir.

Avrupa logosunun temel amaci, organik Grlnlerin tiketiciler tarafindan
daha kolay ayirt edilebilmesidir. Ayrica, organik tarim sektoriine gorsel
bir kimlik kazandirarak bu pazarda genel bir tutarhligin ve diizgin
isleyisin saglanmasina katkida bulunur.

Etiketleme kurallari, organik gida ve tarim konusundaki AB diizenlemeleri
uyarinca belirli makamlar tarafindan kontroll de kolaylastirir. Ayni
zamanda Ureticilerin Urettikleri organik Grlinlerin isaretlemesindeki
yukamlultklerini netlestirir. Yaygin olarak kullanilan organik logo, AB’de
organik olmayan Urunlerin kullaniimasina karsi koruma saglamaktadir. Bu
da pazarda adil olmayan rekabeti 6nler ve tiiketicileri de korur.

Avrupa Birligi sinirlari icerisinde logo ve dogru etiket kullanimi, dnceden
paketlenmis tim organik Griinler icin gecerlidir. Bazi durumlarda,
bunlarin géndlli olarak kullaniimasi da s6z konusu olabilir. Avrupa Birligi
sinirlari igerisinde Uretilmis veya diger llkelerden ithal edilmis 6nceden
paketlenmemis organik lirtinler de AB logosunu kullanabilir. Yeni AB
organik logosunun yaninda, tiketicilere Griintin Gretim yeri hakkinda bilgi
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verilmekte ve yetkili merciler tarafindan tahsis edilen bir kod numarasi
da belirtilmektedir.
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4.2.2.Grafik: AB Organik Tarim (D)Evrimi

Yukaridaki gorselde sol Ust kosede verilen AB organik logosudur. En Ustte
yer alan bilgilere gore, organik tarim icin kullanilan alanlar 2002 yilinda
5,6 milyon hektar iken, 2014 yilinda 10,3 milyon hektar olarak
gerceklesmistir.

Gegtigimiz on yilda organik alanlarin genislemesi yillik 400,000 hektar,
Avrupa’da kullanilan tarim alanlarinin ylizdesi olarak organik tarim
arazilerinin alani 2014 yilinda %5,9 olarak belirlenmistir.

Organik tarimda AB lilkeleri arasinda ilk bes llke arasinda; %19,3 ile
Avusturya, %16,5 isvec, %16,3 Estonya, %13,5 Cek Cumhuriyeti ve %11,5
ile italya yer almaktadir.

Bunu biliyor muydunuz?
2014 yilinda AB’de 3,6 milyon bas sertifikali organik sigir vardi.

Organik tarimda en genis alana sahip ilk bes tilke (2014 yilina gore):1,71
milyon hektar ispanya, 1,38 milyon hektar italya, 1,12 milyon hektar
Fransa, 1,03 milyon hektar Almanya, 0,66 milyon hektar Polonya. Bu
Ulkeler birlikte AB’deki toplam organik tarim yapilan alanlarin %57’sini
kapsamaktadir.

Organik ciftcilerin hangi trinleri yetistirdigine AB genelinde bakildiginda
oranlar; %35 zeytin, %21 (izim, %13 sert kabuklu meyveler, %3
turuncgiller, %10 diger meyveler ve %18 diger ¢ok yillik tirlerdir.

Organik tarimin sosyo-ekonomisine bakildiginda 2014 yilinda
255,000’den fazla organik dreticinin AB’de kayit oldugu gorilmektedir.
Organik ciftlik yoneticilerinin %22’si kadin olup bazi tlkelerde (%41
Letonya, %33 Litvanya, %31 Avusturya) bu oran daha yuksektir. 55 yasin
altindaki ciftcilere bakildiginda organik tarim sektériinde faaliyet
gosterenlerin orani %66 iken konvansiyonel tarimda faaliyet

)
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gosterenlerin orani %44’tlir. AB pazarinin organik gida urinleri igin
perakende satis degeri 2014 yilinda 24 Milyar Avro, 2013-2014 yillan
arasinda bliyiime hizi ise %7,4 olarak saptanmistir.

4.3 Etiketleme, Ambalajlama, Depolama

Asagidakiler, AB'ye gore organik trinlerin etiketlenmesi, ambalajlanmasi
ve depolanmasina iliskin ilgili yasalardan alinmustir:

5.2 Tasima ambalajlarinin etiketlenmesi: Organik Griinlerin tagima
ambalajlari veya dokiimanlari ister dokme (yigin) triin olsun ister nihai
tuketici disinda baska bir yere tedarik edilsin yeni AB organik logosuyla
etiketlenebilir (Not: Tasima ambalaji lizerindeki etiketleme, esasen,
889/2008 Sayili Tuztugun 31. Maddesinde belirtildigi Gzere, paketleme ve
Urlnlerin diger operatore veya birimlerdeki tasimasi ile ilgili genel
hikimlere uygun olmalidir).

5.3 Sunum ve Reklam: Yeni AB organik logosu, sunum ve reklam amacli
materyallerde 6. Maddede verilen zorunlu isaretler olmaksizin
kullanilabilmektedir. (834/2007 Sayili Tiztglin 1. Maddesi ve 889/2008
Sayih TGzUgln 57. maddesinin 2. paragrafi uyarinca. "Reklamcilik” tanimi
icin 834/2007 (EC) sayili Yonetmeligin 2 (m) maddesine bakiniz.)

6. Yeni AB organik logosu tasiyan organik riinlerin etiketlenmesine
iliskin ek zorunlu isaretler

6.1 Kontrol birimi kod numarasi: Yetkili kurumlar tarafindan verilen kod
numarasinin logoyla ayni alanda bulunmasi gerekir. (889/2008 sayili
tliziiglin 58. Maddesi 1.bélimiine gére) Uriin, Griiniin hazirlanmasi,
islenmesi, paketlenmesi ve / veya etiketlenmesi i¢in en son olan sirketi
kontrol eden kontrol yetkilisinin veya kontrol biriminin kod numarasini
gosterir (834/2007 (EC) sayili Yonetmeligin 1 (a) Maddesi ve 834/2007
(EC) sayih Yonetmeligin 2 (i), (k), (m) Maddeleri uyarinca).

6.1.1 Perakendeciler ve marka sahiplerinin 6zel durumu: Farkli AB lye
lilkelerinde (son islemi gerceklestiren) Uretici firma, kontrol edilirken



hangi kodun kullanilacagina iliskin uygulamalar, distrib{itor, perakendeci
veya marka sahibi (son islemi gerceklestirmeyen) kontrol edilirken
yapilan uygulamalardan farklidir. ¢ Bircok lilkede bu kural dogrudan
uygulanmaktadir. Son islemi gergeklestiren Ureticiyi kontrol eden yetkili
merciin kod numarasi kullanilir. Son islemi gerceklestirmeyen distriblitor,
perakendeci veya marka sahibini kontrol eden kurumun kod numarasi
istege bagl olarak buna eklenir. ¢ Alternatif olarak bazi (ilkelerde
distribttori, perakendeciyi veya marka sahibini kontrol eden kontrol
yetkilisinin veya kontrol organinin kod numarasi Griiniin piyasaya
striilmesinden sorumlu olarak kullaniimaktadir.

6.1.2 Tasima ambalajlari: Organik Uriinler bir yerden digerine
nakledilirken (toptancilar ve perakendeciler dahil olmak lizere) tasima
ambalajlari ve/veya tamamlayici belgeler isim ve/veya kod numarasi ile
etiketlenmelidir (889/2008 Sayili TizUgln 1. maddesinin 31 inci
maddesine goére).

6.1.3 Sunum ve reklam: Genel olarak, Uriin yelpazesi ve gesidine, sirket
ortamina veya sirketin organik yonelimine iliskin genel bilgi olmasi
durumunda, reklam materyalleri icin kontrol yetkilisinin veya kontrol
biriminin kod numarasi gerekli degildir (834/2007 Sayili Ttizugun 2 (k)
maddesinin "reklamcilik" tanimina gore).

7. Etikete AB organik logosu ve zorunlu isaretlerin yerlestirilmesi

AB organik logosu, kod numarasi ve lretim yeri her zaman ambalajin 6n
yuziinde bulunmak zorunda degildir. Goze garpan bir yerde kolaylikla
gorulebilecek, okunakli ve silinmeyecek sekilde yerlestirilebilir (834/2007
Sayili Tiztgln (EC) 2. Maddesinin 2. Fikrasina gore). Eger AB logosu
ambalajin lizerine iki kez yerlestirilirse, kod numarasi ve lretim yeri
yalnizca bir kez konulabilir.

8. Organik Uriinlerin etiketlenmesi ve tanitiminda ulusal ve 6zel logolarin
kullanimi:
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Ulusal ve 6zel logolar AB organik logosunun yaninda kullanilabilmektedir.
(834/2007 (EC) sayih Ydnetmeligin 2. Maddesi uyarinca). Ozel veya ulusal
logolarin kullanimi bireysel 6zel / ulusal kurallar tarafindan dizenlenir.

Diger llkelere ihracat yaparken organik triinlerin etiketlenmesi ve
etiketlerde logo kullanimi: Logo kullanimi ve etiketleme her llkenin
standartlarina gore yapilmalidir. Daha fazla bilgi icin Ulusal Organik
Programi (NOP Yonetmeligi-ABD), JAS Yonetmeligi (Japonya) ve Turkiye
yonetmeligi incelenebilir.

Japonya Yénetmeligi-JAS:

https://www.youtube.com/watch?v=JNoOKx3DW44&index=12&list=PL
9CyUgkEnVPz40IxtOvG7eeb6Kq9-h9GCN

ABD Yonetmeligi —NOP:

https://www.ams.usda.gov/about-ams/programs-offices/national-
organic-program

Tirkiye Yonetmeligi:

http://mevzuat.basbakanlik.gov.tr/Metin.Aspx?MevzuatKod=7.5.1421
7&Mevzuatlliski=0&sourceXmlSearch=tar%C4%B1lm

4.4.AB Logosu Kullanildiginda Zorunlu isaretler



Madde 25 Organik Uretim Logolari

AB organik Gretim logosu, bu Yonetmelikte dngoriilen gereklilikleri yerine
getiren Urilnlerin etiketlenmesi, sunumu ve reklaminda kullanilabilir.
Birligin logosu, Madde 23 (4) (b) ve (c)’'de belirtilen gegis siirecindeki gida
ve tarim Urlnlerinde kullanilamaz. Ulusal ve 6zel logolar bu
dizenlemedeki gereklilikleri yerine getiriyorsa Grilinlerin etiketlenmesi,
sunumu ve reklam faaliyetlerinde kullanilabilir. Komisyon, Madde 37 (2)
'de belirtilen prosediire uygun olarak, Birlik logosunun sunumu,
kompozisyonu, boyutu ve tasarimi ile ilgili kriterleri belirleyecektir.

Anahtar Sorular
Yeni AB organik logosunun kullaniimasi zorunlu mudur?

834/2007 sayil yonetmeligin 23 (1) maddesinde belirtilen terimlerin (6r:
organik, biyolojik, eko vs.) kullanilmasi durumunda AB organik logosu
yonetmelige uygun olarak organik dnceden paketlenmis gida Grinlerinin
etiketlenmesi ve reklami i¢in zorunludur. Logonun kullanimi, 834/2007 /
EC sayili Yonetmeligin 23 (1) Maddesinde atif yapilan terimlerin
kullanildigi hallerde zorunlu olmasina ragmen, organik logo ambalaj icin
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ozel degildir: AB mevzuatina gore, ulusal ve 6zel etiketler kullanilabilir ve
organik Urtinlerde Euro yapraginin yaninda gorintilenebilir.

Yeni AB organik logosu hangi iiriin kategorileri i¢in zorunludur?

AB organik logosu organik tGretime tekabil eden tiim organik 6nceden
paketlenmis ve Avrupa Birligi sinirlari icerisinde Uretilmis tim Grlnler i¢in
zorunludur (834/2007 sayili yonetmeligin 24 (1)(b) maddesi geregince).

Yeni AB organik logosu hangi iiriin kategorileri icin opsiyoneldir?

834/2007 sayil kanun uyarinca birlik sinirlari igerisinde Uretilmis,
onceden paketlenmemis organik lirtinler veya organik trliniin sartlarini
yerine getiren tglinci bir Glke menseli Griinler icin logonun kullanimi
opsiyoneldir. Uriinler, Giclincii Gilkelerin pazarlarina génderildiginde
logonun kullanilmasi zorunlu degildir. Bununla birlikte, logonun
kullanildigi durumlarda, AB yasal hiikiimlerine uyulmasi gerekir.

AB organik logosu hangi iiriinler igin kullanilamaz?

AB organik logosu, 834/2007 Sayili Yonetmeligin sartlarini karsilamayan
bir Grlin igin kullanilamaz. AB organik logosu, 834/2007 sayil
Yonetmeligin 23 (4) (b) ve (c) Maddelerinde atifta bulunulan gegis
doénemindeki gida ve Uriinlerde ve %95'den az organik igerigi olan
Girtinlerde kullanilamaz. Vahsi hayvanlarin avlanmasiyla elde edilen
Grlnler, organik kapsami disindadir ve dolayisi ile AB logosu kullanilamaz.

Kullanim érnekleri: Asagidaki Grlinlerin ambalajinda logo kullanilabilir
mi?
(834/2007 sayil yénetmelik kapsaminda belirlenen sartlari yerine getiren

Grlnler dahilinde)

Organik zeytinyaginda sardalya: HAYIR — Organik somon: EVET — Organik
sarap: EVET — Organik sebzelerden yapilan ¢orba: EVET — Organik
koyundan yiin: HAYIR — Gegis stirecindeki bir ciftlikten elde edilen siit:
HAYIR

Logo kullanildiginda, hangi ek bilgiler zorunludur?



AB organik logosu, bir Griin (izerinde kullanildiginda, her zaman kontrol
merciinin kod numarasi ve tarimsal hammaddelerinin yetistirildigi alan
eklenmelidir. Kod numarasi, AB organik logosu ile ayni alanda
bulunmalidir. Tarim alaninin belirtilmesi, dogrudan kodun altinda
gorilmelidir.

Kod numarasi ne sekilde belirtilmelidir?

Kod numarasi 6rnekteki gibi gériinecektir: AB-CDE-999 burada "AB",
kontrollerin yapildigi tlke i¢in I1SO kodu, "CDE", "biyo" veya "eko" gibi
organik liretimle baglanti kuran bir terimdir ve "999" 1 ila 3 basamaktan
olusan referans numarasidir.

Tarimin yapildigi yerin gosterilmesi ne sekilde olmalidir?

Uriiniin tarimsal hammaddelerinin yetistirildigi bolge 6rneklerdeki gibi
goriinmelidir: © ‘AB Tarim Uriinii’ tarimsal hammadde AB’de
yetistirildiyse, ® “AB Tarim Uriinii Degildir’ tarimsal hammadde AB
dizenlemelerine gore Uglincl Ulkelerde yetistirildiyse, ® ‘AB/AB Tarim
Uriini Degildir’ tarimsal hammaddelerin bir kismi AB’de, bir kismi ise
tciincii Ulkelerde yetistirildiyse. ‘AB Uriinii’ veya ‘AB Uriinii Degildir’
gostergeleri bir Glke tarafindan Grind olusturan tarimsal hammaddelerin
o llkede yetistirilmesi durumunda degistirilebilir veya ilave edilebilir.

Yukarida belirtilen ‘AB’ veya ‘AB Uriinii Degildir’ gdstergeleri, bilesenlerin
agirligina gore kiiglik miktarlarda goz ardi edilebilir ¢linkd ihmal edilen
iceriklerin toplam miktari, tarimsal kaynakli hammadde agirliklarinin
toplaminin %2'sini gegmez.
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AB organik logosunun kullaniimadigi veya kullanilamadigi triinlerin kod
numaralarini ve tarim alaninin yerini belirtmesi zorunlu mu?

Evet. Logo kullanimina bakilmaksizin, kontrol organlarinin kod numarasi,
organik oldugunu iddia eden tiim riinler Gizerinde gériinmelidir. Uretim
yerinin belirtilmesi yalnizca logo kullanildiginda zorunludur.

Ayni ambalaj lGzerinde eski ve yeni AB organik logosu kullanilabilir mi?

Hayir. Eski logo yenisiyle degistirilmistir ve artik kullanilmamaktadir (24
Mart 2010 tarih ve 271/2010 (EU) sayili Komisyon Tiiztgu ile degistirilen
889/2008 (EC) sayili Komisyon Tizigl). Eski logonun kullanimi su anda
sona ermistir zira 6ngilen gegis slireci sona ermistir. Bununla birlikte, s6z
konusu Urinler, 889/2008 sayil Tuzugin 95 (9) Maddesi kapsamindaysa,
yani AB organik mevzuatina uygun olarak 1 Temmuz 2010'dan 6nce



Uretilmis, ambalajlanmis ve etiketlenmisse; yiruklikteki mevzuata
uygunsa, (yetkililerce talep edilmesi durumunda uzun raf 6mri olan
Urinlerde etiket olarak yeni logo da eklenerek) eski logoyu tasiyabilirler.

Web sitesinde AB organik tarim logosunu kullanabilen herhangi bir veri
tabani veya sirket / Grin katalogu var mi?

Hayir. Bununla birlikte, onaylanmis kontrol organlarinin bir listesini ve
AB'deki organik sektdrdeki kontrollerden sorumlu yetki mercilerini
bulabilirsiniz:

http://ec.europa.eu/agriculture/organic/consumer-trust/certification-

andconfidence/controls-and-inspections/control-system/index_en.htm

Bu kontrol organlari, AB organik logosu altinda gériinen kod numarasi ile
ayirt edilebilir. Yetkilendirilmis kontrol organlarinin ve kontrol
yetkililerinin web sitelerini ziyaret ederek, organik olarak
sertifikalandirilmis operatorlerin ve Griinlerin bir listesine erisebilirsiniz.

Logonun ambalaj lzerine yerlestirilmesinin teknik yonleri nelerdir?
Teknik detaylar icin AB organik logosu kullanim kilavuzu incelenebilir:

http://ec.europa.eu/agriculture/organic/documents/logo/user manua
|_logo_en.pdf

4.5.0rganik Uriinlerin Etiketlenmesi

Organik Uriin etiketleri, bilesenlerin ve besin degerlerinin standart
listesinin yani sira Grlini son isleme koyan Uretici, islemci veya
distribttoriin adini tasimahidir. Ulusal sertifikasyon kurulusunun kod
numarasi da etikette bulunmalidir. Gidalarin tiiketicilere sunulmasina
iliskin 1169/2011 Sayih Tuzuk, beslenme ile ilgili asgari gereklilikleri
aciklar.

Organik logo asagidaki bilgilerin garantisidir:

. Uretim, dogaya saygilidir.
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. Uriinler, strdirilebilir bir sekilde lretilmektedir.

o Organik Uretim birimleri, tim organik kurallara ve saglk ve
tiketicinin korunmasina iliskin tim kurallara saygi gosterilmesini
saglamak icin yetkilendirilmis kontrol organlari veya kontrol
otoritelerince yilda bir kez kontrol edilmektedir.

o Ciftlik hayvanlari acik havada serbestce otlatilmaktadir ve ileri
hayvan refahi kosullarinda muamele edilmektedir.

o Organik tarimda genetigi degistirilmis organizmalara izin
verilmez.
o Gidalar igin, kimyasal zirai ilaglar ve glibreler, biiyiime

dizenleyicileri ve antibiyotiklerin kullaniminda siki sinirlamalar vardir.

o Organik tarim, gida katki maddeleri ve islemede yardimci
maddelerin ve diger girdilerin kullanimini kesinlikle kisitlamaktadir.

o Ciftlik Gretimi igin girdilerin ¢ogu, yerel kaynaklar ve yerel bilgi
kullanilarak elde edilmektedir.

o Stpermarketinizden bir organik Griin satin aldiginizda veya en
sevdiginiz restoranda bir organik sarap sectiginizde, cevreye ve
hayvanlara saygil siki kurallara uygun olarak tretildiklerinden emin
olursunuz. Bu Urinler, bagimsiz kontrolérler tarafindan denetlenir ve
uygunluk durumunda sertifikalandirilir.

4.6.Grafik: AB Organik Logosu
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AB organik logosu, meyve, sebze, et, sit, sarap, peynir, yumurta, tahil,
kahve, cikolata, balik ve deniz Griinleri gibi her gesit tarim ve gida
Urinini icerir. Organik Uretim, cevreye saygi gosteren Uriinler
Uretmenin bir yoludur. Logo; strdirilebilir Gretim, kalite, cevresel
koruma ve hayvan refahi standartlarinin korunmasini garanti eder.



150

Ciftciler, Ureticiler, distribttorler, perakendeciler ve ithalatcilar AB
organik logosu kullanabilmek igin siki AB kurallarina uymak
zorundadirlar. isletmeciler, tiye ilkelerdeki sorumlu kontrol mercilerine
faaliyetlerini bildirmeli ve tanimlamalidir. Kamusal veya 6zel bir
mekanizma tarafindan denetlenen isletmeler, sonug olumlu ise
sertifikalandirilir ve Griinlerini organik olarak piyasaya siirebilirler. Bu
isletmeler ayni zamanda yilda en az bir defa kontrol edilirler.

Organik sertifikali Grin satin aldiginiz zaman, siki AB ¢evresel ve hayvan
refahi kurallarina gore Uretildiginden ve diizenli olarak kontrol
edildiginden emin olabilirsiniz.

4.7.0rganik Zeytinyaginin Ambalajlanmasi

Organik zeytinyaginin ambalajlanmasina iliskin AB kurallarina gore:

Zeytinyagl pazarlama standartlari hakkinda 13 Ocak 2012 tarih ve
29/2012 sayih Komisyon Uygulama Yonetmeligi, asagidaki kurallari
ongorir:

Satilan zeytinyaglarinin glvenilirligini garanti etmek icin
perakende satis ambalaji kiiglik olmali ve uygun bir kapatma sistemi
olmalidir. Bununla birlikte, Uye Devletler, toplu isyerleri icin daha biiyiik
ambalajlama yetkisi vermeye izinlidir.

Tarimsal geleneklerin ve yerel ayristirma ve harmanlama
uygulamalarinin sonucu olarak dogrudan pazarlanabilir sizma zeytinyagi,
cografi kokenlerine bagh olarak tamamen farkl tat ve kaliteye sahip
olabilir. Bu durum, ayni kategoride fiyat farkliliklarina neden olabilir.
Yemeklik zeytinyaginin diger kategorilerinde mense ile ilgili Gnemli bir
farkhhk yoktur ve dolayisiyla ambalajin izerinde menseinin belirtilmesi,
tiketicilerin kalite farkhliklarinin var olduguna inanmasina yol acabilir.
Yemeklik zeytinyagindaki pazari korumak igin kesin sartlari saglayan
ekstra sizma ve sizma zeytinyaglariyla sinirlandirilacak mense isimleri igin



zorunlu bir Birlik rejimi olusturulmalidir. 2009'a kadar uygulanan
opsiyonel diizenlemeler, tiketicileri sizma yaglarin, gercek 6zelliklerine
yonelik yaniltmada korumak icin yeterli olmadigini ortaya koymustur. Ek
olarak, gida yasasinin genel ilke ve gerekliliklerini belirleyen, Avrupa Gida
Guvenligi Otoritesi'ni kuran ve gida glivenligi konularinda prosediirler
belirleyen 28 Ocak 2002 tarihli ve 178/2002 (EC) Avrupa Parlamentosu ve
Konseyi Yonetmeligi (5) 1 Ocak 2005 tarihinden itibaren uygulamaya
konulmustur. Bu konuda isletmeler ve otoriteler tarafindan kazanilan
tecriibe, mensei etiketlenmesini ekstra sizma ve sizma zeytinyagi icin
zorunlu hale getirmistir.

-Sizma zeytinyaginin mense adi, Birlige veya bir Uye Ulkeye isaret
ediyorsa, sadece kullanilan zeytinlerin degil ayni zamanda ekstraksiyon
tekniklerinin ve uygulamalarinin yagin kalitesini ve tadini etkiledigini
akilda tutmak gerekir. Mensei adi, zeytinyaginin elde edildigi cografi
bolgeye, yani genellikle yagin zeytinlerden cikarildig1 bolgeye isaret
etmelidir. Bununla birlikte, bazi durumlarda yag, zeytinlerin toplandigi
yerden farkli olan bir yerde islem gorir ve bu bilgiler hem tiketicileri
hem de pazari yaniltmamak icin ambalaj veya etikette belirtilmelidir.
Madde 1 (1) 'de belirtildigi gibi yaglar, son tiiketiciye maksimum 5 litreye
kadar kapasitede ambalajlanarak sunulacaktir. Bu ambalajlar, ilk kez
acildiktan sonra artik mihirlenemeyen ve Madde 3 ila 6'ya uygun olarak
etiketlenecek bir agma sistemi ile donatiimalidir.

-Ancak, lokantalarda, hastanelerde, kantinlerde ve benzeri diger toplu
isletmelerde tiiketilecek yaglar s6z konusu oldugunda; Uye Ulkeler ilgili
tesisin trline bagli olarak ambalaj icin 5 litreden fazla maksimum
kapasite de belirleyebilir.

-Bu Tlizigln amaglari dogrultusunda, 'mensei ismi', ambalajin Gzerine
veya ambalaja yapistirilmis olan bir cografi alana atif anlamina gelir.

Zeytinyagini diger Uretim veya hazirlama Unitelerine veya depolama
alanlarina tasimak igin 6zel kurallar



Operatorler, zeytinyagini diger lretim veya hazirlama Unitelerine veya
depolama tesislerine naklederken asagidaki sartlarin saglandigindan
emin olmalidirlar:

(a) Tasima esnasinda organik olarak Uretilen zeytinyagi, gecis slirecindeki
zeytinyagi ve organik olmayan zeytinyagi fiziksel olarak ayrilmalidir;

(b) Organik olmayan Uriinlerin nakledilmesinde kullaniimis araglar veya
konteynirlar organik Grilinlerin nakledilmesinde yalnizca:

(i) Etkinligi dnceden belirlenen izinli temizlik yontemleri ve maddeleri ile,
organik Urlnler tasinmadan 6nce yapilmali ve bu islemler kayda
alinmalidir;

(ii) Duzenlemelere gore, belirlenen riskler degerlendirilerek uygun
onlemler alinmali ve gerektiginde operatérler tarafindan organik
olmayan urinlerin organik tretime atifta bulunan bir gostergeyle
piyasaya sirllemeyecegi garanti edilmelidir;

(iii) Operator, bu tiir tasima operasyonlarinin belge kayitlarini, kontrol
otoritesi veya kontrol kurulusu icin bulundurmalidir;

(c) islenmis organik zeytinyaginin tasinmasi, fiziksel olarak ya da zaman
olarak islenmesi tamamlanmis diger (konvansiyonel) Grlinlerden
ayrilmalidir;

(d) Tasima esnasinda baslangigtaki Grin miktari ve teslim edilen her
parti kayit edilmelidir.

Uriinlerin Depolanmasi

1. Uriinlerin depolanmasi igin alanlar, partilerin belirlenmesini
saglamak ve organik tretim kurallarina uymayan urinler veya
maddelerle karistiriimasini veya kirlenmesini énleyecek sekilde
yonetilmelidir. Organik Grinler, her zaman acik¢a tanimlanabilir
olmaldir.
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2. Organik bitki ve hayvancilik Giretiminde, 19 uncu maddeye
uygun olarak organik Gretime yetkili olanlar disindaki girdi veya Griinlerin
Uretim biriminde depolanmasi yasaktir.

3. Hem organik hem de organik olmayan drinler tasindiginda ve
sonrasinda diger tarimsal rinler veya gida maddeleri ile birlikte
depolandiginda:

. Organik Urlnler diger tarimsal Uriinler veya gida maddelerinden
ayri tutulmahdir;

. Sevkiyatlarin tanimlanmasini saglamak ve organik olmayan
Uriinlerle karisim veya degisimden kaginmak icin her tiirli 6nlem
alinmahdir;

. Etkinligi kontrol edilen uygun temizlik dnlemleri organik
Urlinlerin depolanmasindan dnce gergeklestirilmeli ve operatorler, bu
islemleri kayit altina almalidir.

4.8.Vaka Calismasi: Strakka Ltd. Sti.

Strakka Firmasi, 2003 yilindan bu yana organik zeytin yetistiriciligi
yapmaktadir.

Firma, 290 ton zeytin, 20 ton narenciye ve 10 ton findik olmak Gzere
yaklasik 320 ton organik zeytinyagi yetistirir.

Koroneiki, Kalamon, Cypriots ve Amfissos zeytin ¢esitlerini
yetistirmektedir. Yilda yaklasik 15-20 ton organik zeytinyagi Gretir. Ayni
zamanda farkli cesitlerde zeytinleri de isleyip paketleyerek tiiketime
sunmaktadir.

Zeytin meyvesi, makinelerle hasat edilir. Zeytinler, genellikle, yag
Uretimine yonelik olarak, ayni giin ya da en geg ertesi giin yag sikim
tesisine tasinir.
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Yag ekstraksiyonunu, soguk presleme yontemi takip eder ve sizma
zeytinyagi Uretilir.

Yag separatoriinden gelen zeytinyagi, paslanmaz bir tanka yerlestirilir ve
Ginitenin deposuna aktarilir. Her biri 5 tonluk 5 tank bulunmaktadir. Yagin
oksitlenmesini 6nlemek icin tepe bosluguna azot gazi uygulanir.

Sonrasinda yag, ambalajlama i¢in ambalajlama lnitesine aktarilr.
Tasima, paslanmaz celik tanklarla gergeklestirilir. Ambalajlama islemi igin
0,5 litrelik cam siseler kullanilir. Gegerli yasaya uygun etiketler siselerin
lizerine yerlestirilir. Turistlerin bagajlarinda tasiyabilmeleri icin 0,5 litrelik
teneke kutular da kullanilabilir.

Tesisin, zeytinlerin hazirlanmasi ve paketlenmesi icin kendi ambalajlama
Unitesi bulunmaktadir.

TUm GrUnler, Gnitelerden gerekli etiketler eklenmis olarak cikarilir.

Firmanin etiketleri asagida verilmektedir.
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Modiil tamamlandiktan sonra dnerilen faaliyetler:

-Organik zeytinyaginin etiketlenmesi, paketlenmesi, depolanmasi ve
tasinmasini yapan lretim birimi (Novel Agro). - bu birimin avantajlar:
tiim siirecler bu birim tarafindan kontrol edilir. Uriinlerin izlenebilirligi
dogrudan saglanmakta ve bir hata olmasi durumunda hemen harekete
gecilebilmektedir.

-Organik zeytinyagi liretmek, etiketlemek ve pazarlamakla birlikte,
siseleme ve ambalajlama icin taseron kullanan STRAKKA LTD gibi bazi
faaliyetleri iin taseron kullanan tretim birimi. Dezavantaji: Uriinlerde bir
problem olusmasi durumunda dogrudan miidahale edemez.
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5.1.KEFALONYA VE ITHACA ADALARI YEREL ZEYTIN GESITLERI
5.1.1.YEREL KEFALONYA

Kefalonya adasinda en yaygin bulunan gesittir. Kefalonya disinda tretimi
belirtiimemektedir.Kiigik meyveli hafif memeli bir gesit olup zeytinyagi
Uretimi icin uygundur. Meyve sekli ovalolup meyveler, Koroneiki
cesidinde oldugu gibi 1-6’li salkim seklindedir. Hasat donemi
ekimdenkasim ayi sonuna dek devam etmektedir ve Koroneiki’den daha
erkenci ve hasat suresi daha kisadir.

Meyve agirligl 0.6-1.3 g (ortalama 0.9 g) dir. Yag verimi ise % 20-25
arasindadir. Yuksek verimli ve sert riizgarlara dayanikli bir gesit olarak
bilinir ancak zeytin sinegi ( Dacus oleae ) zararina karsi hassastir.




5.1.2.KEFALONYA KORFOLIASI

Kefalonya’da zeytinliklerin % 60'ini olusturdugu ‘Mantzavinata’ bolgesi
disindaki alanlarda yer yer bulunmaktadir. Kefalonya disindaki
mevcudiyeti bilinmemektedir. Kiicik meyveli yuksek kaliteli yaghk bir
cesittir. Silindirik-konik sekilli olup tipik olarak ug kisminda bir gikinti
bulunur.

Meyveleri Yerel Kefalonya ¢esidine gore daha iri ve daha uzuncadir.
Hasat donemi kasim ayidir. Meyve agirlig1 0.8-2.1 g (ortalama 1.5 g)
arasindadir. Verimlilik, dayanikhlk veya duyarhliklari bilinmemektedir.
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5.1.3.ITHACA GESIDI

Ithaca adasinin ana zeytin ¢esididir ayrica Peloponnes yarimadasinin
kuzey batisi ile Kefalonya adasinda da yer yer rastlanmaktadir. Yiiksek
kaliteli zeytinyagi elde edilen kiiglik meyveli bir gesittir.

Yuvarlak sekilli olup tuzerinde noktaciklar bulunur. Olgunlukta meyve
rengi kirmizi-mor olup beyaz noktaciklar belirgindir. Hasat donemi kasim
ile ocak aylari arasindadir.

Meyvelerin ortalama agirlig1 0.8-2.1 g (ortalama 1.5 g) arasinda degisir.
Yiksek verimli bir gesit olarak bilinir. Deniz rlizgarlarina ve bakteriyel
kansere dayanikli olup dona ve zeytin sinegine ise duyarhdir.




5.1.4.TEHDIT ALTINDA.

Ithaca adasinda ok az sayida agaci bulunur. lyi kalitede zeytinyagi elde
edilmesine yonelik kiigiik meyveli bir gesittir.

Meyveler silindirik-konik sekillidir. Yerel Ithaca ¢esidine gére meyveleri
daha iridir. Hasat dénemi kasim ortasi ile aralik sonu arasindadir. Meyve
agirhgr 1.2-3.5 g (ortalama 2.1 g) arasinda degisir. Diizenli meyve veren
verimli bir ¢esit olarak bilinir. Bu 6zellikleri yeni dikilen agaglarda da
gozlenmistir. Kuraga dayanikh; Halkal Leke (S pilocaea oleagina ) ve
zeytin sinegine karsi orta diizeyde toleranshdir.
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5.2.1.Giris

Neolitik ddSnemden (M.O. 6 bin) giiniimiize kadar zeytin agaglari Kibris'in
sakinleri ile birlikte sadece kirsalda degil kentlerde de var olmustur.
Evlerin bahgelerinde, Kibris'in sevilen geleneksel agaglarini yan yana
gorebilirsiniz: limon agaci ve zeytin agacl. Zeytin agaci yetistiriciligi M.O.
2 bin yillarinda baslamistir, ancak adadaki zeytinyagin tretimine iliskin en
erken kanit, yerlesim yerlerinde ve tapinaklarda kesfedilen en eski zeytin
preslerinin ait oldugu M.0. 13. Yiizyil sonlarina kadar uzanmaktadir
(Hadjisavvas 1992 ve Hadjisavvas 1996, 59-63). Antik¢ag Kibris'l, zeytin
ve zeytinyagl bakimindan zengin bir yer olarak bilinirdi, Strabo'ya gére
bereketli olarak ifade edilen Kibris zeytinyagi hafif ve kolayca
sindirilebildiginden ¢ok ragbet goriirdi (Strabo 14. 6 .5).

Zeytin agaci dayanikli ve uzun émurladir (Gorsel 1). Kibris'ta cok eski
zeytin agaclari bulunmakta ve ¢cogunun govdeleri genis oyuklarla
doludur. Frankoelies (Frank zeytini) adli zeytinlerin gecmisi, Frank
yonetimine (1191-1489) kadar giderken bir baska zeytin agaci gesidi ise
apostolitzi (havari) olarak adlandirilmaktadir. Clink( geleneklere gore bu
agaclarin, havariler Paul ve Barnabas'in Kibris'ta kaldiklari stire boyunca
yere atmis olduklari zeytin ¢ekirdeklerinden meydana geldigine
inanilmaktadir (Aristidou 1986, 53).

Oncelikli olarak tarima dayanan ekonomilerde, Kibris'ta oldugu gibi,
zeytinyagl bir gida maddesi olarak bugdaydan sonra ikinci siray1 almistir.
Bu nedenle, bolgeler arasi alisverisler esastir ve gezici tliccarlar ve hatta
Ureticiler, zeytinyagi ile tahili takas etmekteydi.

Kibris'in geleneksel toplumunda, 6zellikle kirsal kesimlerde, en azindan
20. Yuzyihn ortalarina kadar Gretim, sanayi 6ncesi seviyede kalmistir. Bu
nedenle, o yilin zeytin ve zeytinyagi hazirligi agaclarin yetistirilmesi,
meyve toplama ve zeytinyaginin sanayi 6ncesindeki zeytinyag isletmeleri
ve preslerinde ekstraksiyonunu iceren gercek bir miicadeleydi.
Meyvenin kiglk ve narin oldugu bahardaki ciceklenme donemi, tGretim
icin cok 6nemlidir. Tsakkistes (¢ekiste) olacak yesil zeytinlerin Agustos
ayinda toplanmasiyla meyve hasadi baslamaktaydi.

Yag cikarma silreci cok zahmetliydi ve bazi alanlarda agik havada
digerlerinde ise bina igindeki 6zel tesislerde iki asamali olarak
gerceklestirilirdi. ik asama, meyvenin dairesel bir tas tizerinde silindirik
degirmen tasinin dik bir konumda dondurilmesiyle ezilmesiydi.



Degirmen tasi diregi itilerek cevrilirdi, diger bir deyisle direk degirmenin
tasinin yatay eksenini olustururdu. Bu islem erkekler ya da hayvanlardan
yardim alarak yapilirdi.

En karakteristik Kibris zeytini tsakkisti (cekiste)’dir, (Gorsel 5) ve su
sekilde hazirlanir: yesil zeytinler tasla hafifce ezilir ve aciligl gidinceye
kadar giinde iki kez degistirmek {izere su ile kaplarlar. Sonra zeytinleri
tuzlu su ve limon suyu ile kavanozlara koyarlar. Servis etmeden 6nce
zeytinler, ince dogranmis sarimsak, ezilmis kisnis tohumu, zeytinyagi,
ince dilimlenmis limon ve limon suyu ile hazirlanir (Evangelatou, 35-36).
Mavrolado'nun, siyah zeytinyaginin, glicli bir tadi ve kokusu vardir ve
ayrica normal zeytinyagindan daha agirdir. Mavrolado tretmek igin
zeytinler heniiz yesil iken toplanir temizlenip bakir kazanlarda su icinde
kisa bir siire yumusayincaya kadar ancak viciklasmadan haslanir. Sonra
elekten gecirilir ve burusmadan kurumasi icin serilir. Susuz olarak ezilir ve
cikan yagin icindeki partikillerin ¢cokelerek berraklasmasi igin 40 glin bir
tankta bekletilir (Fiouri, yayin asamasinda). Siyah zeytinyagi daha cok
Paphos ve Karpasia'da Uretilir, gurmelerin takdir etmelerine ragmen
buglinlerde ancak az miktarda Uretilmektedir. Zeytinyaginin bol
kullanilmasi refah ve comertlik anlami tasirdi.

Mavrolado igin gegerli olmasa bile yararli 6zellikleri hakkinda dizenli
bilginin ortaya ¢ikisl ile stirekli gelismis olan zeytinyagi, glinimizin
beslenme diizeninde énemli bir yer tutmaya devam ediyor. Son yillarda
cesitli bitkisel yaglarin yaygin kullanimi olmasina ragmen Kibrishlarin
aklinda "iyi yag" olarak zeytinyagi konumunu aynen korumaktadir.
Yurtdisina ihrag edilen Kibris zeytinyaginin yani sira cogunlukla
Yunanistan'dan ithal edilen zeytinyagi da tiketilmektedir. Ekonomi
Bakanhg istatistik Hizmetleri'nin verilerine gére 2002 yilinda 12,219 kg,
2003 yilinda ise 25,976 kg zeytinyagi ithal edilmistir. Ayni yillarda ihrag
edilen Kibris zeytinyagi ise 766,791 ve 1,572,975 kg’a ulasmistir. 2003-
2004'te zeytinyaginin yerelde (iretim miktari 4,500 ton (ton=1000 kilo) ve
2004-2005'te ise 6,000 tondur. Piyasadaki zeytinyagi bolluguna ragmen,
Kibrisli’nin kendisine miras kalmis kigik zeytin korusunu ya da
bahgesinde, avlusunda yer alan birkag zeytin agacini yetistirmeyi bugiin
hala arzuladigini bahsetmekte yarar var. Hasat icin iscilik maliyeti ve
zeytinyagi isletmelerinin Ucretleri hesaplanirsa bu bahceler ekonomik
acidan karh durumda degildir. Bu nedenle de genellikle aile ve arkadaslar
hasat icin harekete gecirilir ve meyveler artik modern ve otomatik olan
sikim tesislerine tasinir.
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Kibris'ta Yerel Zeytin Cesitleri

Yeni bir zeytinlik tesisi igin ¢esit secimi bircok faktdre baghdir.
Onemli bir secim kriteri, meyvenin amaglanan kullanimidir, 6rnegin
zeytinyagl, sofra zeytin veya her ikisinin birlikte tretimi icin.

Dahasi, tiketici tercihleri Grindn egilimlerini ve yonlerini
gOsterebilir. Her cesidin gelisimi ve yetistirme sekli uygulanan dikim
sistemini belirler. Son olarak, zeytin bahcesine 6zgi kosullar
(mikroklima, don, riizgar, nem, sulama suyunun niceligi ve kalitesi
vd.) ve ¢esidin zararl ve hastaliklara karsi duyarlihgi / direnci
dikkate alinmalidir. Meyvenin ortalama agirligina bagl olarak,
zeytin gesitleri U¢ kategoriye ayrilir: 2.6 grama kadar meyve agirligi
olan daha kiguk meyveli, 2.7-4.2 gram arasinda olan meyve
agirhgi olanlar orta ve 4,3 gramin izerinde olan iri meyveliler.

Kibris'ta her u¢ kategoride de zeytin cesitleri yetismektedir. En
onemlileri asagida belirtilmistir.



5.2.2. Kibrish ladoelia

Orta irilik kategorisinden olan bu zeytin cesidi, Kibris'taki ana gesittir.
Yiiksek sicakhga ve dislik toprak nemine adapte olan ve farkli toprak
tirlerinde yetisebilen eski bir ¢esittir. Ciceklenme ve meyve tutumu
sirasinda toprak nemi ve hava kosullarindan énemli dlgtide etkilenmesi
ve periyodisite gostermesi nedeniyle tretimi istikrarh degildir.
Ciceklenme ve giibreleme, giiney riizgarlari, siroko (Akdeniz'den esen
sicak rlizgar), bulutlar, sis ve yiiksek nem gibi olumsuz hava kosullarindan
etkilenmektedir. Ayrica délleme, nemli ve sicak riizgarlar ile sis ve
kurakhktan olumsuz etkilenmektedir.

Kibrisli ladoelias agaglari orta yukseklige kadar gelisip tag capi 6 ile 8
metre arasinda bir genislige erismektedir. Cicekte dokiim gozlense de iyi
blyir. Ciceklerin salkim seklinde olmasi nedeniyle bir ile i¢ meyveyi
birbirine yakin baglar. Erken olgunlasan cesitlerden olup meyve vermeye
algak bolgelerde Kasim-Aralik basinda, tepelerde ise Ekim sonu ve Kasim
ayinin baslarinda baslar. Meyve olgunlastiktan sonra agac (izerinde
oldukga iyi korunur. Meyvenin yag icerigi yaklasik % 22'dir, bu nedenle
temel olarak yag Uretimi icin kullanilir, ama ayni zamanda yesil ve siyah
olarak sofralik amagli da kullanilir. Ancak Kibrish ladoelias'in en 6nemli
ozelligi yaginin lezzetidir, bu nedenle diinyanin en aromatik zeytin
cesitlerinden biri olarak kabul edilmektedir.

Bakteri Pseudomonas savastanoi'nin neden oldugu zeytin dal kanseri
hastaligina karsi direnclidir. Ayni zamanda, sulama suyunun tuzlulugu ve
kuraklik gibi olumsuz kosullara karsi da direncglidir, ancak zeytin sinegi,
zeytin givesi, halkali leke gibi hastalik ve zrarlilara karsi duyarhdir.
Sulanan tarlalarda verticillium solgunluguna kolayca yakalanir. Antik
zamanlardan beri yetistirilen Kibrisli bir gesit olarak, farkli tipleri
toplanmis ve incelemistir. Yapilan ¢alismalarda bilylik genetik cesitlilik
bulunmus ve 6ne gikan 6zelliklerinde farkli klonlar tespit edilmistir.
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5.2.3. Koroneiki (Lianolia)

Yunanistan’a 6zgl bir cesit olarak Kibris'a 1977 yilinda tanitilmistir. Kictik
meyveli ¢esitler kategorisindendir ve yaginin ince olusu, iyi kararh verimi
ile ylksek tat ve aromasi i¢in yetistiriimektedir. Girit'te baskin cesitliliktir
ve yerel adi Psilolia'dir. Verimli bir gesittir ve her ikinci yilda asiri Giretimle
yliksek meyve verir. Kiiglik bir bakim ve uygun budama ile her yil meyve
verebilir. Zeytinyagi Uretimi icin en iyi cesit olarak gorilir. Agag Koroneiki
plagioklas'tir; kuvvetli gelisir, verimli topraklarda yetisip sulanirsa taci
kiresel bir sekil alir, sekiz ile on metre yiksekligine, alti ila sekiz metre
capina ulasir. Ciceklenme doneminde i ila bes meyvelik salkimlar
halinde meyve baglar.

Uretime hizh girer, genglik kisirhgi 3-4 yildir. Bol miktarda ve siirekli gicek
acar, Nisan ayinin son on giinlinde giceklenir, soguga dayanikhdir.
Genellikle hig gicek dokiimi olmaz, iyi bliylr. Meyvesi kiigliktir
(ortalama agirlig1 0.6 ile 1.5 gram arasindadir), bir tarafi biraz kavisli ve
kisa memeye sahip sekillidir. Meyvesi Kasim-Aralik'ta orta donemde
olgunlasir. Olgunlasmasi Ocak ayina kadar uzanir. Olgunlastiktan sonra
agacin tzerinde sikica tutunur. Cekirdek/et orani, 1:5-6.6 arasindadir ve
yag icerigi, yetistirme kosullarina bagh olarak % 15'den %27'ye kadar
cikabilir. Sadece yag tretimi icin kullanilir. Kurakhga ve gigla rizgarlara
dayanikhdir. Soguga karsi dayaniklidir, ancak ¢cok soguk gii¢lii riizgarlar
hasara neden olabilir. Girit'te ve Yunanistan’in diger bolgelerinde, yagisin
450 mm'nin Uzerinde oldugu ve zamana esit olarak dagildigi alanlarda,
genellikle yagmur suyuyla yetismektedir. Kibris'ta sadece yagmur suyuyla
yetistiriimesi durumunda trin bakimindan karisik sonuglar vermistir.
Yiksek rakimlarda kolayca yetisememektedir ve bu nedenle ekim 500
metreden daha asagida olan irtifalarla sinirli tutulmahdir. Agac ve
meyvesi, zeytin sinegi, meyve sinegi, verticillium solgunlugu ve halkali
leke hastaligindan kolayca etkilenmez, ancak zeytin kurdu, pamuklu bit
ve zeytin dal kanserinden etkilenmektedir. Birgcok diger gesit ve gesitler
icin tozlayici olarak kullanilir, yogun dikim sistemleri i¢in orta derecede
uygundur.
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5.2.4. Amfissa Voliotiki (Konservolia)

'Chontroelia’ ‘Konservolia’, ‘Mafroelia’ gibi Cesitli isimlerle bilinen bu
cesit sofralik amagli tiketilir. Ancak yaygin olan adi "Amfissa"dir. Oldukga
gliclii gelisen yiiksek verimli bir cesittir. Iyi drenaji olan ve verimli sulanan
topraklarda, 12 yas ve lzerindeki agaglar, agag basina 100 kg'i asan
meyve verimi vermektedir. Genellikle yagisli kosullarda yetisen, yillik
yagis miktari 500 mm'nin altinda olan Pelion-Volos bolgesinde ve genis
alanlarda Amfissa kenti ¢cevresinde yetismektedir. Agac yliksekligi 6 ila 10
metre olup ve taci bes ila sekiz metre ¢apindadir. Dikine gelisir ancak
budama ile kontrol altina alinabilir.

Meyve agirhgi 5.5 ila 8 gram arasinda olup eliptik / oval sekillidir,
cekirdekleri de iri ve eliptiktir. Meyveler Kasim ortasindan Subat ayina
kadar olgunlasir. Zeytinin et/cekirdek orani 10:1'dir. Tam olgunlukta
meyve rengi parlak yesilden kirmizi renge déner. Meyve eti kuru
topraklarda daha sert iken nemli topraklarda daha yumusaktir. Bélgeye
ve gegerli kosullara bagli olarak yag icerigi yaklasik% 16'dir. Yesil ve siyah
sofralik tliketim igin en iyi ¢esit olarak diistinllir. Duslik sicakliklara karsi
iyi direng gosterir. 600 metreye kadar yetistirilebilir. Bu nedenle hem
ovada hem de daglik arazide yetistir. Ancak renk, aroma ve lezzet
bakimindan Ustiin olan gelismis meyve kalitesi daglk bolgelerde yetisen
agaclarda gordilar. Serin topraklari tercih eder. Meyvesi, zeytin sinegi,
zeytin gilvesi ve zeytin kurdu tarafindan kolayca saldiriya ugrayabilirken
agaci verticillium solgunluguna biiytk bir duyarlilik gosterir. Pek ¢ok kez
verticillium solgunlugu zarari o kadar biyik olur ki tim agaglar tam
Uretimde iken kurur.

5.2.5. Kalamata

Genis meyveli, Yunan sofra zeytin gesitlerindendir ve cogunlukla, ismini
aldigi Kalamata bolgesinde ve daha az 6l¢lide de olsa Yunanistan'in diger
bolgelerinde yetismektedir. Agac kuvvetli ve dik gelisir, orta bir
ylkseklige sahiptir. Yapraklar cok genis olup sert oluklu ve Ust ylzeyi



katlanmis kenarli iken alti grimsi koyu yesildir. Meyvesi, 5-6 gram
agirhginda, sivri ve kavisli, Aetonycholia olarak adlandirilan Gziim
cekirdegi "Aetonychi" gibi buylktiir. Meyve eti serttir. Zeytin meyvesinin
cekirdegi iri, uzun ve kavislidir. Zeytinin et/cekirdek orani 8-10:1'dir.
Meyve solgun kirmizimsi renktedir ve olgunlastiginda koyu siyah
olmaktadir, konserve edilerek muhafaza edilmektedir. Kasim

- Aralik aylarinda olgunlasir. Meyve yag icerigi% 17 ile %19 arasinda olup
miikemmel kalitededir. Yiksek kaliteli siyah zeytin Gretimi icin kullanilan
bir zeytin ¢esididir. Genellikle, kaliteli, dayanikli ve orta derecede verimli
bir cesittir. Su istegi olup, toprak tuzluluguna dayanikhdir. Dikimden
sonra meyveye yatana kadar agacin yeterli bliyiklige erisebilmesi,
yeterli meyve iriliginin saglanmasi icin yliksek verim yillarinda, sulamaya
ihtiya¢ duyar. Asiri Grtin yiki ve kiigiik meyve olusumunun énlenmesi
icin, verimli yillarda sert budanmasi 6nerilir. Hem diizliiklerde hem de
600 metreye kadar engebeli arazilerde yetistir, ancak yliksek arazilerdeki
agaclarin meyveleri daha kaliteli olmaktadir. Zeytin sinegi saldirilarina ve
halkal lekeye ve orta derecede de verticillium solgunluguna karsi

direnclidir.
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5.2.6. Manzanilla

ispanyol orijinli zeytin gesididir. Oldukga verimlidir ancak periyodisite (iki
yilda bir mahsul verme) sergilemektedir. 12 yas ve lzerindeki agaclarda
agac basina yillik ortalama tretim 60 kilodan fazladir. Kibris'ta son
yillarda sistematik olarak yetistirilmeye baslamis ve ¢ok iyi sonuglar
alinmistir. Agag cesitli bitki 6rtiisiinde ve orta boyda (8-10 metre) gelisir.
Dallari dik gelisir. ikincil dallar yatay ve agac dikine gelisir. Yapraklari dar
ve orta derecede, dantelli, dikdortgen seklindedir. Meyvesinin ortalama
agirlig 4-5.5 gramdir ve kigik bir elmaya benzemektedir, adini da
bundan almistir (Manzanilo ispanyolca kiigiik elma demektir). Rengi
parlak yesildir ve olgunlastiginda siyah renk alir. Meyve yag icerigi
yaklasik % 18'dir. Zeytinin et/¢ekirdek orani 8.2:1 olup cift kullanimli bir
cesittir, ¢linkii meyve hem sofralik amacl hem de yag eldesi igin
kullanilabilir. Sofra zeytini olarak liretimi icin meyve iki asamada hasat
edilebilir. Zeytinler yesil renkte iken hasat edilir ancak sofralik
islendiginde meyve soluk sari renkte olur. ikinci asamada ise siyah
konservelik zeytinler, meyvede siyah renk, etin 2/3'ine kadar
olustugunda hasat edilerek islenmis siyah zeytin haline getirilir. Distk
sicakliklara dayanikli olmadigi icin glineye bakan hem ova hem de tepelik
bolgelerde yetistirilmektedir. Kalkerli topraklarda yapraklarda belirgin
kloroz goriilir ve verticillium solgunlugu, zeytin sinegi, ve zeytin kurduna

karsi duyarlidir.




5.2.7. Pikoual

Zeytinyag Uretimi icin ispanya’nin Jaen bélgesinde genis alanlarda
yetistirilen bir ispanyol gesididir. Kibris'ta 1985 yilindan sonra sistemli bir
sekilde yetistiriimeye baslanmis ve ¢ok iyi sonuglar alinmistir. Her yil sabit
getirisi ile oldukga Uretken bir gesittir. ispanyol verilerine gére verimli
sulu topraklardaki 12 yasindaki bir agacin agag basina verimi yilda 36 kg
dir. Agac orta boyda biydr ve dik gelisir. Agacin silindirik-konik sekli ve
tutunma durumu mekanik hasat yapilmasina yardimci olur. Pikoual
zeytin c¢esidi orta irilikte meyvelere sahipken meyvenin yagdaki orani %
21'i asmaktadir. Yapraklari orta, uzun ve Ust yiizeyi acik yesil renktedir.
Meyvesi kiresel veya oval sekilli ve yesilimsi bir renge sahiptir,
olgunlastiginda parlak siyah renge sahip olur. Yag 6zelligi olmasina
ragmen yesil veya siyah sofra zeytini olarak kullanilabilir. Yaglik cesit
olarak Pikoual, yliksek stabiliteye sahiptir ve yliksek oleik asit ylizdesi
nedeniyle kolayca okside olmaz. Zeytin antraknozuna karsi dayaniklidir,
ancak zeytin sinegi, zeytin glivesi ve zeytin kurdu, halkali leke ve
verticillium solgunluguna karsi duyarlidir. Yogun yaprak aksami ve
riizgara dayanikhligi nedeniyle, Pikoual riizgarkiran olarak kullanilabilir.
Soguga, tuzluluga ve asiri toprak nemine karsi dayanikhidir, ancak kuraklik
ve kalkerli topraklara karsi duyarhdir.
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5.2.8. Diger gesitler

Yukarida agiklanan cesitler Kibris'ta en yaygin yetistiriligi yapilanlardir.
Ancak, daha az miktarda yetistiriimekte olan ve/veya yurtdisindan ithal
edilen gesitler de vardir. Bu ¢esitlerin arasinda ticari bir degeri olup
Kibris'ta yetistirilen de vardir; sofralik Kortal Sevillano ve Koukos ile yaglik
Sant Agustin, Askolana, Pisiolin Carol, Chotziplanka ve digerleri gibi.
ilgingtir ki, son yillarda entansif sisteme daha iyi adapte olan yeni klonlar
ve cesitler elde edilmistir. Ornegin, Arbequina i-18, Arbosana i-43 ve
Koroneiki klon i-38 gibi. Bu cesitler strekli olarak yiksek miktarlarda Grin
verirler, yavas bliylrler ve Uretime erken girerler. Arbequina i-18,yagi aci
olmayan meyvemsi bir tada sahiptir. Arbosana i- 43, 4 hafta sonra hasat
edilir, yagi daha aci ve yakicidir. Koroneiki i-38, licl arasinda en kuvvetli
gelisendir ve yonetimi zordur, soguga duyarhdir, ancak daha hizli ve
maksimum verim verir ve halkali leke hastaligina olduk¢a dayanikhdir.
Yiiksek kalite, yiksek dayanikh yagi ile Kibris halki icin talep goren bir
lezzettir. Arastirmalar devam etmekte olup yakin zamanda yeni
segilenlerin de kullanima girmesi beklenmektedir. Ornegin Chiquitita ve
Vos one gibi.

Kaynaklar

The Olive Tree and Olive Qil In The Traditional Life Of Cyprus, Euphrosyne
Rizopoulou-Egoumenidou.

H KaAALépyela tng EALGG, Yrioupyeio Fewpylog, Quotkwy Mopwv Kot
MNepBaiovtog, TUNUa Fewpyloc.



5.3.YEREL ZEYTIN GESITLERI — SICILYA, iTALYA

5.3.1 TONDA IBLEA

Cografi ve tarihsel bilgi: Tonda Iblea Sicilya’nin gliney-dogu ve orta
kisimlarinda Ragusa, Syracuse, Catania ve Enna sehirlerinde
yetistiriimektedir. Cesit, sofralik olarak ta tlketildigi gibi elde edilen
mukemmel nitelikteki zeytinyag ile taninmaktadir.

Yetistirilme ve dogal yayilma alani: Cesidin orijini, Sicilya’nin
giineydogusunda yer alan Ragusa (Chiaramonte Gulfi), Syracuse
(Buccheri, Ferla, Palazzolo Acreide) ve Catania (Caltagirone,
Grammichele ve Vizzini) dir.

Agac ve meyvenin morfolojik 6zellkleri:

Sicilya’da yetistirilen selekte ¢esitler veya ekotip: Cetrala e Tonda
Organoleptik ve duyusal 6zellikleri: Elde edilen ekstra sizma zeytinyagi,
orta yogunlukta meyve aromasina sahiptir, yesil domates ve hafif aci
badem ve domates yapragi kokusu da eslik etmektedir, yakici ve acimsi
karakterlidir.

Cografi isaret 6zellikleri: "Monti Iblei" ve "Monte Etna" olarak ekstra
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sizma zeytinyaglari cografi isarete sahiptir.
Yerel kullanim alanlari: Zeytinyagi, baklagil ¢corbalarinda, tahillarda ve
kirmizi etle kullanihr.

Tanimlama: Tonda Iblea, Ragusa bolgesinde Chiaramonte Guilfi,
Giarratana, Comiso, Acate ve Ragusa ile Modica’ya sinir olan daha st
kisimlarda bulunur. Yerel bir ekotip olup Iblei daglari disindaki diger
alanlarda bulunmaz. Cesit adi, yuvarlak meyve seklini cagristirsa da
meyveler eliptik sekillidir. Agaci kuvvetli ve sarkik gelisir. Cicekleri
kendine kisirdir. Tozlayici ¢esitler Nocellara etnea, Biancolilla ve
Moresca’dir. Tam olgun meyve mor (menekse) renkli olup, meyve gapi
3.5 cm, ortalama agirligiise 12 g’ a ulasir.

Cekirdek/et orani miikemmel olup yesil ve siyah sofralik tiiketime ve yag
elde edilmesine uygundur.

Cesit, yuksek yag kalitesi ile taninmaktadir. Yag 6zelligi, elma aromasina
sahip yakici 6zellikte yogun meyve aromasi olan zeytinyaglari
kategorisinde degerlendirilir. "Tonda Iblea", tek cesitten sikilan italyan
zeytinyaglari arasinda en iyiler arasindadir. Cesidin en 6nemli
organoleptik ozelligi, yiksek rakimlardan elde edilen zeytinyaglari igin
tipik olan yesil domates kokusuna sahip olmasidir. Rengi yogun ve
belirgin yakici 6zelligi ile iliskili olarak koyu yesildir. Koku ve tat 6zellikleri
arasinda mikemmel bir denge bulunmaktadir. Cesit, diger Iblei yoresinin



tipik Grtinleri ile birlikte cografi isaretli Mont Iblei zeytinyaginin da elde
edildigi cesittir.
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5.3.2. BIANCOLILLA

Cografi ve tarihsel bilgi: "Biancolilla", ismi ile anilan ¢cok sayida ekotip
bulunmaktadir. Bunlarin en énemli ortak 6zelligi, meyvede renklenme
baslamadan 6nce hizli bir renk kaybinin ortaya ¢ikip meyvenin beyaz
renge donilismesi ve tam olgunluk asamasinda ise morumsu bir rengin
belirginlesmesidir. Sicilya’nin orta-bati bolgelerinde Biancolilla
Caltabellotta (veya ¢ogunlukla Buscionetto) olarak bilinirken orta-dogu
bolgelerinde ise sadece ‘Biancolilla’ olarak isimlendirilir.

Yetistirilme ve dogal yayilis alani: Hemen hemen Sicilya’nin bltln{inde
yayllis gosterir.

Agac ve meyvenin morfolojik 6zellikleri:

Sicilya’da selekte edilen ve yetistirilen ekotipler: Biancuzza, Janculidda
Organoleptik ve duyusal 6zellikleri: Elde edilen sizma zeytinyagi, belirgin
meyvemsi aromasli ve kismen badem, bazen de enginar, ¢cimen-yesil
yaprak ve domates etkisi olan hafif ve tatlimsi 6zellige sahiptir.

Cografi isareti olan sizma zeytinyaglari: "Monte Etna", "Valle del Belice",
"Val di Mazara" ve "Monti Iblei" dir.



Yerelde kullanim alanlari: Zeytinyagi, beyaz et, balik ve salatalarda
kullanilir.

Tanimlama: Bu gesit, farkli (6 kadar) genotipleri barindiran ve

olgunlasmaya dogru meyve rengi koyu yesilden ¢ok acik yesile donen ve
sonrasinda kirmizimsi mor rengi alan bir popiilasyon niteligindedir.
Ceside, Sicilya’nin batisinda ve glineydogusunda yer alan birgok
zeytinlikte rastlanabilir. Agaclari orta kuvvette ve dallari sarkma
egilimindedir. Verimin yuksek oldugu yillarda esnek dallar meyve yiiki
altinda yere kadar egilir. Bu gesit, Nocellara del Belice, Giarraffa ve
Ogliarola messinese gesitleri tarafindan tozlanir. Cigekler salkim
seklindedir. Meyveleri orta iriliktedir ve meyve sapi oldukga siki olup
hasat 6ncesi dokiim gorilmez. Cesit, orta dénemde olgunlasir, yiksek



verimlidir, genglik kisirligi dénemi kisadir ve belirgin bigimde soguga
dayaniklidir.




5.3.3. MORESCA

Cografi ve tarihsel bilgi: ‘Moresca’ ¢esidi orta ve dogu Sicilya’da yaygin
bir gesittir ve ‘Mont Iblei’ cografi isaretli yag acisindan kabul edilen
sinirlar iginde yer alir. Yag eldesi yaninda kuru tuz igcinde siyah sofralik
tiketim igin islenmektedir.

Yetistirilme ve dogal yayilis alani: Cesidin orijini glineydogu Sicilya’dir.
Catania, Siracusa, Ragusa, Enna ve Caltanissetta sehirlerinde ise
yetistiriciligi yapilmaktadir.

Sicilya’da selekte edilen ve yetistirilen ekotipler: Biancuzza, Janculidda
Organoleptik ve duyusal 6zellikleri: Elde edilen sizma zeytinyagi,
meyvemsi kokuya sahip yogun bir yagdir, tipik badem ve bazen de hafif
olgun ve yesil elma ve ¢cimen-yaprak kokusu veren aci-tath ve yakici
ozelliktedir.

Cografi isaretli liriinler: "Monte Etna" ve "Monti Iblei" cografi isaretli
zeytinyaglarinin elde edilmesinde kullanilir.
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Yerelde kullanim alanlari: Tipik olarak kirmizi et, beyaz balik ve gorbalarin

Uzerine pisirilmeden ham olarak uygulanir.

Tanimlama: ‘Moresca’ ¢esidi Sicilya’nin Ragusa, Enna ve Catania illerinde
yaygin olarak yetistirilir. Ragusa’da en genis yayilim alani Modica olup
Ispica, Pozzallo, Scicli, Comiso ve Vittoria’da da yetistiriimektedir. Ragusa
sinirlari igindeki diger alanlarda da bulunur.

Moresca ¢esidi erken olgunlasir, ortadan iriye degisen irilikte meyvelere



sahiptir. Meyvenin tutunma gici orta kuvvettedir bu nedenle hasat
oncesi donemde zeytin sinegi veya diger etkilerle erken dékilmeler
gorilebilir. Olgunlukta meyveler miikemmel bir siyah renk alir.

Cesit kendine kisir olup meyve tutumu icin Biancolilla, Tonda Iblea ve
Nocellara etnea’nin tozlayici ¢esit olarak kullanilmasi gerekir. Agaclari
kuvvetli gelisir. Yag verimi orta-dusik olup, zeytinyagi orta diizeyde oleik
asit icerigine sahiptir. Elde edilen zeytinyagi, hafif meyvemsi aromasi ve
tath tadu ile bilinir. Diger bir 6zelligi ise tiiketildikten sonra agizda
zeytinligin denizden yiksekligine bagli olarak az veya ¢ok enginar tadi
birakmasidir.
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5.3.4. NOCELLARA DEL BELICE

Cografi ve tarihsel bilgi: Nocellara del Belice, bati Sicilya’da 6zellikle
Trapani’de yaygin en 6nemli gesitlerden biridir. Bu gesit, bati Sicilya’da
zeytinyagi Uretiminde ve sofralik amach cografi isarete temel teskil eder.
Sicilya’da sofralik amagl cografi isaret alan tek gesittir.

Yetistiriime ve dogal yayilig alani: Trapani ve Agrigento’da
yetistiriimektedir. Belice vadisinde ise ana gesittir.

Sicilya’da selekte edilen ve yetistirilmekte olan ekotipler: Nuciddara
Organoleptik ve duyusal 6zellikler: Elde edilen sizma zeytinyagi, tipik
enginarin eslik ettigi yogun meyvemsi kokuya sahiptir. Bazen yesil
domates ve ¢agla badem, ender olarak devedikeni ve domates yapragi
kokusu aciga cikar. Acilik ve yakici 6zelligi on plandadir.

Cografi isaretli liriinler: "Valle del Belice" ve "Val di Mazara" ekstra sizma
zeytinyagi

Yerelde kullanim alani: Yagi tipik olarak kirmizi et, beyaz etli baliklar ve
corbalarda dogrudan eklenir.

Tanimlama: Cesit, Nocellara del Belice ismiyle sofralik ¢esit olarak
taninmaktadir. ismini yuvarlak sekli ve orijini olan Belice Vadisi’'nden



almaktadir. Agaclar orta yikseklikte veya algak boylu gelisir ancak genis
tag teskil etme egilimindedir. Cigekleri kendine kisirdir, tozlayicilari ise
Biancolilla, Giarraffa ve Messina's Ogliarola’dir. Sulanan ve her yil
budanan kosullarda periyodisite egilimi distktir. Yag elde etmek lzere
Nocellara’nin uygun hasat zamani, Biancolilla ve Cerasuola gesitlerinden
2-3 hafta daha gectir. Cesit digerlerine oranla kuraga daha hassastir.
Yapraklarinin tlyli buna karsilik meyve eti kalinhginin fazla olmasi
nedeni ile hiicrelerin turgor durumunu korumasi oldukga gli¢c olmaktadir.
iri ve yuvarlak meyveli (ortalama 7 g), yiiksek et/cekirdek oranina sahip
olup yag verimi % 12-18 arasindadir.



5.3.5 NOCELLARA ETNEA

2

Cografi ve tarihsel bilgi: Nocellara Etnea, orta-dogu Sicilya’da 6zellikle
Etna yanardagi eteklerinde ve Ragusa bdlgesinde yaygindir. Dogrudan
sofralik tiiketim ve yag elde etmek Gzere kullanilr.

Yetistiriime ve dogal yayilma alani: Orijini Etna ve Paterno, Adrano ve
Biancavilla yoreleridir. Syracuse (Avola, Sortino ve Melilli) ve Ragusa’da %
70 oraninda bulunur ve siklikla "Verdese" olarak isimlendirilir.

Sicilya’da selekte edilen ve yetistirilen ekotipler: Nuciddara, Verdese,
Parturnisa, Marmorina

Organoleptik ve duyusal 6zellikler: Elde edilen sizma zeytinyagi, orta
yogunlukta meyvemsi kokuya sahip olup devedikeni veya enginar, bazen
de yesil domates, otsu-yaprak, cagla badem aromasi gozlenmekte hafif
yakici olarak tanimlanmaktadir.

Cografi igaretli liriinler: "Monte Etna" ve "Monti Iblei" cografi isaretine
sahip ekstra sizma zeytinyaglari.

Yerelde kullanim alanlari: Kirmizi et, beyaz balik ve ¢orbalara aroma
katmak Uzere pisirilmeden ham olarak ilave edilir.
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Tanimlama: Orta ve dogu Sicilya’daki zeytinliklerde yogun bigimde yer
alir. En yuksek yogunluga Catania’da ulasir. Ragusa’da yerel olarak
meyvelerinin ¢ok uzun siire yesil renk asamasinda kalmasi nedeni ile
"Virdisi" olarak da isimlendirilir. Nocellara Etnea gesidinin yetistigi
bolgeler ile yakindaki alanlarda yapilan karsilastirmali calismalar, her iki
ekotip arasinda biyik benzerliklerin oldugunu ortaya koymustur. Bazi
arastiricilar her ikisinin ayni ¢esit oldugunu belirtmektedir. Bu cesit,
Ragusa’da 6zellikle Ispica, Pozzallo ve Modica yorelerinde
yetistiriimektedir.

Eliptik sekilli, meyveleri 5 cm uzunluk, 2.5 cm ¢ap ve 10 g agirhga kadar
irilesebilir. Yiksek et/cekirdek oranina sahiptir. Cekirdek diizgin sekilli
olup gevrek yapidaki meyve etinden kolayca ayrilir. Bu 6zellikleri nedeni
ile Nocella Etnea ¢ogunlukla yesil sofralik tiiketime yonelik olarak
islenmektedir. Kendine verimli olan gesit, orijin yoérelerinde oldukga
ylksek verim verir; bu bélgelerde daha az miktarda Moresca ve Tondo
Iblea gesidi agaclarina da rastlanir. Meyve olgunlasma dénemi oldukga
gectir; yag verimi orta ile duisik seviye (13-15%) arasinda degisir. Elde
edilen zeytinyagi orta yogunlukta meyvemesi, hafif yakici ve enginar, yesil
domates ve badem karisimi olan lezzetli bir aromaya sahiptir. Yag rengi



mat zimrit yesili olup fenolik madde igeriginin zenginligine bagli olarak
bu rengini uzun sire korur. Monte Etna cografi isaretinin temeli bu
cesittir.
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5.3.6.0GLIAROLA MESSINESE

\

0©

Cografi ve tarihsel bilgi: Ogliarola Messinese, Sicilya’da en yaygin

yetistirilen cesittir ancak 6zellikle Palermo ve Messina illerinin kiyi
seridinde yetistiriimektedir. Zeytinyagi sikimi yaninda kuru zeytin elde
etmek lizere de kullanilir.

Yetistirilme ve dogal yayilma alani: Cesidin dogal yayilma alani,
Messina’nin lyon denizi kiyisidir. Sicilya’nin tiimiinde yayilis gdsterir ve
ozellikle Messina’nin Capo d'Orlando, Santagatese ve Palermo’nun
Termini Imerese ve Cefalu bélgelerinde yaygindir.

Sicilya’da secilmis cesitler ve yetistirilen ekotipler: Passulunara,
Castriciana, Calamignara

Organoleptik ve duyusal 6zellikler: Elde edilen sizma zeytinyagi, yogun
meyve kokusu tasimakta ayrica hafif enginar, domates veya otsu ve aci
badem kokularinin hissedildigi yakici 6zelliktedir.

Cografi isaret 6zellikleri: "Valle del Belice", "Monte Etna", "Valdemone",
"Val di Mazara" cografi isaretli Grinler.

b
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Yerelde kullanim alanlari: Tipik olarak kirmizi et, beyaz balik ve
¢orbalarda pisirilmeden ham olarak kulanilir.

Tanimlama: Sicilya zeytin yetistiriciligini temsil eden en yaygin cesittir. Bu
ceside hem kiyi bolgeleri zeytinliklerinde hem de marjinal alanlarda
rastlanabilir.

Agaci orta gelisme gosterir, geng stirgtnleri ise sarkiktir. Biancolilla,
Giaraffa ve Santagatese ¢esitleri ile birlikte bulundugunda yeterli verim
verir. Meyveleri orta-bliylik, et/cekirdek orani yiiksektir (6-7). Zeytinyagi
eldesi yaninda sofralik olarak ta tiiketilir. Yag verimi % 20 dolayindadir ve

yuksek oleik asit (%78) ve polifenol (>250 ppm) icerigine sahiptir.




5.4.YEREL ZEYTIN CESITLERi — TURKIYE
5.4.1.Giris

Zeytin, Yakin Dogu ve Akdeniz'in en eski meyve agac tirlerinden biridir.
Son buzullar sirasinda (30 000-10 000 yil 8ncesinde) Dogu'da israil, Suriye
ve Tirkiye'yi kapsayan en az iki Akdeniz refujyon bélgesinin var oldugu
varsayllmaktadir. Yakin Dogu'da kutsal bir agag olarak kabul edilen
zeytinin kutsal kitaplarin timiinde, Eski ve Yeni Ahit ve Kuran'da alintilar
vardir. Misirlilar, Fenikeliler, Yunan, Etriisk, Roma ve Arap uygarlklar
boyunca Akdeniz Havzasi ¢evresinde yaygin olarak kullanilan bir simge
olmustur (Rugini ve ark., 2011). Uygarliklarin kesisim yollarinda olan
Anadoluy, ilk evcillestiriimesinden bu yana zeytin agaclarinin anavatanidir.
Bircok yerde oldugu gibi, ciftciler mevcut zeytin poptlasyonu arasindan
halkin taleplerini karsilayan zeytin tiplerini secerek daha sonra bunlari
vegetatif cogaltmislardir. Akdeniz Havzasi Gizerinden zeytin dagilimi
konusunda farkli goérisler olsa bile, kanitlar etkinin dogudan Anadolu'ya
geldigini gostermektedir. Owen ve ark. (2005), dogu Akdeniz Havzasinda
ekonomik agidan 6nemli 65 adet zeytin gen kaynagini degerlendirmis ve
Tiirk genotiplerinin Suriye ve Lilbnan'dan gelenlere yakin oldugunu
belirlemistir. Genetik olarak uzak olan bir ikinci grup ise Yunan ve bati
Akdeniz zeytin genotipleri tarafindan olusturulmustur. Sadece bir Turk
cesidi, bir Yunan zeytin cesidi ile sinonim olarak saptanmistir.

Batida, izmir'in Urla ilgesinde yapilan kazilarda M.O. 4. ve 3. bin yillara ait
zeytin liretimi izlerine rastlanmistir. Anadolu'da isletilen en eski zeytin
isliginin 2600 yil 6nce islev goren bir zeytin isletmesi oldugu
bilinmektedir. Bu islik depolama tesislerine ve buglin kullanilan
teknolojiye benzer iki kuyuya sahiptir. Klazomenai sehrinde
(Clazomenae) yasayan lyonlar zeytin isligini yapmis ve yag elde
etmislerdir (Koparal ve iplikci, 2001).

Uluburun (Antalya Kas) yakininda batan Ge¢ Bronz Cagi gemisinde, zeytin
de dahil olmak tizere gesitli meyve kalintilarina rastlanmistir. Anadolu'da
bulunan Hitit tabletleri (M.0. 200-1300), giiney Kilikya (Dogu Akdeniz)
Bélgesi'nde "gis agis Zeytin Agaci" yetistiriciligine deginmektedir (Unsal,
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2003).

MS 1000 yillarinda Tirk kavimleri Orta Asya'dan Anadolu'ya yerlesince,
hali hazirda var olan zeytin ve zeytinyagi kiiltlriint devralmistir. Zeytin ve
zeytinyagi ile hazirlanan sebze yemekleri ve mezeler Osmanli déneminde
imparatorluk mutfaginin yani sira 6zellikle kiyi bolgelerde yasayan fakir
kesimlerin mutfaginin da bir parcasiydi. Tiirkiye Cumhuriyeti'nin
kurulusundan sonra, gelistirilen tarim politikasi cercevesinde zeytin ve
zeytinyag Uretimi tesvik edilmistir. ikinci bir hareket, 1990'larin
ortalarinda zeytinyagi tretiminde gelenekselden moderne gegisle
gerceklesmistir. Son on yillarda, zeytinagaclarinin sayisinda ve zeytinyagi
fabrikalarinin yenilenmesinde énemli bir gelisme gézlenmektedir.
Tirkiye, Anadolu'nun en biyik kismi Asya'da, Trakya kismi ise Avrupa'da
olmak (zere, Asya ile Avrupa kitalari arasinda yer almaktadir. Tirkiye, 36
°-42 ° giiney-kuzey enlemleri ile 26 ° -45 ° bati-dogu boylamlari arasinda
uzanmaktadir. Zeytin 6zellikle kiyi seridinde ve Gilineydogu Anadolu
bolgesinde yetistiriimektedir. Zeytin agaci sayisi bakimindan Ege Bolgesi
en Ust sirada yer alirken bunu Akdeniz ve Marmara Bolgesi izler. Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi’'na bagh Zeytincilik Arastirma Enstitlist
(http://arastirma.tarim.gov.tr/izmirzae), Bornova-izmir'deki ulusal zeytin
gen bankasina ev sahipligi yapmaktadir. Zeytin gen kaynaklarinda, yanhs
etiketleme, sinonimler ve homonim gibi sorunlarin tstesinden gelmek
icin Turk zeytin genotipleri tGzerinde birgcok molekiiler tanimlamalara
yonelik arastirma bulunmaktadir. Kaya ve ark. (2013), ulusal gen
bankasinda bulunan genotipleri analiz ederek genetik akrabalik iliskilerini
degerlendirmis ve genis bir varyasyon ile az sayida sinonim belirlemistir.
Calismalardan bazilari yerel olarak uyarlanmis genotipleri hedef alirken
bazilari ¢ok sayida iyi bilinen genotipleri de analiz etmektedir. 66 zeytin
cesidinde yapilan bir arastirmada, Glineydogu Anadolu ve Marmara
cesitleri ile Ege, Akdeniz ve Karadeniz bolgelerindeki gesitler arasinda
o6nemli genetik farklilklar oldugu tespit edilmistir (Isik ve ark., 2011).
Zeytin gesitlerinin ¢ogu, bolgelerdeki yerel kosullara adapte olmustur.
Son yirmi yilda, Marmara Bdlgesi orijinli Gemlik ¢esidi tim bolgelerde
yayginlagsmaktadir.



Turk yerel zeytin cesitleri (izerine olan bu bolim, sinonimler, agag ve
meyve Ozellikleri ile bolgesel diizeyde kullanimlari gibi temel 6zellikleri
tanitmaktadir. Daha az 6neme sahip olan bazi yerel ¢esitlerin sadece
isimleri verilmistir. Yerel isimlerden bazilari, asagidaki 6rneklerde oldugu
gibi cesidin spesifik 6zelligine goére verilmektedir: 'Yaghk' yag
ekstraksiyonu igin kullanildigi anlamina gelir, 'Yuvarlak' yuvarlak sekilli
anlamina gelir, 'Erkence' erken anlamina gelir, 'Cilli' tizerinde
noktaciklarin (lentiseller) oldugu anlamina gelir. 'Salamuralik' ise sofralik
olarak zeytinin islendigi anlamina gelir. Cesitlerin ¢ogu, yerel olarak
sofralik zeytin tliketimi ve yag ekstraksiyonu igin birlikte kullanilmaktadir.

Bulgaria /“', .
e T Geargia
Fr ool
Grece e " Armenia
\ _ Cenakkale
Buea
Balikesir Antep
Marisa Hatay fran
e Lzt
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Gorsel 1. Tiirkiye'deki baslica zeytin iireten bélge ve iller (Can ve
Isfendiyaroglu, 2006) 1: Ege; 2: Akdeniz; 3: Marmara; ve 4: Karadeniz
Bélgeleri
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5.4.2.EGE BOLGESI

63 milyon agaclla Ege Bolgesi, Tiirk zeytin agag varliginin % 67.7'sini
olusturmaktadir. Zeytin meyvesi, yag ekstraksiyonu ve yesil ve/veya siyah
isleme sofra tiiketimi icin kullanilir. Kuzey Ege sahillerinde (Balikesir ili)
'Ayvalik' egemen olan gesit iken, giiney kesiminde (izmir, Aydin ve Mugla
illeri) ana gesit, 'Memecik'tir. Diger ¢esitler ise Ak zeytin, Asi yeli, Cakir
Cilli, Dilmit, Erkence, Esek zeytini, Girit zeytini, Hurma kaba, Hurma
karaca, izmir sofralik, Karayaprak, Kiraz, Memeli, Tas arasi, Tavsan yiiregi,
Yag zeytini ve Yerli yagliktir. Eski zeytin bahcelerinin ¢cogu, pek cok cesitle
kurulmustur.

AYVALIK

Sinonimleri: Edremit Yaglik, Midilli, ve Sakran. Yunan zeytin gesidi

Mitilini'nin sinonimi oldugu belirlenmistir (Owen et al., 2005).

Dagilim: Kuzeybati Ege Bolgesi'nin baslica ¢esididir ve Bolge'nin toplam
zeytin agaclarinin % 25'ini olusturmaktadir.



Agag gelismesi, dollenme gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Olumlu
kosullar altinda agaglar orta derecede gelisme gosterir, dik bliyiime
aliskanligi vardir. Meyvesi orta irilikte (kg basina 247 adet) ve kiiresel
sekillidir. Olgunlasmada renk koyu sarap rengini alir. Yag icerigi %
24,7'dir. Ayvalik agaclari orta dereceli alternatif meyve verme egilimi
gosterirler. Agaglarin kuraklik toleransi dislktlr ve soguk direnci orta
derecededir. Kismen kendine verimlidir. Tozayicilari Gemlik, Memecik ve
Erkence gesitleridir.

Kullanim alanlari ve zeytinyagi kalitesi: Meyveler, yag Gretimine ve
salamura olarak sofralik yesil zeytin tiiketimine uygundur. Yag kalitesi
yuksektir. Pembe veya siyah sofra zeytini olarak islenir.

Cografi isaretler: Turkiye icin zeytinyagi ve yesil sofra zeytini olarak
cografi isareti vardir.

'Ayvalik' zeytinyagi Turkiye'de cografi isareti bulunmaktadir.

'Edremit Korfez Zeytinyagi' ve 'Edremit yesil kesilmis zeytin' isimleri

altinda cografi isaret alinmistir.




MEMECIK

194



Sinonimleri: Tas arasi, Asi yeli, Tekir, Glilimbe, Sehir yaghk.

Dagilim: Mensei Turkiye'nin glineybatisindaki Mugla ilidir. Ege
Bolgesi'ndeki zeytin agaglarinin % 50'den fazlasi bu geside aittir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Blyik tag ve
sarkik yapida gelisen giiclii yanal dallara sahiptir. Meyvesi iridir (kg basina
209) ve ovaldir. Cekirdegi buyuktiir, meyve rengi olgunlasmada koyu
sarap siyahidir. Yag icerigi % 24,5-28,6'dir. Ciddi periyodisite
egilimindedir. Kismen kendine fertildir ve tozlayici gesitleri: Ayvalik,
Gemlik ve Memeli'dir.

Kullanim alanlari ve zeytinyagi kalitesi: Yesil sofra zeytini olarak tiiketim
icin erken hasat edilebilir, daha sonra siyah sofra zeytini veya yag
ekstraksiyonu icin hasat edilip isleme tabi tutulabilir. Toplam fenolik ve
antioksidan icerigi nispeten yliksektir ve bu nedenle Memecik yagi daha
glicll bir tada sahiptir. Yag rengi, koyu yesil-saridir.



Cografi isaretler: Memecik ¢esidine dayali 'Milas Zeytinyagi' ve 'Gliney

Ege Zeytinyag!' cografi isaret bulunmaktadir.
DOMAT

Sinonimleri: Akhisar
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Dagilim: Tirkiye'nin batisinda Manisa'nin Akhisar, Turgutlu ve Saruhanli
ilcelerinde yaygin olmakla beraber izmir'in Kemalpasa, Bornova ve Selguk
ilceleri ile Aydin'in batisinda bulunan Séke ve Karacasu ilcelerinde yetisir.
Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaclar glicll
ve sarkik gelisir. Erken meyveye yatar ve periyodisite egilimi diisiiktir.
Celikler yoluyla kolayca ¢ogaltilamaz, bu nedenle agirlikli olarak asiyla
cogaltilir. Kismen kendine verimlidir. Tozlayici gesitleri, Ayvalik, Gemlik,
Memecik ve Memeli'dir. Meyveler blylk (kg basina

189) ve uzundur, ¢ekirdekler orta irilikte olup etten kolayca ayrilirlar. Yag
icerigi yaklasik

% 20,6'dir.

Kullanim alanlari: Yesil salamura igin baslica zeytin ¢esididir. Meyveler
yesil iken hasat edilir, gcekirdekler cikarilir ve biber, badem i¢i veya havug
ile doldurulur ve 'doldurulmus zeytin' olarak pazarlanir.

ERKENCE



Sinonimleri: izmir yaglik, Yerli yaglik, hurma

Dagilim: Mensei Karaburun yarimadasi olup halen izmir ilinin Karaburun,
Cesme, Urla ve Foga ilgelerinde yetistirilmektedir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve &zellikleri: lyi bakim
altinda ¢ok guicll gelisir. Meyvesi orta irilikte (kg basina 329) ve ovaldir.
Olgunlasma zamani Ege bolgesinde en erken olan gesittir, olgunlagmada
koyu sarap siyahi rengindedir. Yag icerigi% 25,5'tir. Ciddi periyodisite
egilimindedir. Araziye 6zgi kosullara bagh olarak, bazi meyveler agacta
olgunlasarak aciligini kaybeder, bdylece hasattan sonra dogrudan
tiketilebilir. Rengi, olgunlasmis ve kurutulmug hurma meyvesini andirdigi
icin yerel olarak 'hurma' zeytin olarak adlandirilir. Kismen kendine verimli
olup tozlayicilari, Ayvalik ve Cakir zeytin gesitleridir.

Kullanim alanlari: Sofralik zeytin tliketimi icin hazir yemelik olarak siyah
hasat edilir. Yag Giretimi icin de uygundur.

ESEK ZEYTiNi
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Sinonimleri: Palamut

Dagihim: Tiirkiye'nin batisinda izmir ili Odemis ve civarinda, Balikesir,
Aydin ve Mugla illerinde yetisir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: En bliytk
meyve boyutuna sahip gesittir. Cekirdekleri de biiytktir. Meyveler
saglamdir ve depolamaya oldukga direnglidir. Yag icerigi% 21,8'dir.
Kendine uyumsuzdur, tozlayici gesitleri Ayvalik ve Memeli'dir. Meyveleri
¢ok buylktir, dolayisiyla talebi artmaktadir.

CEKISTE
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Sinonimleri: Kirma, Memeli.

Dagilim: izmir (Odemis, Kiraz ve Torbali) ve Aydin (Nazilli, Sultanhisar ve
Yenipazar Kasabalari)'da yaygin olarak yetisir.

Agag gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaclan giigli
ve verimlidir, asi yoluyla ve geliklerle gogaltilabilir. Meyveleri iri,
cekirdekleri orta boydadir. Yag icerigi

% 26,9'dur. Kismen kendine kisirdir. Tozlayici gesitleri Ayvalik, Memecik,
Gemlik ve Erkence'dir.

Kullanim alanlari: 'Cekiste' zeytin elde etmek lizere meyve kirilarak
olgunlastirilir ve yesil sofra zeytini olarak kullanilirlar.

usLu



Sinonimleri: Akhisar

Dagilim: Genellikle Manisa ilinin Akhisar ve Turgutlu ilcelerinde, izmir
ilinin Kemalpasa ve Selguk ilgcelerinde, Mugla il merkez ve Yatagan
ilcelerinde yetismektedir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Meyve ve
cekirdekleri orta buyukliktedir ve yag icerigi % 21,5'tir. Meyve disik
sicakliklara karsi duyarlidir. Meyve eti yumusaktir ve hasat ve saklama
sirasinda 6zen gerektirir. Kendine verimlidir, tozlayicilari Erkence, Gemlik,
Erkence ve Ayvalik'tir.

Kullanim alanlari: Cekici ve parlak siyah rengi ve tadi nedeniyle esas
olarak islenmis siyah zeytin Gretimi igin kullanihr.
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5.4.3.AKDENiz BOLGESI

Tirkiye'nin gliney sahili boyunca Akdeniz'de zeytin agaglari géralar.
Iman iklim kosullari, ¢esitli subtropikal tiirlerin tiretimine ve erken
yetismesine imkan verdigi icin, zeytin ile diger tirler arasinda biyiik bir
rekabet vardir. Biyik Topak Ulak, Celebi (Silifke), ElImacik, Halhah
(Hatay), Karamani, Sari Habesi, Sariulak, Saurani, Sayfi ve Klgik Topak
Ulak yerel ¢esitlerdir, ancak Ege ve Marmara bolgelerinden gelen, iyi
bilinen zeytin cesitleri de yetismektedir.

BUYUK TOPAK ULAK

Sinonimleri: Topak asi

Dagilim: Adana'nin Tarsus ve Seyhan ilgelerinde, Hatay'da iskenderun'da,
icel'de Anamur ve Erdemli'de ve Isparta'nin Siitciiler kasabasinda
yetistirilmektedir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaclar iyi
bakim altinda giiglidir. Asilama yolu ile cogaltilir. Periyodisite egilimi
gosterir, meyveleri iri, cekirdekleri nispeten kiiglktir ve % 20,2 yag icerir.
Meyve eti yumusak oldugundan, hasat ve nakliye sirasinda 6zen
gerektirir.

Kullanim alanlari: Etli ve lezzetli meyve 6zelligi ile sofralik yesil zeytin
olarak kullanilir.

SARIULAK

Sinonimleri: Tarsus
Dagilim: icel’de Merkez, Erdemli, Giilnar ve Tarsus ilgelerinde, Adana
ilinde ise Seyhan, Kozan ve Yumurtalik ilgelerinde yetistiriimektedir.



Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaglari
kuvvetli gelisir. Meyveler orta irilikte, ¢ekirdekleri bliylktur ve meyveleri
% 18,8 oraninda yag icerir. Agaclar soguga oldukca duyarlidir ve geng
dallarda terminal gatlaklar olusmaktadir. Meyveler soguk kosullar altinda
agac lzerinde olgunlasabilir. Kismen kendine verimlidir, tozlayicilari
Egriburun, Saurani, Cilli, Gemlik, Ayvalik, Memecik'tir.

Kullanim alanlari: Yerelde yesil ve siyah sofralik zeytin olarak islenir.
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5.4.4.MARMARA BOLGESI

Zeytin {retimi, Bursa'nin Gemlik, Mudanya ve iznik ilgelerinde aile
gelirinin% 90'in1 saglayarak dnemli bir rol oynamaktadir. Yerel gesitler
Gemlik (baslica gesit) ve Edincik su, Beyaz yaglik, Celebi, Tekirdag, Erdek
yaglik, Esek zeytini (Tekirdag), Samanh, Sam, Karamirsel su ve Siyah
salamuralik'tir.

GEMLIK

Sinonimleri: Trilye, Kivircik, Kaplik, Kara
Dagilim: Marmara bolgesi orijinli en 6nemli zeytin gesididir. Bugiin Bursa,



Tekirdag, Kocaeli, Kastamonu, izmir, Manisa, Aydin, icel, Adana, Antalya
ve Adiyaman illerinde yaygin olarak yetistirilmektedir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Celikle
kolaylikla cogaltilabildigi icin resmi veya 6zel fidanlklarda fidanlarin %
80'i Gemlik cesidine aittir. Agaclar orta derecede kuvvetli gelisir ve
kiiresel bir tag olusturur. Meyvesi orta irilikte (kg basina 268) ve
olgunlastikca kiresel silindirik bir sekil ve parlak koyu siyah renk alir.
Kismen kendine verimlidir, tozlayici gesitleri Ayvalik, Samanl, Cakir,
Erkence'dir. Yag igerigi % 29,9'dur. lyi bakildiginda diizenli verim verir.
Soguga kismen direnglidir. Celiklerin koklendirilmesi ile gogaltilabilir.
Kullanim alanlari: Siyah zeytin salamuralik baslica gesittir. Temel
kullanimi siyah salamura icindir ancak iri meyveler sofralik zeytin isleme
endustrisi icin olup kiiclik meyveliler yag ekstraksiyonunda kullanilir.
Cografi isaretler: Siyah sofralik zeytin icin Gemlik zeytinleri cografi isaret
almistir.

SAMANLI

Sinonimleri: Tatl, diger cesitlerle karsilastirildiginda daha distk acilig
nedeniyle tatli olarak ta anilr.

Dagilim: Cogunlukla Karamiirsel ve iznik'te yetisir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Meyve ve
cekirdek buyiklukligu ortadir, meyvesi % 20,8 yag icerir.

Kullanim alanlari: Sofralik yesil zeytin olarak yerelde tuketilir.

CELEBI

Sinonimleri: iznik Celebi

Dagilim: Bursa'nin iznik, Orhangazi ve Gemlik ilgeleri ile Kocaeli'nin
Golcik ilgesinde yaygin olarak gordlir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaclar orta
boydur ve taci ise kiiglik ve sarkik 6zellik gésterir. Meyveler biyik ve
silindir seklindedir, verimliligi ortadir ve orta derecede periyodisite
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gosterir, meyveleri % 21 oraninda yag igerir.
Kullanim alanlari: Esas olarak yesil sofralik zeytin tiketimi igin kullanilir.

EDINCIK SU

Sinonimleri: Erdek su, Su zeytini

Dagilim: Balikesir ili; Edincik, Bandirma ve Erdek ilceleri.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaclar orta
boydur, meyveleri bliylktir ve hasatta mekanik yaralanmaya karsi
oldukga hassastir, orta diizeyde verimli olup periyodisite gosterir, celik ve
asl ile cogaltilabilir. Meyve suyu icerigi yiksek ve yag icerigi nispeten
duguktur. Meyve, zararhlara karsi son derece duyarlidir. Kendine
verimlidir. Erkence, Uslu, Memecik ve Gemlik gibi cesitler tozlayici olarak
kullanilabilir.

Kullanim alanlari: Siyah sofralik olarak degerlendirilir.



5.4.5.GUNEYDOGU ANADOLU BOLGESI

Bolgedeki baslica gesitler Kilis Yaghk, Nizip Yaglik, Halhal (Derik),
Egriburun (Nizip), Kan ve Celebi'dir. Bolge genetik kaynaklar bakimindan
zengindir ve Belluti, Egriburun (Tateyn), Halhali, Celebi, Hamza Celebi,
Hirhali Celebi, Hursuki, iri Yuvarlak, Kalem bezi, Mavi, Melkabazi, Tespih
Celebi, Yag Celebi, Yagis Celebi, Yaglik Sari Zeytin, Yuvarlak Celebi,
Yuvarlak Halhali ve Yiin Celebi Zoncuk Bolgede gorilen diger gesitlerdir.

KiLiS YAGLIK

Sinonimleri: Kilis

Dagilim: Bu gesit, Kilis ilinde dogmus olup, Tiirkiye'nin glineydogusundaki
en yaygin gorilen zeytin gesididir. Glineydogu Anadolu'daki zeytin
varhginin % 52'sini olusturmakta olup Kilis, Gaziantep, Sanlurfa,
Kahramanmaras ve Mardin illerinde yaygindir.

Agag gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Orta derecede
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gelisme gosterir ve dallari sarkik gelisir. Siddetli periyodisite gosterir.
Meyveleri ¢ok klgik boydadir (kg basina 566) ve olgunlastikca kiiresel,
parlak siyah koyu renk alir. Cekirdekleri nispeten buylktir. Meyveler
ylksek yag icerigine (% 27-35) ve yliksek yag kalitesine sahiptir. Yiksek
verimlidir ancak ¢ok kiiglik meyvelerin salkim halinde bulunmasi nedeni
ile hasadi oldukga zordur. Kendine verimlidir. Tozlayici gesitler: Ayvalik,
Girit, Nizip Yaglik, Edincik Su ve Memecik’tir. D6llenmemis sagma tane
olusturma orani yiksektir.

Kullanim alanlari: Yuksek organoleptik 6zelliklere sahiptir ve yag uretimi
icin uygundur.

NiziP YAGLIK

B
Sinonimleri: Nizip

Dagilim: Gaziantep (Nizip), Kahramanmaras (Merkez) ve Mardin (Cizre)
ilcelerindeki baslica gesittir. Kilis Yaglik'in ardindan en yaygin olan ikinci



cesittir ve Tlrkiye'nin giineydogusundaki zeytin varliginin % 38'ini
olusturur.

Agag gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve 6zellikleri: Agaglar yliksek
verimlidir ancak siddetli periyodisite gosterir. Yiiksek sicakliga ve
kurakliga toleranslidirlar. Meyveler yag icerigi (% 25-33) bakimindan
zengindir ancak meyvelar kiigiik boyda olurlar. Kg basina meyve sayisi
530'dur. Kendine kismen verimsizdir. Tozlayici gesitler: Kilis Yaglik ve
Memecik'tir.

Kullanim alanlari: Yag eldesi ve siyah sofralik olarak kullanilir. Nizip
Zeytinyagi olarak mense isareti almistir. Geg yetisen bir gesittir ve agag
Uzerinde olgunlasabilir.

Cografi isaretler: 'Nizip Zeytinyag!'

HALHALI
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Sinonimleri: Derik

Dagilim: Giineydogu bolgesinin 6nemli zeytin gesitlerinden biridir. Bu
cesidin agaclarina Mardin, Hatay, Gaziantep ve Kahramanmaras illerinde
rastlanabilir.

Agac gelismesi, tozlanma gereksinimi ve meyve ozellikleri: Agaclarin
gelisme kuvveti ortadir, verimliligi de orta diizeydedir. Celik veya asi ile
cogaltilabilir, siddetli periyodisite gosterir, meyveler orta boyda ve
cekirdegi buyuktir. Yag icerigi% 21,9 olarak belirtilir.

Kullanim alanlari: Yesil iken hasat edilen meyveler, kirma zeytin
'cekiste'nin hazirlanmasinda kullanilir ve sofralik tuketilir.

5.4.6.KARADENiZ BOLGESI

Zeytin genellikle Artvin, Trabzon, Samsun ve Sinop illerinde bulunan
korumali mikroklimalarda yetisir. Meyveler yerel olarak islenir ve
tiketilir. Karadeniz Bolgesi'nde bulunan cesitler: Butko, Gorvele,
Marantelli, Patos, Otur, Sati, Samsun Salamuralik, Samsun Tuzlamalik,
Samsun Kirmizi Tuzlamalik, Samsun Yaglik, Sinop ve Trabzon Yaglk.

5.4.7.YARARLANILAN KAYNAKLAR
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6.1.0RGANIK YONETIM SiSTEMiNiN SAGLIK ETKiLERi

Tarimin yakin gegmisi incelendiginde tarimsal sanayideki gelismelere
paralel olarak yogun girdi kullanimi dikkati cekmektedir. Monokltiir
ekim alanlari ile sonuglanan yiksek verimli gesitler, mekanizasyon ve
ot éldiricilerin kullanimini da yayginlastirarak daha ucuza gida
eldesini saglayarak kiiresel ticareti tetiklemistir. Ancak
monokdltirler, hastalik ve zararlilar igin stirekli besin kaynagi
yaratarak tarim ilaglarinin yogun kullanimina yol agmis, dayaniklilik
gelismis, cevre lizerinde olumsuz etkiler ve gida glivenilirligi
sorunlari, yeni tarim ilaglarinin ve bu problemleri ortadan
kaldirnlacagi duslincesi ile genetigi degistirilmis cesitlerin
gelistiriimesine yol acarak kisir bir dongi yaratmistir. Organik tarim,
20. Yiizyil baslarinda entansif tretim sistemlerine yonelen bati
diinyasinda bir kisim onciiler tarafindan tabandan yiikselen bir akim
olarak baslatilmistir. Son zamanlarda Ureticilerle aralarindaki
mesafenin acilmasi ve gida skandallarinin ortaya cikisi ile
tuketicilerin, gida kalitesi ve glivenilirligine olan gliveni azalmaya
baslamistir. Glvenin yeniden tesisi amaciyla firmalar veya sivil
toplum kuruluslari bazi parametreler belirleyip denetim sistemleri
olusturmuslar ve sonrasinda ise bu sistemler sertifikali Giretime
donlismustir. Daha sonraki yillarda ise hiikimetler benzer sistemler
icin yasal ¢cerceve olusturup tarim-gida ticaretinde daha kati kurallar
uygulamaya koyulmustur. Giiniimiizde ister dogru isterse asilsiz
olsun kalite ve glvenilirlik konusundaki bilgiler, diinya tzerinde hizla
yayilarak tiiketicileri daha da sasirtmaktadir. Bu nedenle mevcut
durumun acikga ortaya konabilmesi icin glivenilir bilgi kaynaklarina
ihtiya¢c duyulmaktadir.
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Organik yonetim sistemleri, sadece yliksek gida kalitesi veya gida
gavenilirligi icin ¢6ziim yaratmak amaciyla degil tarim-gida
sistemlerinde ekolojik, ekonomik ve etik konulari ele almak (izere
gelistirilmistir. Bu nedenle, organik yonetim sisteminin faydalari
konusunu sorgulayan herkes biitlin bu yonleriyle irdelemek
zorundadir. Ayrica karsilasilan zorluklarin da birbiri ile iliskili oldugu
ve az cok mevcut duruma 6zgii gelistigi de unutulmamalidir. Ornegin
organik tarima gegiste genel olarak stirdiirilebilirlik veya 6zel bazi
kriterlere gore degerlendirme yapildiginda durum, yogun girdi
kullanilan bir sistemden mi yoksa dislik girdili sistemden mi gegis
yapilmakta, buna gore farklilik gosterecektir. Organik tarim, kisa
pazarlama kanallarini tercih etmektedir veya dizenli organik Grin
tiketen alicilar daha fazla yerel lriin tiketmekte boylece sera gazi
emisyonlarini azaltici yonde dolayh etki saglamaktadir. Bu
yaklasimlar ayni zamanda kirsal kalkinma Uzerinde de olumlu etki
yaratmaktadir. Birgok Ulkede yapilan anket ¢alismalari, toplumda
organik Uirtin satin almada etkili nedenlerin birbirinden farkh
olabildigini géstermektedir. Ancak saglikh triin tiketme talebi tim
toplumlarda ortak ¢ikis noktasidir. Cevresel siirdirilebilirlik,
biyogesitliligin korunmasi, hayvan refahi veya genetik yapisi
degistirilmis organizmalarin yasaklanmis olmasi diger faktorlerle
birlikte organik gida tercihinde etkili olmaktadir.

Tiketiciler artik neyi yedikleri veya gidanin nasil tretilip islendigi gibi
konulara daha fazla ilgi duymaktadir. Yapilan bircok ¢alismaile
gidalarin sagladigi yararlar fitokimyasal icerigine bagl saglik yonuyle
ortaya konmaktadir. Bazi ¢calismalarda ele alinan konular antioksidan
ozelligi bilinen bir veya iki bilesenle sinirli iken digerleri antioksidan
ozelligi tasityan farkli gruplar birlikte icermektedir. Bu nedenle
tiketicilere gidanin bilesenlerinden birini 6n plana ¢ikararak saghkli
ve mutlu yasam icin tiiketmelerini tesvik etmek miimkin
gorilmemektedir. Her bir gida veya bilesen i¢in her zaman 6nerilen
gunlik doz (miktar) bulunmakta ve yetersiz veya asiri tiiketimler de
saglk sorunlarina yol agabilmektedir. Gliniimizde, Akdeniz diyetinde



oldugu gibi genel beslenme sekli ve bununla birlikte yasam tarzi
onem kazanmistir. Zeytinyagi, sebzelerle birlikte Akdeniz tarzi
beslenmenin ana 6gesidir. Ulusal ve uluslararasi yasal diizenlemeler
ve standartlar, tlketici sagligini garanti etmeyi amaglar ancak bazi
sinir degerler, llkenin Uretici mi ithalatgi mi olduguna da bagl olarak
Ulkeler arasinda farkhlik gosterebilmektedir. Pestisitler, bliylime
hormonlari, agir metaller veya mikotoksinler gibi bulasanlarin bir
kismi pestisit kalintilari gibi bakim islemlerinde yapilan hatalardan
veya c¢evreden bulagsmalardan kaynaklanirken mikotoksinler
ornegindeki gibi bazilari da dogal olarak olusabilmektedir.

Organik tarim, toprak ve ekosistem sagligini korumak ve tiim canlilar
icin esit yasam firsati tanimak lzere ekosistemde dogal dongtlerin
canlandirildigi bir yénetim sistemidir. Bu nedenle liretim ve isleme
asamalarinda izin verilen girdiler ve/veya yontemlere iliskin olarak
standartlar ve yasal diizenlemeler, bilimsel bulgulara dayali olarak
on tedbirci bir yaklagimla hazirlanir. Organik tarimda gecerli
standartlar arasinda farkliliklar olsa da organik sistemde insan ve
hayvan sagligi (izerinde olumlu etkileri olan ortak yaklasimlar
sunlardir:

(1) Girdi ve yontemlerin gevre ve trlin glvenilirligini saglamak tzere
degerlendirilmesi;

(2) Gegis sirecine baslamadan 6nce liretim alaninin herhangi bir
cevresel kirlenme riski tasiyip tasimadiginin incelenmesi;

(3) Tum Gretim zincirinin gegerli standartlara uygunlugunun
denetlenmesi ve

(4) Yapilan degerlendirme sonucunda referans alinan standarda
uygun olmasi durumunda organik olarak sertifikalandiriimasi.
‘Organik’ sertifikasi tiiketicinin treticiden ¢ok uzak dahi olsa gidanin
nasil Gretildigi konusunda bilgi almasini saglayarak giiven tesis eder.



Son zamanlarda organik gidalarin kalitesi ve saglik 6zellikleri
konusunda yapilan bir ¢cok calisma veya meta-analizde organik
Grlnler konvansiyonel tiretilenlerle karsilastirilmaktadir. Bu
karsilastirmalarin dogru olabilmesi ancak toprak yapisi ve kimyasal
bilesimi, Gretim alanina 6zgl faktorler (denizden yikseklik, yoney
vd.), bitkiye 6zel etkenler (anag, cesit, yas, ekim veya dikim sikhgi,
alternans ve Urin yiiki vb.), iklim kosullari, su miktar ve niteligi,
cesit, bakim islemleri (budama, glibreleme gibi), hasat olgunlugu,
zararl, hastalik ve yabanci ot yonetimi gibi cok sayida faktoriin
benzer veya esdeger olmasi gerekir. Buna bagli olarak, pazardan
alinan organik ve konvansiyonel zeytinyaginin kalite analizinin
yapilmasi, organik trinin kalite ve glvenilirligi hakkinda dogru
bilimsel sonuglar ortaya koymada yeterli degildir. ister organik
isterse konvansiyonel sistemde Uretim yapilsin, yukarida belirtilen
cok sayida faktor, zeytinyagi kalitesini etkileyecektir. Sistemin
gercek etkisinin bilimsel olarak ortaya konabilmesi icin ya uzun
donemli arastirmalar yurutiilmekte veya sistematik degerlendirme
calismalari yapilmaktadir.

Organik gidalarin konvansiyonel iriinlerle kalite ve saglik 6zellikleri
acisindan karsilastiriimasinda farkl yonlerin ele alinmasi gerekir.
Cevaplanmasi gereken ilk soru sudur:

Sentetik girdi, 1sinlama (radyasyon) uygulamalari ve GDO
kullaniminin yasaklanmasi trtin gtivenilirligi veya kalinti diizeylerini
etkiler mi? Organik tarimda zararli, hastalik ve yabanci ot yonetimi,
rotasyon (ekim nobeti), dayanikli gesit segimi, orti bitkisi ekimi,
tuzak kullanimi vb. biyolojik yontemlere dayalidir. Kimyasal
kullaniminin zorunlu oldugu durumlarda giivenilirlik saglamak lizere
ancak izin verilenler kullanilabilir. Bakir cok yaygin kullanilan bir
fungisit olmasina ragmen kullanim miktari sinirlanmistir zira toprakta
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birikebilir veya uzun sireli alimlarda toksik etki yaratabilir. Organik
sistem, hizla ¢dziinebilir sentetik glibrelerle bitkinin beslenmesi
yerine toprak verimliliginin uzun sireli olarak korunmasini amaglar.
Pestisitler, biiylime diizenleyiciler veya glibreler gibi sentetik
kimyasallarin yasaklanmasi veya kisitlanmasi, bulasan dizeylerini
minimize etmektedir. Organik ve konvansiyonel lretilmis gidalarda
yapilan ¢calismalarda konvansiyonel (riinlerde, sentetik glibre
kaynakli toksik metal kadmiyumun daha yiksek, tespit edilebilir
pestisitlerin de dort kat fazla oldugu belirlenmistir (Baranski et al.,
2017). Avrupa Birligi’'nde ruhsatli 389 pestisit bulunmakla birlikte
bunlardan sadece 35 tanesine organik tarimda kullanim igin izin
verilmistir. izin verilenler tiiketici agisindan degerlendirildiginde ya
disuk toksisiteye sahiptir (pretrin ve bakir harig) veya triinle
dogrudan temasi olmayip sadece tuzaklarda kullanim igin izinlidir
(Axel et al., 2016). Organik sistemin uygulandigi tarimsal
ekosistemler 6zellikle gesitliligin arttiriimasi ile pestisit kullanimini
azaltmaya yardimci olmaktadir. Organik Grilinlerde daha distk nitrat
kalintilari saptanmaktadir ¢linkii organik tGretimde azot kaynagi,
konvansiyoneldeki gibi hizla eriyebilir sentetik azotlu giibreler degil
daha yavas ¢6zlinen organik materyallerdir. Diger yandan organik
Urlinlerin tlimuyle bulasanlardan ari oldugunu diisiinmek de, dogal
nedenlerden veya cevresel kaynakli bulasmalar olabilecegi icin,
yanlistir. Genetigi degistirilmis organizmalar sadece transgenik
cesitlerin (tohumlarin) kullanilmasi olarak degil, bitki koruma
ajanlari, mikroorganizmalar veya gida islemede kullanilan yardimci
ajanlar gibi tim girdilerde yasaklanmistir. Benzer sekilde isinlama
(radyasyon), birgcok gida katki maddesi veya temizlik Grinlerinin
yasaklanmis olmasi, katki maddeleri veya radyasyon konularinda
gidalara slipheyle yaklasan tiiketicileri memnun etmektedir.
Girdilere getirilen yasaklamalar veya kisitlamalar ¢evresel kirliligi
engeller ve sonugta temiz bir Gretim alani yaratarak gelecekteki
Uretimlerin de temiz olmasini saglamaktadir.
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Cevap aranan ikinci soru ise, organik ve konvansiyonel tretilmis
Grlnlerin bilesimlerinde farklilik var midir? Gida maddeleri binlerce
primer (proteinler, karbonhidratlar, yaglar vd.) ve sekonder
(vitaminler, fenolik maddeler vd.) metabolizma Uriinlerinden
olusmaktadir. Arastirmalarin bir¢cogu az sayida veya belirli bir bilesik
izerinde yuritilmektedir. Genel olarak organik Grlinler daha yliksek
kuru madde, fenolik maddeler, vitamin, viicudun sentezleyemedigi
esansiyel amino asitler ve seker igerigine sahiptir (Rembialkowska ve
Srednicka, 2009). Zeytinyagi (cv. Koroneiki) kalitesi tizerinde
ylritilen bir calismada hasat olum zamani, Grin yili ve yonetim
sistemi (organik veya konvansiyonel) gibi faktorlerin etkisi
arastiriimistir. Toplam doymamis ve doymus yag asitlerinin, Gretim
sistemi, Urtin yili ve olgunluk diizeyine bagli olarak degistigi
saptanmistir. Oleik ve palmitoleik asit diizeyleri ise iretim sistemi ve
olgunluk dizeyinden etkilenmistir. Butlinlyle degerlendirildiginde,
organik Uretilen zeytinyaginin kalitesi konvansiyonelden daha yiksek
bulunmustur. Ayrica hasattaki olgunluk diizeyi ve Uriin yili da
zeytinyagi kalitesini 6nemli dlizeyde etkilemistir (Anastasopoulos et
al., 2011). ispanya’da organik ve konvansiyonel iiretilen ‘Picual’ ve
‘Hojiblanca’ zeytin ¢esidi meyveleri farkh olgunluk asamalarinda
hasat edilerek zeytinyag kaliteleri karsilastirilmistir. Elde edilen
bulgular, asitlik, oksidatif stabilite, tokoferol icerigi, yag asidi bilesimi
ve fenolik madde igerikleri bakimindan organik ve konvansiyonel
zeytinyaglari arasinda 6nemli farkliliklarin oldugunu ortaya
koymaktadir. Bununla birlikte, ¢esit ve hasattaki olgunluk diizeyinin
fiziko-kimyasal ve besin 6geleri lizerindeki etkisinin daha 6nemli
dizeyde oldugu belirtilmektedir (Jimenez et al., 2014).

Organik ve konvansiyonel Grinler arasinda farkhhklarin belirlendigi
bircok calismada belirtiimektedir ancak tlketicilerin cevap aradiklari
soru sudur: Organik Urinlerin besleyici degeri daha yliksek midir
veya saglik acisindan daha mi yararldirlar? Pestisitler, bliyiime



diizenleyiciler (hormonlar) veya gida katki maddelerinin
yasaklanmasi veya sinirlanmasi, ilk sorunun altinda irdelendigi igin
Uglincli sorunun cevabi olarak yeniden ele alinmamistir. Baranski et
al. (2017) organik Grlnlerin daha ylksek antioksidan kapasitesine
sahip olduklarini, her bir antioksidan maddenin konvansiyonel
Uriinlerdeki dizeylerine gore % 18 ile 69 arasinda daha ylksek
bulundugunu bildirmektedir. Vitaminler agisindan organik trnler,
konvansiyonellerdeki diizeylerle ayni veya daha zengin igerige sahip
olmustur. Organik Grtinlerde C vitamini % 6 fazla; B-karoten/Vitamin
A dlizeyi ayni veya daha yuksek; A-tokoferol/Vitamin E ise ayni veya
hafifce dislik bulunmustur (Mie et al., 2016). Vitamin ve fenolik
maddelerin de igcinde bulundugu antioksidan etkili maddelerin kalp
krizi, inme veya kanser gibi bulasici olmayan hastaliklara yakalanma
riskini azalttigi bilinmektedir.

Organik gida tiketimin yarattig faydalari ortaya koyan birgok
calisma bulunmaktadir. Ancak beslenme sekli, ilag ve saglik
takviyeleri kullanimi, fiziksel aktivite, sigara icme gibi 6zellikleri de
barindiran yasam tarzi, insanlar tzerinde yiritilen ‘kohort’
calismalarda en 6nemli etken olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu
bolimde verilen bilgiler, genel olarak bitkisel gida trlinleri Gizerinde
elde edilen bulgulari icermektedir ancak organik Uretilen et ve siit
gibi hayvansal gidalarda da benzer olumlu sonuglar elde edilmistir.
Akdeniz havzasinda, zeytin ve zeytinyagi tretimi degerlendirildiginde
cogu zeytinliklerin geleneksel olarak disik girdili Gretim sisteminde
yonetildigi gdrilmektedir. Uretim sisteminin yani sira ¢ok sayida
faktoriin zeytinyag kalitesinde etkili oldugu da bilinmektedir. Bu
acidan organik tretim sisteminin belirleyici etkisi, hasat ve
sonrasinda yag elde edilmesi asamalarinda ortaya ¢ikmaktadir
(Lutfen daha fazla bilgi icin ilgili modulu inceleyiniz). Daha ylksek
zeytinyagi kalitesi elde edebilmek icin organik tarim kurallari,
hasattan sonra sikim icin uzun sireli bekletmeyi ve yagin elde
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edilmesi sirasinda sicakhigin yikselerek kaliteyi olumsuz etkilemesini
onleyici kurallar bulunmaktadir. Ayrica islem gérmus rafine veya
prina yaglari organik olarak sertifikalanamaz. Organik zeytinyagi, her
zaman daha yiksek besleyici degere sahip sizma zeytinyagi
kalitesinde olmak zorundadir.
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6.3.TANIMLAR

Antioksidan: Diger molekdillerin oksidasyonunu engelleyen
molekiillerdir. Oksidasyon ise serbest radikallerin olusarak hiicrelerin
zarar gormesinde etkili olabilen zincirleme kimyasal reaksiyonlardir.
Antioksidan 6zelligi olan tioller, askorbik asit (vitamin C) veya
vitamin E, bu zincirleme reaksiyonlarini sonlandirir.

Bulasanlar (Kontaminantlar): Gida, hava veya suda bulunabilen,
zararli her tirli fiziksel, kimyasal, biyolojik radyolojik maddeler olup
gidalara dogal kaynaklardan (agir metaller vd.), yanlis
uygulamalardan (pestisitler vd.) veya ¢evreden (pestisitler vd.)
bulasabilir veya isleme sirasinda olusurlar.

Fitokimyasallar: Antioksidanlar 6rnegindeki gibi primer veya
sekonder metabolizma sonunda bitkilerce Uretilen ve insan saglgina
faydah kabul edilen bioaktif bilesiklerdir.

Genetigi degistirilmis: Topluca rekombinant DNA (rDNA) veya
genetik miihendisligi olarak bilinen farkh biyoteknolojik yontemler
kullanilarak yapay olarak bir veya bircok genin aktarildigi genetik
yapisi degistirilmis cesit. Genetigi Degistirilmis Organizma (GDO)
olarak ta bilinmektedir.

Gida glivenilirligi: Gidalara bagh hastaliklarin 6nlenmesine yonelik
olarak ellegcleme, hazirlik, depolama gibi tretim stirecindeki tim
islemleri kapsayan ve tanimlayan bilim dahdir.

Kalite: talebin karsilanmasini saglamaya yardimci olan gerekli veya
belirleyici karakteristik, 6zellik veya nitelik.

‘Kohort’ calismalar: hastaliklarin nedenlerini incelemeye yonelik, risk
faktorleri ile saglik Gizerindeki etkileri arasinda baglantilar kurmaya
calisan tibbi bir arastirma seklidir. Kohort ¢alismalar, cogunlukla
ileriye donuktir ve bu amagla ¢ok dnceden planlanip gelecekteki
uzun bir donemi kapsayan ¢alismalardir.



Mikotoksin: Kufler (funguslar) tarafindan uygun ortam ve kosullarda
olusturulan toksik, insan ve hayvanlarda hastalik veya 6limlere
neden olabilen bir grup sekonder metabolizma Urlinleridir.

Onerilen Giinliik Doz: Tiim saglikli insanlarin hemen hemen biitiin
(%97-98 oraninda) beslenme ihtiyaglarinin karsilanmasi igin gerekli
gilinlik ortalama doz.

Pestisitler: Zararhlarin miicadelesinde kullanilan ve béceklere yonelik
olan insektisitler, kiiflere yonelik fungusitleri, kemiricilere yonelik
rodentisitleri, kirmizi 6rimceklere (akarlara) karsi akarisitleri veya
yabanci otlara karsi kullanilan herbisitleri de igeren kimyasal
bilesiklere verilen genel terimdir.
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