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msmm_mzzm av frasorterte poteter og gulrgtter

Omtrent enfjerdedel av potetene og gulrattene som leveres til
pakkeriene sorteres ut fordi de ikke oppfyller kravene il salg som
ferskmat. Selvom forverdien er god, har potetene og gulrattene
liten gkonomisk verdifor bonde og pakkerii dag. Kan ensileringmed
probiotiske bakterier bidra til & gke verdien av dette foret?

MARTHA EBBESVIX 0G ROSE BERGSLID, NORSQK

Matsvinnet i Norge skal reduseres.
Bedre utnytting av mat og forressur-
ser reduserer miljobelastningene ved
produksjonen.

Nir en stor andel av potetene og gul-
rottene som leveres til pakkeriene
ikke oppfyller kravene til salg som
mat mé det letes etter alternative
bruksomrider.

Gjennom et smiskala ensileringsfor-
sok i regi av blant annet NORSOK,
NIBIO og SINTEF Ocean gnsket
forskerne 4 finne svar pa om ulike
blandinger med potet og gulrot ensi-
lert med probiotiske bakterier kan ha
et potensial som for til husdyr. Pro-
biotiske bakterier er bakterier som
kan ha helsefremmende effekt i hus-
dyrproduksjoner hvor god tarmhelse
er en utfordring.

Dersom ensilering av frasorterte
poteter og/eller gulratter skal bli en
aktuell forressurs mé det lgnne seg 4
gjore jobben. Med utgangspunke i
resultatene fra ensileringsforsgkene
ble det derfor gjort enkle gkono-

==3miske beregninger i et case-studie

med Produsentpakkeriet Trgndelag
AS som utgangspunke for & se om
det kan vzre et skonomisk potensial
i ensilert for basert p4 poteter og gul-
rotter.

Ensileringsforsgket

Malet med ensileringsforsgket var
4 fa gkt kunnskap om ensilering av
frasortert potet og gulrot.

Hvordan skal man ensilere poteter
og gulrgtter? Hvor mye torrstoff bor
det vere i blandingen med tanke
pi blant annet avrenning, pH og
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lagringsstabilitet? Vil probiotiske
bakterier overleve/oppformere seg i
blandinga? For 4 finne svar pa dette

ble det gjennomfert forspk med

mange ulike blandinger i vakuum-
poser pd 0,5 — 1 kg. For 4 oppna gn-
sket torrstoffinnhold ble potetene/
gulrpttene tilsatt hoy eller hvetekli.
Ensileringsforsgkene bekreftet at en
blanding med potet som inneholder
33-45 % torrstoff gir gode forhold
for ensilering med lav pH og lite av-
renning. For gulrot ble det funnet
gode forhold ved et torrstoffinnhold
pa 15-40 %. Bade hvetekli og hoy
viste seg & veere godt egnet som t@rr-
stoffingrediens i blandingene. Tilset-
ting av bakterier reduserte pH, og
det ble funnet hgye konsentrasjoner
av melkesyrebakterier i alle prover.
Ugnskede bakterier ble ikke pavist,
men noen prover inneholdt mugg-
og gjersopp.

Etter dpning kunne de fleste blan-
dinger lagres i opptil to uker ved
romtemperatur uten at temperatu-
ren okte i szrlig grad. Men lagrings-
stabiliteten varierte mye, og det er
usikkert hvilke faktorer som forte til
varmgang.

Oppsummert viste forsgket at fra-
sorterte poteter og gulrptter egnet
seg til ensilering, og at det var mu-
lig 4 forbedre forverdien ved bruk av
ulike tilsetningsstoffer.

@konomi i storskala ensilering
Produsentpakkeriet Trondelag AS
mottar rlig ca. 10.000 tonn potet og
1.500 tonn gulrot. Av dette blir om
lag 4 000 tonn poteter og 350 tonn
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Frasorterte poteter og gulratter er verdifulle restrdvarer med begrenset holdbarhet (Foto: Slizyte, R.,

SINTEF Ocean).

gulrgtter frasortert og bruket til in-
dustri og ferske for. Det er gnskelig at
verdien pd den frasorterte fraksjonen
gkes. Disse révarene har begrenset
holdbarhetstid, og ma derfor ensile-
res dersom de skal lagres for de bru-
kes som for. Poteter og gulrgtter kan

“ensileres i rundballer. Som for til gris

ber potene kokes for de ensileres.
Grove gkonomiske beregninger viste
at det per i dag ikke er lonnsomt &
ensilere frasorterte poteter og gulrot-
ter. Hovedutfordringen er hoye kost-
nader ved innkjgp av torrstoffravarer
(bygg, hvetekli eller hgy), merarbeid
sammenlignet med dagenssituasjon,
heye investeringskostnader, samt at
det er antatt en begrenset betalings-
vilje for sluttproduktet. For bgndene
som i mange tilfeller har automatisk
utforing av bade grovfor og kraftfor
vil bruk av ensilerte poteter/gulrot-
ter fore til merarbeid eller investe-
ring i tilleggsutstyr.

Dersom rammebetingelsene endres
kan ensilering fore til lokal verdi-
skapning og bedre ressursutnyttelse

i hele verdikjeden. Ved markedsfg-
ring av ensilasje vil det vere viktig 4
kunne dokumentere positiv helseef-
fekt ved tilsetting av probiotika, ogat
utféringen hos bendene kan meka-
niseres pa en god mite. Det gjenstar
ogsd 4 undersgke om ensilasje er et
smakelig for for enmaga dyr, og hvor
stor andel av forrasjonen den kan ut-
gjore.

Videre arbeid for pkt utnyttelse av
disse frasorterte rivarene bor foku-
sere pé 4 finne billigere torrstoffin-
gredienser. Dette er per i dag den
storste flaskehalsen for utvikling av
en verdikjede for ensilering av frasor-
terte poteter eller gulrptter. Videre
m4 forverdien og den gkonomiske
betydningen foret har pa helse un-
der norske forhold dokumenteres.
Det kan gke betalingsviljen for foret.

' Mer informasjon om forsgkét og

de gkonomiske beregningene kan
leses i NORS@K-rapport vol. 2/nr.
3/2017.
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Etter at posene ble dpnet ble
temperaturen loggfortto gan-
gerom dagen over tre uker for d
dokumentere gkning i tempera-
tursom et mdl palagringsstabi-
litet (Foto: S. Adler, NIBIO).
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3 doble hydraulikkuttak, 540/540E PTO
30/15 girkasse med krypegir
Panoramahytte med sidemontert eksos
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monteres til en gunstig pris!
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