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Ozet: Bu calisma 2007 ve 2008 yillarinda, Malatya ilinde geleneksel ve organik olarak yetistirilen
‘Hasanbey’, ‘Hacihaliloglu’ ve ‘Kabaasi’ kayisi ¢esitleri ile bir zerdali tipinde, farkli uygulamalarin
meyve Orneklerinde nem miktari {izerine etkisi aragtirmak amaciyla yiiriitiilmiistiir. Caligma tesadiif
parselleri deneme desenine gore, 3 faktorlii (yetistirme sistemi: geleneksel-organik; ornekler: taze-giin
kurusu- disiik kikirt-yiiksek kiikiirt; ¢esit: ‘Hasanbey’, ‘Hacihaliloglu’ ve ‘Kabaasi’ kayisi gesitleri
ile bir zerdali tipi) ve 3 tekerriirlii (3’er agag) olarak diizenlemistir. Her tekerriirden alinan
orneklerden, nem tayini i¢in 5 g homojen 6rnek kullanilmis ve nem miktar1 agirlik kayb1 esasina gore
belirlenmistir. Calisma sonucunda, her iki yilda yapilan analizler arasinda farkliliklar gozlenmistir.
Meyvelerdeki nem miktarinin 2007 yili analizlerinde % 5.03 (disiik kiikiirt x zerdali
kombinasyonunda) ile % 21.08 ( taze x ‘Hacihaliloglu’ kombinasyonunda) arasinda; 2008 yilinda %
5.00 ( organik x diisiik kiikiirt x zerdali ve geleneksel x giin kurusu x zerdali kombinasyonlarinda) ile
% 25.00 ( organik x taze x ‘Hasanbey’ kombinasyonuda) arasinda degistigi belirlenmistir. Genel
olarak, meyvelerdeki nem miktar1 geleneksel lriinlerde, zerdalide ve giin kurusu érneklerde en az
diizeyde belirlenmistir.
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Effect of Different Practices on Moisture Levels in Organic and Conventional Apricot Fruits

Abstract: This study was carried out to determine the effect on moisture levels of different practices
in organic and conventional ‘Hasanbey’, ‘Hacihaliloglu’ and ‘Kabaasi’ apricot cultivars and a wild
apricot form in 2007 and 2008 years in Malatya province. The experimental design was completely
randomized plots with three factors (cultivation techniques: conventional and organic: samples: fresh,
sundried, low sulfurization and high sulfurization; cultivars: ‘Hasanbey’, ‘Hacihaliloglu’ and
‘Kabaag1’ apricots and a wild apricot form) and with three replicates (3 tree per replicate). The
moisture contents were determined by basis of weight loss in homogen 5 g samples for each replicates.
In the results, it was determined that significant differences for both of the years at probability level 5
%. The moisture contents were in samples were changed from 5.03 % ( low sulphurization x wild
apricot combination) to 21.08 % (fresh sample x ‘Hacihaliloglu’ combination) in 2007 year; from 5 %
( organic x low sulphurization x wild apricot, and conventional x sundried x wild apricot
combinations) to 25 % ( organic x fresh sample x ‘Hasanbey’ combination) in 2008 year. In general,
the moisture content were least in conventional, wild apricot and sundried products.
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GIRIS

Uzun yillardan beri diinyamn en dnemli kayisi {iretim merkezlerinden birisi olmasi dolayisiyla,
Anadolu kayisinm ikinci anavatani durumunda bulunmaktadir. Ozellikle ekolojik sartlarinm uygunlugu
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Tiirkiye’yi diinya taze ve kuru kayisi {iretiminde s6z sahibi iilke konumuna getirmistir. Onemli diizeydeki
iiretim miktari ile de Malatya ili gerek tilkemizde ve gerekse diinyada dnemli bir kayisi tiretim bolgesidir
(Asma, 2000).

Geleneksel yetistiriciligin yaygin oldugu Malatya ilinde, organik yetistiricilik 6zellikle son yillarda
kayisida agirlik kazanmig ve bunda 6zellikle diinya iilkelerinde organik iiriinlere olan ilginin artmis olmasi
etkili olmustur. Bundan dolayi, bu egilimin bdlgede organik iiretimi 6nemli diizeyde daha da artirmasi
tahmin edilmektedir (Atay ve Sahin, 2006).

Genel anlamda organik triinler geleneksel irtinlere gore insan saghgi bakimindan daha fazla bir
degere sahip olup, insan sagligm tehdit eden zararhi kalintilar da bu iiriinlerde daha az bulunmaktadir
(Citak ve Sonmez, 2006). Kayist ve diger bazi tiirler kendilerine uygun olan ekolojilerde ytizyillardir
kaliteli olarak yetistirilmekte ve bu {irlinlerde gerceklestirilen organik tarim teknigi, esasen geleneksel
tarim yontemlerinden de ¢ok farkli olmamaktadir. Organik tarim, 6zellikle uzun yillar sonuglar1 dikkate
alindiginda, triin miktar1 ve Kkalitesini onemli diizeyde ve olumlu yonde etkilemektedir (Aksoy ve
Altindigli, 1998). Bunun yaninda, Kurutulmus kayisi 6rneklerinde nem miktarinin azalmasinin dogal bir
sonucu olarak oransal kuru madde miktar1 artmaktadir. Bu durumda kurutulmus Orneklerin taze
orneklere gore enerji ve vitamin degerleri ile mineral diizeyleri daha yiiksek olmaktadir (Loker vd.,
2008a).

Kayisida meyvelerin olgunluk durumu, meyve sekli ve ¢esitlere gore kiikiirtleme sonucunda
absorbe edilen kiikiirt miktarlar1 farkli farklidir. Olgun ve biitiin kayisilar kiikiirt gazin1 daha zor
aldigindan ya daha uzun siire kiikiirt odalarinda bekletilmeli ya da daha fazla kiikiirt kullanilmalidir
(Asma vd., 2005). Usuliine uygun olarak kurutulan kayis1 meyvelerinde su miktar1 mikroorganizma
faaliyeti i¢in gerekli miktarin altinda bulunurken, bu miktarin gereginden fazla olmasi durumunda
renk, tat, lezzet ve besin degeri kayiplari meydana gelmektedir. Bu nedenle kayisilarin depoya
koyulmadan 6nce nem oranlarinin % 20’nin altinda olmasina 6zen gosterilmelidir (Asma vd., 2005).
Is1 ve hava hareketiyle {iriinden nemin uzaklastirilmasi giderek 6nemi daha da artan bir konu olup, bu
sayede {iriinlerin depo Omiirleri artmakta, aroma ve besin degeri gibi kalite 6zelliklerinin korunmasi da
saglanmaktadir (Isik ve Alibas, 2000). Bu kapsamda nem tayini gida isleme ve gida kontroliinde en
fazla kullanilan temel analizlerden olmakta fakat gida maddesinden suyun, kurutma yoluyla
uzaklastirilmast yaninda iiriiniin dayanikliliginin devamu igin su aktivitesinin daima belli bir diizeyin
altinda kalmasi da gerekmektedir (Cemeroglu, 1992; Cemeroglu ve Acar, 1986; Cemeroglu ve
Yemenicioglu, 2001). Kayisida nem igerigi ile renk degerleri arasinda belirlenen iligkiler
dogrultusunda, renk degerlerinin nem igerigi degerleriyle birlikte incelenmesi ve yiiksek nem
degerlerinde goriilebilecek renk bozulmalarina karsilik kiikiirt iceriklerinin de artirilmasi gerektigi
ifade edilmektedir (Harel et al., 1978; Ozkan vd., 2003).

Meyvelerin kalitesini tanimlamada birgok kimyasal 6zellikleri yaninda, fiziksel 6zellikleri de
kullamlmaktadir. Bu caligmada da, 6zellikle son yillarda iilkemiz i¢in de O6nem arz eden organik
yetistiricilik ile ilgili olarak, Malatya ilinde yetistirilen 6nemli kayisi ¢esitlerinde, geleneksel ve organik
kayis1 driinlerinde farkli uygulama yapilmis meyve Orneklerindeki nem diizeylerinin aragtiriimasi
amaglanmustir.

MATERYAL VE METOT

Bu ¢alisma 2007 ve 2008 yillarinda Malatya Meyvecilik Arastirma Enstitiisii’ne ait geleneksel
kayis1 koleksiyon bahgesinde bulunan 15 yasindaki ‘Hacihaliloglu’, ‘Kabaas1i’ ve ‘Hasanbey’ kayisi
cesitleri ile bir zerdali tipi ile il merkezine 20 km uzaklikta, bakimi ¢ok iyi olan organik kayisi
yetistiriciligi ve ihracati yapan Esref dogan isimli {ireticinin bahgesinde bulunan 10 yasindaki ayni
cesitlerde yiirttiilmiistiir.

Meyve ornekleri, agacin tamamini yansitmasi i¢in, farkli yoneylerden karisik olarak alinmustir.
Calisma tesadiif parselleri deneme desenine gore, 3 faktorli (yetistirme sistemi: geleneksel-organik;
ornekler: taze-giin kurusu- diisik kiikiirt-yliksek kiikiirt; ¢esit: ‘Hasanbey’, ‘Hacihaliloglu’ ve
‘Kabaag1’ kayis1 cesitleri ile bir zerdali tipi) ve 3 tekerriirlii (3’er agag) olarak diizenlemistir.
Agaglardan hasat edilen biitiin 6rneklerin bir grubu (taze 6rnekler) herhangi bir islem yapilmadan
naylon posetler icerisinde agizlar1 kapali ve vakumlu bir sekilde derin dondurucuya yerlestirilmis ve
iic ay sonra nem tayini yapilmistir. Ikinci grup ornekler (giin kurusu) giineste kurutulduktan sonra,
ticlincii grup ornekler (diisiik kiikiirtli) diisiik kiikiirt uygulamasini miiteakip yapilan glineste kurutma
isleminden sonra ve doérdiincii grup Ornekler (yliksek kikirtlii) de yiiksek kiikiirt uygulamasini
miiteakip yapilan gilineste kurutma isleminden sonra naylon posetler icerisinde oda sartlarinda {i¢ ay



boyunca tutulmus ve her grup 6rnekte 3 ay sonra nem tayinleri yapilmustir. Her tekerriirden alinan
orneklerden, nem tayini i¢in 5 g homojen 6rnek kullanilmis ve nem miktar1 agirlik kayb1 esasina gore
belirlenmistir.

Kiikiirtlemede iki farkli oranda kiikiirt uygulanmistir. 1. uygulamada 1 kg kayisi 3 g kiikiirtle 4
saat, ikinci uygulamada yine 1 kg kayis1 8 g kiikiirtle 8 saat muamele edilmistir. Kiikiirtleme islemi
ciftci sartlarindaki gibi toz halindeki kiikiirdiin yakilmasi seklinde yapilmis olup, kiikiirtleme
isleminde ebatlart 20 cm x 20 cm x 10 cm olan kiikiirtleme kabini kullanilmigtir. Kiikiirdiin homojen
olmasi i¢in bek alevi kullanilmistir. Her bir grubun taze, glineste kurutulmus (giin kurusu), diisiik ve
yiiksek kiikiirt uygulanmig 6rneklerinde nem tayini i¢in petri kaplarina konulan 5’er g homojen
ornekler etiive yerlestirilmis ve etiiviin sicakligi yavag yavas 103 + 2 °C’ye getirilerek 3-4 saat
sonunda, kurutma kaplar1 desikatére alinmis ve sogumasi beklenmistir. Daha sonra tartilan 6rneklerde
% nem miktarlar1 hesaplanmistir.

Elde edilen veriler arasinda istatistiki farkliliklarin olup olmadigi MINITAB istatistik
programiyla, farkli gruplarin harflendirilmesi de MSTATC programi ile yapilmustir.

BULGULAR VE TARTISMA

Farkli kayisi gesitleri, kayist ornekleri ve yetistirme sistemlerinde belirlenen nem diizeylerinin,
yapilan istatistiki analizler sonucunda, her bir faktore gore degisiklik gosterdigi ortaya cikmistir
(Cizelge 1).

2007 yili kayis1 drneklerinde nem diizeyi % 5.03 ( diisiik kiikiirt x zerdali kombinasyonunda)
ile % 21.08 ( taze x ‘Hacihaliloglu’ kombinasyonunda) arasinda degismis olup yetistirme sistemlerinin
iirlinlerdeki nem diizeyine istatistiki yonden etkisi olmamasma ragmen organik iriinlerde nem
diizeyinin biraz daha yiiksek oldugu, 6rnek gruplarinda en az nem diizeyinin giin kurusu, en fazla nem
diizeyinin taze Orneklerde oldugu ve gesitler bazinda en az zerdalide en fazla ‘Hacihaliloglu’nda
belirlenmistir.

2008 kayis1 drneklerinde nem diizeyi % 5.00 ( organik x diistik kiikiirt x zerdali ve geleneksel x
gin kurusu x zerdali kombinasyonlarinda) ile % 25.00 ( organik x taze x ‘Hasanbey’
kombinasyonuda) arasinda degismistir. Goriilecegi iizere, 2007 yilindan farkli olarak 2008 yili
orneklerinde 6rneklerde nem diizeyi ii¢ faktdr kombinasyonuna gore farklilik arz etmistir. Ikinci yilda
da en az nem diizeyi zerdalide, geleneksel iriinlerde ve giin kurusu oOrneklerde belirlenmistir.
‘Hacihaliloglu’ ¢esidinde yapilan bir ¢calismada kiikiirtlii kuru kayis1 drneklerinin nem igeriginin %
27.46, glin kurusu kayis1 orneklerinin ise % 12.28 nem icerdigi belirlenmistir (Loker vd., 2008b).
Caligmamizda da her iki yi1l benzer sonug elde edilmistir.

Sonug olarak kayisida nem igeriginin yillara, gesitlere, drneklerdeki farkli uygulamalara ve
yetistirme sistemlerine gore degisebilecegini ve genel olarak bu durumun belirtilen faktdrlerin birlikte
etkisi ile ortaya ¢ikabilecegini soyleyebiliriz.
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Cizelge 1. Kayisi drneklerinde nem diizeylerine ait 2007 ve 2008 y1l1 sonuglari

2007 2008
Cesitler (A) Ornek (B) Yetistirme Sistemi (C) AXB Yetistirme Sistemi (C) | AXB
Geleneksel | Organik Geleneksel | Organik
Taze 20,00 21,00| 20,50ab '] [21,00cd [25,00a 23,00a°
‘Hasanbey’ Giin kurusu 5,73 5,60 567hi| [6,17klm [7,101jk 6,63 fgh
Diisiik kiikiirtlii 8,67 8,00 8,33c| [ 10,67 f 8,00 hij 9,33¢C
Yiiksek kiikiirtlii 6,67 7,00| 6,83 defg| |6,67 jki 9,33fgh  [8,00de
A 10,33 ab? 11,74ab*
AXC 10,27 10,40 11,13b° [12,36a
Taze 20,00 21,67 21,08al [23,00b 21,67bc  [22,33a
‘Hacihaliloglu’ Giin kurusu 6,67 6,80 6,73efg| [6,00klm |7,001jk 6,50 gh
Diisiik kiikiirtlii 7,40 7,40 7,40cde| [8,33 I 7,00 1jk 7,67 def
Yiiksek kiikiirtlii 7,67 800 7,83cd| [10,67F 7,00 1jk 8,83 cd
A 10,76 a 11,33b
AXC 10,56 10,97 12,00 a 10,67 bc
Taze 20,00 20,67| 20,33ab| [21,00cd [20,67cde [20,83b
‘Kabaagt’ Giin kurusu 6,20 6,50| 6,35fgh| | 7,00 1jk 10,00fg [ 8,50 cde
Diisiik kiikiirtlii 7,60 7,00] 7,30def| [10,00fg [9,00 gh 9,50 ¢
Yiiksek kiikiirtlii 6,50 6,07| 6,28gh| [10,00fg [9,00 gh 9,50 ¢
A 10,07 b 12,08 a
AXC 10,08 10,06 12,00 a 12,17 a
Taze 19,00 20,00 1950b] [19,33¢e 20,00de [19,67b
serdali Giin kurusu 6,00 6,07| 6,03 ghi| [500m 10,00fg | 7,50 efg
Diisiik kiikiirtlii 5,07 5,00 5031| [6,00kim [500m 5,50 h
Yiiksek kiikiirtlii 6,03 5,00 552hi| [6,00klm [5,33Im 5,67 h
A 9,02 ¢ 9,58 ¢
AXC 9,03 9,02 9,08d 10,08 ¢
C 9,98 10,11 11,05 11,32
Taze 20,35a° 21,464a°
Ornekler Giin kurusu 6,20 c 7,28 ¢
Diisiik kiikiirtlii 7,02b 8,00 b
Yiiksek kiikiirtlii 6,62 bc 8,00 b
Taze 19,88 20,83 21,08a° [21,83a
B X C Giin kurusu 6,15 6,24 6,04 e 8,53 b
Diisiik kiikiirtlii 7,18 6,85 8,75b 7,25d
Yiiksek kiikiirtlii 6,72 6,52 8,33 hc 7,67 cd
2007
'LSD (0.05): 1.012 2LSD (0.05): 0.506 >LSD (0.05): 0.506
2008
'LSD (0.05): 1.647  °LSD (0.05): 0.824  °LSD (0.05): 0.582
’LSD (0.05): 1.165  “LSD (0.05): 0.582  °LSD (0.05): 0.824







