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BRYGNYT

@1 skal serveres
med en god historie

AF ANDERS BORGEN
FoTto: SVEN HERMANSEN

Gensplejsede produkter hgrer ikke hjemme i kvalitetsprodukter

@kologisk vdarbygmark med hgjt udbyttepotentiale og super konkurrenceevne.

Handbrygget og mikrobrygget ¢l afsaettes
pa markedet for nicheprodukter. P4 et
sadant marked er det ngdvendigt at putte
sa meget veerdi ind i produktet som
muligt. Dette skal naturligvis fgrst og
fremmest gores ved at fa gllen til at
smage himmelsk, men der er ogsa andre
muligheder.

Belgisk trappistgl szelger jo ikke kun, fordi
det smager godt. Det forhold, at det er
brygget af munke, og at opskriften har
lange traditioner i europaeisk kulturhi-
storie er med til at markedsfgre produk-
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tet. Forbrugerne vil fortaelle historien
videre til hinanden, og det er den bedste
made at markedsfgre et produkt pa. Det
er sa at sige en reklamekampagne, der,
nar den forst er sat i gang, kerer videre af
sig selv helt gratis.

| glrevolutionens fgrste ar var dét med, at
en ¢l er brygget af en lokal ildsjeel pa et
nedlagt mejeri i nabolandsbyen historie
nok i sig selv. Det adskilte produktet klart
fra de store bryggerier, og nar gllen sa
samtidig smager bedre, sa gar det hele af
sig selv.

Med tiden er der kommet flere mikro-
bryggede og importerede ¢l pa hylderne,
og der er nu sd mange, at de ikke kun
konkurrerer med Hof og Tuborg Classic,
men ogsa med hinanden. Hovedparten af
dem smager rigtig godt, s konkurrencen
kommer i denne fase til at ga pa enten
prisen eller pa, hvem der kan fortalle den
bedste historie.

Specialgl skal altsa szelges med en god
historie. Imidlertid er det ikke nok at for-
tzelle en god historie. Man skal ogsa
undga, at der bliver fortalt en darlig
historie. Intet er sa gdelzeggende for mar-
kedsfgringen af et produkt, som kunder,
der fgler sig snydt. Den bedste forsikring
mod darlige historier er at vaere 2erlig og
konsistent.

N&r man brander sig p3, at gllet har en
seerlig kvalitet, fordi den er handbrygget
eller mikrobrygget, sa ma man afsta fra at
bruge de metoder, der har vaeret gdelaeg-
gende for kvaliteten i det industrielle gl.
Her kommer man ikke uden om at se pa
bade kornsorterne, som malten er lavet
af, og de landbrugsmetoder, som kornet
er fremstillet under.

IKKE MEGEN IDYL TILBAGE

Det konventionelle landbrug i Danmark er
blandt de mest industrialiserede land-
brug i verden. Der er ikke megen idyl til-
bage om bondekonen, der gar i hgnsegar-
den og smider korn til hgnsene. Alle ved,
at 25 mill. svin ikke kan produceres ved at
fodre dem med nedfaldne abler. Kornet
naermest sopper i ggdning, og ukrudt og
insekter fjernes med GPS-styret udbring-
ning af miljppdeleeggende pesticider. «
Dansk fadevareindustri har med rette et



image af at vaere ensartet, industrielt
rent, ja nzermest klinisk rent, og at miljpet
rundt omkring lider som felge af
naeringsstofforurening og mangel pa
naturlige levesteder. Det er ikke et image,
som man som fgdevareproducent kan
vaere tjent med at haegte sig pa. Derfor
geelder det om at tage forsigtigt afstand
fra den del af det.

DEN INDUSTRIELLE
FODEVAREPRODUKTION

Der ligger mange besparelser i stordrif-
ten, og i en industriel proces vil ravarepri-
sen derfor udggre en stgrre andel af pro-
duktprisen end i en mindre produktion.
Den kvalitetsforringelse, der er set med
pllet, da det kom ind pd de store fabrikker,
skyldes netop dette. Fokus har ligget pa at
fa mest muligt ¢l ud af faerrest mulige
ravarer. Praecis den samme udvikling er
sket i det industrielle landbrug, og malt-
bygproduktionen er ingen undtagelse.
Med eksempelvis kunstggdning er det
lykkedes at pge udbytterne, men da
kunstgpdning kun indeholder ganske fa
naeringsstoffer (typisk kun tre: N, P og K),
sa bliver andelen af andre naeringstoffer
naturligvis tilsvarende mindre. Det pavir-
ker naturligvis smagen og andre kvalitets-
egenskaber, fordi disse som hovedregel
bygger pa meget komplekse proteiner
bestdende af langt mere end tre minera-
ler. Smag bare pa en tomat, der er dyrket i
jord, og sammenlign med en, der er dyr-
ket i vandkultur i et drivhus.

Med planteforaedlingen har man opndet
samme effekt i det industrielle landbrug.
Man har gget udbytterne pa bekostning
af kvaliteten. Den nemmeste made at gge
udbytterne i korn pa er ved at gge indhol-
det af stivelsen i kernen. Det er bade gri-
seavlere og malterier tilfredse med, men
stivelsen i sig selv er jo blot smagsfri
energi. Det giver grisen store skinker og
alkohol i brygningen, men jo hgjere stivel-
sesindholdet er, jo mindre er der af "alt
det andet”.

KONVENTIONELT
PESTICIDBEHANDLET MALT

Man kan godt lave et lille bryggeri, der
bruger konventionelt pesticidbehandlet
malt og bryggeenzymer, hvis det er det
image man gerne vil have. Alle store fir-
maer er jo startet med at vaere sma. Det
er der ikke noget galt med. Men hvis man
bryster sig af, at produktet har en szerlig

kvalitet, fordi det er handbrygget, sa er
det selvmodsigende at anvende de kvali-

tetsforringende metoder, som karakterise-

rer den industrielle fodevareindustri.
Forbrugere, der kgber dyre specialgl, er
kraesne forbrugere. De vaelger deres ¢,
netop fordi de gnsker at undga ¢l fra den
industrielle fpdevareindustri. De har krav
p3, at der bruges révarer, som kan honore-
re deres krav om arlighed og konsistens.
De foler sig snydt, hvis de opdager, at
historien, de har kpbt sammen med pro-
duktet, ikke er sand, og det er den ikke,
hvis ravarerne kommer fra en miljggde-
lzzggende landbrugsproduktion, hvor
kornmarkens udbytte har prioritet over
maltkvaliteten.

@kologisk
Landsforening

For at forsvare den gode historie mener
jeg, at man i mikrobrygningen bliver npdt
til at undga visse produkter. Blandt andet
synes jeg ikke, at gensplejsede produkter
hgrer hjemme i kvalitetsprodukter. Rigtig
mange forbrugere er skeptiske overfor
gensplejsning, og gensplejsning er i dag
blevet et symbol pa det industrielle fede-
varekompleks skamlgse og graenselgse
profitjagt. Det betyder reelt, at det er
meget vanskeligt at anvende majs og
enzymer i produktionen af specialgl, da
det er meget vanskeligt at garantere at
disse produkter er GMO-fri. Jeg ved ikke
hvor udbredt det er at bruge majs og
enzymer i praksis blandt mikrobryggere,
men der er nzeppe nogen industrielle pro-

duktioner, der kan erklzere sig fri for GMO.
Den dag forbrugerne finder ud af det, er
det sikrest at kunne sige sig fri.

KRITISKE, BEVIDSTE

OG KRZSNE FORBRUGERE

For mig at se ma ravarerne til specialgl
som minimum vaere gkologiske, nar det
kan skaffes. lkke fordi den gkologiske pro-
duktion i sig selv er en fuldstaendig garan-
ti for hverken miljgmaessig eller produkt-
meessig kvalitet, men fordi de ikke-gkologi-
ske med garanti ikke er det. Man kan godt
lave en darlig pkologisk ¢l, og man kan
ogsa forbedre miljget pa nogle gkologiske
landbrug, men man kan ikke forestille sig
et konventionelt kornprodukt, der er pro-
duceret uden negative konsekvenser for
miljpet og produktkvaliteten.

@kologireglerne er derfor et st mini-
mumsregler, som alle kvalitetsfgdevarer
burde overholde. Desuden er der den for-
del ved gkologiske produkter, at forbru-
gerne kender begrebet og forbinder noget
positivt med det. Det er ganske vist kun
en begraenset del af fpdevarerne, der i dag
szlges som gkologiske, men den del af
befolkningen, der kgber de gkologiske
varer, er den samme gruppe som dem, der
gar efter specialgl. Det er de kritiske,
bevidste og kraesne forbrugere. Blandt de
potentielle kunder for specialgl er pkologi
derfor vigtigt. Det er derfor et vigtigt ele-
ment i forsgget pd at szlge gode histori-
er. Qkologi er simpelthen en rigtig god
historie. Det signalerer stillingtagen og er
dermed med til at profilere bryggeren og
bryghuset. Bruger man konventionelle
produkter til brygningen i situationer,
hvor der findes et pkologisk alternativ, sa
har man ligesom pa forhand signaleret, at
prisen er vigtigere end miljp og kvalitet,
og er derfor pa forhand bag ud pa point i
konkurrencen med andre produkter.

DKOLOGISK MALT

AF UKENDT OPRINDELSE

Der bliver produceret pkologisk maltkorn i
Danmark af bade byg og hvede. Imidlertid
bliver det hele eksporteret til Tyskland og
USA. De danske gkologiske gl bliver derfor
produceret pa gkologisk malt med ukendt
oprindelse fra verdensmarkedet. Det
haenger darligt sammen med historien
om det mikrobryggede ¢l fra det lokale
bryggeri. Lad os habe, at de nye initiativer
omkring produktion af specialmalt kan
rette op pa den side af sagen.
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