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1.1

Ziele und Aufgabenstellung des Projekts, Bezug des Vorhabens zum Pro-
gramm zur Forderung von Forschungs- und Entwicklungsvorhaben sowie
von MaBnahmen zum Technologie- und Wissenstransfer im Okologischen
Landbau

Ziel dieses Projekts ist die Entwicklung eines breiten Sortiments von Pastinaken mit
unterschiedlichen Formen und Qualitiiten fiir den Oko-Landbau. Dabei sollten beste-
hende ziichterische Methoden im Hinblick auf ihre Eignung zur Sortenverbesserung
untersucht werden. Von besonderem Interesse waren geschmackliche Verbesserungen
sowie spezielle Standortangepasstheit. Dabei ging es in erster Linie um die Identifika-
tion von Sorten- und Standortunterschieden, nicht um die Verfassung einer wissen-
schaftlichen Arbeit.

Bezug des Vorhabens zum Forderprogramm

Ziel dieses Vorhabens ist es, das Sortenspektrum der Pastinaken zu erweitern und die-
ses dem Okologischen Landbau mit seinen besonderen Anforderungen zur Verfiigung
zu stellen.

Im Weiteren besteht ein enger Bezug zu der Weiterentwicklung der klassischen Me-
thoden der Pflanzenziichtung sowie der Erhaltung und Weiterentwicklung alter Sorten.
AuBerdem bezieht sich dieses Projekt auf die ,,Ziichterische Weiterentwicklung weni-
ger bearbeiteter Fruchtarten im Hinblick auf die Bediirfnisse des Verbrauchers*.

Die Arbeitsziele des Vorhabens waren
- Vereinheitlichung der Sortenbilder innerhalb der bestehenden Sorten
- Erarbeitung bzw. Optimierung wirksamer Methoden zur Verbesserung sen-
sorischer Eigenschaften
- Entwicklung von Sorten mit besonderen Geschmackseigenschaften
- Die Zuordnung dieser Sorten zu bestimmten Zubereitungs- bzw. Verarbei-
tungsformen

Planung und Ablauf des Projekts

Es war geplant, 10 Pastinakensorten, bzw. Herkiinfte in dreifacher Feldwiederholung
an drei Standorten im ersten Versuchsjahr, an fiinf Standorten im zweiten und dritten
Versuchsjahr miteinander zu vergleichen. Zusétzlich sollten zwecks Sortenverbesse-
rung und Ziichtung etwa 30 Sorten bzw. Herkiinfte aus Zuchtprogrammen verschiede-
ner Standorte in einfacher bzw. zweifacher Wiederholung angebaut werden. Im
Weiteren sollten alle Linien einer bzw. mehrerer Geschmacksbonituren (Dottenfel-
derhof und andere Priifungsstandorte) unterzogen werden und ein Teil (40 Proben pro
Versuchsjahr) analytisch hinsichtlich einer Auswahl an Inhaltsstoffen ((Trockensub-



stanz), Zucker, Nitrat, Stickstoff, Kalium, Magnesium, Phosphor und Kalzium unter-
sucht werden (Fachgeb. Okol. Land- und Pflanzenbau, Universitit Kas-
sel/Witzenhausen). AuBlerdem wurden Untersuchungen nach Bildekréften (Verein fiir
Bildekrifteforschung e.V.) - 25 Proben pro Jahr - und Bildschaffenden Methoden
(Kultursaat e. V., Untersuchungsstelle Bildschaffende Methoden) — 24 Proben pro Jahr
- durchgefiihrt.

Von etwa 30 Sorten und Herkiinften wurde in allen drei Anbaujahren Saatgut gewon-

nen. Diese Sorten sind in Isolierkammern abgebliiht und zur Bestdubung regelméfig
mit Fliegen bestilickt worden.

Kulturdaten und Beschreibung der Standorte

D Dottenfelderhof, Bad Vilbel bei Frankfurt a. M., Hessen;
Am Rand der Wetterau gelegen mit degradierten Lo8boden, Auelehmbdden
mit wechselndem Sand- oder Schluffanteil; Hohe tiber NN 106-142 m; Jahres-

niederschlag 700 mm, Bodenzahl 68; mittlere Jahrestemperatur 9,4 °C.
Wihrend des gesamten Vegetationsverlaufes 2006 kam es immer wieder zu
Witterungsextremen. Zum Aussaatzeitpunkt war es noch vergleichsweise kiihl
und trocken, die Temperaturen stiegen dann am Anfang der Vegetationsperiode
stark an, aber ohne ausreichende Niederschldge. Im Mai kam es zu einem
Temperatursturz mit viel Niederschlag, im Juli trat extreme Hitze auf, die in
eine kalte Periode im August iiberging. Es waren mehrere Wassergaben not-
wendig. Nach einer trockeneren Periode Anfang September wurde noch einmal
bewissert, was zusammen mit noch liberdurchschnittlich hohen Temperaturen
zu starkem Wachstum fiihrte und moglicherweise die vielen Platzer an diesem
Standort verursachte.

Monatliche Niederschlagsmenge 2006
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Abb. 1: Niederschldge Dottenfelderhof 2006
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Lufttemperatur 2006 (Pentaden)
MeRstelle: Dottenfelder Hof

30

------- langjahriges Mittel

Jan Feb Mrz Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez
Monatsmittel -2.7 14 3.7 10.1 14.8 191 23.9 17.2 18.3 13.2 8.1 4.9
langj. Mittel 0.4 2.1 5.1 9.1 13.4 16.9 18.1 17.7 14.5 9.5 47 1.2

Abb. 2: Lufttemperatur Dottenfelderhof 2006

Saatgutgértnerei Schonhagen, Thiiringen;
tiberwiegend Tonboden aus Muschelkalkverwitterung, 300-400m iiber NN in
rauher Lage; 650 mm Jahresniederschlag, mittlere Jahrestemperatur 7,5 °C

Oldendorfer Saatzucht, Holste, nordlich von Bremen,

Norddeutsche Tiefebene, nérdlich von Bremen, auf der Geest, humoser Sand-
boden mit einem geringen Lehmanteil, Bodenpunkte 25-36, 700 mm Jahres-
niederschlag, windreich; mittlere Jahrestemperatur 8,3 °C.

Die Aussaat der Pastinaken fand am 25. April statt mit einem Reihenabstand
von 62,5 cm auf Dadmmen. Es wurde auf 5 cm in der Reihe vereinzelt und am
12. Oktober gerodet.

Direkt nach der Aussaat wurde es extrem heil3 und trocken. Das Feld, auf das
ausgewichen werden musste, um den frithen Aussaattermin einhalten zu kon-
nen, war sehr sandig und nicht zu bewéssern. Zudem hatte sich spéter heraus-
gestellt, dass dort Nematoden vorkommen.

Es hatten zunichst alle Partien méBig bis gut gekeimt. Durch die Trockenheit
reduzierte sich der Bestand teilweise mit jedem Tag. Auffillig war, dass die zur
gleichen Zeit geséten eigenen Herkiinfte = Einzelpflanzennachkommen-
schaften aus der Geschmackselektion sowie der eigene Stamm geringere Aus-
félle zeigten und im Laub zunéchst vitaler waren.

Gemiiseziichtungsbetrieb Heinze, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden,

220 miiber NN, z.T. reiner L6Bboden, sonst sandiger Lehm,

70-90 Bodenpunkte, etwa 700 mm Jahresniederschlag;

Der Aufgang im Friihjahr war sehr gut, so dass iiberall liickenlos auf 5 cm ver-
einzelt werden konnte. Der Abstand von 5 cm hat sich bewéhrt, denn es gab
kaum UbergréBen bei den Wurzeln.

Die trockenen Sommermonate Juni und Juli hatte der Bestand ohne Beregnung
gut iiberstanden. Der August und besonders der September waren sehr nass
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(200 mm im September). Hieraus resultierte vermutlich die relativ hohe Anzahl
an faulen Wurzeln, vor allem in der dritten Wiederholung, die besonders von
Staundsse in Mitleidenschaft gezogen wurde.

(V)  Giértnerei am Bauerngut, Libbenichen a.d. Oder, Brandenburg;
20 km nordlich Frankfurt/Oder, lehmiger Sandboden mit 50-65 Bodenpunkten,
50 m iiber NN, 450 mm Niederschlag pro Jahr mit Trockenperioden im Som-
mer.

Wissenschaftlicher und technischer Stand an den angekniipft wurde

Die Pastinake ist ein wertvolles, seit langer Zeit in Mitteleuropa heimisches Gemiise,
das durch die Romer verstirkt eingefiihrt, aber auch schon bei den Pfahlbauern als
wertvolles Gemiise mit heilkraftiger Wirkung geschitzt wurde. Im 19. Jahrhundert
wurde sie stark durch Mohre und Kartoffel verdrangt und spielte seit Mitte des 20.
Jahrhunderts als Gemiise nur noch eine untergeordnete Rolle. Die Griinde fiir den
Riickgang der Anbauverbreitung konnen nur vermutet werden. Ein wesentlicher
Grund kann der Ruf der Pastinake als grobes Massengemiise sein, das in groflerem
MalB nur als Schweine- und anderes Tierfutter eingesetzt wurde (Hammelmohre).
Letzteres wohl hauptsdchlich aufgrund der hohen Massenertrage und ihres Gehaltes an
Stirke sowie EiweiB.

Ein weiterer Grund fiir die zunehmende Ablehnung mag aber auch in den eher negati-
ven Geschmacks- und Geruchseigenschaften liegen. Die Pastinake hat hdufig durch ih-
ren hohen Gehalt an #therischen Olen einen sehr strengen Geschmack und kann einen
unangenehmen Geruch beim Kochen entwickeln.

In England sowie anderen angelsdchsischen Landern gab es noch in den 50er und 60er
Jahren ein breites Sortiment auch mit unterschiedlichen Formen; viele Sortennamen
deuten auf eine angelsidchsische Herkunft hin. Aufgrund der niedrigen Keimfahigkeit
sind viele Sorten verwildert und haben von ihrer sortentypischen Form eingebiifit.

Heute finden sich in vielen Sortenherkiinften aus Handel und Genbank die unter-
schiedlichsten Formen, d.h. die Sorten sind haufig sehr heterogen geworden.

In Deutschland ist im herkdmmlichen Saatguthandel fast nur noch die Halblange Wei-
Jse erhiltlich, in sehr unterschiedlichen Qualititen der Herkiinfte.

Lediglich in Vereinen zur Erhaltung der Kulturpflanzenvielfalt gibt es einige gut
durchgeziichtete Sorten.

Neuerdings sind zunehmend verschiedene Hybridsorten (Fa. Bejo: Panache, Fa. Juli-
wa: Javellin) im Handel erhiltlich, die zum Vergleich zur Ziichtungsarbeit bei Kultur-
saat e.V. herangezogen werden kdnnen.

Die Ziichtungsarbeit hat sich in der Vergangenheit wohl hauptsdchlich auf die Form
gerichtet und hat - dhnlich wie bei Sellerie - die Weilfleischigkeit bevorzugt. Der Ge-
schmack wurde kaum oder nicht beriicksichtigt, was sich in der breiten Vielfalt der
Aromaauspragungen, die in fast jeder Sorte zu finden sind, niederschlagt.

Die Pastinake wird in é&lteren Gemiisebaubiichern als sehr ertragreiche und wider-
standsfahige Wurzelgemiiseart beschrieben (z.B. Becker-Dillingen 1956). Sie kommt
in Mittel- und Nordeuropa wild oder verwildert vor. Das Wildvorkommen ist ein Indiz
fiir die Robustheit, Frostunempfindlichkeit und Anpassungsfahigkeit der Pastinake.



Wertschéatzung und Bedarf fir den Verbraucher:

Im Norden und Westen Europas ist eine gewisse Wertschdtzung und eingeschrinkter
Gebrauch geblieben. Im Naturkosthandel, insbesondere beim gesundheitsbewussten
Verbraucher, hat die Pastinake einen gewissen Stellenwert behalten. Diese Wertschit-
zung beim Kunden durch qualitativ hochwertige Ziichtungen zu festigen und zu stei-
gern ist ein Ziel dieses Vorhabens. Neben Direktverzehr und als Wiirzmittel ist eine
breite Verwendung moglich.

Es ist anzunehmen, dass die geschmackliche Verbesserung des Sortiments zu einer
starkeren Verbreitung fithren wird. Da der 6kologische Anbau in der Regel positiv auf
den Geschmack der Produkte wirkt (Hansen 1981, Woese et al. 1997, Weibel et al.
2000), konnten hier Forschung, Sortenentwicklung und 6kologischer Anbau zusam-
menwirken und zu einem groBeren Erfolg - auch in 6konomischer Hinsicht - fiihren.

Diskussion Populationssorten - Hybride

An dieser Stelle sei auch auf die grundsitzliche Diskussion um die Bedeutung samen-
fester Sorten fiir den 6kologischen Landbau hingewiesen im Hinblick auf die zuneh-
mend kritische Betrachtung von Hybridsorten (Hagel 2001a und b, Fleck et al. 2002,
Arncken 2005, Stadtlander 2005).

Trotz Zunahme von verfiigbaren Sorten fiir den Erwerbsgértner insgesamt ist in den
letzten Jahrzehnten ein starker Riickgang an samenfesten Sorten fiir den 6kologischen
Land- und Gartenbau zu verzeichnen - mit anhaltendem Trend. Diese Entwicklung ist
in erster Linie auf das starke Engagement groer Saatgutunternehmen zuriick zufiih-
ren, die mit modernen Methoden der Hybridziichtung ertragsstarke Sorten mit hoher
Homogenitdt dem Handel anbieten konnen. Zum Teil betragt der Anteil an Hybridsor-
ten im Anbau von Tomaten bereits iiber 80 %. Bei Pastinaken verwenden derzeit nur
33% der Betriebe Hybridsorten (Maack & Goy 2006).

Hybridsorten entstehen aus der Kreuzung zweier Inzuchtlinien. Ziel der Erstellung der
Inzuchtlinien (I-Linien) ist die Selektion auf bestimmte Merkmale, d.h., eine extreme
Einschrankung der erblichen Moglichkeiten. Durch das Wiederaufleben der Vitalitét
nach der Kombination — ndmlich die Umkehrung der Inzuchtdepression in den sog.
Hetreosiseffekt — ist man geneigt zu denken, dass die erbliche Vielfalt wieder herge-
stellt sei. Dies ist aber nur in beschranktem Masse der Fall. Bei den Versuchskreuzun-
gen geht man von einer sehr hohen Anzahl von I-Linien aus, da der Nutzeffekt der
Kreuzung kaum vorhersehbar ist. Der Ziichter muss deshalb von dem Kreuzungspro-
dukt aus den Ziichtungsgang nach riickwirts verfolgen, welche I-Linien letztlich er-
folgreich waren. Die Hybridziichtung ist damit ein gegeniiber herkdémmlichen
Verfahren der Ziichtung ein vergleichsweise abstraktes Verfahren. Die gedankliche
oder gar emotionale Verbindung zu den bearbeiteten Pflanzen kann sich nicht einstel-
len.

Die aus der Kreuzung der I-Linien resultierende ,,F1* Generation ist stark vegetativ
geprégt, was sich in der Regel durch wiichsige, ertragsreiche Pflanzen zeigt (der soge-
nannte Heterosiseffekt). AuBBerdem werden Widerstandstdhigkeit und gute Handhab-
barkeit als Vorteile genannt. Demgegeniiber stehen hohe Saatgutpreise, eine
eingeschrinkte Sortenvielfalt, Qualitdtsprobleme und die zunehmende Abhéngigkeit
von den Saatgutfirmen als Nachteile an, da Hybridsorten nicht nachgebaut werden
konnen. Dies ist zumindest fiir diejenigen Anbauer, die u.a. ihr eigenes Saatgut erzeu-
gen, ein Kriterium. Nach der Studie von Maack & Goy (2006) betrifft das immerhin
noch 29% der Betriebe. Die liberwiegende Mehrheit der befragten Gruppe (93%)
schitzt allerdings den Geschmack der 6kologischen Sorten besser ein als denjenigen
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konventioneller Sorten und immerhin stufen fast die Hilfte eventuelle Minderertriage
als unwesentlich ein. Als weitere Kritik an der Hybridtechnologie wird die zunehmend
angewandte Technik der Protoplastenfusion, aus der die sogenannten CMS-Hybriden
erzeugt werden, angefiihrt, die eine gentechnische Methode darstellt. Der franzdsische
Anbauverband Biobreizh hat bereits im Jahr 2000 den Anbau von CMS-Hybriden bei
Kohl ausgeschlossen (Biobreizh 2006). Beim Anbauverband DEMETER ist seit Juli
2005 die Verwendung dieser Sorten verboten (Demeter 2006). Anfang diesen Jahres
hat auch der Landbauverband Gda Nordost sich zu diesem Schritt entschlossen (Géia
2007).

Die ausfiihrlichere Diskussion dieses brisanten und aktuellen Themas sprengt den
Rahmen dieser Untersuchung, jedoch sollte nicht zuletzt die Fragestellung nach zu-
kunftsweisenden Ziichtungsmethoden, die auch soziale, kulturelle und 6kologische
Vertriglichkeit beinhalten, weiterhin bestehen und in der Offentlichkeit diskutiert
werden. Saatgut ist seit Entstehung der Kulturpflanzen Kulturbegleiter des Menschen
und sollte auch weiterhin als dieses betrachtet werden. Um diese Notwendigkeit zu
gewdhrleisten, sind der Erhalt und die weitere Entwicklung offen blithender Populati-
onssorten aufrecht zu erhalten.

Material und Methoden

Seit 1998 wird im Rahmen der Landbauschule Dottenfelderhof mit Pastinaken gear-
beitet. Dabei wurde ein Sorten-Screening mit 30 Pastinakensorten durchgefiihrt. In den
Jahren 1999-2001 hatten Studierende der Landbauschule sich in ihren jeweiligen Jah-
resarbeiten mit Themen beschéftigt, die die Entwicklung der Pastinaken betrafen. Die
Arbeitsunterlagen der Projekte liegen vor.

2002 und 2003 wurde im Rahmen der Gemiiseziichtung von Dietrich Bauer, Landbau-
schule Dottenfelderhof, an dem angelegten Zuchtmaterial weitergearbeitet.

2002 wurde auBBerdem Zuchtmaterial der Sorte Halblange Weifse aus einem Zuchtgar-
ten iibernommen.

In den Jahren 2003, 2004, 2005 und 2006 kamen weitere Sorten und Herkiinfte hinzu.
Es umfasste folgende Sorten: Avonresister, Bokkelpastinake, Dlouhy Bily, Eiszapfen,
Halblange Weifle (mehrere Herkiinfte), Harris, Hollow Crown (mehrere Herkiinfte),
The Student (mehrere Herklinfte), Lancer, Marrow, Tender & True (mehrere Herkiinf-
te), Turga, White Diamond, White Gem (mehrere Herkiinfte), Wild Nr. 53292 Gaters-
leben und Yatesnip.

Die Sorten, die in der Saatgutgirtnerei Schonhagen bearbeitet wurden sind Halblange
Weifse, Hollow Crown, Tender & True, Lancer, Whitespear, Genbank PAS 19 und
White King.

In der Oldendorfer Saatzucht wurde ausschlielich die Sorte Halblange Weifse bear-
beitet.

Feldbonituren
Wiéhrend der Kultur wurden zu mehreren Zeitpunkten Bonituren im Feld durchgefiihrt.
Dabei wurde auf Wiichsigkeit, Blattmorphologie und Laubgesundheit geachtet.



Zu einem vereinbarten Zeitpunkt wurden Meterschnitte geerntet. Dabei wurden Form,
Gewicht, Glattschaligkeit festgestellt (und fotografisch dokumentiert) und eine senso-
rische Bewertung durchgefiihrt.

Zum Erntezeitpunkt wurden zunéchst eventuell vorhandene Bestandesliicken vermes-
sen. Dann wurden alle Exemplare jeder Parzelle aufgelegt und nach Form und Scha-
lenqualitit beurteilt und fotografiert. Dann wurden Uber- und UntergrdBen wurden
gezdhlt und aussortiert, ebenso beinige und geplatzte, eventuell angefaulte und ange-
fressene Exemplare. Die marktfahigen Pastinaken wurden nach Entfernung des Laubes
gewogen (marktfahiger Ertrag), ebenso die Aussortierten, was zusammen den Gesamt-
ertrag ergab. Die marktfdhigen Pastinaken wurden in Netzsidcken abgepackt, etikettiert
und bis zur weiteren Untersuchung im Kiihllager gelagert. Wegen negativer Erfahrun-
gen aus dem Vorjahr wurden die Proben meistens personlich iiberbracht.

Beschreibung der bisherigen Erfahrungen mit begleitenden Analysen und Untersu-
chungen

Die Geschmacksauslese

Lebensmittel werden im Allgemeinen in erster Linie wegen ihrer geschmacklichen Ei-
genschaften (= Genusswert) gekauft und weniger wegen ihrer Inhaltsstoffe oder ihrer
Erndhrungsqualitdt, auch wenn dies bei manchen Verbrauchern zunehmend ein Krite-
rium wird (z.B. ZMP 2001). Daher kommt der sensorischen Bewertung von Lebens-
mitteln, in diesem Fall Gemiise, eine besondere Bedeutung zu. Die frither als
Organoleptik bezeichnete sensorische Priifung kam allerdings wegen ihrer Subjektivi-
tdt immer mehr in Misskredit und es wurde versucht, dies durch moderne technische
Verfahren zu ersetzen. Trotzdem erweist sich die den Menschen als Instrument benut-
zende Methode als ausgesprochen sachdienlich.

Nach dem Deutschen Institut fiir Normung e.V. (DIN) gilt die als ,,sensorische Analy-
se*“ bezeichnete Methodik und das damit verbundene Miteinbeziehen der menschli-
chen Sinne als wissenschaftlich einwandfrei (AGEFO 2002).

Die Methode der Geschmacksausleseziichtung wurde am Dottenfelderhof seit 1990
insbesondere an Mdhren entwickelt. Hierbei wurden die Samentréger der Eliten vor
dem Auspflanzen humansensorisch untersucht, nach einem 9-Punkte-Schema (Abb.3)
bewertet und selektiert. Ihre Erfolge sind an den Vereinssorten Robila, Milan und Ro-
delika nachzuvollziehen. Die Sorte Rodelika ist eine Ziichtung des Projektleiters. Bei
Weillkohl und Rotkohl liegen ebenfalls sensorische Erfahrungen vor, die in die Ziich-
tungsarbeit einflieBen; im Rahmen des Forschungsprojekts 020E027 wurden umfang-
reiche Untersuchungen an zahlreichen Kohl und Mohrensorten hinsichtlich ihrer
analytischen und sensorischen Unterschiede durchgefiihrt (Ulrich et al. 2004).



Das 9-Punkte-Schema wurde in seiner urspriinglichen Form vom Fachbereich Haus-
halt und Erndhrung der Fachhochschule Fulda tibernommen. Es war dort fiir die Kar-
toffel entwickelt worden, und wurde im Rahmen der Mohrenselektionsarbeit
abgewandelt und weiter entwickelt. Daraus ist dann das 9-Punkte-Schema fiir die
Pastinake entstanden.

.. tolerierte Merkmalsaus- ..
erwinschte Merkmalsaus- i unerwunschte Merk-
pragung optimale pragung, noch ausge- malsauspragung, deut-
2 pragte Eigenschaften, ; ’
Eigenschaften lei liche Fehler
eichte Fehler
Note 9 8 7 6 5 4 3 2 1
mehlig,| leicht
breiig, | wattig, Schwam- sehr
Konsistenz sehr safti angenehm,| wenig | leicht | sehr |wattig, mi Oderschwam-
saftig 9 |noch saftig| saftig |wattig ftrocken|holzig hg -~ Imig oder
olzig
oder | etwas hart
trocken| holzig
zu suB ggf. zggr wenig | sehr kaum
SiiRe kommentieren, lan ’ |sUR, lang SiR sUR} oder| gering oder SiRe| SifRe | Sife
nur 9 Punkte 9 lanhaltend schnell | oder fehlt | fehlt fehlt
" anhal- kurz
bonitieren tend abfallend| kurz
anhaltend. maronia. spar- angebrannt, karamelartig, bitter, brennend, fade,
Aroma/ ; ’ 9. sb fruchtig, kratzig, mentholig, modrig, muffig, nelkig,
gelig, Rachenraum fiillend 2 D .
Geschmack volimundi nachhalti | poppig, pilzig, scharf, terpentinartig, ungeniess-
9 9 bar, widerlich, wirzig
Geruch fade, leicht fremd, stechend, widerlich etc.
Farbe weil}, gleichmaRig weil, gelb, gelb durchgefarbt, grau, fleckig etc.

Abbildung 3: 9-Punkte-Schema

Die urspriingliche Anlage, dass die Punktebewertung durch bestimmte Eigenschaften
bedingt ist, ist fiir die StiBeempfindung aufrechterhalten geblieben.

Fiir den eigentlichen Geschmack, abgesehen von der Siile — hier Aroma genannt —
lasst sich diese Form nicht aufrechterhalten.

Fiir die Aroma-Bewertung gilt:

9-7:  erwiinschte Merkmalsauspriagung, optimale Eigenschaften, von 7-9 ansteigend
positiv

6- noch ausgeprégte positive Eigenschaften mit tolerierten Mangeln

3-1:  deutliche Mingel, unerwiinschte Merkmalsauspriagung — ungeniessbar

Wichtig ist bei Verwendung des 9-Punkte-Schemas, dass nur ganze Punktabstéinde
vergeben werden, also keine Mittelstellungen (Ausnahme: Mischproben).

Es geht bei der Punkt-Bewertung um das Feststellen des Wertes einer Probe. Die ande-
re Moglichkeit, die einzelnen Merkmale durchzugehen und jeweils ihre Stirke mit
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Punkten zu bewerten, wére ungleich aufwindiger und — zumindest fiir den grof3en
Durchsatz von Proben bei Einzelbewertung — nicht zu leisten.

Unsere Vorgehensweise ist dann so, dass in der Regel ab Wertpunkt 6 abwirts die Ge-
schmackseigenschaften aufgefiihrt und beschrieben werden, die zur Abwertung ge-
fiihrt haben (z.B. nelkig, modrig, muffig etc).

Da die Bewertung nicht der Endpunkt der Arbeit sondern die Grundlage fiir die an-
schlielende Geschmacksselektion darstellt, ist diese Methode am zielfiihrendsten. Ge-
schmacksauspriagungen wie seifig, muffig oder pilzig sind — auch bei schwachem
Auftreten — inakzeptabel fiir die weitere Ziichtung, und damit Ausschlusskriterien.
Dagegen sind Eigenschaften wie bitter oder nelkig in feiner Dosierung durchaus tole-
rierbar oder als Teil des positiven Gesamtaromas anzusehen

Nr S Name Nr Kons Siisse Aroma Bemerkungen
1 | Halbl WeiBe 9 8 8 8
Woérme 25 8 9 8

8 8 8 4 harzig - bitter, leicht betdubend
11 5 6 5 langweilig, scharfer Nachgeschmack
33 7 7 5 kratzig
20 9 8 8
21 6 6 4 bitter, rauh, mentholig, kampferig
44 7 9 7
23 8 7 6 leicht bitter
15 7 6 4 bitter, kratzig, scharf
g 173 7,4 59

Tab. 1 Sensorikbewertung

Eine weitere Besonderheit unserer Vorgehensweise ist der Umstand, dass wir uns im
Team (Panel) nicht von einander isolieren. Das scheint zunéchst nicht objektiv zu sein.
Nach unserer Erfahrung ist allerdings das Gegenteil der Fall.

Wir sprechen bei der Bonitur, die den Wert einer Probe festlegt, miteinander iiber un-
sere Geschmackseindriicke. Es kommt ofter einmal vor, dass eine bestimmte Ge-
schmackskomponente von einem Teilnehmer nicht bemerkt wird, weil sie zu schwach
ausgepragt ist oder auch vom Siileempfinden iiberdeckt wird. So wird er von einem
anderen Mitglied des Panels darauf aufmerksam gemacht und kann — nach Wiederho-
lung — diese Auspriagung doch wahrnehmen.

Es findet also bei jeder Priifung eine Abstimmung statt. Diese verlangt von den Teil-
nehmern, dass sie eventuell persdnliche Vorlieben — beispielsweise als Ziichter — hint-
anzustellen gelernt haben.

Die Methode der Isolation des Panels durch Kabinen und eventuell noch Farbverande-
rung durch gefarbtes Kunstlicht, bringt unkontrollierte ,,Ausreiler* der einzelnen Prii-
fer hervor, sei es aus Uberanstrengung oder momentaner Konzentrationsschwiche.
Man behilft sich bei Sensorik-Untersuchungen nach DIN unter Umstédnden dadurch,
dass man die Extreme bei der Berechnung des Mittelwertes ausschliefft — sogenannter
Mediumwert. Eine solche Vorgehensweise scheint uns abwegiger als die mdglicher-
weise vorhandene gegenseitige Beeinflussung bei der direkten Abstimmung.

In der Diskussion iiber diese Seite der Methode wurde unsere Vorgehensweise mit
dem Begriff ,,offene Humansensorik* belegt. Wichtig ist, dass allen Teilnehmern am
Untersuchungspanel ein moglichst genaues und objektives Urteil ein Anliegen ist.

Ein weiterer Vorteil der ,,Offenheit” ist die stindige Moglichkeit voneinander zu ler-
nen und die Sinne weiter zu schérfen.
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Bei der Endselektion im Friihjahr vor dem Auspflanzen wird nach der Bonitur an min-
destens 10 Einzelproben so vorgegangen, dass jeder Teilnehmer einzeln weiterarbeitet
und vor allem die Nicht-Tauglichen ausmerzt.

Bei Zweifeln wird die Probe an einen zweiten ,,Priifer* weitergegeben. Ebenso werden
besonders herausragend gute Exemplare von anderen ,,gegen geschmeckt™ (Vierau-
genprinzip), um gegebenenfalls auch eine neue Linie zu kreieren.

Es kommt also letztlich darauf an, dass die Methode zur Geschmacksselektion ver-
wendbar werden kann. Dies ist im vorliegenden Projektbericht mit nachweislichen Er-
folgen geschehen.

Nach der Bonitur an mindestens 10 Exemplaren wird der Durchschnitt von diesen 10
Proben verrechnet. Die Durchschnittswerte bilden dann den derzeitigen qualitativen
Wert einer Sorte ab. Die mehr oder weniger schwankenden Werte der Einzelproben
einerseits und die den Einzelproben zugeschriebenen besonderen Eigenschaften ande-
rerseits vertiefen dieses Bild und geben Auskunft iiber das Entwicklungspotential einer
Sorte.

Die Siilebewertung bei Pastinaken

Bei dem Wert des SiiBeempfindens geht es einfach um die mehr oder weniger starke
Wahrnehmung der Siile. Die Pastinaken sind oft sehr sii3, doch kann eine zu hohe Sii-
Be sogar als unangenehm empfunden werden.

Andererseits ist die SiiBeempfindung bei Pastinaken stark mit dem Aromaempfinden
verbunden. Die Trennung von Siie und Aroma in der Bewertung ist demnach schwie-
rig, zumal die verschiedenen Zucker (Glucose, Fructose, Saccharose) auch unter-
schiedlich starken SitiBegeschmack hervorrufen. Das driickt sich ja auch — wie an
anderer Stelle ausgefiihrt — in der unsicheren Korrelation zwischen Siileempfinden
und Zuckergehalt aus.

Konsistenzbewertung

Die Konsistenzbewertung kann nur ungefihre Anndherungswerte liefern, da sehr viele
Faktoren ineinander wirken. So kann das Herz der Riiben schwammig, fest, faserig
oder gar holzig sein, die Rinde fest bis breiig. Zudem héngt die Konsistenz naturge-
mifB auch von der Dauer des Kochvorgangs ab. Im Allgemeinen dauert es bis zum
Gar-Werden 8-11 Minuten. Es erscheint zwar notwendig, die ideale Kochzeit fiir jede
Sorte und jede Standortherkunft erst heraus zu finden. Das iibersteigt aber begreifli-
cherweise die zeitlichen Mdglichkeiten der Untersuchung. Man muss und kann sich
mit Anndherungswerten zufrieden geben.

Geruch und Farbe wurde hochstens bei Extremen angemerkt, aber aus Kapazitétsgriin-
den nicht gesondert bewertet.

Fiir die Geschmacksuntersuchung an Pastinaken liegen am Dottenfelderhof achtjdhrige
Erfahrungen vor. Am Ziichtungsstandort Schonhagen wird ebenfalls seit mehreren
Jahren auf Geschmack selektiert, was die Qualitdt der dort bearbeiteten Sorten bele-
gen. Die Untersuchungsmethode - roh und/oder gekocht - sowie die Aromabezeich-
nungen sind noch weiterzuentwickeln und zu differenzieren.

In den Versuchsjahren 2004 und 2005 wurden Einzelproben verkostet, d.h., es wurden
von 10 Riiben einer Sorte, bzw. Herkunft das mittlere Drittel herausgeschnitten, indi-
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viduell in einem Glédschen gekocht und dann von einem geschulten Panel verkostet.
Die Untersuchung nach dem oben genannten 9-Punkte Schema ermdéglichte eine gut
differenzierte Bewertung, die aufgrund ihrer Tiefe individuelle Geschmackseigen-
schaften beschreiben konnte und damit die Urteilsfahigkeit beim Selektionsprozess
gewihrleisten.

Im Versuchsjahr 2006 wurde aus Zeitgriinden auf die Einzelriibenpriifung verzichtet,
stattdessen wurden Mischproben verkostet. Hier werden 10 Riiben einer Sor-
te/Herkunft als Sammelprobe gekocht, dann gewtirfelt, vermischt und anschlieend als
einzelne Probe verkostet.

Dies hatte den Vorteil eines grofleren Probendurchsatzes bei der sensorischen Priifung,
was im Jahr (2006) bei der Unterschiedlichkeit des Panels notwendig war. Um trotz-
dem aussagekriftige Ergebnisse zu erhalten, wurde bereits im Sommer bei der Zwi-
schenbonitur an allen Standorten eine Verkostung dieser Art durchgefiihrt. Zusétzlich
fand nach der Ernte im November eine gemeinsame Verkostung mit allen Projektteil-
nehmern statt, um eine ,,Eichung* = Schulung des Panels zu ermoglichen und Unter-
schiede in der Urteilsfahigkeit zu erkennen und ggf. zu minimieren. Es hat sich
allerdings gezeigt, dass bei Verwendung von Mischproben die geschmackliche Viel-
falt und damit die Urteilstiefe gegentiber der Einzelprobenverkostung geringer ist und
deshalb fiir den gezielten Selektionsprozess nicht sachgemif und zielfiihrend er-
scheint.

Eine grundsitzliche Schwierigkeit bei der Sensorikpriifung besteht darin, dass die Be-
urteilungen von einem Jahr zum nichsten schwierig zu iibertragen sind.

Bildschaffende Methoden

Der Verein Kultursaat e.V. hat in der Vergangenheit bereits mehrmals Untersuchun-
gen mit Bildschaffenden Methoden als Begleitung bei der ziichterischen Arbeit mit-
einbezogen. Insbesondere wurden von Frau Dr. Balzer-Graf (1988, 1997, 1998)
Untersuchungen zu Mdhren und anderen Kulturen vorgenommen, die den Qualitéts-
fortschritt in der Mohrenziichtung durch Geschmacksselektion belegen konnten.

Der Verein Kultursaat unterhilt seit Mitte 2001 eine eigene Untersuchungsstelle fiir
Bildschaffende Methoden. Bei umfassenderen Anforderungen wird mit anderen Labo-
ren zusammengearbeitet. Hier ist die Aufgabe, die besonderen Qualititen von Zucht-
stimmen oder Sorten fiir den Ziichtungsfortschritt festzustellen und zu dokumentieren.
Es wird damit die Zielgerichtetheit der Ziichtungsarbeit zusétzlich unterstiitzt.

Die hier angewandten Untersuchungsmethoden gehen auf Impulse Rudolf Steiners zu-
rlick, der in seinen Schriften und Vortrigen vielfach ausfiihrt, dass es in allem Leben-
digen, in allen Erscheinungen der organischen Welt ein Prinzip gibt, das die Ganzheit
eines Organismus in seiner Form und in den Lebensprozessen ausmacht und hélt. Die-
se Kraft ist nicht eine allgemeine Lebenskraft, sondern eine jeden Organismus ganz
spezifische formende und gestaltende Kraft. Die sogenannten Bildschaffenden Metho-
den versuchen, die Fahigkeit der Gestaltbildung zu nutzen und deren innere Ordnung
auf ein anderes Medium abzubilden. Am bekanntesten sind Steigbildmethode und
Kupferchloridkristallisation.

Ehrenfried Pfeiffer, ein Forscher aus dem Umkreis Steiners, griff die Anregung auf,
als ,,Reagenz* fiir die dtherischen Bildekréifte mit Kristallisationsprozessen anorgani-
scher Salzlésungen zu arbeiten (Pfeiffer 1931, Meyer 1999). Bei dieser Methode wird
Pflanzensaft in definierter Konzentration einer Salzlosung (CuCly) zugesetzt. Beim
Verdunsten des Wassers bilden sich zusammenhéngende Kristalle von Kupferchlorid.
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Die Gestalt / Struktur dieser Kristalle wird mitbestimmt durch den zugesetzten Pflan-
zensaft (Balzer-Graf 1988, Strube & Stolz 2004)

Bei der Steigbildmethode wird ebenfalls mit Metallsalzlosungen und organischem Zu-
satz (=Probe) gearbeitet. Hier entstehen Bilder auf zu Zylindern aufgestelltem Filter-
papier, in welchem die zu testenden Fliissigkeiten aufsteigen. Pfeiffer, Kolisko,
Hauschka sowie andere haben diese Methode entwickelt (Engquist 1977).

In der Untersuchungsstelle von Kultursaat wird die Steigbildmethode nach Wala an-
gewendet.

Es ist wichtig zu erwédhnen, dass Bildschaffende Methoden vergleichende Methoden
sind, d.h., es muss eine groBe Menge an Bildmaterial zur Auswertung zur Verfiigung
stehen. In der Beurteilung der Proben ist zu beriicksichtigen, dass jedes Pflanzenmate-
rial ein spezifisches Bild besitzt, d.h., es geht als erstes darum, das spezifische eines
Gemiises zu erkennen, (z.B. Wurzeltypisches oder Fruchttypisches). Eine Pastinake ist
zwar eine Wurzel und hat daher Wurzeltypisches, zeigt allerdings mit zunehmender
Reife auch etwas Fruchttypisches. Diese Unterscheidung ist wichtig und ermoglicht
wesentliche Aussagen tliber die Qualitdt einer Nahrungspflanze und ihre Vertraglich-
keit fiir den menschlichen Organismus. Die Bedeutung der Reifefdhigkeit ist ein we-
sentlicher Aspekt der biologisch-dynamischen Ziichtungsarbeit (siehe auch S. 16). In
der Auswertung der Bilder tauchen daher Begriffe wie Formkraft und Formintensitét,
Differenzierung, Homogenitit, Beweglichkeit, Reife und Fruchtartigkeit sowie Stabili-
tidt und Durchstrahlung auf.

Bei dem vorliegenden Projekt wurden Bildschaffende Methoden erstmalig zur Quali-
tatsuntersuchung bei Pastinaken herangezogen. Die erarbeiteten Beurteilungen haben
daher Pilotcharakter, die zur ausfiihrlicheren Bewertung notwendigen Bildmengen und
Erfahrungswerte werden erst noch aufgebaut. Die vorliegenden Ergebnisse dienen
zugleich als Grundlage fiir weitere Arbeiten.

Bildekrifteforschung

Seit einigen Jahren besteht eine enge Zusammenarbeit der Ziichter des Vereins Kultur-
saat mit dem Verein fiir Bildekrifteforschung e. V. Dieser pflegt und entwickelt die
von Dorian Schmidt entwickelte Methode der rationalen Bildekréafteforschung. In den
letzten Jahren wurden bereits mehrere Untersuchungen zu Fragen der biologisch-
dynamischen Pflanzenziichtung durchgefiihrt (Schmidt, 1998, 2002, 2004). Dabei
wurden den biologisch-dynamischen Ziichtungen bessere Erndhrungsqualitidten zuge-
sprochen als ihren Ausgangssorten.

Auch hier sei bemerkt, dass diese Methode erstmalig zur Untersuchung von Pastina-
ken herangezogen wurde In diesem Projekt wurde die Untersuchung auf Bildekrifte
per Degustation (Verkostung) durchgefiihrt (fiir die detaillierte Beschreibung der Me-
thode und Untersuchungsergebnisse siehe 3.1.4 und Anhang 3: Bildekrifte).

Ein Teilanliegen dieses Projekts ist es auch, die beiden oben angefiihrten Untersu-
chungsmethoden erginzend zueinander zu sehen. Die mit beiden Methoden unabhén-
gig voneinander durchgefiihrten Untersuchungen fiihrten in den meisten Féllen zu
hinreichend tibereinstimmenden Ergebnissen. Dies ist ein weiteres Indiz fiir die An-
wendungsmoglichkeiten als qualitative Untersuchungsverfahren speziell fiir Lebens-
mittel.
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3.1

3.1.1

Inhaltsstoffanalysen

Auch im Bereich der analytischen Untersuchungen liegen Erfahrungen mit Mdhren
vor (Hagel et al. 2000), die die Relevanz der Methode der Geschmacksselektion bele-
gen. Fiir das vorliegende Projekt wurden physiko-chemische Untersuchungen auf Tro-
ckensubstanz, Nitrat und Zucker sowie Makroelemente vorgenommen. Sie wurden an
der Universitit Kassel, Fachgebiet Okologischer Land- und Pflanzenbau in Witzen-
hausen, durchgefiihrt.

Wissenschaftliche Begleitung

Fiir dariiber hinausgehende wissenschaftliche Begleitung der Analysen und Untersu-
chungen standen Dr. Bernd Horneburg und weitere Mitarbeiter des Instituts fiir Pflan-
zenbau und Pflanzenziichtung der Universitit Gottingen zur Verfiigung.

Ergebnisse

Ausfiihrliche Darstellung der wichtigsten Ergebnisse

Erzielte Ziichtungsfortschritte in Bezug auf Geschmack

Dottenfelderhof

Von 40 angebauten Sorten und Herkiinften wurden die 16 Sorten genauer in Betracht
gezogen, bei denen Sensorikpriifungen und alle anderen Untersuchungen durchgefiihrt
wurden und Vergleichswerte zu mindestens einem der beiden Vorjahre bestanden
(Anhang 8 Sortenbeschreibung).

Dabei zeigte sich, dass bei 10 Sorten (Aromata, Halblange Weifse UB, Halblange
Weifse SE DH, Hollow Crown AN, Tender & True Nr 6, The Student OG, White Dia-
mond DH, White Gem DH, White King BH, White King Form I) eine geschmackliche
Verbesserung festzustellen war. Bei diesen zehn Sorten wurde im Anbaujahr 2006
Saatgut der ndchsten Generation verwendet und zwar von Samentrdgern, die bereits
hinsichtlich des Geschmacks selektiert waren.

Die Sorten Aromata, Halblange Weiffe UB und White King BH wurden an ihren jewei-
ligen Ziichtungsstandorten geschmacklich selektiert, die verbleibenden sieben am Dot-
tenfelderhof.

Die Sorte Eiszapfen Kugel blieb geschmacklich unverdndert, hatte aber bereits sehr
gute Sensorikwerte aufzuweisen. Allerdings wurden sehr feine Geschmacksauspri-
gungen wahrgenommen, fast neutral und pastinakenuntypisch.
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Abb. 4: Sortenvergleich - Aromawerte Dottenfelderhof

Bei vier Sorten (Avonresister, Marrow und Turga) wurde eine Verschlechterung fest-
gestellt. Bei der Sorte Dlouhy Bily fand das gleiche Saatgut Verwendung wie in den
beiden vorangegangenen Jahren und hatte zudem einen schlechten Bestand gebildet,
der eventuell auf geringe Triebkraft zuriick zu fiihren ist. Bildschaffende Methoden
und Bildekrifteuntersuchung zeigten bei dieser Sorte auch weniger positive Ergebnis-
se im Vergleich zum Vorjahr. Hier konnte der Anbau 2007 zeigen, ob ein Zusammen-
hang zwischen Saatgutalter, Kulturfiihrung und Geschmacksqualitit besteht und dies
auch anhand der neueren Untersuchungsmethoden aufgezeigt werden kann.

Die geschmackliche Verschlechterung der Sorte 7urga ist nicht eindeutig zu kliren. Es
wurde allerdings vom schweizerischen Ziichter berichtet, dass diese an ithrem Ziich-
tungsstandort bisher nicht auf geschmackliche Eigenschaften selektiert wurde. Dies
wurde erstmalig im Friithjahr 2006 vorgenommen. Der diesjdhrige (2007) Vergleichs-
anbau wird auch hier weitere Erkenntnisse liefern.

Zu den eher unbefriedigenden Sensorikergebnissen der Sorte Excalibur kann keine
Aussage getroffen werden, da iiber den Ziichtungsgang nichts bekannt ist.

Die verbesserten Geschmackswerte der 10 oben genannten Sorten sind zum einen auf
bessere Aromawerte zuriick zufithren, zum anderen auf erhohte StiBewerte.

Fiir eine Ubersicht der Sensorikergebnisse der Sorten des Standortvergleiches siehe
Anhang 1: Sensorikvergleich 2006, S. 41.

Fiir eine Ubersicht der Sortenbewertungen siehe Tab. 2: Sortenranking.
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':l(: Name Snaeai:gzt Form Ertrag| Sensorik B'If;::ér':ne' Bildekrifte Zfl:;tr:::ﬁtst'
1 |Aromata ja keil- bis bajonettférmig|sehr gut sehr gut sehr gut sehr gut + +
2 [Halblange Weilke UB ja keilformig sehrgut|  sehr gut sehr gut sehr gut + +
3 |White King Form | ja keil- bis zwiebelférmig|sehr gut|  sehr gut sehr gut sehr gut +
4 \White Gem DH ja keilformig sehrgut|  sehr gut sehr gut sehr gut +
5 |White Diamond AN ja keilférmig mittel sehr gut gut sehr gut ++
6 [Halblange Weilte Nr 2 SE DH ja keilférmig sehrgut|  sehr gut mittel gut +
7 White King BH ja keil- bis zwiebelformig|sehr gut|  sehr gut - - ++
8 |Eiszapfen Kugel ja keilformig gut sehr gut mittelmaiig gut +/-
9 [Tender & True Nr 6 ja keil- bis bajonettférmig| mittel sehr gut gut gut +
10 |Avonresister ja keil- bis zwiebelférmig| gut schlecht sehr gut gut --
11 Marrow ja bajonettférmig schlecht schlecht gut gut bis sehr gut -
12 Hollow Crown , -AN ja  |keil- bis bajonettférmig| mittel sehr gut niclgtniwg?h- niclt;tnzwgteh- + +
13 [The Student OG ja keilférmig gut |durchschnittlich gut schlecht +
14 |Excalibur zugekauft keil- undrEiagonettfbr- schlecht|  schlecht gut mittelmaRig

15 [Turga ja keilférmig mittel | unbefriedigend schlecht mittelmaRig -

Anmerkung: Tabelle enthalt nur Auswertungen vom Dottenfelderhof von 2006

* = Verwendung von Saatgut der nachsten Generation

Tabelle 2: Sortenranking

17



Konsistenz

Aufgrund der Mischprobenverkostung im Jahr 2006 konnte die Konsistenz in diesem
Jahr nicht in dem MaBe bewertet werden wie urspriinglich erhofft. Trotzdem wurden
bei einigen Sorten deutliche Unterschiede wahrgenommen, die einen vorldufigen
Hinweis auf spezielle Verwendungsformen erlauben. So wurde bei den Sorten Hollow
Crown AN und Eiszapfen Kugel 6fter eine mehr weiche Konsistenz bemerkt. Die Sorte
Dlouhy Bily dagegen erschien eher fest, ohne jedoch holzig oder faserig zu wirken.

Saatgutgirtnerei Schonhagen

Hier wurden die Sorten Aromata und White King weiter entwickelt.

a) Aromata

Die Sorte Aromata ist durch lange Riiben gekennzeichnet, die in manchen Umwelten
kréftiger gefarbt sind, als iibliche Sorten und in Aroma und Siile hervorragend sein
konnen. Deshalb wurde aufbauend auf der Selektion 2004 erneut eine Einzelpflanzen-
Nachkommenschafts-Priifung durchgefiihrt: 35 Einzelpflanzen-Nachkommenschaften
wurden in je zwei Wiederholungen je 2 m Reihe gesit. 23 der Nachkommenschaften
waren 2004 sensorisch positiv selektiert worden und 12 negativ; zusitzlich wurde die
gemeinsame Elterngeneration beider Auslesen angebaut. Aussaat war am 21.4.; der
Versuch wurde am 9.10. gerodet. Nach duBleren Kriterien wurden bei der Ernte je 3-11
Riiben der Positiv-Nachkommenschaften visuell selektiert und am 2.11. sensorisch ge-
testet. Im Gegensatz zu 2004 fielen keine Riiben mit sehr starkem abwertendem Bei-
geschmack auf; moglicherweise ein Erfolg der intensiven Einzelpflanzen-Auslese. Als
negativ wurde bewertet: Scharfer Beigeschmack, bitter, sich hinten im Rachen krat-
zend anreichernd, fade. Als positiv wurde sti3er, fruchtiger, aromatischer Geschmack
bewertet, kombiniert mit moglichst saftiger Konsistenz.

Aus den 6 besten Nachkommenschaften wurden insgesamt 20 Riiben positiv ausgele-
sen. Zusatzlich wurden 15 Riiben einer interessanten und abweichenden Nachkom-
menschaft sowie 140 Riiben zur Vermehrung am 3.11. rdumlich voneinander isoliert
zur Saatgutgewinnung aufgepflanzt.

Erginzend zum urspriinglichen Projektumfang wurde aus Mitteln der Saatgutgirtnerei
Schonhagen der Vergleich von sensorisch positiv- und negativ-selektierten Einzel-
pflanzen-Nachkommenschaften angelegt und sensorisch gepriift. Die komplexe Aus-
wertung zur Optimierung der Ziichtungsmethodik konnte in diesem Rahmen allerdings
nicht mehr durchgefiihrt werden.

b) White King

Fiir die zukiinftige ziichterische Verbesserung wurde Saatgut von 22 Einzelpflanzen
der Positiv-Auslese und 8 Einzelpflanzen der Negativ-Auslese (Anbaujahr 2005) ge-
erntet. Auerdem wurde Saatgut zur weiteren Erprobung in groeren Parzellen ge-
wonnen.

Ausblick:

Durch die Art des Vorgehens im Projektzeitraum 2004-2006 mit den Sorten White
King und Aromata wurde die Moglichkeit geschaffen, ergidnzend zur praktischen Aus-
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lese ziichtungsmethodisch zu arbeiten: Am Beispiel zweier Sorten kann der Effekt der
sensorischen Auslese unter Praxisbedingungen an positiv- und negativ ausgelesenen
Einzelpflanzen-Nachkommenschaften untersucht werden. Im bisherigen Projekt ist
dieser Aspekt nicht vorgesehen, er ist aber eine sinnvolle Ergdnzung bzw. Fortfiihrung
der bisherigen Untersuchungen. Aullerdem stehen Elite-Stimme beider Sorten fiir An-
schlussprojekte zur Verfiigung.

Saatzuchtbetrieb Oldendorf

In Holste wurde die Arbeit an der Sorte Halblange Weiffe fortgesetzt. 2006 wurden
Einzelpflanzennachkommenschaften von Pflanzen ausgesit, die bereits im Vorjahr ge-
schmacksselektiert waren.

Es wurden 8 A-Stdmme in Parzellen von je 10 m Lénge angebaut. Dazu kamen noch
die Superelite und die ,,normale* Elite fiir Vermehrung. Leider wurde zu spét erkannt,
dass auf der ausgesiten Fliche Nematodenbefall herrschte. Dies fiithrte zu erheblichen
Beeintrachtigungen beim Wachstum der Wurzeln und damit der gesamten Pflanzenge-
sundheit. AuBerlich einigermaBen anzuschauen waren nur die Parzellen A3/04, A5/04
und A8/05. Die A-Stimme des Saatguterntejahres 2004 waren bereits 2005 einmal an-
gebaut worden. Im Frithjahr 2006 wurde einzeln roh verkostet mit dem Ergebnis, dass
bei fast allen Stimmen sehr wenig scharf schmeckende Exemplare dabei waren. Diese
besonders gut durchselektierten Stimme (nicht A3 und Elite) haben miteinander 2006
abgebliiht, sodass davon Saatgut fiir den diesjahrigen (2007)Anbau vorliegt.

Eine Ubersicht zeigt Anhang 2: Einzelpflanzenauslese Holste, S. 46.

Reifefdhigkeit

Bei der biologisch-dynamischen Ziichtung stellt die Reifefahigkeit einer Nahrungs-
pflanze ein wichtiges Ziichtungsziel dar. Die Reife ist Voraussetzung fiir die Genuss-
fahigkeit und ist grundsitzlich fiir alle Nahrungsmittel von auBerordentlich hoher
Bedeutung. Sie ist definiert als ein Ablosen der Frucht aus dem vitalen Zusammen-
hang des Pflanzenwachstums. Zwar bleibt die reifende Pflanze durch ihre Féhigkeit,
nicht nur Samen, sondern auch Friichte im Sinne der menschlichen Erndhrung zu bil-
den, ldnger jung und vital, sie muss aber auch zur rechten Zeit absterben. Der Prozess
des Reifens ist ein Zeitprozess wie der des Wachstums. Es gilt: je ldnger die Dauer der
Reifezeit, desto hoher die Qualitét der Frucht (Forschungsring 2004).

Es sei hier noch die Bedeutung der Bildschaffenden Methoden als Untersuchungsme-
thode dieses Qualitdtskriteriums herausgestellt. Die vergleichende Auswertung von
Proben der im September durchgefiihrten Zwischenbonitur mit denen der Endbonitur
im Oktober/November zeigt eine zunehmendere Differenzierung und ein Aufzeigen
des Reifezustandes (sieche auch 3.1.3).
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3.1.2 Ertragsparameter

(Fir detaillierte Ausfiihrungen siche Anhang 3: Ertragsparameter, S. 47)

Der Sortenvergleich wurde als randomisierte Blockanlage mit 10 laufenden Metern
pro Parzelle in drei Wiederholungen angelegt. Der Reihenabstand auf dem Dottenfel-
derhof betrug 75 cm in Dammkultur, am Standort Schénhagen 30 cm im flachen Beet,
in Oldenburg 62,5 cm in Dammkultur, 75 cm in Eichstetten und 50 cm in Libbeni-
chen. Die Aussaat fand zwischen dem 21. und 29. April statt. Vereinzelt wurde An-
fang Juni auf 5 cm Abstand in der Reihe. Die Ernte fand in Schonhagen am 9. und 11.
Oktober statt, in Libbenichen am 20. November, an den drei anderen Standorten zwi-
schen dem 12. und 18. Oktober (fiir Standortbeschreibung und Kulturdaten siehe 1.1).
Damit ergaben sich folgende Anbautage an den verschiedenen Standorten: Dottenfel-
derhof: 174 Tage; Schonhagen: 169 Tage; Holste: 171 Tage; Eichstetten: 176 Tage
und Libbenichen: 206 Tage. Das marktfadhige Gewicht wurde definiert als 70 g bis
450 g. Glattschaligkeit wurde bonitiert von I=nicht glattschalig bis 9=vollkommen
glattschalig. Die Auswertung wurde als Varianzanalyse mit dem Programm
PLABSTAT Version 2N durchgefiihrt.

Die Versuche in Oldendorf und Libbenichen waren sehr inhomogen, wie aus der Zahl
Pflanzen pro Meter (Tab. 3) zu ersehen ist; auch auf dem Dottenfelderhof schwankten
die Werte stark zwischen 13,5 und 25,0 Pflanzen pro Meter. In Oldendorf fiihrte lang
anhaltende Trockenheit nach dem Aufgang zu extrem liickigen Bestinden. Diese drei
Versuche werden fiir Schlussfolgerungen weniger beriicksichtigt werden. Die Stand-
weite hatte einen groBen Einfluss auf das Einzelpflanzengewicht, ebenso die spite
Ernte an Standort V (Tab. 3); extrem grof3e Riiben wuchsen in den liickigen Bestdnden
in Libbenichen. Dadurch sank der markféhige Ertrag teilweise erheblich (Tab. 4).

Mittleres Riibengewicht Pflanzen pro m
D S O E L Mittel D S O E L  Mittel
Halblange Weile UB  192,6 107,2 63,6 207,6 2844 171,1 20,7 143 12,8 164 8,7 146

Aromata 168,0 112,2 87,4 167,5 234,8 1540 21,9 13,9 114 194 10,8 155
Halblange Weille DH ~ 230,5 1354 88,9 189,8 432,6 2154 172 114 9,5 185 50 12,3
Tender & True 279,8 111,8 86,7 191,1 329,0 799,7 13,5 13,0 11,4 18,6 6,2 125
White Gem 2472 117,0 87,6 224,6 316,2 1985 154 153 14,1 16,2 85 139
White King 183,6 104,44 69,5 186,6 287,8 166,4 21,6 155 17,4 18,6 8,7 164
Eiszapfen Kugel 161,3 108,7 60,6 173,3 287,9 1584 25,0 154 13,0 18,2 74 158
Hollow Crown 153,3 98,2 58,5 160,0 253,5 144,7 21,5 15,8 10,8 17,9 83 148
White Diamond 210,7 111,3 87,7 196,5 324,1 186,1 20,3 143 13,3 17,0 6,5 14,3
Excalibur 158,1 1003 57,6 160,8 201,4 1356 19,5 152 132 20,2 11,3 159
Mittel 198,5 1106 748 1858 295,2 173,0 19,7 144 12,7 181 8,1 14,6

Mittleres Riibengewicht: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 13,89
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 19,4

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 43,91

Pflanzen/m: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,19
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,8

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 3,75

Tabelle 3: Mittleres Riibengewicht und Pflanzen pro Meter
Der Anteil marktfahiger Pflanzen und der marktfahige Ertrag variierten im Mittel tiber

die Orte sortenspezifisch stark (Anhang 3, Tab. 2). Bei ndherer Betrachtung waren die
Sortenunterschiede an den Orten mit kleinem Versuchsfehler (Schonhagen und Eich-
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stetten) gering. Die Mittelwerte werden stark durch spezielle Ereignisse an den ande-
ren Orten bestimmt, wie den durch Nematodenbefall bedingten teilweise sehr hohen
Anteil beiniger Pastinaken in Oldendorf (Anhang 3, Tab. 5) oder die UbergroBen der
Halblangen Weilen DH in Libbenichen (Anhang 3, Tab. 7).

Die Gesamtertrdge je Ort (Anhang 3, Tab. 3) folgten in etwa der Bestandesdichte; der
trockenheitsgeschéddigte Versuch in Oldendorf fiel stark ab. Der nicht marktfédhige Er-
trag war besonders auf dem Standort Dottenfelderhof hoch. Den héchsten Gesamter-
trag brachten White Gem, White King und White Diamond; die geringsten Ertrige
hatten Hollow Crown und Excalibur. Die Sortenunterschiede waren erheblich ge-
ringer als die Ortsunterschiede.

Die Unterschiede im marktfdhigen Ertrag waren in den préziseren Versuchen in
Schonhagen und Eichstetten deutlich geringer als an den anderen Orten, wo sie um
100 % betragen konnten (Tab. 4). Diese Unterschiede waren sehr wahrscheinlich
durch den Versuchsfehler bedingt, wie z.B. die UbergréBen in Libbenichen. Die Schi-
digung des Versuches in Oldendorf wird aus dem niedrigen Ertragsniveau deutlich.
Tatsachliche Ertragsunterschiede diirften gering sein; positiv hervorzuheben ist die
Sorte White Gem.

marktfdhiger Ertrag in dt/ha marktfdhiger Ertrag in g/m

D S 0 E L Mittel D S O E L Mittel

Halblange Weifle UB  394,6 353,7 56,4 364,0 439,2 321,6 2959 1176 387 2904 164 1815

Aromata 359,4 326,7 61,0 334,77 5253 321,4 2696 1084 483 2709 190 775
Halblange Weile DH ~ 359,6 3399 45,3 3724 152,6 254,0 2697 1149 302 3018 538 1541
Tender & True 238,0 343,0 38,1 3729 305,6 259,5 1785 1129 288 3010 109 /462
White Gem 280,5 416,7 69,4 359,6 456,7 316,6 2104 1381 477 2922 162 703
White King 194,1 3522 358 3394 374,8 259,3 1456 1163 391 2718 135 [4]5
Eiszapfen Kugel 315,1 387,0 65,6 327,6 435,0 306,0 2363 1294 513 2653 152 1670
Hollow Crown 2478 348,1 35,0 319,6 4349 277,1 1858 1163 383 2572 156 [508
White Diamond 308,8 357,7 68,2 3173 2872 267,8 2316 1172 524 2573 102 522
Excalibur 2679 352,3 258 347,1 550,6 308,7 2009 1161 198 2775 196 [622
Mittel 296,6 357,7 50,1 3455 3962 289,2 2224 1187 395 2785 142 1603

Marktféhiger Ertrag dt/ha: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 38,01
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,05; Grenzdifferenz 53,75

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 120,19

Marktfahiger Ertrag g/m : Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 225,4
Sortenunterschiede nicht signifikant, Grenzdifferenz 318,85

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,1; Grenzdifferenz 712,9

Tabelle 4: Marktfahiger Ertrag in dt/ha und in g/laufenden Meter

In Oldendorf war der Anteil beiniger Pflanzen sehr hoch (Anhang 3, Tab. 5), bedingt
durch Befall mit Nematoden; dieser Ort beeinflusst den Mittelwert stark.
Der Anteil zu kleiner Riiben war in Schonhagen und Oldendorf besonders hoch (An-
hang 3, Tab. 5); in Schonhagen muss der Anbau durch eine geringere Bestandesdichte
verbessert werden. Insgesamt war der Anteil zu kleiner Riiben besonders hoch bei der
Halblangen Weifen UB, Aromata und Hollow Crown. Positiv fielen auf White Gem
und Eiszapfen Kugel. Die Interaktionen zwischen Orten und Sorten waren grof3.

Der Anteil angefaulter Pastinaken war insgesamt unbedeutend (Anhang 3, Tab. 6),
aber in den liickigen Versuchen in Oldendorf und Libbenichen erhoht. Sehr gute Ei-
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3.1.3

genschaften hatten Hollow Crown, Eiszapfen Kugel, White Diamond und Excalibur.
Probleme konnten bei Halblange Weifle Nr. 2 SE DH, Aromata und White King beste-
hen.

Der Anteil Platzer (Anhang 3, Tab. 6) scheint stark anbaubedingt zu sein: Keine Plat-
zer gab es bei der hochsten Bestandesdichte (Schonhagen), mehr in den liickigen Be-
stinden in Oldendorf und Libbenichen. Die hohen Werte am Dottenfelderhof kdnnten
darauf zuriickgefiihrt werden, dass im September nach einer ldngeren Trockenperiode
bewdssert wurde und danach noch Niederschldge fielen. Der Mittelwert wird stark
durch diesen Ort bestimmt. Positiv aufgefallen sind Aromata (wenig platzanfillig
wohl durch die schlanke Form) und beide Herkiinfte Halblange Weifle. Mogliche
Probleme gab es bei Hollow Crown, Tender & True und White King.

Ortsunterschiede in der Glattschaligkeit (Anhang 3, Tab. 7) waren durch diese Ver-
suchsreihe nicht festzustellen, da die Bonituren nicht von derselben Person durchge-
fiihrt wurden. Die Sorten FEiszapfen Kugel und White King hatten die glatteste,
Aromata und Hollow Crown die am wenigsten glatte Schale. Tendenziell haben Sorten
mit breiteren Riiben die glattere Schale, da im Laufe des Wachstums die Ansétze der
Seitenwurzeln gestreckt werden und damit weniger eingesunken sind.

Die Mittelwerte flir den Anteil zu grofler Riiben sind stark von Libbenichen bestimmt
(Anhang 3, Tab. 7). Sie korrelieren stark mit der Bestandesdichte (Anhang 3, Tab. 1).
Bei lokal angepasster Gestaltung des Anbaus spielen UbergrdBen bei allen Sorten kei-
ne Rolle.

Die Formen zeigten sich weniger differenziert als im Vorjahr. Die zwiebelige Form
war bei White King erwartungsgeméall am stirksten ausgeprigt, und zwar in Libbeni-
chen und in Schonhagen. In Libbenichen zeigte sich insgesamt die grofite Auspragung
zum keil- und zwiebelformigen mit fast keinen bajonettformigen Wurzeln. In Schon-
hagen dagegen wuchsen die Riiben lidnger, d.h., sie tendierten stirker zum Bajonett-
formigen (Anhang 3, Tab 7: Formvarianz).

Ergebnisse der Bildschaffende Methoden

(Der gesamte Untersuchungsbericht befindet sich im Anhang 4: Bildschaffende
Methoden, S. 52)

Im Jahr 2006 wurden wie in den beiden Vorjahren 24 Proben untersucht, allerdings
nicht identisch mit den Sorten und Herkiinften der Vorjahre: Aromata, Halblange
Weifse UB, White King Form I, White Gem DH, Marrow, Avonresister und White Di-
amond wurden als gut und sehr gut bewertet. Beide Herkiinfte der Sorte Eiszapfen so-
wie Excalibur, Hollow Crown AN und Tender & True Nr 6 bekamen eine mittlere
Beurteilung, die Sorten Dlouhy Bily, Halblange Weifse SE DH, The Student, Turga
sowie Aromata und Halblange Weife UB von Standort III erhielten eine eher schlech-
te Benotung.

Auffillig beim Standort- und Jahresvergleich von Aromata ist, dass die negativen Be-

funde vom Vorjahr an Standort II (Schonhagen), die bei den Bildschaffenden Metho-
den und bei der Bildekrifteuntersuchung auftraten, in diesem Jahr nicht bestétigt
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worden sind. An Standort I, IV und V bestétigten sich die guten Bewertungen der Vor-
jahre. Die wiederholt schlechte Beurteilung an Standort III in diesem Jahr ldsst sich
vermutlich auf den physikalischen Zustand der trockenheitsgeschidigten Wurzeln zu-
riickfiihren. Bei den Untersuchungen des Vorjahres davor lag die Vermutung nahe,
dass durch suboptimale Temperaturen bei der Kiihllagerung, bzw. beim Transport Be-
eintrdchtigungen entstanden. Diese Stressfaktoren wurden z. B. bei der Sensorikprii-
fung nicht unbedingt erkannt. Daher wurde in diesem Jahr auch der Aufwand
betrieben, alles Probematerial personlich abzuholen und nicht eine Spedition damit zu
beauftragen.

Halblange Weife UB wurde ebenfalls tiber alle drei Jahre und von allen fiinf Standor-
ten untersucht. An Standort III in Holste wurde sie wie auch in beiden Vorjahren eher
schlecht bewertet, an allen anderen Standorten jedoch mit gut bis sehr gut.

Bei den Sorten Avonresister, Marrow, Tender & True Nr 6, White Diamond DH und
White Gem DH, konnte eine Ubereinstimmung der Bewertung der Vorjahre festge-
stellt werden. Eiszapfen Kugel war etwas schlechter bewertet als Eiszapfen konisch,
die auch im Vorjahr als gut bewertet wurde. Trotzdem wird aufgrund der Sensoriker-
gebnisse Eiszapfen konisch nicht weitergefiihrt, sondern nur Eiszapfen Kugel.

Auftillig sind die Ergebnisse der Sorte Dlouhy Bily die 2005 sehr gut bewertet wurde
— wie auch bei der Sensorik und bei der Bildekréfteuntersuchung — in diesem Jahr aber
durchgiingig eine schlechte Beurteilung erhielt. Hier wird deutlich, dass die kombi-
nierte Untersuchung der verschiedenen Untersuchungsmethoden ein vielféltigeres Bild
ergeben kann und damit ein differenzierteres Urteil erlaubt. Dies ist fiir den weiteren
Ziichtungsfortgang wichtig, vor allem wenn es um spezifische Zielrichtungen wie z. B.
spezielle Nahrungsmittelqualititen bei der Sortenentwicklung geht.

Es sei hier noch am Rande bemerkt, wie wichtig korrekte Lagerung nach der Ernte ist.
Die Pastinake scheint in erster Linie durch Feuchtigkeitsverluste geschiadigt zu wer-
den, was sich durch die Ergebnisse der Bildschaffenden Methoden eindeutig zeigte.

Diese herausgearbeiteten Ergebnisse geben einen Hinweis darauf, dass das Verfahren

der Bildschaffenden Methoden qualitative Unterschiede herausheben und als Begleit-
untersuchung bei der Pflanzenziichtung einen wesentlichen Beitrag leisten konnen.

Qualitative Gruppierung der 24 Pastinaken-Proben nach den Untersuchungen

sehr gut beurteilt: 2-1 K1 Halblange Weifle SE UB 05 Anbau DH

2-2 K2 Halblange Weille SE UB 05 Anbau BH

9-2 K20 Aromata BH V 05/I11 Anbau BH
9-5 K23 Aromata BH V 05/111 Anbau GaB

42-1 K18 White King Form I DH 05, -98 Kings ~ Anbau DH

gut beurteilt: 2-4 K4 Halblange Weille SE UB 05 Anbau TH
2-5K5 Halblange Weillie SE UB 05 Anbau GaB

9-1 K19 Aromata BH V 05/I11 Anbau DH

9-4 K22 Aromata BH V 05/111 Anbau TH

17-1 K11 White Gem DH 04, -01 SH Anbau DH

18-1 K15 Marrow DH 05, -99 TdS Anbau DH

23



3.14

29-1 K7 Avonresister 05

Anbau DH

37-1 K17 White Diamond DH 05, -03 AN Anbau DH
mittel beurteilt: 32-1 K8 Eiszapfen Kugel DH 05,-03 MG Anbau DH
4-1 KO Eiszapfen konisch DH 05,-00 AN Anbau DH
15-1 K24 Tender&TrueNr.6 DH 05, 00 DK Anbau DH
33-1 K14 Hollow Crown DH 05, -AN Anbau DH
88-1 K10 Excalibur F1 Anbau DH
mittel bis schwach beurteilt:
2-3 K3 Halblange Weifle SE UB 05 Anbau UB
12-1 K6 Halblange Weile Nr.(2) SE DH 05 Anbau DH
36-1 K16 The Student 05, -03 OG Anbau DH
schwach beurteilt: 9-3 K21 Aromata BH V 05/111 Anbau UB
85-1 K12 Turga EKK 05 Anbau DH
Ausnahme: 26-1 K13 Dlouhy Bily MG 03 Anbau DH

= Missernte

Ergebnisse der Bildekréfteuntersuchung
(Fir detaillierte Ausfiihrungen siche Anhang 5: Bildekréfte, S. 72)

Uber den Projektverlauf 2004-2006 wurden 35 Pastinakensorten und -herkiinfte auf ih-
re Bildekréfteauspragung untersucht. Dabei wurden die untersuchten Pastinaken in
drei Gruppen eingeteilt:

1 Pastinaken mit einem stimmigen Gesamtbild mit sich ergénzenden Charakte-
ristika, die durch herausragende Eigenschaften und/oder besonders grofle
Stimmigkeit auffallen.

2 Sorten/Linien mit einem relativ stimmigen Gesamtbild und Charakteristika,
die auch bei den anderen Proben gefunden wurden, allerdings mit wenig her-
ausragenden Eigenschaften. Diese Sorten scheinen gut zur Erndhrung geeignet.

3 Pastinaken mit einem wenig stimmigen Gesamtbild und Charakteristika, die
nicht in der ersten Gruppen aufgetauchen und die nur bedingt oder gar nicht fiir
die Erndhrung geeignet scheinen.

In der Bewertung gilt vereinfacht: 1=sehr gut, 2=gut, 3=schlecht

Von den Sorten Aromata und Halblange Weifse UB wurden jeweils Proben aller
Standorte in jedem der Versuchsjahre verkostet und auf ihre Bildekrifte untersucht. In
den Jahren 2005 und 2006 kamen noch Standortvergleiche von White Gem DH und
White King BH dazu.

2006 wurde zusétzlich zu der Untersuchung nach der Herbsternte eine Priifung bereits
wihrend der Vegetationsperiode durchgefiihrt.

Aromata wurde an Standort I in allen drei Jahren mit sehr gut bewertet, an Standort II,
IIT und V im Jahr 2005 allerdings schlecht. Im Jahr 2006 zeigte sich dann wieder ein

24



3.1.5

positiveres Bild, wenngleich Standort III eine Ausnahme zur sonst sehr guten Bewer-
tung aller anderen Standorte war und nur mit einer mittleren Beurteilung bedacht wur-
de.

Halblange Weiffe UB wurde liber alle Standorte und Jahre als gut, in drei Féllen sogar
mit sehr gut bewertet. Im Jahr 2006 zeigte sich eine Verbesserung von der frithen Ver-
kostung im Herbst und der spéteren — mit dreimaliger Wiederholung — die an Standort
I und IT zu der sehr guten Bewertung fiihrte.

White Gem DH wurde 2004 und 2005 nur von Standort I gepriift, 2006 von allen
Standorten. Durchgehend wurde die Note 1 vergeben.

White King BH wurde 2005 und 2006 mit gut und sehr gut beurteilt, White King
Form I wurde nur 2006 untersucht und erhielt ebenso eine sehr gute Bewertung.
Halblange Weifse Nr. 2 SE DH erhielt 2005 eine sehr gute Benotung, im letzten Jahr
eine gute.

Ahnlich verhilt es sich mit Avonresister, die von sehr gut im Jahr 2004 auf gut im Jahr
2006 abgewertet wurde.

Marrow und White Diamond erhielten die Note gut bis sehr gut. Hier bestdtigen sich
die Werte der Vorjahre.

Eiszapfen Kugel wurde bei der Winterverkostung mit gut bewertet, was eine Verbesse-
rung zu dem Ergebnis der Herbstpriifung darstellte.

Hollow Crown AN, Excalibur, The Student und Yatesnip erhielten eine eher schlechte
Benotung.

Zusammenfassend lésst sich sagen, dass etwa 20 % der Sorten hervorragend waren,
ein groferer Teil der Sorten fiir die Erndhrung gut geeignet beurteilt wurden und 4
Sorten (weniger als 20 %) schlecht beurteilt wurden, so dass sie nicht fiir die Ernéh-
rung geeignet scheinen.

Die Sorten entwickelten sich an den verschiedenen Standorten dhnlich — der Sorten-
faktor ist also starker als der Standortfaktor. Aber auch zwischen den Standorten und
den Jahren konnten charakteristische Unterschiede herausgefunden werden.

Es konnte ein Bild der ,typischen Pastinake* gefunden werden. Mdglicherweise gibt
es einen Zusammenhang zwischen ausgeprigten Bildekrédfteformen und der Morpho-
logie der Pastinaken. Eine Ubereinstimmung zwischen dem inneren Erlebnis der Auf-
rechte und der Bajonettform weist in diese Richtung. Mit der Dauer der Lagerung
werden nicht nur die Wurzeln weniger brauchbar, sondern auch die Charakteristika der
Bildekréfte schwicher ausgepragt.

Ergebnisse der Inhaltsstoffanalysen

Bei den physiko-chemischen Laboruntersuchungen wurden Trockensubstanz, Zucker
und Nitrat sowie verschiedene Makroelemente bestimmt (Anhang 6: Inhaltsstoffanaly-
sen, S.).

Die durchschnittlichen Messwerte der Trockensubstanz aller untersuchten Sorten zeig-
ten Uber die drei Versuchsjahre geringe Schwankungen (< 1%), 2004: 22,6 %; 2005:
23,1 %; 2006: 21,9 %. Die meisten Sorten bewegten sich entsprechend dieses Ge-
samtbildes. Die Sorte Aromata, Halblange Weif3e, Hollow Crown AN, Marrow, The
Student OG, Turga, lagen jeweils liber den Durchschnittswerten, die Sorte Yatesnip
deutlich darunter (16,3 %). 2006 wies Standort III allerdings die insgesamt hochsten
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Werte auf (bis zu 28,6 %), was sich vermutlich mit den Trockenschiden (siehe oben)
in Zusammenhang steht.

Die Gesamtzuckergehalte wiesen im Jahr 2006 an Standort III die hochsten Werte auf,
Standort V deutlich die geringsten.

2006 Gesamtzucker %

10,00 gy 8,90 8,52
8.00 7,39
6.00 | 5,80
4,00 +
2,00 +
0,00 : : : :

BH UB TH HH

Abb 5: Gesamtzuckerwerte Standorte 2006

Es war festzustellen, dass eine deutliche Korrelation zwischen Trockensubstanz und
Gesamtzucker bestand, die u.a. auch bei Mdhren bekannt ist (Fleck et al. 1998). Zu-
dem wurden auch (positive) Beziehungen von Zuckergehalt und SiiBewerten der Sen-
sorikpriifung gefunden, wenngleich dies auch in einzelnen Fillen nicht zutraf. Hier
stellt sich die Frage, welche Rolle das Verhiltnis Mono- zu Disaccharide spielen
konnte, da das SiiBeempfinden der verschiedenen Zucker unterschiedlich stark bewer-
tet werden kann.

Die Kaliumwerte waren grundsétzlich an Standort II auf schwerem Ton in Schdnha-
gen deutlich erhoht, wogegen Phosphor tendenziell an Standort III in Holste, aber auch
zum Teil in Libbenichen an der Oder die hochsten Werte aufwies. Die Boden an die-
sen beiden Standorten sind Sandbdden.

Die Kalziumwerte der Pastinaken dagegen hatten die niedrigeren Werte an Standort III
(Sandboden) und I'V (LoBboden).

Die Nitratwerte der Pastinake (< 9 ppm) lagen weit unter den {iblicherweise zu finden-
den Werten von Mohren. Bei Mohren aus der biologisch- dynamischen landwirtschaft-
lichen Praxis sind Nitratwerte in einem Bereich von 70 ppm (Fleck et al. 2001) bis
350 ppm (Hagel et al 2000) zu finden.

3.1.6 Wurzelform und Standort

Bei der Sorte White Diamond zeigte sich die unterschiedliche Formauspriagung, die
der Standort ausiibt: wéhrend die Wurzeln von Libbenichen (Sandboden iiber dem O-
derbruch) ihren Schwerpunkt im oberen Bereich ausbilden (keilformig-zwiebelig),
sind die Anbauherkiinfte von Standort II: schwerer Tonboden und Standort I: degra-
dierter LoBboden eher keilformig (bis bajonettformig). Standort IV: L8 auf Basaltun-
tergrund bildet mehr eine Spindelform aus (siche Anhang 7: Abbildungen Bild 12).
Die Sorte White King zeigt das noch deutlicher: Standort V mit fast reiner Zwiebel-
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3.2

form, Standort II eher keilformig. Die Sorte White King gilt als zwiebelférmig (An-
hang 3, Tabelle 7: Formvarianz).

Die Fotos der Pastinaken sind in erster Linie als Erinnerungshilfen gedacht. Das untere
Foto stammt von der Zwischenbonitur Ende August-Anfang September, das obere von
der Ernte im Oktober (Anhang 7: Abbildungen, Bild 1-11).

Erst im Zusammenhang mit der Boniturliste ergibt sich ein repriasentatives Bild.

Auf den Bildern ist die relative Einheitlichkeit zu erkennen, bzw. die immer wieder
auftretenden Abweichungen von der Form der Sorte. Der Anteil an sehr kleinen Wur-
zeln ist auf das Nachkeimen, d.h. das verspitete Auflaufen einzelner Pflanzen zuriick-
zufiihren, was bei der Pastinake verbreitet auftritt. Teilweise kann die Ursache auch in
der Form (,,gefliigelt”) und dem geringen Gewicht des Samens liegen. Die Pillierung
des Samens konnte hier Abhilfe schaffen.

Zusammenschau der qualitativen Ergebnisse

Bei den 4 bestbeurteilten Sorten Aromata, Halblange Weifse UB, White King Form I
und White Gem waren die Beurteilungen der Sensorik, der Bildschaffenden Methoden
und der direkten Bildekrifteuntersuchung tlibereinstimmend sehr gut. Zusétzlich war
auch der Ertrag auf einem flir Erwerbsgemiisebau geeigneten Niveau, und es war qua-
litativer Ziichtungsfortschritt beziiglich der sensorischen Eigenschaften durch das ver-
wendete Saatgut der ndchsten Generation erreicht worden.

White Diamond wurde sensorisch sehr gut beurteilt, ebenso durch die Bildekrifteun-
tersuchung. Bei der Untersuchung mittels Bildschaffender Methoden wurde lediglich
die Beurteilung gut vergeben. Der Ziichtungsfortschritt beziiglich der sensorischen Ei-
genschaften war deutlich.

Halblange Weife Nr. 2 SE DH wurde sensorisch sehr gut beurteilt und wies einen
Zichtungsfortschritt auf. Da diese Variante aber bereits in der vorhergehenden Gene-
ration als gut eingestuft wurde, war die Weiterentwicklung bei den geschmacklichen
Eigenschaften vergleichsweise gering. Durch die Bildekréfteuntersuchung wurde diese
Sorte nur mit gut, von den Bildschaffenden Methoden nur mittelméBig bewertet.

White King BH wurde 2004 sowohl sensorisch als auch bei der Bildekréfteuntersu-
chung sehr gut beurteilt. Leider war die Herkunft von Bernd Horneburg im Jahr 2006
weder mit Bildschaffenden Methoden noch nach Bildekréften untersucht worden.

Eiszapfen Kugel brachte sensorisch sehr gute Werte; auf diesem hohen Qualitdtsniveau
war analog zu Halblange Weifse Nr. 2 SE DH der Ziichtungsfortschritt hinsichtlich der
Sensorikwerte gering. Die Bildekrifteuntersuchung ergab eine gute Beurteilung, die-
jenige der Bildschaffenden Methoden attestierte der Sorte eine mittelmaBige Qualitét.
Welche Zusammenhinge hier bestehen, konnte noch nicht herausgearbeitet werden.

Hollow Crown AN schnitt geschmacklich gut ab, erhielt aber bei den Bildschaffenden

Methoden und bei der Bildekrédfteuntersuchung eher ungiinstige Beurteilungen. Bei ihr
wird am stirksten der Einfluss des Standortes vermutet.
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3.3

Bei der Sorte Tender & True Nr. 6 mit sehr guter sensorischer Bewertung war die Be-
urteilung von Bildschaffenden Methoden und Bildekréfteuntersuchung nur gut. Es war
jedoch ein Ziichtungsfortschritt durch die verbesserten Geschmackswerte zu verzeich-
nen.

Die groBte Diskrepanz der Beurteilung durch Sensorik einerseits und iibereinstimmend
Bildschaffende Methoden und Bildekrafteuntersuchung andererseits ergab sich bei der
Sorte Hollow Crown AN: Diese Sorte wurde sensorisch sehr gut mit deutlichem Ziich-
tungsfortschritt, bei den beiden anderen Untersuchungsmethoden aber als minderwer-
tig eingestuft. Im Vorjahr zeigte diese Sorte bereits Auffilligkeiten bei den
Bildschaffenden Methoden, eine genauere Betrachtung wurde aus zeitlichen Griinden
allerdings nicht vorgenommen.

Die Sensorik der Sorten Avonresister und Marrow ergab leicht verminderte Qualitdt in
der Nachfolgegeneration gegeniiber der jeweiligen Ausgangssorte. Dagegen waren sie
von Bildschaffenden Methoden und Bildekrifteuntersuchung gut beurteilt worden.
Wegen dieser fehlenden Eindeutigkeit werden sie weiter im Zuchtprogramm fortge-
fiithrt.

Die widerspriichlichsten Ergebnisse ergab die qualitative Untersuchung bei der Sorte
The Student OG. Bei durchschnittlicher Einordnung mittels Sensorik, was aber immer
noch ein Fortschritt gegeniiber der vorangegangenen Generation bedeutet, widerspra-
chen sich die Ergebnisse der Bildschaffenden Methoden (gut) und der Bildekrafteun-
tersuchung (schlecht).

Die F1-Hybridsorte Excalibur mit mittleren Sensorik- und mittelméBigen Bildekraf-
teergebnissen ist bei den Bildschaffenden Methoden verhiltnismiBig gut beurteilt
worden. Bei der Sorte Turga waren die Beurteilungen aller drei Methoden tiiberein-
stimmend nicht gut.

Bei der Sorte Wild konnte keine Verbesserung im Geschmack erzielt werden. Gewisse
bittere und scharfe Komponenten konnten bisher auch durch Einzelpflanzenauslese
noch nicht eliminiert werden. Es sei allerdings am Rande bemerkt, dass bei dieser Sor-
te und ihre Linien eine starke Wiichsigkeit sowie hohe und schnelle Keimféhigkeit be-
obachtet wurden.

Vergleich der Methoden der Qualitdtsuntersuchung und Diskussion

Die Humansensorik ermdoglicht eine direkte beurteilende Kontaktaufnahme des Men-
schen zu seiner Nahrung. Dabei hat die Erfahrung — auch aus fritheren Untersuchun-
gen an anderen Gemiisearten — gezeigt, dass die Sensorik tiefer in das Qualitatsgeflige
der ,,Nahrungsfriichte* hineinreicht als man zunichst vermutet. Sie erschlieft dem Un-
tersuchenden z.B. den Reifezustand einer Frucht, der durchaus mehr bedeutet Wohlge-
schmack. Auch kann Reife den Zustand von Harmonie ausdriicken, der sich in der
stofflichen Zusammensetzung widerspiegelt, aber mehr als das bedeutet.

Die wahrnehmbare Harmonie ist das Ergebnis eines harmonischen, ausgeglichenen
Wachstumsvorganges. Dies kann im Gegenteil auch drastisch z.B. an bitteren, schar-
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fen Geschmackskomponenten festgemacht werden, die nach einem gestorten Wachs-
tumsverlauf auftreten kdnnen.

Die Bildschaffenden Methoden scheinen besonders nah an den Umgebungsfaktoren
des Wachstums anzugrenzen. So liegt, wie in den vorliegenden Untersuchungen deut-
lich geworden ist, ihre Stirke in der Unterscheidung z.B. von reifen und unreifen
,Frichten®, von unharmonischen Wachstumsprozessen oder anderer Stressaspekte wie
z.B. Lagerschiden, und in der deutlichen Unterscheidung von Pflanzen, die auf ver-
schiedenen Standorten gewachsen sind.

Die direkte Bildekraftewahrnehmung kann besonders die charakteristischen Sortenun-
terschiede aufzeigen. Wiewohl sie auch Standortunterschiede erkennen kann — oder
auch starke Einfliisse besonderer Art — bleibt doch der Charakter einer Pflanzenart und
-sorte im Vordergrund erhalten.

Fiir die Untersuchung auf Bildekréfte ist allerdings die Unterschiedlichkeit von Ein-
zelpflanze zu Einzelpflanze eine besondere Herausforderung. Das verallgemeinerte
Urteil liber eine Sorte muss aus der Zusammenschau der Einzelurteile gewonnen wer-
den.

Das Benoten von Mischproben bei der direkten Bildekridfteuntersuchung war eine
Neuerung bei den vorliegenden Untersuchungen, wihrend die Bildschaffenden Me-
thoden von vornherein von Mischproben ausgehen.

Letztlich liegt in den Untersuchungsansitzen der Bildschaffenden Methoden und der
Bildekriftewahrnehmung noch deutliches Entwicklungspotential. Die endgiiltige Tiefe
der Urteilsmoglichkeiten ist noch nicht vollstindig erkennbar. Dies gilt schlussendlich
aber fiir jede Untersuchungsmethode, die auf Lebendiges gerichtet ist, insbesondere
auch fiir die Sensorik. Trotz 16-jéhriger Erfahrung in der Methode der Geschmacksse-
lektion gibt es auch hier noch weiterfiihrende Fortschritte in der Methode und in der
Wahrnehmungsfahigkeit des Untersuchungspanels zu machen.

Die Inhaltsstoffanalysen fiithrten nur zu geringer Differenzierung der Sorten und Her-
kiinfte. Haufig war eine Korrelation zwischen den Gesamtzuckerwerten und den Sii-
Bewerten der Sensorik zu finden. Es ist dieser Zusammenhang oOfters aber auch
undeutlich, d.h. dass SiiBeempfinden und Zuckerwert bei manchen Sorten nicht oder
nur gering libereinstimmen. Als Monitor und begleitende Untersuchungsmethode ist
die Inhaltsstoffanalyse jedoch immer in einem Versuch wie diesem mit einzubeziehen,
da sie die Ergebnisse vertieft und das Spektrum der mdglichen Merkmale erweitert.

Das vorliegende Projekt hat eine Bestitigung der Methode der Geschmacksselektion
gebracht, bei den meisten Sorten konnte eine Verbesserung des Geschmacks herbeige-
fithrt werden.

Dies wird auch noch verdeutlicht durch Ziichtungen, an welchen bisher nicht oder
nicht konsequent an der geschmacklichen Verbesserung gearbeitet worden ist.
Allerdings muss auch zugestanden werden, dass bei einigen Sorten wie z.B. Wild,
Avonresister und Marrow eine Geschmacksverbesserung nicht erreicht werden konnte.
Bei der Sorte Wild gibt es keine feinen Geschmacksnuancen. Sie ist eher als grob im
Geschmack zu bezeichnen.
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3.4.

Ist die Geschmacksselektion also eine fiir die qualitative Verbesserung der Pastinaken
zielfiihrende Methode, so konnen uns aber die Bildschaffenden Methoden und die di-
rekte Bildekrifteuntersuchung vor zu schnellen endgiiltigen Urteilen bewahren.

So wurden die Sorten Avonresister und Marrow iibereinstimmend von diesen Untersu-
chungsmethoden als gut eingestuft. Hier lohnt es sich also unter Umsténden trotz des
mangelnden Fortschrittes in der sensorischen Beurteilung dennoch die Ergebnisse wei-
terer Generationen in der Ziichtung abzuwarten.

Die Besonderheit D/ouhy Bily sollte aufgrund der ersten sehr interessanten Bewertung
insbesondere durch die direkte Bildekréfteuntersuchung und trotz der schlechteren
Bewertung in 2006 doch weitergefiihrt werden. Insbesondere auch wegen ihrer guten
Formeinheitlichkeit und Feinheit.

Die Sorte Hollow Crown wird man nur aus besonderem Interesse an der Aufklarung
der Diskrepanz zwischen guter sensorischer Bewertung und iibereinstimmend proble-
matischer Bewertung durch Bildschaffende Methoden und direkte Bildekrafteuntersu-
chung weiterfithren. Das Phidnomen dieser Diskrepanz ist ein deutlicher Hinweis auf
die Notwendigkeit einer breiten Beurteilungsgrundlage, will man im Ernst die Nah-
rungsqualitdt, den inneren Wert der Nahrung fiir den Menschen verbessern. Allerdings
war die Herkunft von Bernd Horneburg dieser Sorte im Jahr 2004 sehr gut bewertet
worden (Bildekrifte) und zeigte auch bei der Sensorik bereits gute Werte auf.

Weitere Ergebnisse des Projektes

Der Einfluss des Standorts

Die Einfliisse der Standorte sind prinzipiell nicht neu. Dennoch zeigen die Ergebnisse
eine gewisse Tiefe:
- Auswirkung auf die Formauspriagung in iiberraschender Weise
- Auswirkung auf die Gehalte der Pastinaken an Trockensubstanz, Gesamt-
zucker, Kalium, Phosphor und Kalzium.
- Unterschiede in der Geschmacksauspriagung und SiiBeempfindung (Tab. 5)
- Charakteristische Unterschiede in der Ausprigung der Struktur bei den
Bildschaffenden Methoden und der Bildekréfteuntersuchung

Standort I (Dottenfelderhof) hat tendenziell eine gute Bewertung bei der Bildekraf-
teuntersuchung erhalten. Die Sensorikergebnisse am Dottenfelderhof sind auch eher
positiv ausgefallen und zeigten auch iiber die drei Versuchsjahre unwesentliche
Schwankungen. Die Bildschaffenden Methoden im Jahr 2006 wiesen bei der Sorte
Halblange Weifse Nr. 2 SE DH allerdings keine gute Bewertung auf.
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Abb. 6: Sensorik-Standortvergleich 2006

Standort II (Schonhagen) erwies sich grundsitzlich als guter Anbauort. Bei der Bil-
dekréfteuntersuchung der Sorte Aromata im Jahr 2005 zeigte sich allerdings um eine
Ausnahme. Im Jahr 2006 fiel bereits bei der Zwischenbonitur auf, dass an diesem
Standort die am wenigsten beinigen Wurzeln zu finden waren. Dies konnte allerdings
auch mit der Kulturfiihrung und Bestandesdichte zusammen gehangen gaben.

Standort III (Holste) zeigte mehrmals in verschiedenen Untersuchungen eher unvor-
teilhafte Ergebnisse, wobei hier 2006 die hochsten Gesamtzuckerwerte in den Riiben
gemessen wurden. Als mogliche Ursachen wurden allerdings in erster Linie Trocken-
heit und Schéidlingsbefall erkannt.

Standort IV (Eichstetten)zeigte keine besonderen standorttypischen Auspriagungen, an
Standort V (Libbenichen) fiihrte die anhaltende Trockenheit im Jahr 2006 zu den be-
reits beschriebenen Problemen. Tendenziell ist an diesem Standort anhaltende Tro-
ckenheit ein Problem.

Die Gesamtzuckerzuckergehalte der Pastinaken dieses Standortes waren im Vergleich
die niedrigsten (s. Abb. 5, S. 26).

Morphologische Ergebnisse

Einzelpflanzenauslesen von Samentrigern mit groem und flichigem Blatt erwiesen
sich geschmacklich als unbefriedigend. Dies zeigte sich bei den Sorten Halblange
Weifse DH, Hollow Crown AUS, White Diamond und White Gem Juliwa. Eine dhnli-
che Tendenz konnte auch schon bei Versuchsanlagen mit Mohren beobachtet werden.
Breitlaubige Pflanzen zeigten dort allerdings haufig eine héhere Wiichsigkeit und ge-
steigerten Ertrag gegeniiber normallaubigen Typen.

Bei der Formselektion auf , kugelig™ bei der Sorte Eiszapfen konnte bisher noch keine

merkliche Formverinderung erreicht werden.
Auch waren Auslesen nach ein ,,spindelféormigen® Typen bisher nicht erfolgreich.
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Ein nicht so eindeutig zu dokumentierendes Ergebnis ist die Verbesserung der Einheit-
lichkeit der Form bei fast allen Sorten. Das ist weder verwunderlich, noch neu, aber
doch erwidhnenswert.

Besonders hervorzuheben ist die Formeinheitlichkeit der Sorte Aromata, die von
Bernd Horneburg bereits seit mehreren Jahren intensiv auch auf Form durchgeziichtet
worden ist. Sie ist zwischen keilféormig und bajonettférmig anzusiedeln. Auch die
Herkunft der Sorte White King desselben Ziichters (Bernd Horneburg) ist in ihrer
»zwiebeligen® Grundform recht gut homogen.

Bei Halblange Weifse zeigte sich auch, dass aufgrund der langjéhrigen Ziichtungsbe-
miithungen eine groflere Formeinheitlichkeit zu erreichen war.

Bei der Blattbonitur im Herbst wurde bei den F1-Hybriden noch stirkeres Wachstum
festgestellt als bei den samenfesten Sorten. Das Laub stand deutlich aufrechter im
Vergleich zu den mehr oder weniger flach liegenden dufleren Bléttern der anderen Sor-
ten, was wiederum mit Beobachtungen an Mdhrenhybriden korrespondiert (Fleck et al.
2001). Diese langere Wachstumsfahigkeit driickt sich vor allem bei der spéteren Ernte
an Standort V in Libbenichen durch einen hoheren Ertrag aus.

Der Einfluss des Kulturjahres

Die Jahreseinfliisse auf die Pastinakenkultur waren sehr unterschiedlich. So zeigten
sich 2005 die hochsten Trockensubstanzgehalte, 2006 die niedrigsten. Eine Ausnahme
war der Wert von Aromata an Standort III im Jahr 2006, die den insgesamt hochsten
Gehalt an Trockensubstanz aufwies iiber alle Jahre und Standorte.

Die Gesamtzuckergehalte waren 2004 am hochsten und 2005 am niedrigsten. Ein Ein-
fluss auf die Mineralstoffwerte war nicht zu erkennen (Anhang 5 Inhaltsstoffanalysen).
Obwohl die anderen Untersuchungen durchaus unterschiedliche Bewertungen ergaben,
konnte keine direkte Auspriagung einer oder mehrerer Eigenschaften dem Einfluss des
Anbaujahres zugesprochen werden.

Voraussichtlicher Nutzen und Verwertbarkeit der Ergebnisse;
Moglichkeiten der Umsetzung oder Anwendung der Ergebnisse fiir eine
Ausdehnung des Okologischen Landbaus; bisherige und geplante Aktivi-
taten zur Verbreitung der Ergebnisse

Es zeigte sich anhand der gewonnenen Daten und Erfahrungen, dass die Sorten Aro-
mata, Halblange Weifle, White Gem DH, White King Form [ und White Diamond sich
als anbauwlirdige Sorten erweisen konnten. Dies bezieht sich auf ihre Ertragsfahigkeit
und geschmackliche Eigenschaften, sowie auf die inneren Qualititen, die durch die
Bildschaffenden Methoden und die Bildekrifteuntersuchung aufgezeigt wurden.

Die Sorten Eiszapfen Kugel, Hollow Crown AN, Tender & True Nr 6 sowie Avonre-
sister, Dlouhy Bily und Marrow zeigten unterschiedliche Potentiale auf, die es gilt,
weiterzuverfolgen und mit den entsprechenden Untersuchungsmethoden zu begleiten.
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Es haben sich bereits zwei gewerbliche Gartenbaubetriebe angeboten, einen grof3fli-
chigeren Probeanbau im Anbaujahr 2007 durchzufiihren, um die Tauglichkeit der Sor-
ten fiir den Erwerbsgartenbau weiter zu beobachten (dies ist zum gegenwaértigen
Zeitpunkt -10. Mai 2007- bereits geschehen). Durch die Bingenheimer Saatgut AG be-
steht auch bereits Interesse, neue bearbeitete Sorten in ihr Katalogangebot aufzuneh-
men und damit dem Oko-Landbau zur Verfiigung zu stellen.

Zudem haben die in dem vorliegenden Projekt gesammelten Erfahrungen weitere
Moglichkeiten der Verwendbarkeit der Pastinake als wichtigem Nahrungsmittel eroff-
net. Dies bezieht sich in erster Linie auf die Verwendung der Wurzel im Frischbereich,
aber auch als weiterverarbeitetes Gemiise .

Daher steht es an, Zusammenarbeit mit Weiterverarbeitern aufzunehmen, um durch
differenziertere Verarbeitungsmethoden ein breiteres Spektrum der Verwendungsmog-
lichkeiten zu ergriinden.

Es wurde vor allem im Jahr 2006 bereits zu mehreren Gelegenheiten (Hoffeste, La-
denverkostungen) die Chance wahrgenommen, durch Verwendung von neuen Rezept-
vorschlidgen eine breitere Konsumentengruppe positiv anzusprechen und die vielfiltige
Verwendbarkeit der Pastinake zu verdeutlichen.

Es ist geplant, die Ergebnisse dieses Projekts als einen Posterbeitrag bei der nédchsten
Wissenschaftstagung zum Okologischen Landbau zu verdffentlichen.

Zusammenfassung

In einem Sortenscreeening im Jahre 2004 wurden an einem Standort 20 Pastinakensor-
ten, bzw. -herkiinfte gepriift. In den Folgejahren wurden weitere Sorten in die Priifung
einbezogen.

Das Projekt konnte auf einem Sortenscreening des Jahres 1998 und auf Ziichtungsbe-
miihungen an 4 verschiedenen Standorten aufbauen.

Insgesamt wurden 71 Herkiinfte bzw. Zuchtstimme von 21 Sorten in den Jahren 2004,
2005 und 2006 in unterschiedlicher Intensitét gepriift.

An den Ziichtungsstandorten des Vereins Kultursaat e.V. wurde die Methode der Ge-
schmacksselektion angewandt.

Diese Methode ist Anlass fiir vorliegendes Projekt und wird hier ausfiihrlich beschrie-
ben.

Es zeigte sich, dass bei 10 Sorten (4dromata, Halblange Weifse UB, Halblange Weif3e
SE DH, Hollow Crown AN, Tender & True Nr 6, The Student OG, White Diamond
DH, White Gem DH, White King BH, White King Form I) eine geschmackliche Ver-
besserung zu erreichen war. Es wurde dabei im Anbaujahr 2006 Saatgut der néchsten
Generation verwendet und zwar von Samentrdgern, die bereits geschmacksselektiert
waren.

Zudem waren bei vier von den bestbeurteilten Sorten (4dromata, Halblange Weifse UB,
White King Form I, White Gem) auch die Beurteilungen der Bildschaffenden Metho-
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den und der direkten Bildekrédfteuntersuchung sehr gut, d.h., die Ergebnisse der ver-
schiedenen zur Anwendung gekommenen Methoden waren konsistent. Zusétzlich war
auch der Ertrag auf einem fiir Erwerbsgértner zufrieden stellenden Niveau, und es war
qualitativer Ziichtungsfortschritt beziiglich der sensorischen Eigenschaften durch das
verwendete Saatgut der ndchsten Generation erreicht worden.

Schwerpunkt des Projektes war ein Standortvergleich von 10 Sorten/Herkiinften im
Jahre 2004 an drei, in den Folgejahren an 5 verschiedenen Orten in Deutschland.

Von 40 angebauten Sorten und Herkiinften wurden im Anbaujahr 2006 bei 23 Saatgut
einer ndchsten Generation verwendet.

Von den zehn untersuchten Sorten des Sortenvergleichs 2006 waren neun in vorherge-
henden Jahren schon angebaut worden. Von diesen konnte bei sieben eine Verbesse-
rung des Geschmacks festgestellt werden.

Die vorliegende Arbeit zeigt die Wirksamkeit der Geschmacksselektion bereits nach
einer Generation. Zwar wurden nur Daten verschiedener Jahresdurchgidnge miteinan-
der verglichen (mangelhafte Haltbarkeit des Saatgutes), aber die Ergebnisse lassen
Zichtungsfortschritte bez. des Geschmacks erkennen.

Der fiinfortige Sortenvergleich brachte folgende Ergebnisse beziiglich der Standorte:
Die Formauspriagung variierte liberraschenderweise von Standort II (Tonboden) in
Mitteldeutschland zu mehr bajonettférmig, an Standort V (Sandboden im Nordosten)
zu mehr zwiebelig. Die Ausprigung des Siilegeschmacks hingt moglicherweise mit
der genossenen Lichtmenge an den verschiedenen Standorten zusammen.

Der Einfluss der Jahreswitterung zeigte sich deutlich in hoheren Zuckerwerten der
Riiben des Jahres 2004.

Die verschiedenen Sorten, meist mit englischen Namen zeigten sich tiberwiegend un-
einheitlich in der Form. Dies konnte durch Formselektion verbessert, aber nicht aufge-
hoben werden.

Einzelne Sorten (z.B. Aromata, Dlouhy Bily, Halblange Weifse UB) erwiesen sich als
relativ einheitlich in der Form, also durchgeziichtet.

Einzelpflanzenauslesen von geschmacksselektierten Elitepflanzen erwiesen sich meist
als zielfithrend, da in relativ kurzer Zeit Ziichtungsfortschritte in geschmacklicher
Hinsicht erzielt werden konnten. Dies konnte besonders bei den Sorten Aromata,
Halblange Weifle, Tender & Tue und White King veranschaulicht werden.

Qualititsuntersuchungen

Neben den sensorischen Untersuchungen, die im vorliegenden Projekt angewandt und
beschrieben sind, wurden

- Analysen ausgewéhlter Inhaltsstoffe

- Untersuchungen mit Bildschaffenden Methoden

- Direkte Bildekrifteuntersuchungen

durchgefiihrt.
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Durch die Untersuchungen mit Bildschaffenden Methoden und die direkte Bildekréaf-
teuntersuchung konnten wertvolle Hinweise zur Nahrungsqualitdt erzielt werden. Bei
einigen Sorten wurden — trotz guter sensorischer Untersuchungsergebnisse — qualitati-
ve Mingel festgestellt. Andererseits wurden unabhingig von anderen Ergebnissen be-
sonders positive oder besonders interessante Qualitidten gefunden.

Der Haupterfolg dieses 3-jdhrigen Projektes liegt in der Feststellung, dass wir in der
Geschmacksselektion eine Methode gefunden und angewendet haben, die einer so
wichtigen - aber wegen hédufig unangenehmen Geschmackseigenschaften auf dem
Speiseplan seltenen - Gemiiseart den ihr angemessenen Stellenwert fiir die Erndhrung
wieder zuriickgeben kann. Da die Pastinake im Naturkostbereich einen gewissen Stel-
lenwert bisher behalten hat und die besseren Geschmackseigenschaften der Gemiise
im 0kologischen Anbau anerkanntermaf3en erreicht werden konnen, kann ein in dieser
Weise ziichterisch verbessertes Sortiment fiir den 6kologischen Gemiiseanbau fiir die
Zukunft eine grof3e Rolle spielen.

Ausblick

Die Fortschritte in der geschmacklichen Auspriagung der Pastinaken sind durch weite-
re Geschmacksselektion an geeigneten Sorten weiterzufithren und zu optimieren. Hie-
fiir ist es erforderlich in O6kologischen Ziichtungsbetrieben ein mehrjdhriges
Ziichtungsprogramm aufzulegen bzw. weiterzufiihren.

Die sensorischen und auch die Eigenschaften der Konsistenz sind weiter einzuengen,
um so ihre Eignung zu bestimmten Gebrauchsformen einschitzen zu kénnen.

Es sollte nach Moglichkeiten verschiedener Verwendungsformen gesucht werden wie
z.B. Trocknung und Mehl, Nahrung fiir spezielle Erndhrungsbediirfnisse (z.B. diiteti-
sche Nahrungsmittel, Kindernahrung, Nahrungsergidnzungsmittel), prozessiertes Tier-
futter oder Verwendungsformen im pharmazeutischen Bereich

In Zusammenarbeit mit interessierten Verbrauchergruppen, mit Handlern und Verar-
beitern, mit an Erniihrungsfragen arbeitenden Instituten, mit Arzten und Ernihrungs-
wissenschaftlern sind die besonderen Eigenschaften der Pastinaken im Allgemeinen
und bestimmter Sorten im Besonderen herauszufinden, auszuloben und fiir jedermann
deutlich zu machen. Hierbei konnen die im vorliegenden Projekt benutzten Untersu-
chungsmethoden der Geschmacksbonitur, der Bildschaffenden Methoden und der di-
rekten Bildekrifteuntersuchung wertvolle Dienste leisten.

Die Pastinake erfiahrt gegenwirtig auch im allgemeinen Bewusstsein eine Art Renais-
sance. Sie konnte auch als Alternative zu Mdohren (bei Unvertriaglichkeit) in Glaschen-
kost Verwendung finden, Insofern liegen wir mit unserer Arbeit und besonders mit
vorliegendem Projekt im Trend.

Fiir die in diesem Projekt angewandten Untersuchungsmethoden der Bildschaffenden
Methoden und der direkten Bildekréfteuntersuchung wére es hilfreich nach weiteren
Korrelationen zu Morphologie und sensorischen Feststellungen zu suchen. Das wire
allerdings ein Forschungsfeld fiir sich.
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Gegeniiberstellung der urspriinglich geplanten zu den tatsachlich erreich-
ten Zielen; Hinweise auf weiterfithrende Fragestellungen

Erstellung, Erweiterung und qualitative Verbesserung des Pastinakensortiments fiir
den 0kologischen Anbau unter besonderer Beriicksichtigung des Geschmacks
Weiterentwicklung der entsprechenden Zuchtmethoden.

Der Bezug des Projektes zur Bekanntmachung Nr. 12/03/51:
»Ziel ist es, das Sorten- und Artenspektrum zu erweitern und hinsichtlich der Ziele und
Anforderungen des Okolandbaus in der dkologischen Pflanzenziichtung zu optimie-

(13

ren

Bezug zu Punkt 3 unter Pflanzenziichtung:

,Selektion in Zuchtgirten unter Rahmenbedingungen des Oko-Landbaus*

Zu Punkt 4:

»Verbesserung der Methoden zur Beurteilung Saatgutqualitit und der Konsumquali-
tat*

Zu Punkt 5:
»Zichterische Weiterentwicklung weniger bearbeiteter Fruchtarten im Hinblick auf
die Bediirfnisse des Verbrauchers*

Zu Punkt &:
,» Weiterentwicklung der Methoden der klassischen Pflanzenziichtung*

Zu Punkt 10:
,Erhaltung und Weiterentwicklung alter Sorten*

Zu Allgemein:
»Anforderungen des Okologischen Landbaus an ziichtungsrelevante Merkmale von
Kulturen, Erfassung zusédtzlicher Merkmale®, hier: Geschmack

Diese in der Bekanntmachung Nr. 12/03/51 aufgefiihrten Punkte waren und sind im
Projekt 03 OE 481 berticksichtigt und bearbeitet worden, wie aus dem hier vorgelegten
vorldufigen Endbericht zu entnehmen ist (siche auch Vorhabenbeschreibung).

Die in dieser Vorhabenbeschreibung formulierten Arbeitsziele:

- Vereinheitlichung der Sortenbilder
- Erarbeitung bzw. Verbesserung von wirksamen Methoden zur Ge-
schmacksverbesserung

sind — soweit das in einem Projekt mit drei-jahriger Laufzeit moglich war — erfiillt
worden.

Das formulierte 3. Ziel:

»Erstellung von Sorten mit besonderen Geschmackseigenschaften™ ist begreiflicher-
weise noch nicht erreicht. Die Wege zur Erreichung dieses Ziels sind aber eingeschla-
gen.
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Das in der Vorhabenbeschreibung formulierte 4. Ziel:

,Die Zuordnung dieser Sorten zu bestimmten Zubereitungsformen® konnte nur sehr
anfanglich angegangen werden. Hierzu wire es erforderlich, exaktere Untersuchungen
zu Konsistenz in Abhingigkeit von der Kochzeit und Technik der Verarbeitung zu
machen, was im Rahmen dieses Projektes aus Kapazititsgriinden nicht moglich war.

Die Ergebnisse dieses Projektes haben aber durchaus eine breite Basis geschaffen die
gestellte Frage zu beantworten.

Die Methode der Geschmacksselektion hat sich als zielfiihrend erwiesen, indem bei
den angebauten Sorten signifikante Verbesserungen im Geschmack zu verzeichnen
waren. Allerdings konnten lediglich Werte von einer nachfolgenden Generation ge-
sammelt werden, was nur einen kleinen Einblick in die Komplexitit der Ge-
schmacksauslese erlaubt.

Eine groBere Formenvielfalt konnte im Sortiment bisher nicht erreicht werden, da z.B.
die Selektion auf runde Wurzeln bisher nicht erfolgreich war.

Allerdings wurde durch die Selektionsarbeit z.T. eine grolere Homogenitit innerhalb
der Sorten erreicht, und damit ist auch ein eindeutigeres Sortenbild geschaffen wor-
den.
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Anhang 1 a: Sensorikstandortvergleich 2006

Sensorik Standortvergleich 2006| September November
Priifungsort DH Bauckhof DH (1) BH (Il) UB (Il TH (IV) HH (V)
S o Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |]Ks]| S A |Ks| S A |]Ks| S A |Ks]| S A
tr ot 1} r ot 1] r ot 1} r ot 1] r ot 1} r ot 1] r ot 1} r
Nrja t Typ und Sorte n e B o ne B o n e B o ne B o n e R o ne B o n e B o
n s n e m |s n e m |s n e m |s n e m |s n e m |s n e m |s n e m
d i z a i z a i z a i z a i z a i z a i z a
2 | Halblange WeiRe UB SE 05 58| 52})70]|80| 75]|60]| 70] 6,5
211 Halblange WeiRe UB SE 05 53| 52]60|60|55|60]| 65]|]50]65]| 50| 4,5
21 Halblange WeiRe UB SE 05 53| 45]65]|60| 50| 50| 75] 6,5 6,0| 80| 7,0
2|1V Halblange WeiRe UB SE 05 57| 50]50)]|65| 55| 55| 70] 6,0 6,0 | 65| 6,0
2|1V Halblange WeiRe UB SE 05 66| 53] 50]|65|70]|65]| 70] 65 80| 80| 8,0
57| 50]59|66| 61} 58| 70|61]65|50|45]60)]|]80|70]60|6,5]| 60]80] 80| 8,0
12| |1 Halblange WeiRe Nr 2 SE DH 05 65160160 75| 70]70] 70| 6,5
12| Il | Halblange WeiRe Nr 2 SE DH 05 65| 55]60]|]60|50]|60]|65]55]70] 55| 5,5
12 | Il | Halblange WeiRe Nr 2 SE DH 05 60| 50)] 60)] 55| 40| 6,0| 6,5] 5,0 6,0| 70| 6,0
12 | IV | Halblange WeiRe Nr 2 SE DH 05 65| 6560 70| 65)]|65]| 70] 65 6,0 | 6,0 | 6-7
12 | V | Halblange WeiBe Nr 2 SE DH 05 70| 70] 6,0 ] 6,5|3,56| 50| 70| 7,0 80| 70| 7,0
65| 60]60|65|55|61|68|61)]70]|55]|55]60]|]70|60]J60(|60]00]80]7,0] 7,0
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Anhang 1 b: Sensorikstandortvergleich 2006

Sensorik Standortvergleich 2006 September November
Priifungsort DH Bauckhof DH (1) BH (II) UB (llI) TH (IV) HH (V)
S o Ks| S A ]JKs| S A |Ks| S A JKs| S A |Ks| S A JKs| S A |JKs| S A
tr ot u r lot 1] r lot 1] r lot 1] r lot 1] r ot 1] r ot i} r
Nrjla t Typ und Sorte nel|[l R one| B o |ne| B olne| B o [ne| B one| B olne| B o
n s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m
d i z a i z a i z a i z a i z a i z a i z a
151 | Tender & True Nr 6 DH 05 701 6,0 65| 80| 7,5
151 1l Tender & True Nr 6 DH 05 701 7,0 60| 65| 65]60]| 65| 6,0
151 1l Tender & True Nr 6 DH 05 6,5 55 6,0| 6,0| 50 701 50| 4,0
15| IV Tender & True Nr 6 DH 05 6,5 6,0 70| 70| 6,0 6,0 | 6,0 | 6-7
15| V Tender & True Nr 6 DH 05 80| 6,0 701 70| 7,5 501 50| 6,0
70|61)00|00|00J]65]|]69]|]65]|]6,0]|65]|]60] 7,0]50(|40] 60| 60| 00]50]|50]{ 6,0
37| |1 White Diamond DH 05 60| 55)160| 70|60} 70] 75] 6,5
371 1 White Diamond DH 05 60| 60)60|60]|50]65]|70]55]75]6,25]|6,75
371 1 White Diamond DH 05 60| 55)160|65]|55165]|]75] 55 50| 7,0 6,0
371 IV White Diamond DH 05 55|150)165|60]|55]|60] 60] 5,0 6,0 | 55| 4-5
371 Vv White Diamond DH 05 60| 55]155]|55]|50]160] 65] 6,0 60| 50| 7,0
59| 55(60)|] 62| 54|64]|]69)]|57|75]|¢63]|¢68]50]|]70[|¢60]60]|55|45]60]|50](7,0
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Anhang 1 c: Sensorikstandortvergleich 2006

Sensorik Standortvergleich 2006| September November
Prifungsort DH Bauckhof DH (1) BH (ll) UB (lll) TH (IV) HH (V)
S o Ks| S A JKs| S A |JKs| S A JKs| S A JKs| S A JKs| S A |JKs| S A
tr ot| u r lot| U r lot] i r lot| U r lot] i r o t| u r lot] i r
Nrja t Typ und Sorte nel| B o|ne| B o nel B o|ne| B one| B o|ne| B o|nel B o
n s n| e m|s n| e m|sn| e m|s n| e m|sn| e m|s n| e m|sn| e m
d i z a i z a i z a i z a i z a i z a i z a
88| | Excalibur F1 60| 45| 70]|85|30]60] 75| 6,5
88| Il Excalibur F1 551 35 65139]60|65]50]70|75]70
88| il Excalibur F1 501 25]65|80]|35]60]| 70] 4,0 6,0 6,0 | 50
88| IV Excalibur F1 45130160 75|24]160]| 65| 4,5 6,0 6,0 6,0
88| V Excalibur F1 80| 57]60]|70]25]60]65] 55 501 50| 4,0
58138|(64|75|35|60|68|51170|75|70]60)]|60|50]¢60])60]|¢6,0]50]50]/(4,0
33| 1 Hollow Crown DH 05, -AN 731 6,3 701 70] 70
331 1 Hollow Crown DH 05, -AN 6,5 6,0 60| 70| 7055|7575
331 1 Hollow Crown DH 05, -AN 6,0 | 50 65175]70 501 70 50
33|11V Hollow Crown DH 05, -AN 6,3 | 4,7 701 70| 55 60| 75|70
33|V Hollow Crown DH 05, -AN 8,01 6,3 55] 65| 6,0 6,0 70 | 6,0
68| 57]00|00|00]]64|] 70| 65]55|75|75]50|]70|50]60)75|70]60] 7,0/ 6,0
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Anhang 1 d: Sensorikstandortvergleich 2006

Sensorik Standortvergleich 2006| September November
Priifungsort DH Bauckhof DH (1) BH (Il) UB (Ill) TH (IV) HH (V)
S o Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A
tr ot 1] r Jot u r Jot 1] r Jot u r Jot 1] r Jo t u r Jot 1] r
Nrja t Typ und Sorte nel| B o lne| B o|ne| B o lne| B o|ne| B olne| B o lne| B o
n s n| e m|s n| e m|sn| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|sn| e m
d i z a i z a i z a i z a i z a i z a i z a
91 1 Aromata BH V 05/lll 68| 52)70|85|80}|65]|]75] 7,0
91 1 Aromata BH V 05/lil 66| 65)160|70|60]60]|]80]70]65]| 70] 6,0
9 (I Aromata BH V 05/l 5814717580 70]60]|70] 55 701 85| 7,0
9|1V Aromata BH V 05/lil 73161170 75|65]|55]| 65] 6,0 6,0 | 80| 8,0
9|V Aromata BH V 05/l 60| 51)160|70]|60]65] 75] 6,0 6,0| 70| 50
65| 55|(67|76|67]61|73|]63]65|]70|60]70)|85|7,0]60)80]|280]¢6,0] 7,0/ 50
32| 1 Eiszapfen Kugel DH 05 go|8o0)70|75|60170]|75]70
321 1 Eiszapfen Kugel DH 05 65165577256 70|70]70]55]|70]|75
321 1 Eiszapfen Kugel DH 05 75175]170|74]160]70]|60] 55 501 6,0 | 55
32| v Eiszapfen Kugel DH 05 60| 62)55|80]|50]160] 55] 45 60| 70| 6-7
32|V Eiszapfen Kugel DH 05 75160] 64| 71]47]160]55] 45 701 80 | 8,0
71168|63)|74]|55|66)]| 63)]|57|55|70]|75]50]|]¢60]|55]|]60]|70|00]70]|8,0]{38,0
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Anhang 1 e: Sensorikstandortvergleich 2006

Sensorik Standortvergleich 2006 September November
Priifungsort DH Bauckhof DH (1) BH (1) UB (Ill) TH (IV) HH (V)
S o Ks| S A lKs| S A |J]Ks| S A |]Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A |Ks| S A
tr ot 1] r lot 1] r lot 1] r lot 1] r Jot 1] r ot 1] r lot 1] r
Nrfla t Typ und Sorte ne| B o|ne| B one|l R one| R o|ne| B o]lne| B one| R o
n s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m|s n| e m
d i z a i z a i z a i z a i z a i z a i z a
171 | White Gem DH 05 75170 701 75] 6,5
171 1l White Gem DH 05 701 6,5 60| 70| 55]5,75|6,75| 6,5
1711 White Gem DH 05 6,0 | 45 65| 70| 50 701] 80 ] 6,0
17| IV White Gem DH 05 551 50 50| 701 4,5 60| 75| 7-8
17| V White Gem DH 05 6,5 50 701701 6,0 6,0 60| 50
65| 56|00(00|00]63|71]| 55]5,75|6,75| 65| 70| 80)]|60)]60]| 75| 00]6,0| 6,0] 50
27| 1 White King BH V 04/l 751 6,5 551751 6,0
271 1l White King BH V 04/11 6,0 | 55 6,01 60]45]170]190] 7,0
27| 1 White King BH V 04/l 6,0 | 53 551701 50 60| 70] 70
271 IV White King BH V 04/l 6,0 | 6,0 6,0 6,5| 50 6,0] 65| 6-7
27| V White King BH V 04/l 8,0 | 6,0 6,0 60| 55 701601 7,0
67)|59}00|00|00]58|66]|52|70|90|70]60|70)]|]70]60]|]65]|6-7]7,0]|6,0]|7,0
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Anhang 2: FEinzelpflanzenauslese Holste

A-Stdmme aus 2004, Bonitur und Selektion im Frithjahr 2005

kle | Schosser Nicht Samentrdager | Elite | Geschm | Geschm | Geschm | Geschm | Bemerkungen
ine Samentriger gut ok schlecht | scheuB3-
lich
Al 04 21 22 0 50 24 13 7 3 1 schéne Form, homogen
A2 04 42 4 4 67 23 14 8 1 0 riefig, Formen heterogen
A3 04 45 43 2 58 15 7 6 2 1 cher riefig, eher grob, wenig homogen
A5 04 44 16 1 40 21 14 3 3 1 glatt, schone Formen, homogen
Elite04 | 26 27 1 7 4 3 3 1
A-Stdmme aus 2004 und 2005, Bonitur im Herbst 2006
- N
g g < 5 é
: .| 2 t 5 =
q B2 ] :

SE|EEHAE |BE (2 |& |2 | R 2
Al1/04 400 5 runde Schultern sehr schlecht gekeimt, 1 faule
A2/04 3250 7 7 8 21 wéren schon aber beinig, 11 kleine 9 faule
A3/04 4500 | 3050 49 43 5 6 5 runde Schulter 13 beinig, 9 faul, 21 kleine, s. homogen
A5/04 3400 | 4650 36 58 7 7 5 34 beinig, 6 faul, 23 kleine, relativ homogen
A1/05 4150 5 7 6 runde Schulter Nematodentotalbefall, fast 25% faule, ringig
A6/05 6300 5 6 5 Nematodentotalbefall, massig, homogen
A7/05 7600 7 8 8 Nematodentotalbefall, massig, etwas heterogener
A8/05 3250 | 7450 32 103 7 7 5 58 beinig, 45 kleine, eigentlich homogen, beinige

wiren eigentlich gut, massig

Superel. 6 5 5 Nematodentotalbefall
05
Elite 05 6 5 4 sehen schon aus
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Anhang 3: Ertragsparameter des fiinfortigen Sortenvergleiches 2006

Der Sortenvergleich wurde als randomisierte Blockanlage mit 10 laufenden Me-
tern pro Parzelle in drei Wiederholungen angelegt. Reihenabstand auf dem Dot-
tenfelderhof 75 cm in Dammkultur, in Schonhagen 30 cm, in Oldenburg 62,5
cm in Dammkultur, 75 cm in Eichstetten und 50 ¢cm in Libbenichen. Vereinzelt
wurde auf 5 cm Abstand in der Reihe. Das marktfahige Gewicht wurde definiert
als 70g bis 450g. Glattschaligkeit wurde bonitiert von 1=nicht glattschalig bis
9=vollkommen glattschalig. Die Auswertung wurde als Varianzanalyse mit dem
Programm PLABSTAT Version 2N durchgefiihrt.

(Fiir Standortbeschreibung aller Orte und Kulturdaten siehe S. 4)

Die Versuche in Oldendorf und Libbenichen waren sehr inhomogen, wie aus der Zahl Pflan-
zen pro Meter (Tab. 1) zu ersehen ist; auch auf dem Dottenfelderhof schwankten die Werte
stark zwischen 13,5 und 25,0 Pflanzen pro Meter. In Oldendorf fiihrte lang anhaltende Tro-
ckenheit nach dem Aufgang zu extrem liickigen Bestidnden. Diese drei Versuche werden fiir
Schlussfolgerungen weniger beriicksichtigt werden.

Die Standweite hatte einen groBen Einfluss auf das Einzelpflanzengewicht (Tab. 1); extrem
groBe Riiben wuchsen in den liickigen Bestdnden in Libbenichen. Dadurch sank der markfa-
hige Ertrag teilweise erheblich (Tab. 3 und 4).

Tabelle 1: Mittleres Riibengewicht und Pflanzen pro Meter

Mittleres Riibengewicht Pflanzen pro m
D S O E L Mittel D S O E L  Mittel
Halblange Weile UB  192,6 107,2 63,6 207,6 284,4 171,1 20,7 14,3 12,8 16,4 8,7 14,6

Aromata 168,0 112,2 87,4 167,5 234,8 1540 21,9 139 11,4 194 10,8 155
Halblange Weille DH ~ 230,5 1354 88,9 189,8 432,6 2154 172 114 9,5 185 50 12,3
Tender & True 279,8 111,8 86,7 191,1 329,0 799,7 13,5 13,0 11,4 18,6 6,2 12,5
White Gem 2472 117,0 87,6 224,6 316,2 1985 154 153 14,1 16,2 85 139
White King 183,6 104,44 69,5 186,6 287,8 166,4 21,6 155 17,4 18,6 8,7 164
Eiszapfen Kugel 161,3 108,7 60,6 173,3 287,9 1584 25,0 154 13,0 18,2 74 158
Hollow Crown 153,3 98,2 58,5 160,0 253,5 144,7 21,5 15,8 10,8 17,9 83 148
White Diamond 210,7 111,3 87,7 196,5 324,1 186,1 20,3 143 13,3 17,0 6,5 14,3
Excalibur 158,1 100,3 57,6 160,8 201,4 1356 19,5 152 13,2 20,2 11,3 159
Mittel 198,5 1106 748 1858 295,2 173,0 19,7 144 12,7 1§81 81 14,6

Mittleres Riibengewicht: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 13,89
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 19,4

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 43,91

Pflanzen/m: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,19
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,8

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 3,75

Der Anteil marktfahiger Pflanzen und der marktfdhige Ertrag variierten im Mittel iiber die
Orte sortenspezifisch stark (Tab. 2). Bei ndherer Betrachtung waren die Sortenunterschiede an
den Orten mit geringem Versuchsfehler (Schonhagen und Eichstetten) gering. Die Mittelwer-
te werden stark durch spezielle Ereignisse an den anderen Orten bestimmt, wie den durch
Nematodenbefall bedingten teilweise sehr hohen Anteil beiniger Pastinaken in Oldendorf
(Tab. 5) oder die UbergroBen der Halblangen WeiBen DH in Libbenichen (Tab. 7).
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Tabelle 2: Anteil marktfahiger Pflanzen und marktfahiger Ertrag in %

marktféhiger Anteil in % marktfdhiger Ertrag in %

D S O E L Mittel D S O E L Mittel
Halblange Weile UB 654 544 323 80,8 743 61,5 744 77,1 47,5 851 66,5 701
Aromata 55,0 48,9 32,5 74,7 76,6 575 733 70,2 46,5 83,5 754 698
Halblange Weile DH 60,4 57,0 249 78,7 354 51,3 685 753 359 86,2 251 582
Tender & True 424 556 22,1 80,7 656 533 43,1 77,7 29,1 852 53,9 578
White Gem 53,6 59,5 298 79,3 70,1 585 54,1 77,6 394 81,8 62,6 63,1
White King 33,8 493 27,1 782 61,0 499 36,5 72,0 33,8 794 53,8 551
Eiszapfen Kugel 53,7 56,3 45,5 81,0 759 625 60,0 77,3 664 84,5 74,0 725
Hollow Crown 40,4 54,7 28,7 81,0 789 56,7 56,1 754 58,6 89,7 752 710
White Diamond 47,0 49,2 31,1 79,1 56,3 525 551 73,7 444 77,77 49,3 60,0
Excalibur 55,6 558 17,5 80,8 824 584 643 76,1 264 86,1 86,9 680
Mittel 50,7 54,1 292 794 67,7 562 585 752 428 839 623 646

Anteil marktfdhiger Pflanzen: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 4,55
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 0,43

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 14,38

Marktfahiger Ertrag: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 5,55
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 7,85

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 17,55

Die Gesamtertrage je Ort (Tab. 3) folgten in etwa der Bestandesdichte; der trockenheitsge-
schédigte Versuch in Oldendorf fiel stark ab. Der nicht marktfahige Ertrag war besonders auf
dem Dottenfelderhof hoch. Den hochsten Gesamtertrag brachten White Gem, White King und
White Diamond; die geringsten Ertrdge hatten Hollow Crown und Excalibur. Die Sortenun-
terschiede waren erheblich geringer als die Ortsunterschiede.

Tabelle 3: Nicht marktfdhiger Ertrag und Gesamtertrag in g/laufenden Meter

nicht marktféhiger Ertrag in g/m Gesamtertrag in g/m

D S ) E L Mittel D S ) E L Mittel
Halblange WeiBle UB 1024 345 426 507 816 623 3983 1521 812 3411 2464 2438
Aromata 972 474 496 525 580 609 3667 1558 979 3234 2484 2384
Halblange Weile DH 1244 387 538 477 1536 836 3941 1536 840 3495 2074 2377
Tender & True 1895 323 631 521 937 861 3680 1452 919 3531 2034 2323
White Gem 1647 404 721 647 930 870 3751 1786 1198 3568 2558 2572
White King 2463 445 718 706 1152 1097 3919 1608 1108 3424 2502 2512
Eiszapfen Kugel 1586 379 319 486 494 653 3949 1673 832 3138 2020 2322
Hollow Crown 1449 380 251 293 536 582 3307 1543 634 2865 2100 2090
White Diamond 1945 415 611 736 1080 957 4261 1587 1135 3308 2107 2480
Excalibur 1064 364 539 446 305 544 3074 1525 737 3221 2273 2166
Mittel 1529 392 525 534 837 763 3753 1579 919 3320 2262 2367

Nicht marktfahiger Ertrag: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 121,01
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 171,13

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 328,05

Gesamtertrag : Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 204,05
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,05; Grenzdifferenz 289,42

Interaktionen Orte-Sorten nicht signifikant, Grenzdifferenz 47,1

Die Unterschiede im marktfédhigen Ertrag waren in den priziseren Versuchen in Schonhagen
und Eichstetten deutlich geringer als an den anderen Orten, wo sie um 100% betragen konn-
ten (Tab. 4). Diese Unterschiede waren sehr wahrscheinlich durch den Versuchsfehler be-
dingt, wie z.B. die UbergréBen in Libbenichen. Die Schidigung des Versuches in Oldendorf
wird aus dem niedrigen Ertragsniveau deutlich. Wirkliche Ertragsunterschiede diirften gering
sein; positiv hervorzuheben ist White Gem.
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Tabelle 4: Marktfahiger Ertrag in dt/ha und in g/laufenden Meter

marktféhiger Ertrag in dt/ha marktfahiger Ertrag in g/m

D S ) E L Mittel D S ) E L Mittel
Halblange Weile UB  394,6 353,7 56,4 364,0 439,2 321,6 2959 1176 387 2904 164 1815
Aromata 359,4 326,7 61,0 334,77 5253 321,4 2696 1084 483 2709 190 [775
Halblange Weile DH  359,6 3399 45,3 3724 152,6 254,0 2697 1149 302 3018 538 1541
Tender & True 238,0 343,0 38,1 3729 305,6 259,5 1785 1129 288 3010 109 j462
White Gem 280,5 416,7 69,4 359,6 456,7 316,6 2104 1381 477 2922 162 [703
White King 194,1 3522 358 3394 374,8 259,3 1456 1163 391 2718 135 [4]5
Eiszapfen Kugel 315,1 387,0 65,6 327,6 435,0 306,0 2363 1294 513 2653 152 1670
Hollow Crown 2478 348,1 35,0 319,6 4349 277,1 1858 1163 383 2572 156 [508
White Diamond 308,8 357,7 68,2 3173 2872 267,8 2316 1172 524 2573 102 522
Excalibur 2679 352,3 258 347,1 550,6 308,7 2009 1161 198 2775 196 [622
Mittel 296,6 357,7 50,1 3455 3962 289,2 2224 1187 395 2785 142 1603

Marktféhiger Ertrag dt/ha: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 38,01
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,05; Grenzdifferenz 53,75

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 120,19

Marktfahiger Ertrag g/m : Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 225,4
Sortenunterschiede nicht signifikant, Grenzdifferenz 318,85

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,1; Grenzdifferenz 712,9

In Oldendorf war der Anteil beiniger Pflanzen sehr hoch (Tab. 5), bedingt durch Befall mit
Nematoden,; dieser Ort beeinflusst den Mittelwert stark.
Der Anteil zu kleiner Riiben war in Schonhagen und Oldendorf besonders hoch (Tab. 5); in
Schonhagen muss der Anbau durch eine geringere Bestandesdichte verbessert werden. Insge-
samt war der Anteil zu kleiner Riiben besonders hoch bei der Halblangen Weillen UB, Aro-
mata und Hollow Crown. Positiv fielen auf White Gem und Eiszapfen Kugel. Die
Interaktionen zwischen Orten und Sorten waren grof3.

Tabelle 5: Anteil beiniger und Anteil zu kleiner Riiben in %

Anteil beiniger Riiben in % Anteil zu kleiner Riiben in %

D S 0 E L Mittel D S 0 E L Mittel
Halblange Weile UB 4,5 11,0 255 53 23 97 17,1 368 47,6 11,3 63 238
Aromata 6,7 93 356 7,8 62 13,1 354 409 32,1 151 9,6 266
Halblange Weile DH 74 129 47,7 50 147 17,6 187 330 349 146 69 216
Tender & True 94 4,1 31,3 6,7 68 11,6 139 394 375 12,0 3,8 213
White Gem 74 7,2 39,6 86 93 144 119 314 318 82 39 174
White King 9,7 68 41,8 7,9 13,8 160 193 449 288 9,7 54 216
Eiszapfen Kugel 10,1 7,4 15,6 42 26 80 144 372 40,8 9,0 2,7 208
Hollow Crown 43 64 11,1 22 35 55 265 391 46,6 12,6 69 264
White Diamond 149 11,6 383 9,1 168 181 21,3 43,7 297 91 70 221
Excalibur 87 10,1 463 84 56 158 19,6 37,7 39,1 85 6,6 223
Mittel 83 87 333 65 82 130 198 384 369 11,0 59 224

Anteil beinige in %: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 3,74
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 5,28

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,05; Grenzdifferenz 11,82

Anteil zu kleine in %: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 2,52
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 3,5

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 7,9

Der Anteil angefaulter Pastinaken war insgesamt unbedeutend (Tab. 6), aber in den liickigen
Versuchen in Oldendorf und Libbenichen erhoht. Sehr gute Eigenschaften hatten Hollow
Crown, Eiszapfen Kugel, White Diamond und Excalibur. Probleme kénnten bei Halblange
Weille DH, Aromata und White King bestehen.

Der Anteil Platzer (Tab. 6) scheint stark anbaubedingt zu sein: Keine Platzer gab es bei der
hochsten Bestandesdichte (Schonhagen), mehr in den liickigen Bestdnden in Oldendorf und
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Libbenichen. Eine Erkldrung fiir die besonders hohen Werte auf dem Dottenfelderhof bleibt
offen; der Mittelwert wird stark durch diesen Ort bestimmt. Positv aufgefallen sind Aromata
(wenig platzanfillig wohl durch die schlanke Form) und beide Herkunfte Halblange Weil3e.
Mogliche Probleme gab es bei Hollow Crown, Tender & True und White King.

Tabelle 6: Anteil fauler Riiben und Platzer in %

Anteil fauler Riiben in % Anteil Platzer in %

D S (0] E L Mittel D S (@) E L Mittel
Halblange Weile UB 0,0 0,0 04 17 68 18§ 109 00 39 10 09 34
Aromata 0,0 0,0 55 44 36 27 05 00 1,8 02 1,5 08
Halblange Weile DH 0,0 0,0 37 09 102 29 99 00 49 06 63 43
Tender & True 0,0 0,0 60 04 30 L9 309 00 11,7 19 157 12,0
White Gem 0,2 0,0 64 15 22 21 226 00 59 31 59 75
White King 0,0 0,0 6,7 02 59 26 356 00 1,7 39 55 93
Eiszapfen Kugel 00 0,0 0,9 1,5 0,7 06 214 0,0 82 53 84 87
Hollow Crown 0,0 00 00 05 03 02 206 00 221 46 89 125
White Diamond 0,0 0,0 26 1,1 00 07 151 0,0 51 4,1 152 7.9
Excalibur 0,0 00 22 1,5 00 07 159 00 93 20 5,1 6,5
Mittel 0,0 0,0 34 14 33 16 189 00 75 27 73 73

Anteil faule in %: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,17
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,05

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 3,09

Anteil Platzer in %: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 2,9
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 34,1

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 9,1

Ortsunterschiede in der Glattschaligkeit (Tab. 7) waren durch diese Versuchsreihe nicht fest-
zustellen, da die Bonituren nicht von einer Person durchgefiihrt wurden. Die Sorten Eiszapfen
Kugel und White King hatten die glatteste, Aromata und Hollow Crown die am wenigsten
glatte Schale. Tendenziell haben Sorten mit breiteren Riiben die glattere Schale, da im Laufe
des Wachstums die Ansdtze der Seitenwurzeln gestreckt werden und damit weniger einge-
sunken sind.
Die Mittelwerte fiir den Anteil zu grofer Riiben sind stark von Libbenichen bestimmt (Tab.
7). Sie korrelieren stark mit der Bestandesdichte (Tab. 1). Bei lokal angepasster Gestaltung
des Anbaus spielen UbergréBen bei allen Sorten keine Rolle.

Tabelle 7: Anteil zu groBer Riiben in % und Glattschaligkeit:

Anteil zu grofer Riiben in % Glattschaligkeit

D S ) E L Mittel D S ) E L Mittel
Halblange Weie UB 1,3 0,0 00 22 11,7 30 60 50 70 50 63 59
Aromata 0,7 0,0 00 02 69 16 50 50 60 50 67 55
Halblange Weile DH 2,0 0,0 20 08 384 86 60 57 70 50 63 60
Tender & True 25 00 00 1,0 171 41 70 60 50 50 60 58
White Gem 24 00 00 25 12,1 34 60 67 43 50 67 57
White King 00 0,0 03 08 126 27 70 67 60 50 57 61
Eiszapfen Kugel 02 00 00 07 130 27 77 70 55 50 63 63
Hollow Crown 00 0,0 00 00 59 12 60 50 50 50 70 56
White Diamond 1,0 0,0 00 06 177 39 70 50 63 50 57 58
Excalibur 02 00 00 00 02 0I 60 67 60 50 63 60
Mittel L0 00 02 09 136 31 64 59 58 50 63 59

Anteil zu groBler in %: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 1,47
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 2,08

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 4,04
Glattschaligkeit: Ortsunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 0,23
Sortenunterschiede signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 0,32

Interaktionen Orte-Sorten signifikant bei p<0,01; Grenzdifferenz 0,72
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Die Formen zeigten sich weniger differenziert als im Vorjahr. Die zwiebelige Form war bei
White King erwartungsgemill am stirksten ausgeprdgt, und zwar in Libbenichen und in
Schonhagen. In Libbenichen zeigte sich insgesamt die grofite Ausprigung zum keil- und
zwiebelformigen mit fast keinen bajonettformigen Wurzeln. In Schonhagen dagegen wuchsen
die Riiben langer, d.h., sie tendierten stirker zum Bajonettférmigen (Tabelle 8: Formvarianz).

Bajonettformig Standorte (I-V)

Nr Sorte D S (0] E L Mittel
2 |Halblange Weille UB 0,00 0,00 0,00 8,33 1,67 2,00
9 |Aromata 43,33 50,00 51,67 24,67 0,67 34,07
12 [Halblange Weille Nr. 2 SE DH 3,33 6,67 1,33 6,67 0,00 3,60
15 [Tender & True Nr. 6 33,33 10,00 18,00 38,00 0,00 19,87
17 [White Gem DH 33,33 0,00 6,67 24,67 2,00 13,33
27 |White King BH 4,26 0,00 0,57 1,41 0,00 1,25
32 |[Eiszapfen Kugel 10,00 10,00 0,72 15,00 0,00 7,14
33 [Hollow Crown AN 16,67 30,00 13,72 24,67 0,00 17,01
37 [White Diamond 20,00 30,00 2,33 15,00 0,00 13,47
88 |[Excalibur 43,33 50,00 60,00 47,67 1,67 40,53

Mittel 20,76 18,67 15,50 20,61 0,60 15,23
Keilformig Standorte (I-V)

Nr Sorte D S (0] E L Mittel
2 |Halblange Weille UB 100,00 66,67 100,00 89,33 96,00 90,40
9 |Aromata 56,67 50,00 48,33 73,00 99,00 65,40
12 [Halblange Weile Nr. 2 SE DH 90,00 70,00 98,67 92,00 100,00 90,13
15 [Tender & True Nr. 6 66,67 86,67 82,00 60,67 100,00 79,20
17 [White Gem DH 66,67 73,33 93,33 73,33 97,00 80,73
27 [White King BH 46,11 30,00 89,43 79,37 5,33 50,05
32 |[Eiszapfen Kugel 80,00 70,00 99,28 81,00 98,67 85,79
33 [Hollow Crown AN 83,33 66,67 86,28 74,00 95,,00 81,06
37 [White Diamond 80,00 60,00 97,67 82,00 98,67 83,67
88 [Excalibur 56,67 50,00 40,00 51,00 97,67 59,07

Mittel 72,61 62,33 83,5 75,57 88,73 76,55
Zwiebelformig Standorte (I-V)

Nr Sorte D S (0] E L Mittel
2 |Halblange Weille UB 0,00 33,33 0,00 2,33 3,00 7,73
9 |Aromata 0,00 0,00 0,00 2,33 0,33 0,53
12 [Halblange Weile Nr. 2 SE DH 6,67 23,33 0,00 1,33 0,00 6,27
15 [Tender & True Nr. 6 0,00 0,00 0,00 1,33 0,00 0,27
17 [White Gem DH 0,00 26,67 0,00 2,00 1,00 5,93
27 [White King BH 49,63 70,00 10,00 19,22 94,67 48,70
32 |[Eiszapfen Kugel 10,00 20,00 0,00 4,00 1,67 7,13
33 [Hollow Crown AN 0,00 3,33 0,00 1,33 1,67 1,27
37 [White Diamond 0,00 10,00 0,00 3,00 1,33 2,87
88 |[Excalibur 0,00 0,00 0,00 1,33 0,67 0,40

Mittel 6,63 18,67 1,00 3,82 10,43 8,11

Tabelle 8: Formvarianz
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Anhang 4: Bildschaffende Methoden

Kultursaat e.V.

Untersuchungsstelle Bildschaffende Methoden
Dorothea Dorn

Fasanenweg 2

D-61209 Echzell-Bingenheim
Tel:06035/189690 + privat: 916288

E-Mail: Dorothea.Dorn@gmx.de

Untersuchung mit Bildschaffenden Methoden

Pastinaken - Untersuchung Ernte 2006

Nr.137 - Nr.140 K1 — K24 vom 21.11. —14.12.2006
24 Proben = 4 Untersuchungen a 6 Proben, zusitzlich Vorproben und
2 Feldbonitur — Untersuchungen am 6.9. und 12.9.2006

1. Material und Methode

1.1. Ubersicht: Bezeichnung und Herkunft der Proben

1.2. Auftrag / Fragestellung

1.3. Methode

1.4. Auswertungsmethodik

2. Protokolle: Beschreibungen, Auswertungen der Bilder,
Zusammenfassungen

2.1. Allgemeine Auspriagung von Pastinaken-Bildern

2.2. Untersuchung Nr.137

2.3. Untersuchung Nr.138

2.4. Untersuchung Nr.139

2.5. Untersuchung Nr.140
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1. Material und Methode

1.1. Bezeichnung und Herkunft der Proben

Anbau an funf Standorten:
...-1 = Dottenfelderhof, Bad Vilbel
...-2 = B. Horneburg, Schénhagen
...-3 =U. Behrendt, Holste

...-4 = Th. Heinze, Eichstetten am Kaiserstuhl
...-5 = Gértnerei am Bauerngut, Libbenichen

(DH)
(BH)
(UB)
(TH)

sandiger Lehmboden
Tonboden auf Muschelkalk
humoser Sandboden
LoBlehmboden

(GaB) lehmiger Sand, Oderbruch

137. Pastinaken 1.) 6 Proben. K1 — K6 vom 21.11. —23.11.06

2-1 Kl
2-2 K2
2-3 K3
2-4 K4
2-5 K5
12-1 K6

Halblange Weile SE UB 05
Halblange Weille SE UB 05
Halblange Weile SE UB 05
Halblange Weille SE UB 05
Halblange Weile SE UB 05

DH
BH
UB
TH
GaB

Halblange Weille Nr.(2) SE DH 05 DH

138. Pastinaken 2.) 6 Proben. K7 — K12 vom 28.11. —30.11.06

29-1 K7
32-1 K8
4-1 K9
88-1 KI10
17-1 KI11
85-1 KI2

Avonresister 05

Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG
Eiszapfen konisch DH 05, -00 AN

Excalibur F1
White Gem DH 04, -01 SH
Turga EKK 05

DH
DH
DH
DH
DH
DH

139. Pastinaken 3.) 6 Proben. K13 — K18 vom 5.12. — 7.12.06

26-1 K13
33-1 K14
18-1 KI5
36-1 K16
37-1 K17
42-1 KI8

Dlouhy Bily MG 03
Hollow Crown DH 05, -AN
Marrow DH 05, -99 TdS
The Student 05, -03 OG

White Diamond DH 05, -03 AN

White King Form I DH 05, -98 Kings

DH
DH
DH
DH
DH
DH

140. Pastinaken 4.) 6 Proben. K19 — K24 vom 12.12. — 14.12.06

9-1 KI9
9-2 K20
9-3 K21
9-4 K22
9-5 K23
15-1 K24

Aromata BH V 05/111
Aromata BH V 05/111
Aromata BH V 05/111
Aromata BH V 05/111
Aromata BH V 05/111

Tender & True Nr. (6) DH 05, -00 DK

DH
BH
UB
TH
GaB
DH
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Liste der untersuchten Pastinaken 2006 nach der Nummerierung des Dottenfelderhofes

sortiert
Dotten- Proben Nr. Sortenbezeichnung Anbau Unters.Nr.
felderhof | Bildsch. Me- Standort Bildsch.
Nummer thoden Methoden
2-1 K1 Halblange Weile SE UB 05 DH 137
2-2 K2 Halblange Weille SE UB 05 BH 137
2-3 K3 Halblange Weille SE UB 05 UB 137
2-4 K4 Halblange Weile SE UB 05 TH 137
2-5 K5 Halblange Weille SE UB 05 GaB 137
4-1 K9 Eiszapfen konisch DH 05,-00 AN DH 138
9-1 K19 Aromata BH V 05/I11 DH 140
9-2 K20 Aromata BH V 05/I11 BH 140
9-3 K21 Aromata BH V 05/111 UB 140
9-4 K22 Aromata BH V 05/I11 TH 140
9-5 K23 Aromata BH VO5/1II GaB 140
12-1 K6 Halblange Weille Nr.(2) SE DH 05 DH 137
15-1 K24 Tender & True Nr.(6) DH 05, -00 DK DH 140
17-1 K11 White Gem DH 04, -01 SH DH 138
18-1 K15 Marrow DH 05, -99 TdS DH 139
26-1 K13 Dlouhy Bily MG 03 DH 139
29-1 K7 Avonresister 05 DH 138
32-1 K8 Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG DH 138
33-1 K14 Hollow Crown DH 05, -AN DH 139
36-1 K16 The Student 05, -03 OG DH 139
37-1 K17 White Diamond DH 05, -03 AN DH 139
42-1 K18 White King Form I DH 05, -98 Kings DH 139
85-1 K12 Turga EKK 05 DH 138
88-1 K10 Excalibur F1 DH 138
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1.2. Auftrag / Fragestellung

Es wurden 24 Pastinaken-Proben nach Erntereife und 10 Pastinaken-Proben zur Zeit einer
Feld-Bonitur mit den Bildschaffenden Methoden - Steigbild nach Wala und Kupferchlorid-
kristallisation nach Pfeiffer - untersucht. Die Untersuchung beinhaltete die Frage nach Diffe-
renzierung verschiedener Qualititen der Sorten, Zuchtlinien und Herkiinfte, aulerdem die
Frage nach standortbedingten Qualitdtsunterschieden.

In der Zusammenschau mit den Auswertungen der 24 Pastinaken, die zum grof3en Teil schon
2004 und 2005 untersucht wurden, konnen Vergleiche der Sortenentwicklung angestellt wer-
den.

1.3. Methode

Das Probematerial, das heif3t: 8 Pastinaken pro Probe, wird gewaschen, gebiirstet, Kopf- und
Wurzelspitze abgeschnitten. Dann ldngs halbiert, wobei die eine Hélfte fiir den Frischsafttag
verarbeitet, die andere Hilfte in perforierten Plastiktiiten im Kiihlschrank fiir 24 Std. eingela-
gert wird. Da von Pastinaken kein Pflanzenpresssaft gewonnen werden kann, wird hier mit
wissrigen Ausziigen gearbeitet. Von jeder Gemiisefrucht wird eine genormte Menge von
Hand geraspelt, und aus der Gesamtmenge einer Probe wird ein 33%iger und ein 50%iger
wissriger Auszug 1/2 Stunde angesetzt. Dann wird gefiltert, bzw. leicht ausgepresst.

Fiir die Stressuntersuchung wird der gleiche Prozess mit den oben beschriebenen Hélften der
Gemiise nach 24 Std. vorgenommen. Fiir die Untersuchung der Saftalterung wird der frische
wassrige Auszug kiihl gelagert, und am entsprechenden Tag (hier der 1.Tag nach der Verar-
beitung) werden davon Bilder gemacht.

An den 3 Untersuchungstagen werden mit beiden Bildschaffenden Methoden von jeder Probe
mehrere Bilder gemacht.

Steigbilder: insgesamt 444 Bilder
33%ige und 50%ige Bilder in dreifacher Wiederholung

Kristallisationen: 216 Platten Hauptuntersuchungen,
94 Platten Vorproben und Bonitur-Untersuchungen
3 Konzentrationssstufen: 0,15 - 0,2 g Pflanzensubstanz
Pro Platte (xxx / 0,2g CuCl / aad Sml H20)

1.4. Auswertungsmethodik

Die Bildschaffenden Methoden sind vergleichende Methoden; das heif3t, es miissen der Beurtei-
lung Erfahrungswerte zugrunde liegen.

Bilder von verschiedenen Pflanzenteilen wie z. B. Friichte, Wurzeln, Blétter, Bliiten, konnen in
ihrer Ausgestaltung unterschieden werden, und im Anschauen und Vergleichen ldsst sich ein
Bild-Typ jeder dieser Pflanzenteile erkennen.

Es treten auch Zwischenformen auf, die sich aus den jeweils fiir das Organ typischen Lebens-
prozessen, bzw. Stoffwechselprozessen verstehen lassen. Zum Beispiel durchdringt sich bei
Bildern von Salbeiblittern, die stark von #therischen Olen durchzogen sind, die blattartige und
die bliitenartige Ausprigung. Wurzelgemiise zeigt zum Beispiel den Wurzel-Typ mehr oder
weniger vermischt mit dem Frucht-Typ.

Bei Reife und Uberreife kann die fruchtartige Ausprigung iiberhand nehmen; bei jungen un-
ausgereiften ,,Friichten konnen blattartig-vegetative Merkmale auftreten.
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Durch den Vergleich der Bilder der Stress- und Alterungs-Untersuchung mit denen des ersten
Untersuchungstages kann ersehen werden, ob die Merkmale der typischen Ausprigung, der
Differenzierung, der Frische und der Formintensitdt sich erhalten, verdndern oder verloren
gehen. Dadurch konnen Beurteilungen der Stabilitdt der Probe gemacht werden.

Die Methoden sind sehr empfindlich auf Witterung, Luftdruck und dhnliches; so dass bei Pro-
ben, die an verschiedenen Tagen angesetzt sind, dies beim Vergleichen beriicksichtigt werden
muss.

Steigbilder sind gegliedert in den Sockel, die Formenzone mit den Mittelzonenformen oder
auch Schalenformen, die Fahnen iiber der Formenzone, und - am oberen Rand -die Tropfengir-
lande.

Kristallisationsbilder sind gegliedert in die Keimzone oder das Zentrum, von wo die strahligen
Nadelziige ausgehen, die Mittelzone und die Randzone.

Erklirung einiger Begriffe. die bei der Beurteilung der Bilder benutzt werden

Formkraft / Formintensitét: bei Steigbildern bezieht sich dieser Ausdruck auf die schalenartigen Formen.
Es beschreibt, wie stark diese betont sind, ob sie kriftig ausgebildet oder eher unauffillig integriert sind
im Gesamtbild. Bei den Kristallbildern ist die Formintensitdt hoher, je stirker die Pflanzensubstanz mit
ihren typischen Formen das Ungestaltete des reinen Kupferchlorid-Bildes ,,mitnehmen®, beziechungswei-
se verdndern und iiberformen kann.

Differenzierung: beschreibt, in welchem Mal} Linien, Grenzen, Bereiche des Bildes - die Formen selber
- klar strukturiert, fein ausgestaltet und voneinander abgegrenzt sind.

GleichméaBigkeit, Homogenitit: beschreibt, in welchem Mal} der Bildcharakter oder die einzelnen
Formen durchgetragen werden durch verschiedene Bilder. Das kann sich sowohl auf den Gesamtcharak-
ter beziehen als auch auf den Vergleich der Frischsaftuntersuchungen zu den Alterungs-Untersuchungen.

Beweglichkeit: beschreibt bei den Steigbildern, wie Formen und zarte Linien (vor Allem im ,,Fah-
nen“bereich liber den Schalenformen) geartet sind: gerade, starr oder geschwungen, bewegt. Bei den
Kristallisationen kann die Art der Strahligkeit der Nadelziige ebenfalls starr oder geschwungen sein.

Reife, Fruchtartigkeit: ist bei den Steigbildern ablesbar, wenn der Bildschwerpunkt deutlich im Schalen-
bereich ist; wenn kriftige und farbstarke Schalenformen tief ins Bild nach unten sich einpriagen und der
obere Bereich der Bilder wenig ausgestaltet ist. Bei den Kristallisationen sind die Platten in dem Fall
dicht bedeckt mit Feinstrukturen, die Verzweigungswinkel der Nadeln sind weit und oft ist die Radi-
arstrahligkeit von der Mitte zum Rand durch die Dichte der Plattenbedeckung vermindert.

Stabilitdt: die Stabilitdt l4sst sich erschlieBen durch den Vergleich der Bilder der Frischsaftuntersuchung
mit denen der Alterungs-Behandlungen. Eine Probe ist stabil, wenn die Farbe, Formintensitét, Formen-
art, Homogenitét und feine Differenzierung erhalten bleiben bei den Untersuchungen, die nach Stressbe-
handlung oder nach der Alterung des Presssaftes gemacht werden.

Durchstrahlung: bei den Kristallbildern: beschreibt, wie weit die Nadelziige, die vom Zentrum eines

Bildes ausgehen, bis zur Randzone durchgehen; das heiflt: das ganze Bild durchstrahlen. Bei Schwé-
chung der Pflanze oder Alterung wird diese Durchstrahlung erfahrungsgemaf schwécher.
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2.  Beschreibungen / Auswertungen
2.1. Allgemeine Auspriagung von Pastinaken-Bildern

Steigbilder: Eine Besonderheit bei Pastinaken ist, dass es nicht moglich ist, Presssaft zu ge-
winnen. Daher muss mit wéssrigen Auszligen gearbeitet werden. Dadurch, und auch durch
den hohen Stirke-Gehalt bedingt, sind die Steigbilder oft gestaut in ihrer Entwicklung und
ungleichmafBig.

Sie haben allgemein folgende Charakteristik: Eine mittlere Formintensitét und hohe Dichte
bei etwas gestauten, kraftigen, ungleichméfBigen Mittelzonenformen. Vom Bild-Typ her zeigt
sich hier meist ein fruchtartiger Wurzel-Typus. Die Bilder der

Stress-Untersuchung sind oft besonders aussagekriftig, da dann die anfanglichen Steighem-
mungen meist nicht mehr auftreten.

Kristallisationen: Die Pastinaken-Kristallisationsbilder unterscheiden sich stark von z.B.
Mohren-Kristallisationen, die das Wurzel-Typische allgemein stérker zeigen.

Bei Pastinaken sind die Platten meist dicht bedeckt. Es gibt zwei Strukturelemente: Das eine
ist die Strahligkeit von innen aus dem Zentrum heraus. Die Zentren sind sehr klein. Von da
strahlen die Nadelziige aus, die sich stark biischelig auffichern und immer wieder neu anset-
zen.

Das andere ist eine dichte, ,,pfauenfeder“artige Struktur in der Mittel- und Randzone. Diese
ist ungerichtet, im Hintergrund. Die beiden Elemente gehen ineinander iiber. Aus der Defini-
tion der Bild-Typen heraus, die schon beschrieben wurde, kann man die Pastinaken allgemein
als fruchtartig gepriagten Wurzeltyp beschreiben.

Qualitative Gruppierung der 24 Pastinaken-Proben nach den Untersuchungen

sehr gut beurteilt: 2-1 K1 Halblange Weille SE UB 05 Anbau DH
2-2 K2 Halblange Weile SE UB 05 Anbau BH
9-2 K20 Aromata BH V 05/111 Anbau BH
9-5 K23 Aromata BH V 05/I11 Anbau GaB

42-1 K18 White King Form I DH 05, -98 Kings Anbau DH

gut beurteilt: 2-4 K4 Halblange Weille SE UB 05 Anbau TH
2-5 K5 Halblange Weille SE UB 05 Anbau GaB
9-1 K19 Aromata BH V 05/I11 Anbau DH
9-4 K22 Aromata BH V 05/I11 Anbau TH
17-1 K11 White Gem DH 04, -01 SH Anbau DH
18-1 K15 Marrow DH 05, -99 TdS Anbau DH
29-1 K7 Avonresister 05 Anbau DH
37-1 K17 White Diamond DH 05, -03 AN Anbau DH
mittel beurteilt: 32-1 K8 Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG Anbau DH
4-1 K9 Eiszapfen konisch DH 05, -00 AN Anbau DH
15-1 K24 Tender & True Nr.6 DH 05, 00 DK Anbau DH
33-1 K14 Hollow Crown DH 05, -AN Anbau DH
88-1 K10 Excalibur F1 Anbau DH

mittel bis schwach beurteilt:

2-3 K3 Halblange Weille SE UB 05 Anbau UB
12-1 K6 Halblange Weilie Nr.(2) SE DH 05 Anbau DH
36-1 K16 The Student 05, -03 OG Anbau DH
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schwach beurteilt: 9-3 K21 Aromata BH V 05/111 Anbau UB

85-1 K12 Turga EKK 05 Anbau DH
Ausnahme: 26-1 K13 Dlouhy Bily MG 03 Anbau DH
= Mif3ernte

2.2. Untersuchung Nr.137

K1 — K6 vom 21. — 23.11.06 Pastinaken 1.) 6 Proben
Sorte Halblange Weiffe an 5 Standorten und 1 Sorte aus Anbau DH

+ J34 —J38 vom 6.9.06 Pastinaken, 5 Proben

Sorte Halblange Weifse an 5 Standorten zum Zeitpunkt einer Feldbonitur wiahrend der Vegeta-
tionszeit

Anbau an fiinf Standorten:

...-1 = Dottenfelderhof, Bad Vilbel (DH) sandiger Lehmboden

...-2 = B. Horneburg, Schonhagen (BH) Tonboden auf Muschelkalk
...-3 =U. Behrendt, Holste (UB) humoser Sandboden

...-4 = Th. Heinze, Eichstetten am Kaiserstuhl (TH) LoBlehmboden

...-5 = Girtnerei am Bauerngut, Libbenichen (GaB) lehmiger Sand, Oderbruch

Das Probegut
Bezeichnung und Herkunft der Proben

2-1 Kl Halblange Weille SE UB 05 DH
2-2 K2  Halblange Weile SE UB 05 BH
2-3 K3 Halblange Weille SE UB 05 UB
2-4 K4  Halblange Weile SE UB 05 TH
2-5 K5 Halblange Weille SE UB 05 GaB

12-1 K6  Halblange Weille Nr.(2) SE DH 05 DH

AuBere Beschaffenheit / Trockensubstanz

Sorten AuBeres TS TS — Gehalt % bei
bezeichnung Gehalt % | Bonitur am
21.11.06 6.9.06
Kl 2-1 Sehr grof, dick, Umfang oben ca.20cm, 21,0 22,6
helle Haut, wenig rillig, etwas inhomogen
K2 2-2 Sehr grofl, Umfang leicht geringer als K1, | 23,5 22,0
helle Haut, mittel rillig, homogen
K3 2-3 Klein, dunkel-fleckig, Linge ca. 12cm 26,7 19,9
K4 2-4 Mittelgrof}, dick, Umfang oben ca. 18cm, 22,2 19,7
mittel rillig
KS 2-5 Mittelgrof}, dick, Umfang oben ca. 20cm 22,4 23,0
K6 12-1 Sehr grofl, Umfang oben bis 25 cm, 19,8
leicht braun-fleckig, helle Haut, wenig
rillig

TS — Gehalt % = Trockensubstanzgehalt vom Raspelgut
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Beschreibungen / Auswertungen der Bilder

Halblange Weifle - Sortenspezifische Steigbildbeschreibung:

DaB3 hier kaum ein Bild ohne Stauungen und UngleichméBigkeiten entstanden ist, egal von
welchem Standort, muf3 mit der sortenspezifischen Konsistenz des Untersuchungsgutes zu tun
haben. Dies wurde auch im Jahr 2005 beobachtet. Gleichwohl ist die Sorte Halblange Weiffe
deshalb nicht geringer zu bewerten.

Die Farbigkeit ist stark und vielfdltig. Die Schalenformen sind eng, nach oben offen und we-
nig einheitlich im Gesamtgefiige eines Bildes. Fruchtartige Gestaltung (d.h. Schwerpunktbil-
dung der Formen durch tiefes Herunterreichen der Schalen) ist vorhanden, aber nicht
hervorstechend. Die in den Bildern formende Gestaltungskraft ist weniger einheitlich als bei
der Sorte Aromata.

K1 Nr.2-1 Halblange Weille SE UB 05  Anbau DH

Steigbilder: Die Bilder sind kriftig durchgestaltet, die Farbigkeit ist frisch und klar, die
Formkraft stabil.

Kristallisation: Den Kristallisationsbildern vom Anbau DH ist es eigen, dass sie kréftig aber
nicht weit von der Mitte aus ausstrahlen bei leerer Randzone und die Mittel- und Randzone
erst bei den Behandlungen pastinakentypisch fein und dicht strukturiert ist. Die einzelnen
Nadeln sind recht grob.

K2 Nr.2-2 Halblange Weifle SE UB 05 Anbau BH

Steigbilder: Bei starker Ahnlichkeit zu ,,Anbau DH* ist diese Probe etwas formkriftiger und
von etwas gleichméBigerem Charakter. Die fruchttypische Ausreife ist etwas stirker entwi-
ckelt bei guter Stabilitét.

Kristallisation: Feinstruktur iiberwiegt die Strahligkeit aus dem Zentrum. Aus diinnen Ein-
zelnadeln besteht das feinnervig ausgebreitete Bild, was fast bliitentypisch erscheint.

K3 Nr.2-3 Halblange Weifle SE UB 05  Anbau UB

Steigbilder: Die Steigbilder sind stark gedrungen und dunkel gezeichnet mit fiir Pastinaken
tiberformten Mittelzonen. Die Formstabilitit bei der Saftalterung ist gut. Es konnte keine
Stress-Untersuchung gemacht werden, da die Wurzeln nicht haltbar genug waren.
Kristallisation: Sehr kurze stumpfe breitwinklig verzweigte Nadeln in einem beschrénkten
Zentrum, und im Ganzen fast ohne Strahligkeit undifferenziert dicht bedeckt.

K4 Nr.2-4 Halblange Weifle SE UB 05  Anbau TH

Steigbilder: Die Steigbilder geben hier beim Frischsaft ein mittel formkriftiges und farblich
zartes Bild. Bei Stress ist eine Verdnderung hin zu differenzierten scharf voneinander abge-
grenzten Formgestalten zu sehen.

Kristallisation: Bei deutlicher Strahligkeit von innen und dichter Feinstruktur im Hintergrund
ergibt sich ein kréftiges harmonisches Pastinakenbild.

KS Nr.2-5 Halblange Weifle SE UB 05 Anbau GaB

Steigbilder: Im Vergleich zu der Standortcharakteristik, die sich bei der Standortuntersuchung
der Sorte ,,Aromata“ als typisch fiir Libbenichen zeigt, ist hier ein erstaunlich schwaches Bild
entstanden. Die Farbigkeit ist hell, die Konturen mattbraun, bei wenig deutlicher Formintensi-
tat. Die Stabilitit ist maBig.

Kristallisation: In der Anlage gut differenziert und kriftig, aber sehr gedrungen.

Die Platten sind teils verfilzt im Zentrum, dennoch sind sie gleichmifig im Gesamteindruck.
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K6 Nr.12-1 Halblange Weifle Nr.(2) SE DH 05 Anbau DH

Steigbilder: Die Selektion der ,,Halblange Weille UB*, die auf dem Dottenfelderhof weiterge-
fiihrt wurde, zeigt dieses Jahr eine schwache Formkraft mit sehr ungleichmafigem und farb-
lich schwachem Formgefiige. Merkmale einer guten Ausreife sind nicht deutlich, die
Stabilitét ist maBig.

Kristallisation: Die Bilder sind gestaut und wenig strahlig, mit Verfilzungen im Zentrum. Bei
Stre werden sie dichter bei undeutlich kleinen Zentren.

Auswertung der Bilder der Feldbonitur-Untersuchung am 6.9.06

AuBerlich unterscheidet sich die Sorte ,,Halblange WeiBe* an den 5 Standorten
zur Zeit der Bonitur bei circa 132 Tagen Kulturdauer schon sehr viel stirker als
die Sorte ,,Aromata‘“ (es sind Fotos vorhanden).

Sortenbezeichnung | AuBeres

J34.2-1 Anbau DH | GroB8, gleichmiiBig sich verdiinnende Wurzeln ohne Seitenwurzeln

J35.2-2 Anbau BH | Ebenfalls gleichméfBlige Wurzeln, etwas kleiner als Anbau DH, ohne
Seitenwurzeln

J36. 2-3 Anbau UB | Kurze, sehr spitz zulaufende Wurzeln, mit langen Seitenwurzeln

J37. 2-4 Anbau TH | Breiter Wurzelansatz, teils regelmiiflig sich verdiinnend, teils in mehre-
re Wurzelenden auslaufend. Einige Seitenwurzeln

J38. 2-5 Anbau Tendenz zu zwiebelartiger Form am Wurzelansatz, diinn auslaufend,
GaB mit Seitenwurzeln

Tendenzen der unterschiedlichen standortbedingten Entwicklungsphasen kénnen vor Allem
an den Kristallisationen abgelesen werden.

Anbau DH: zeigt sich in seiner kraftvollen Art, die Formkraft ist anfanglich entwickelt.
Anbau BH: zeigt sich feinstrukturiert, mit anfanglich guter Formkratft.
Anbau UB: zeigt zu diesem Zeitpunkt ,,noch* ein ausgeglichenes pastinakentypisches

Bild in der Kristallisation. Bei den Steigbildern ist schon das zu dicht Gewordene,

zu Kompakte zu sehen.

Anbau TH: Diese Probe ist noch mehr im vegetativem Wachstum; bei sichtbar fein
differenzierten Charakteranlagen kommt die Formkraft noch nicht durch.

Anbau GaB: Diese Probe ist noch mehr im vegetativem Wachstum; die Formkraft

kommt noch nicht durch. Eine Stauung in der Entfaltung der Formintensitat
deutet sich an.
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Unterschiede des Wachstumverlaufs:

Anbau DH: frithes Langenwachstum, Reife normal

Anbau BH:  mittleres gleichméBiges Wachstum, Reife normal
Anbau UB:  zu frithes Abschlieflen des Wachstums, ,,Notreife®.
Anbau TH:  mittleres Wachstum, langsame Reife

Anbau GaB: gestautes Wachstum, langsame Ausreife

Zusammenfassung und abschlieBende Beurteilung

K1 Nr.2-1 Halblange Weilie SE UB 05  Anbau DH
Diese kriftige Probe hat eine gute Ausreife, Stabilitit und Vitalitt.

K2 Nr.2-2 Halblange Weifie SE UB 05 Anbau BH
Bei groBer Ahnlichkeit zu ,,Anbau DH* ist die Sorte an diesem Standort etwas fruchtartiger
ausgereift; dabei ist die Art der Formbildung sehr fein und differenziert.

K3 Nr.2-3 Halblange Weifle SE UB 0S5  Anbau UB
An Standort Holste sind die Pastinaken tiberformt, sehr gedrungen fruchtartig; es fehlt eine
bewegliche Vitalitdt. Sie sind sehr stabil in ihrer Formintensitit, was hier verhértet wirkt.

K4 Nr.2-4 Halblange Weifle SE UB 05  Anbau TH

Im Unterschied zu Anbau DH und BH zeigt sich hier ein lockereres Formgefiige; fein diffe-
renziert und zarter, etwas weniger stabil. Im Ganzen ein harmonischer, lichthafter und auch
kraftiger Pastinaken-Typ.

KS Nr.2-5 Halblange Weifle SE UB 05 Anbau GaB

(Im Steigbild) hat diese Probe eine kréftige, sehr uneinheitliche Ausgestaltung, bei Anséitzen
zu einer guten Formkraft. Sie hat nicht die GleichmiaBigkeit und Klarheit, die die Sorte Aro-
mata an diesem Standort beschreibt (sieche Untersuchung Nr. 140). Form- und Farbkraft deu-
ten auf eine gute vitale Pastinake, aber eine Art Stauung ist vorhanden.

K6 Nr.12-1 Halblange Weifle Nr.(2) SE DH 05 Anbau DH

Im Vergleich zu der anderen Selektion ,,Halblange Weille* (K1 Nr.2-1) an dem Standort Dot-
tenfelderhof ist diese Probe sehr viel schwicher — in der Formintensitdt sowohl als auch in der
Differenzierung der Ausgestaltung und der Stabilitét.
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2.3. Untersuchung Nr.138

K7 - K12 vom 28. —30.11.06 Pastinaken 2.)

6 Proben Anbau am Dottenfelderhof, Bad Vilbel (= DH)

Das Probegut

Bezeichnung und Herkunft der Proben

29-1 K7
32-1 K8
4-1 K9
88-1 KI0
17-1 K11
85-1 KI2

Avonresister 05 DH
Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG DH
Eiszapfen konisch DH 05, -00 AN DH
Excalibur F1 DH
White Gem DH 04, -01 SH DH
Turga EKK 05 DH

AuBere Beschaffenheit / Trockensubstanz

Sortenbezeichnung | AuBeres TS -
Gehalt %
K7 29-1 Mittelgrof}, kurz, oben breit dann schnell abnehmend, inhomogen | 19,5
K8 32-1 MittelgroB}, gleichméBig abnehmend zum Wurzelende, homogen | 20,0
K9 4-1 Ziemlich grof3, zum Wurzelende dicker bleibend, homogen 18,9
K10 88-1 Grof, leicht bajonettformig, oben schmal 20,1
K11 17-1 Grof}, gerade konisch, sehr lange Wurzelenden, homogen 19.8
K12 85-1 Grofie sehr ungleichméflig, insgesamt grof3 20,0

TS — Gehalt % = Trockensubstanzgehalt vom Raspelgut

Beschreibungen / Auswertungen der Bilder

K7 Nr. 29-1 Avonresister 05 Anbau DH
Steigbilder: Avonresister hat ein besonders gleichméfiges Formgefiige
bei frischer Farbigkeit, und hoher Formkraft. Die Formen sind kompakt,

gut abgeschlossen und zeigen eine sehr gute Stabilitit bei den
Behandlungen.

Kristallisation: feinstrukturierte typische Ausgestaltung und gute
Stabilitét

K8 Nr.32-1 Eiszapfen Kugel DH 05,-03 MG Anbau DH

Steigbilder: Diese Selektion zeigt eine wenig durchtragende

Gesamtausgestaltung bei ungleichméfBigem und gestautem Gefiige.
Der Formcharakter ist eng und die Formen sind nach oben gezogen.

Die Stabilitat ist maBig.
Kristallisation: etwas grob strukturiert, stark zusammengezogen,

verdichtet. UngleichmiBige Plattenbedeckung, méBig stabil bei starker

Verdichtung nach Stressbehandlung.

K9 Nr.4-1 Eiszapfen konisch DH 05,-00 AN Anbau DH

Steigbilder: Ein dhnlich ,,Eiszapfen Kugel* ungleichméBiges und

gestautes Formgefiige. Dabei ist diese Selektion farblich und auch von
der Formkraft her etwas kriftiger und gereifter. Die Stabilitét ist maBig.
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Kristallisation: gute Plattenbedeckung, feine und dichte

Nadelverzweigungen, aber teilweise verdichtete und verfilzte Struktur.
MaiBig stabil.

K10 Nr.88-1 Excalibur F1 Anbau DH
Steigbilder: Die Gesamtbildgestaltung ist sehr gleichméBig bei
durchgehend klaren engen ruhigen Formen von guter Formkraft. Sehr
stabil.
Kristallisation: gleichméBiger Gesamtcharakter: sehr diinne Nadeln,
locker ausstrahlend, wenig kréftig. Dabei gute Stabilitét.

K11 Nr.17-1 White Gem DH 04, -01 SH Anbau DH
Steigbilder: Im Steigbild hat diese Sorte eine besonders frische
leuchtende Farbigkeit im Sockel. Auch in den grofen Formen ist der
lebendige Farbkontrast zwischen weilem Innenraum und den Konturen
auffallend. Die Formkraft ist hoch bei bewegten Formen. Hohe
Stabilitat.
Kristallisation: gleichmiBig, vom Zentrum aus strahlig, an den
Rindern dicht; keine verfilzten undifferenzierten Stellen. Bei Stref3
stabil.

K12 Nr.85-1 Turga EKK 05 Anbau DH
Steigbilder: fallt im Steigbild sehr auf. Die Sorte hat als einzige starke
graue Banden unter der Formenzone, die sehr formschwach und
undifferenziert ist. Der Formcharakter ist kaum pastinakentypisch bei
groBen undifferenzierten gleichen sich wiederholenden Einzelformen.
Bei Stress und bei der Alterungsuntersuchung verdndert sich der
Charakter kaum, eine Stabilitit ist also da.
Kristallisation: wenig strahlige, dichte und verfilzte Kristallisationsbilder.

Zusammenfassung und abschlieBende Beurteilung

K7 Nr. 29-1 Avonresister 05
Eine stabile und kriftige Sorte mit hoher Vitalitdt. Der Charakter ist kompakt, dabei differen-
ziert und beweglich, bei guter Stabilitit.

K8 Nr.32-1 Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG
Eine mittelkréftige Selektion aus Eiszapfen. Eine Enge und Gestautheit wird hier im Form-
charakter sichtbar. MiBig stabil.

K9 Nr.4-1 Eiszapfen konisch DH 05, -00 AN
Leicht differenzierter, kraftiger und fruchtartig ausgereifter als die Selektion Eiszapfen Kugel
bei ansonsten grofer Ahnlichkeit.

K10 Nr.88-1 Excalibur F1

Eine besondere GleichméBigkeit des Formcharakters ist der Sorte eigen. Kriftig, fest, wenig
bewegt, sehr stabil. In den Kristallisationsbildern ist der Ausdruck wenig pastinakentypisch
(= fruchtartige Wurzelqualitit), mit lockerem Gefiige.
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K11 Nr.17-1 White Gem DH 04, -01 SH
Eine Sorte mit lebendiger und vielféltiger Gestaltungskraft; mit fein differenzierter Ausgestal-

tung. Der Charakter ist groBrdumig und beweglich, bei guter Stabilitit.

K12 Nr.85-1 Turga EKK 05
Die schwichste Sorte in dieser Gruppe: wenig differenziert, kaum pastinakentypisch. In ihrer
Art sehr stabil .

2.4. Untersuchung Nr.139

K13 — K18 vom 5. — 7.12.06 Pastinaken 3.)

6 Proben Anbau am Dottenfelderhof, Bad Vilbel (= DH)

Bezeichnung und Herkunft der Proben

Das Probegut
26-1 K13
33-1 Kl14
18-1 K15
36-1 KI16
37-1 K17
42-1 KI8

Dlouhy Bily MG 03

Hollow Crown DH 05, -AN

Marrow DH 05, -99 TdS

The Student 05, -03 OG

White Diamond DH 05, -03 AN
White King Form I DH 05, -98 Kings

AuBere Beschaffenheit / Trockensubstanz

DH
DH
DH
DH
DH
DH

Sortenbezeichnung | AuBeres TS -
Gehalt %

K13 26-1 Gealtert, sehr klein, nur 4 Exemplare (Missernte) 24,3

K14 33-1 Mittelgrof}, konisch, unten wenig verdiinnt, rel. feine Haut 23,0

K15 18-1 Sehr grof}, konisch, unten wenig verdiinnt, sehr feine weille Haut, 22,5
homogen

K16 36-1 Sehr grof, dick, zwiebelformiger Ansatz, lang und diinn auslaufend 22,0

K17 37-1 Mittelgrof}, zwiebelformiger Ansatz, diinn auslaufend, feine weille 21,4
Haut, homogen

K18 42-1 Sehr dick, weniger lang, stark zwiebelformig, schmal auslaufend 21,6

TS — Gehalt % = Trockensubstanzgehalt vom Raspelgut

Beschreibungen / Auswertungen der Bilder

K13 Nr.26-1 Dlouhy Bily MG 03 Anbau DH

Steigbilder: Die Bilder sind von groB3en kriftigen in sich gleichméBigen
Formen geprégt. Sie sind farblich auch kriftig. Der Sockel ist stark
marmoriert und die Formenzone ist an den Ubergiingen in grau
hinterlegt, was auf eine Schwichung der Vitalitit hinweist. Die
Differenzierung und die Stabilitdt der Formintensitét sind sehr hoch.
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Kristallisation: Es zeigen sich grobe durchgehende Nadelziige ohne
Feinstruktur, das ganze Bild ist wenig differenziert und kaum
pastinakentypisch. Bei den Behandlungen totaler Abbau.

K14 Nr.33-1 Hollow Crown DH 05, -AN Anbau DH
Steigbilder: Diese Probe scheint eine besonders stirkehaltige
Konsistenz zu haben; die Steigbilder sind durch Verklebungen gestort.
Die Farbigkeit und Gesamtgestaltung zeugt von Frische und Vitalitét.
Es deutet sich ein kriftiger, etwas starrer Formcharakter an mit
mittelgrofen einfachen Formen.
Kristallisation: Die Bilder sind wenig zentriert bei wenig gerichtet
ausstrahlenden, sich verlierenden Nadelziigen. Die Verzweigungen
sind biischelig und breitwinklig. Die pastinakentypische dichte
Feinstruktur ist in der Randzone nur gering vorhanden. Bei den
Behandlungen geht die Dichte im Bild zuriick, der Charakter bleibt
deutlich erhalten.

K15 Nr.18-1 Marrow DH 05, -99 TdS Anbau DH
Steigbilder: Eine zarte homogene Bildgestalt zeigt sich bei Marrow.
Die Farbkraft ist schwach, der Charakter ist schlicht, eng, bei
gleichmaBig kleinen, wenig differenziert gestalteten Formen. Die
Stabilitdt ist gut, die Ausreife maBig.
Kristallisation: Die Bilder sind gut zentriert bei gleichmafBig
ausstrahlenden sich biischelig verzweigenden Nadelziigen. Die
Plattenbedeckung ist schwach, die Nadeln selber sind fein und zart. Die
Randzone ist dicht bedeckt von Feinstruktur. Bei den Behandlungen
bleibt die Probe gut stabil.

K16 Nr.36-1 The Student 05, -03 OG Anbau DH
Steigbilder: Hier zeigen sich grordumige und kréftige Formgestalten
bei frischer Farbigkeit und eine ungleichméafige, dabei intensive und vor
allem bei Stress und Alterung sichtbare hohe Formkraft. Der Formcharakter ist
etwas grob und wenig differenziert, dabei gleichbleibend, d.h.: stabil.
Kristallisation: Die Bilder sind wenig zentriert, bei feiner Auffiacherung
der Nadelziige und mittlerer Durchstrahlung. Die Nadeln selber sind
etwas schiitter und grob. Bei den Behandlungen wird das Bild sehr
locker und undifferenziert, von Abbau gepragt.

K17 Nr.37-1 White Diamond DH 05, -03 AN Anbau DH
Steigbilder: Unter den drei Sorten mit zwiebelartigem Form-Ansatz der
Pastinaken fallt White Diamond im Formcharakter heraus durch ihr
enges Formgefiige; sehr kleine, schlichte, klar ausgeformte
Mittelzonenformen in einer zarten hellen Zeichnung. Die Probe ist
wenig formkriftig, aber gut abgeschlossen (d.h. ausgereift). Die
Stabilitit ist nur mittel-gut.
Kristallisation: Die Bilder sind mittel-gut zentriert, das Strahlige von der
Mitte aus ist gedrungen und dicht, strahlt nicht durch bis zur Randzone.
Die Nadelziige sind wenig gerichtet und bei den Verzweigungen
verklebend. Bei den Behandlungen werden die Bilder klarer, sind stabil
und kriftig.
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K18 Nr.42-1 White King Form I DH 05, -98 Kings Anbau DH
Steigbilder: GrofBle raumgreifende Formen bildet diese Probe aus,
kraftig, vital, aber locker gefiigt und wenig bewegt; dadurch etwas
statisch wirkend. Bei Stress verstirkt sich die Kompaktheit, die Ausreife
wird deutlicher. Die Stabilitit ist gut.
Kristallisation: Die Bilder haben einen gleichméBigen
Kristallstrukturaufbau und ein fein und kraftig ausstrahlendes Nadelbild
in der Innenzone, bei dichter Gesamtbenadelung. Bei den
Behandlungen nimmt die Dichte etwas ab, der Charakter bleibt sehr
stabil.

Zusammenfassung und abschlieBende Beurteilung

K13 Nr.26-1 Dlouhy Bily MG 03

In Anbetracht des Untersuchungsgutes dieser Sorte, das aus sehr kleinen unausgewachsenen
und gealterten Pastinaken bestand, ist die kraftige Form- und Farbkraft, die in den Steigbil-
dern zu sehen ist, erstaunlich. Bei den Kristallbildern zeigt sich dann deutlich der schlechte
Zustand. — In optimalem Zustand wire diese Sorte sicher eine der vitalsten und eine der am
stirksten fruchtartig entwickelten Sorten.

K14 Nr.33-1 Hollow Crown DH 05, -AN

Durch gestorte Bildentwicklung schwer zu beurteilende Sorte. Eine durchschnittlich kréftige,
vitale Sorte mit guter Formkraft, - aber eventuell durch Wachstumsstorungen nicht harmo-
nisch ausgereift und entwickelt.

K15 Nr.18-1 Marrow DH 05, -99 TdS
Ein wenig massiver, zarter Charakter, dabei im Typ gleichméBig durchtragend — stabil. Die
Formkraft ist gering, die Dichte, bzw. Fruchthaftigkeit der Sorte ist wenig ausgeprégt.

K16 Nr.36-1 The Student 05, -03 OG

Diese Sorte hat eine gute Formkraft und Vitalitdt. Der Sortencharakter ist dabei etwas grob-
kréftig. Die Stabilitdt scheint im Steigbild gut, in den Kristallbildern zeigt sich eine Neigung
zu Abbau.

K17 Nr.37-1 White Diamond DH 05, -03 AN
zeigt nur schwache Formkrifte, bei gedrungenem, engem, doch gut differenzierendem Cha-
rakter. Die Sorte ist auf ihre Art ausgereift und die Stabilitét ist mittel.

K18 Nr.42-1 White King Form I DH 05, -98 Kings

Eine Sorte mit hoher GleichmiBigkeit und Formkraft. Der Formcharakter ist raumergreifend,
und stabil durchtragend durch alle Behandlungen.

Als die qualitativ hochwertigsten Sorten aus dem Anbau am Dottenfelderhof wurden folgende
Sorten bewertet:

Zusammenfassend aus den Untersuchungen Nr. 138 und Nr. 139

(Die Reihenfolge ist keine Rangfolge)

17-1 White Gem DH 04, -01 SH

29-1 Avonresister 05

42-1 White King Form I DH 05, -98 Kings

26-1 Dlouhy Bily MG 03 (besondere Umstiinde, siche Zusammenfassung)
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2.5. Untersuchung Nr.140

K19 -K 24 vom 12. — 14.12.06 Pastinaken 4.) 6 Proben

Sorte Aromata an 5 Standorten und 1 Sorte aus Anbau DH.

+ J39—-J43 vom 12.9.06 Pastinaken, 5 Proben

Sorte Aromata an 5 Standorten zum Zeitpunkt einer Feldbonitur wahrend der Vegetationszeit

Anbau an funf Standorten:

...-1 = Dottenfelderhof, Bad Vilbel (DH) sandiger Lehmboden

...-2 = B.Horneburg, Schonhagen (BH) Tonboden auf Muschelkalk
...-3 = U.Behrendt, Holste (UB) humoser Sandboden

...-4 = Th. Heinze, Eichstetten am Kaiserstuhl (TH) LoBlehmboden

...-5 = Girtnerei am Bauerngut, Libbenichen (GaB) lehmiger Sand, Oderbruch

Das Probegut

Bezeichnung und Herkunft der Proben

9-1 KI19
9-2 K20
9-3 K21
9-4 K22
9-5 K23
15-1 K24

Aromata BH V 05/111 DH
Aromata BH V 05/111 BH
Aromata BH V 05/111 UB
Aromata BH V 05/111 TH
Aromata BH V 05/111 GaB

Tender & True Nr.6 DH 05, 00 DK DH

AuBere Beschaffenheit / Trockensubstanz

Sorten AuBeres TS - TS-Gehalt bei
bezeichnung Gehalt | Bonitur am
% 12.9.06
12.12.0
6
K19 9-1 Sehr lang (-35cm), Gréfien unterschiedlich, am 23,6 22,1
wenigsten rillig von allen, schon weil}
K20 9-2 Sehr lang (-35cm), gleichméBig grof, etwas rillig, 23,6 18,5
schon weil}
K21 9-3 Sehr Kklein (10-20cm), braun und schwarze 27,0 22,2
Flecken, tiefe Fraf3stellen
K22 94 Grofle ca.20cm, Wurzelkopfe bes. dick, fast 21,9 19,8
zwiebelformig, einzelne tiefe Rillen, einzelne Faulstellen
K23 9-5 Ahnlich K22.9-4, Wurzelkopfe etwas schmaler, insges. 24,5 21,1
gleichmiifliger, einzelne Rillen, einzelne Frafistellen
K24 15-1 Sehr lang (35cm) und dick, sehr feine glatte Haut, 21,9
Spitzen lang auslaufend

TS — Gehalt % = Trockensubstanzgehalt vom Raspelgut
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Beschreibungen / Auswertungen der Bilder

Aromata - Sortenspezifische Steigbildbeschreibung:

Aromata gehort zur Gruppe der Sorten mit vielfdltiger und kriftiger Gestaltungskraft und
starker lebendiger Farbigkeit. Bei Reife reichen die Schalenformen tief hinunter im Bild, sind
klar und dunkel konturiert. In der Formenart sind sie gedrungen und fruchttyp-artig.

K19 Nr.9-1 Aromata BHV 05/II1 Anbau DH
Steigbilder: Die Probe vom Dottenfelderhof ist bei der Frischsaftuntersuchung
in der Formintensitit verhalten. Das deutet auf einen physiologisch noch jun-
gen Zustand hin. Die Schalen sind gut tiefgehend ins Bild hinein, aber eng und
schlicht oval geformt. Bei Stress und Alterung erscheint erst voll die Form-
kraft, aber auch hier bleibt das Formgefiige etwas locker und inhomogen. Aus-

reife und Stabilitdt ist dabei aber doch vorhanden.
Kristallisation: Die Frischsaftbilder sind sehr schwach und kaum pastinaken-
typisch, was kaum zu verstehen ist (evtl. technischer Fehler) — wogegen

bei Stress sich eine pastinakentypische Gestaltung zeigt.

Vom Keimpunkt strahlen dicht und kurz biischelig verzweigte Nadelziige aus,
teils etwas verklebt. Die Strahligkeit ist kréaftig durch die Dicke der Nadeln.
Die Gesamtstruktur ist etwas grob.

K20 Nr.9-2 Aromata BHV 05/II1  Anbau BH
Steigbilder: Die Bilder dieser Probe haben eine hohe GleichmaBigkeit
in ihrer bewegten stark geformten Art, klar und sehr tiefgehend. Bei den
Behandlungen zeigt sich eine hohe Stabilitét; das Gesamtgefiige ist
geschlossen einheitlich und gut differenziert.
Kristallisation: Fein strukturiert und gleichmiBig sind die
Frischsaftbilder. Die Strahligkeit von innen und die feine dichte
Bedeckung im &ufleren Bereich halten sich die Waage. Bei den
Behandlungen zieht sich die Formintensitit zuriick, die Struktur
verdichtet sich und bleibt dabei differenziert.

K21 Nr.9-3 Aromata BHV 05/II  Anbau UB
Steigbilder: Hier wird starke Uberalterung und Gestautheit bei hoher
Formkraft sichtbar. GroB3e kréftige Formen in unscharfer Zeichnung, wie
sich auflosend. Die Farbigkeit ist erstaunlich kréiftig, wenn man die
kleinen, im Wachstum vorzeitig abgeschlossenen Pastinaken im Auge
hat, die hier verarbeitet wurden. Diese Bilder verdndern sich kaum bei
den Behandlungen — es wird nicht weiter abgebaut.
Kristallisation: Es ist fast keine Strahligkeit und Zentrierung vorhanden,
die Platten sind undifferenziert dicht bedeckt von Nadelbiischeln. Bei
Stref3 erscheinen starke Verklebungen in der Keimzone.

K22 Nr.9-4 Aromata BH V 05/I1I  Anbau TH
Steigbilder: Die am Kaiserstuhl angebauten Pastinaken zeigen dieses
Jahr eine sehr unterschiedliche qualitative Prigung als im Jahr 2005.
Bei verhéltnisméBig geringem TS-Gehalt sind die Formen in den
Steigbildern nur von mittlerer Formintensitdt, ungleich in der GroBe und
locker im Bildgefiige. Bei Stress und Alterung intensiviert sich die
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Gestaltung; mit kleinen kréftigen gleichméfBigen Formen, die sehr klar

und von frischer Farbigkeit bleiben.

Kristallisation: Bei deutlicher Zentrierung sind die zwei Strukturelemente -
Strahligkeit von innen und Eingrenzung mit Feinstruktur von auflen — im Un-
gleichgewicht.

Im Zentrum sind Verklebungen, In der Mittelzone ungleichméBig kraftige bii-
schelige Verzweigungen, die Randzone ist relativ leer und ungestaltet.

Daher ist der Charakter nicht eindeutig und unruhig. Bei StreB bleiben die Bil-
der etwa gleich.

K23 Nr.9-5 Aromata BH V 05/III Anbau GaB
Steigbilder: Eine hohe Homogenitét unter den 9 Bildern (jeweils 3 pro
Untersuchungstag) fallt hier besonders auf. Bei sortentypischer kréftiger
Formintensitit hat die Probe vom Standort am Oderbruch einen
besonderen Kontrastreichtum im Farbigen. Weichrund-ovale
Ausformungen, tief ins Bild hinunter sich abschlieBend, bleiben sehr
stabil und kréftig tiber die Behandlungen.
Kristallisation: Die Plattenbedeckung ist sehr dicht. Die Bilder haben
eine feine gleichméBige, gut differenzierte Benadelung, eine
pastinakentypische Strahligkeit von innen und in der Randzone eine
dichte Feinstruktur. Bei Stress geschwicht, aber stabil im Charakter.

K24 Nr.15-1 Tender&TrueNr.6 DH 05,00 DK Anbau DH
Steigbilder: Bei dieser Sorte gibt es, dhnlich wie bei K14. 33-1 Hollow
Crown, eine gestorte Steigbildentwicklung durch Verklebungen. Der
Formcharakter wird aber deutlich: mittlere Formkraft bei einer zarten
wenig kréftigen Zeichnung. Die Formen hingen relativ hoch in der
Bildmitte, sind recht gro3 und ungleichméafBig. Bei Stress verstérkte
Verklebungen; bei der Alterung normal geschwécht, wenig
durchgestaltet.
Kristallisation: Die Bilder sind pastinakentypisch bei einer etwas groben
lockeren Strahligkeit, mit ungleichméBiger Durchstrahlung. Bei Stress
treten Verfilzungen in den Zentren auf, die Proben sind geschwécht.

Auswertung der Bilder der Feldbonitur-Untersuchung am 12.9.06

Durch die Untersuchung wird deutlich, dass in der Zeit zwischen dem 12.9. bis Ende Oktober
(circa 132 Tage Kulturdauer bis Ernte bei circa 184 Tagen Kulturdauer), d.h. in circa 50 Tagen
die Differenzierung und Ausreife stattgefunden hat, und dass vorher das Wachstum noch mehr
ein Allgemeines und Unspezifisches ist.
AuBerlich sind die Pastinaken der 5 Standorte (auBer den in folgender Tabelle be-
schriebenen kleinen Unterschieden) sich noch sehr dhnlich. (es sind Fotos vorhanden)
Andererseits lassen sich die Tendenzen der standortbedingten Unterschiede schon erkennen, die
dann bei Erntereife ganz deutlich werden.
So bei DH und BH eine durchgehende Weiterentwicklung mit kriftigem Charakter, bei TH der
etwas zartere Charakter mit unregelméfiger Formintensitét, bei GaB deutet sich das Lichthafte
und stark durchgestaltete des Charakters schon ftiih an.
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UB hat eine extreme Entwicklung, die nicht mit den anderen Standorten verglichen werden
kann, da sie nicht bei guten Wachstumsbedingungen auswachsen konnte.

Sortenbezeichnung | AuBeres

J39.9-1 Anbau DH | Sehr grof}, schon weil}, am wenigsten rillig von allen

J40. 9-2 Anbau BH | Diinn, lang, schnell nach unten diinner werdend, sehr lange Wurzelen-
den

J41 9-3 Anbau UB | Diinn, wenig nach unten diinner werdend, sehr lange Wurzelenden
J42 9-4 Anbau TH | GroB, oben Durchmesser etwas grofier als Anbau DH, schon weil3,

J43 9-5 Anbau Etwas kiirzer als DH und TH, derselbe Durchmesser, etwas gelbe Fle-
GaB cken auf der Haut

Bei der Probe aus Anbau DH ist der noch vegetative Zustand stark ersichtlich,
die Formintensitit hat sich schon gut entwickelt. AuBerlich sind sie im Wachs-
tum schon weit fortgeschritten, - durch die Bilder erkennt man aber, dass der
Reifezustand dabei nicht auch weiter fortgeschritten ist, als bei den anderen
Standorten.

Anbau BH: AuBerlich sind die Pastinaken noch nicht so weit entwickelt, aber die Forminten-
sitdt hat sich hier ebenfalls schon gut entwickelt. Vegetative Merkmale sind gering. Eine be-
sondere GleichmidfBigkeit der Formausgestaltung wird hier schon deutlich, die bei der
Hauptuntersuchung als standorttypisches Merkmal beschrieben ist.

Anbau UB: Der Standort Holste sticht auch bei der Voruntersuchung schon stark heraus,
nicht durch eine besonders charakteristische Formenart - diese ist so gut wie an allen Standor-
ten gleich - sondern durch starke Ausféllungen, d.h. : zu friihes AbschlieBen des Wachstums.
Zu diesem frithen Zeitpunkt ist die Strukturkraft des Untersuchungsgutes noch etwas diffe-
renzierter als zur Erntereife.

Anbau TH: Die Pastinaken von Standort Eichstetten sind zu diesem Zeitpunkt im Vergleich
die groBten, im Bild wird aber das ,,Darinnenstehen® im vegetativen Wachstumsproze3 sehr
deutlich. Dabei wird der zarte und fein strukturierende Formcharakter, der zur Hauptuntersu-
chung vorhanden ist, schon ersichtlich.

Anbau GaB: Die Differenzierung ist hier schon am weitesten fortgeschritten, bei gedrunge-
nem Wachstum. Die kompakte, kontrastreiche Formgestaltung der reifen Pastinake von
Standort Libbenichen deutet sich an.

Unterschiede des Wachstumverlaufs:

Anbau DH: frithes Langenwachstum, Reife normal

Anbau BH: langsames Anfangs- Wachstum, Reife eher
Anbau UB: zu frithes AbschlieBen des Wachstums, ,,Notreife*
Anbau TH: frithes Langenwachstum, langsame Reife

Anbau GaB: spites Langenwachstum, friithe Reife
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Zusammenfassung und abschlielende Beurteilung

K19 Nr.9-1 Aromata BHV 05/II1 Anbau DH

Beim Frischsaft hat diese Probe gestorte Bilder (werden nicht ausgewertet, da eventuell ein
technischer Fehler vorliegt). Aus den Bildern der Behandlungen ersieht man einen kraftigen
zusammenhdngenden bewegten Charakter. Besonders ist der bewegte, raumgreifende Form-
charakter.

K20 Nr.9-2 Aromata BH V 05/111 Anbau BH
Hier zeigt sich ein besonders gleichméBiger, zart-kriftiger Charakter mit feiner
Durchstrukturierung sowie guter Stabilitit.

K21 Nr.9-3 Aromata BHV 05/II  Anbau UB
Die Pastinaken sind wie reduziert auf Stofflichkeit, keine Vitalitdt und Beweg-
lichkeit ist mehr vorhanden. Undifferenziert Fruchtartiges ist stark hervorste-

chend.

K22 Nr.9-4 Aromata BHV 05/II1 Anbau TH

Trotz leicht vegetativer Merkmale (gestautes Wachstum) zeigt diese Probe einen
kriftigen und stabilen spezifischen Charakter. Eine zarte lichthafte Seite ist auch
vorhanden, die sich in bewegten Farbnuancen im Steigbild ausdriickt.

K23 Nr.9-5 Aromata BH V 05/III Anbau GaB

Eine Probe von einheitlich klarer Charakteristik, mit kriftiger und auch fein differenzierter
Gestaltungskraft. Auch hier, dhnlich wie bei dem Anbau am Kaiserstuhl, weisen die scharfen
kompakten Strukturelemente sowohl bei Steigbild wie auch bei den Kristallisationen auf ein
Umgehen mit dem Lichtartigen oder Mineralischen hin.

K24 Nr.15-1 Tender & True Nr. 6 DH 05, 00 DK  Anbau DH

Eine mittelkriftige Sorte bei mittlerer Formintensitit und wenig Beweglichkeit (gestaute
Steigbildentwicklung). Der Charakter ist gut pastinakentypisch, dabei offen und verénderlich.
Die Stabilitét ist nicht gut.
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Anhang 5: Bildekrifteuntersuchung

Forschungsbericht iiber die Untersuchung von Pastinaken durch die Methode
der Bildekrifteuntersuchung durch Degustation (Verkostung)

Von
B.Sc. Ingo Konig und Dipl. Ing. agr. Jenifer Wohlers
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- Einleitung

In diesem Teil des Projektes zum Sortenscreening der Pastinake wurde eine Untersuchung auf
die Bildekrifte (s. Kapitel Methode) hin per Degustation (Verkostung) durchgefiihrt. Ziel war
es, Hinweise zu bekommen, welche Sorten und Linien fiir die Erndhrung zu empfehlen sind
und an welchen sich eine Weiterzucht anbietet.

Es konnten differenzierte Ergebnisse gewonnen werden. Die Ergebnisse der Sorten aus dem
Jahr 2004 konnten im groflen und ganzen auch in den Anbaujahren 2005 und 2006 bestitigt

werden.

- Material und Methode

Verschiedene Sorten bzw. Linien der Pastinake (Pastinaca sativa) der Anbaujahre 2004, 2005
und 2006 wurden untersucht. Bei einigen Sorten wurden Pastinaken von verschiedenen
Standorten untersucht. Je Jahr wurden 25 verschiedene Varianten untersucht - insgesamt wur-
den 35 Sorten untersucht, manche in mehreren Jahren wiederholt, 4 dieser Sorten wurden von
bis zu 5 Standorten untersucht. 2006 kam zusédtzlich zur Priifung nach der Ernte eine Untersu-
chung wihrend der Vegetationszeit dazu (im Text 2006 ,,friih* genannt).

Es wurde eine Untersuchung auf Bildekréfte nach Dorian Schmidt (1998) per Degustation
(Verkostung) durchgefiihrt. Dabei wird wie bei der Methode der sensorischen Ver-
kostung ein Teil der Pastinake in den Mund gefiihrt und zerkaut. Es wird jedoch
nicht der Geschmack dokumentiert, sondern andere, empfindungsmaflige Wahrneh-
mungen, die sich dann einstellen, wenn der Geschmack vernachlissigt wird. Diese
Wahrnehmungen setzen sich zusammen aus Formen, Farben und Bewegungen, die
empfunden werden, die man jedoch nicht im engeren Sinne sehen kann (z.B. so wie
man einen Luftzug fiihlen, aber nicht sehen kann). Diese Methode ist einem Befind-
lichkeitstest dhnlich.

Diese Wahrnehmungen, die sich einstellen, wenn der Geschmack vernachldssigt wird, werden

in Form von Bildern und Schrift festgehalten. Die Ergebnisse ermoglichen Aussagen beziig-

lich der inneren, ganzheitlichen Qualitét. Sie geben Aufschluss dariiber, ob die Probe als Le-
bensmittel geeignet ist.

Die Untersuchungen wurden von 2 Personen gleichzeitig vorgenommen und jede Person hat
ihre Ergebnisse / Wahrnehmungen separat notiert. AnschlieBend wurden die Ergebnisse auf
Konsistenz gepriift und nur die von beiden ermittelten Ergebnisse in Bild und Wort dokumen-
tiert.

Es wurden 3 Wiederholungen der Degustation in Abstinden von ca. 2-3 Wochen durchge-
fiihrt. Bei jeder dieser Wiederholungen wurden i.d.R. 10 Exemplare je Variante verkostet
(Ausnahme: die Voruntersuchung 2006 (,,frith*) fand nur mit einer Wiederholung statt).

Bei den Untersuchungen wurden die zuvor ermittelten Ergebnisse nicht bertlicksichtigt. Erst
nach der 3. Wiederholung wurde gepriift, inwieweit die Ergebnisse libereinstimmten.

2006 wurde die Methode in einer leichten Abwandlung durchgefiihrt: Es wurde die Moglichkeit der
sogenannten Mischproben genutzt. Diese Art der Beprobung wurde separat entwickelt. Der Bericht
iiber diese Entwicklung ist dem Anhang beigefiigt.

Kurz dargestellt handelt es sich bei den Mischproben darum, dass 3 Exemplare einzeln ver-
kostet wurden, anschlieBend 10 Exemplare (einschlieBlich der zuvor verkosteten 3) in Form
von Viertel-Scheiben gemeinsam. Dieses Misch-Bild wurde nun fiir die weitere Bewertung
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genutzt, wie das die Jahre zuvor aus den 10 Einzelbildern entstandene Bild. Die drei Einzel-
probenbilder konnten Hinweise auf die Homogenitdt der Sorte geben (was z. B. fiir das Er-
kennen der duflerst geringen Homogenitét bei der Sorte Hollow Crown AN hilfreich war).

Bei der Auswertung der Standortunterschiede wurde die Methode der qualitativen Inhaltsana-
lyse nach Mayring (1997) sowie nach Glaser und Laudel (2004) angewendet: Es wurden Ka-
tegorien gebildet, denen die Ergebnisse der einzelnen Bilder (vor allem verbale Anteile, aber
in kleinem Umfang auch Bildanteile, die verbalisiert wurden) der Pastinaken, die an mehreren
Standorten angebaut wurden, zugeordnet wurden. Diese Zuordnungen wurden anschlieBend
fiir jeden Standort dargestellt.

Durch das Nebeneinanderstellen der Charakteristika konnen Unterschiede der Standorte in der
Bildekréftequalitét bereits verbal sichtbar werden. Nach Mayring (1997) konnen bei der An-
wendung der Methode auch quantitative Teile in der Analyse genutzt werden; so wurde gera-
de in der Gegeniiberstellung der Ergebnisse der verschiedenen Jahre die Héiufigkeitsanalyse
gewihlt.

Ergebnisse und Diskussion

Im folgenden werden die Ergebnisse der Anbaujahre 2004 — 2006 vorgestellt. Zu Beginn wird
die Bewertung/ Einordnung der Pastinaken besprochen. AnschlieBend wird der Grundtyp der
Pastinake charakterisiert. Es schlieBt sich die Besprechung von Besonderheiten/ Abweichun-
gen vom Grundtyp an.

Weiterhin wird sowohl auf die Verdnderungen durch Lagerung als auch durch den Kochvor-
gang eingegangen.

In einem weiteren Teil werden die Ergebnisse nach Standorten geordnet. Eine Unterscheidung
der Untersuchungsjahre wird ebenfalls angesprochen.
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Tabelle 1: Bewertung und Zuordnung der Pastinakensorten der Anbaujahre 2004 bis 2006 zu
den unter 3.1 beschriebenen 3 Gruppen

Sorten-  [Sortenname 2004 2005 2006 Herbst- 2006 Ernte zum Ernte-
Nr. ernte (friih) zeitpunkt (spit)
1-1 [Halblange Wérme 2

2-1 Halblange UB 2 2 2 1(-2)
2-2 [Halblange UB 1 2 2 1
2-3 [Halblange UB 2 2 2 2
2-4 [Halblange UB 2 2
2-5 [Halblange UB 2 2
3-1 [Halblange Sperli 2

3-2 [Halblange Sperli 2

4-1 [Eiszapfen Konisch 2 2
5-1 Turga SW 2

6-1 Javellin F1 3 3

6-2 Javellin F1 3 3

6-3 Javellin F1 3

7-1 Tender & True Ramsch DH 2

9-1 [Aromata 1 1 1 1
9-2 Aromata 1 3 1 1
9-3 |Aromata 2 3 2 2
9-4 |JAromata 2 1 1-2
9-5 [Aromata 3 1 1-2
10-2 [Hollow Crown BH 1

11-1 [Halblange maronig 2

12-1 [Halblange Nr. (2) SE DH 1 2 2
14-1 White King fruchtig 2

15-1 Tender & True Nr. 6 1 2 2
17-1 White Gem 02 1 1
17-1 |White Gem 04 1 1

17-2 White Gem 04 1-2

17-3 (White Gem 04 1

17-4 [White Gem 04 1

17-5 IWhite Gem 04 1

18-1 Marrow 1-2
20-1 (Wild 53292 2

20-1 (Wild DH 2

22-1 Harris 03 1

23-1 White Spear BH 1

25-1 Tender & True BH 03 1

26-1 Dlouhy Bily MG 03 2(-3)
27-1 (White King geramscht BH 03 3

27-1 White King BH V 04 1 1

27-2 (White King BH V 04 1 1

27-3 |White King BH V 04 2

27-4 |White King BH V 04 2

28-1 Lancer BH 3

29-1 [Avonresister 1 2
32-1 [Eiszapfen Kugel 3 2
33-1 Hollow Crown MG 03, -AN k.A. 3 3
36-1 The Student OG 3
37-1 IWhite Diamond AN 2 2 1-2
39-1 [Halblange Mitra Hild 1

42-1 White King Form I 1
72-1 Marrow 1

76-1 Hollow Crown Koanga 3

85-1 Turga 2
87-1 [Halblange Weille UB Elite 3

88-1 [Excalibur F1 2 k]
98-1 |Yatesnip 3

Legende: Die Endziffer der Sortennummern bezeichnen den Anbaustandort:
1 = Dottenfelderhof, Bad Vilbel

3 = Holste, U. Behrend 4 = Eichstetten, T. Heinze

2 = Gértnerei Schonhagen, B. Horneburg

5 = Libbenichen, H. Heimen
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Bewertung von Pastinakensorten / Einordnung in Gruppen

Die untersuchten Pastinaken wurden drei Gruppen zugeordnet:

Gruppe 1: ,,besonders gut zur Erndhrung geeignet*
Pastinaken, an welchen ein stimmiges Gesamtbild wahrgenommen werden
kann mit sich ergénzenden Charakteristika, die durch herausragende
Eigenschaften und/ oder besonders grof3e Stimmigkeit auffallen.

Gruppe 2: ,,gut zur Erndhrung geeignet*
Sorten/Linien an welchen ein stimmiges Gesamtbild festgestellt werden kann
und die Charakteristika besitzen, die auch bei den anderen Proben gefunden
wurden, allerdings mit wenig herausragenden Eigenschaften.
Diese Sorten scheinen gut zur Erndhrung geeignet.

Gruppe 3: ,,nur bedingt oder gar nicht zur Erndhrung geeignet
Pastinaken mit einem wenig stimmigen Gesamtbild und Charakteristika, die
nicht in den ersten Gruppen aufgetaucht sind und die nur bedingt oder gar
nicht flir die Erndhrung geeignet scheinen.

Diese Aufteilung der Sorten lieB sich in allen drei Jahren erkennen, obwohl in der Untersu-
chung teilweise andere Sorten/Linien untersucht wurden (Eine Auflistung der Sorten und zu-
geordneten Gruppen befindet sich in der Tabelle 1).

Anzumerken bei der Einordnung der Sorten in Gruppen wire, dass mit der Benennung 1, 2
und 3 keinesfalls eine Einteilung in eine metrische Skala gemeint ist, sondern eine spezifische
Bewertung, die, wenn man es ganz simplifiziert ausdriicken will, eher 1=sehr gut, 2=gut und
3=schlecht bedeuten wiirde.

Die Sorten, die in mehreren Jahren untersucht wurden, weisen starke Ahnlichkeiten auf, was
darauf hin deutet, dass die Eigenschaften einer Sorte nur bis zu einem gewissen Grad von der
Umwelt beeinflusst werden und stark von der Ziichtung abhingig sind.

Aus den Erfahrungen der drei Anbaujahre von Sorten, die an mehreren Standorten angebaut
wurden, kann man schlie8en, dass die Sorteneinfliisse auf die Bildekréfte-Ergebnisse grofer
sind als die Einfliisse der Standorte. Dies konnte generell als Argument fiir die Verwendung
bestimmter Sorten und die (Weiter-) Ziichtung aufgefasst werden. Allerdings waren auch
durchaus Standortunterschiede zu bemerken.

Im Jahr 2004 wurde bei einigen Sorten zusitzlich die Homogenitdt der neu erlebten Bil-
dekrifte innerhalb einer Sorte untersucht. Die Homogenitdt wurde von 1 (vollig unterschied-
lich) bis 9 (sehr dhnlich, fast identisch) bewertet (s. Tabelle 3). Die Sorten/Linien wiesen eine
unterschiedliche Homogenitdt der Bildekrifte auf. Es gibt sehr einheitliche, aber auch sehr
uneinheitliche Sorten — unabhingig davon, wie die Auspragung der Bildekrifte ist.

Dies weist darauf hin, dass bei den Sorten mit stimmigem Gesamtbild aber geringerer Homo-
genitit (Gleichartigkeit) Ziichtungsbedarf beziiglich der Einheitlichkeit bestehen konnte (sie-
he insbesondere Ergebnisse der Untersuchung von 2004).
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Tabelle 2: Endbewertung und Zuordnung der Pastinakensorten der Anbaujahre 2004 bis 2006 zu den unter 3.1
beschriebenen 3 Gruppen

2006 Ernte zum End-

Sorten- Sortenname 2004 | 2005 Erntezeitpunkt | bewertung
Nr. (spiit) (Mittelwert)
1-1 Halblange Wérme 2 2
2-1 Halblange UB 2 2 1,5 1,8
2-2  |Halblange UB 1 2 1 1,3
2-3  |Halblange UB 2 2 2 2
2-4  |Halblange UB 2 2
2-5  |Halblange UB 2 2
3-1  |Halblange Sperli 2 2
3-2  |Halblange Sperli 2 2
4-1 Eiszapfen konisch 2 2 2
5-1 [Turga SW 2 2
6-1 Javellin F1 3 3 3
6-2  Javellin F1 3 3 3
6-3 Javellin F1 3 3
7-1 Tender & True Ramsch DH 2 2
9-1 [Aromata 1 1 1 1
9-2  |Aromata 1 [3] 1 1
9-3 |Aromata 2 [3] 2 2
9-4 [Aromata 2 1,5 1,7
9-5 [Aromata [3] 1,5 1,5
10-2  [Hollow Crown BH 1 1
11-1 |Halblange maronig 2 2
12-1 |Halblange Weifle Nr. 2 SE DH 04 1 2 1,5
14-1  |White King fruchtig 2 2
15-1 [Tender & True Nr. 6 1 1,5
17-1  |White Gem 02 1 1 1
17-1  [White Gem 04 1 1
18-1 [Marrow 1,5 1,5
20-1 |Wild 53292 2 2
20-1 |Wild DH 2 2
22-1 |Harris 03 1 1
23-1  |White Spear BH 1 1
25-1 [Tender & True BH 03 1 1
26-1 |Dlouhy Bily MG 03 2,5 2,5
27-1  |White King geramscht BH 3 3
27-1 |White King BH 1 1
27-2  |White King BH 1 1
27-3  |White King BH 2 2
28-1 |Lancer BH 3 3
29-1 |Avonresister 1 2 1,5
32-1 |[Eiszapfen Kugel 2 2
33-1 [Hollow Crown MG 03, -AN k.A. 3 3
36-1 [The Student OG 3 3
37-1 [White Diamond AN 2 1,5 1,7
39-1 |Halblange Mitra Hild 1 1,2
42-1  |White King Form | 1 1
72-1 [Marrow 1 1
76-1 [Hollow Crown Koanga 3 3
85-1 [Turga 2 2
87-1 [Halblange Weille UB Elite 3 3
88-1 |[Excalibur F1 3 3
98-1 |Yatesnip 3 3

Legende: Die Endziffer der Sortennummern bezeichnen den Anbaustandort:
1 = Dottenfelderhof, Bad Vilbel 2 = Giértnerei Schonhagen, B. Horneburg 3 = Holste, U. Behrend
4 = Eichstetten, T. Heinze 5 = Libbenichen, H. Heimen

Anmerkung: die mit [3] bezeichneten Werte wurden nicht mit einbezogen. Begriindung: s. Text



Sorten-Nr. [Sortenname Homogenit:it
11 Halblange Weille Maronig 6
22 Harris 03 6,5
5 Turga SW 7
37 White Diamond AN 7
17 White Gem 02 7,5

1 Halblange Weille Worme 8
20 Wild 53292 8
27 White King geramscht 8
39 Halblange Weille Mitra Hild 8

6 Jawellin F1 8,5
10 Hollow Crown BH 9

Tabelle 3: Homogenitit einiger Sorten beziiglich der Bildekriifte in der Untersuchung 2004. Die Homoge-
nitiit wurde von 1 (vollig unterschiedlich) bis 9 (sehr dhnlich, fast identisch) bewertet.

Bei einigen Proben wurden neben den Bildekriaften Zug- oder Druckkrifte wahrgenommen,
die sich teilweise bis zu korperlichen Schmerzen steigerten. In der Regel werden Sorten, bei
denen Schmerzwahrnehmungen auftreten, nicht zur Erndhrung empfohlen. Wie stark diese
Abwertung sein kann, kann am Beispiel der letzten von 3 Verkostungen im Jahr 2006 gezeigt
werden. So gab es 2006 mehrere Abwertungen von 2 auf 3. Abgewertet wurden die Proben
des Standortes I der Sorten Halblange Weifse SE Nr. 2 DH, Dlouhy Bily, Hollow Crown AN,
The Student OG, Excalibur und Yatesnip (s. auch Tabelle 1).

Fiir die Endbewertung wurde das arithmetische Mittel herangezogen, um die Ergebnisse aller

Jahre gleich mit einflieen zu lassen (s. Tabelle 2).

o  Grundtyp der Pastinake

In allen drei Anbaujahren lieBen sich starke Ahnlichkeiten zwischen den Sorten feststellen,
weshalb es sinnvoll erscheint, hier von einem Grundtyp der Bildekréfte der Pastinake zu spre-
chen.

Dieser Bildekrifte-Grundtyp ldsst eine méBig ausgepragte Aufrechte erleben, einen eher
schwachen Lichteinfall von oben, der in weiller bis gelblicher Farbung auftritt. Der Untersu-
chende kann eine weite Hiille wahrnehmen, die einen ruhigen, entspannten, z.T. etwas wattig
ausgefiillten Raum beinhaltet. Die Grundstimmung konnte als ruhig mit einer freilassenden

Geborgenheit, und l6send bezeichnet werden.
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O Besonderheiten einzelner Sorten

Die meisten Pastinakensorten weisen Bildekréfte auf, die dem Grundtyp der Pastinake (s. Ka-
pitel 3.3) dhneln. Es tritt jedoch vereinzelt der Fall auf, dass eine Sorte oder Probe deutlich
davon abweicht.

So waren bei einigen Sorten/Linien geschmacklich einzelne Stiicke zu bemerken, die scharf
waren. Die Sorten waren nicht unbedingt durchgéngig scharf. Bei den geschmacklich scharf
wirkenden Proben zeigte sich oft eine andere Bildekrifte-Gestalt: das fiir die Sorte ,,typische*
Bild wurde hin zu einem schmaleren, aufrechteren verdndert. Diese scharfen Partikel waren
im Jahr 2004 hédufiger als im Jahr 2005 zu finden und 2006 fast gar nicht vorhanden (entspre-
chend selten war 2006 die schmale Art des Bildes).

Einige Sorten hatten ein deutlich von dem Grundtyp abweichendes Bild:

- Bei der Untersuchung der Sorte Javellin F1 (Nr. 6) wurden zwei grundsétzlich unter-
schiedliche Bildekrifteformen wahrgenommen. In der Regel zeigten sich zuerst pasti-
nakentypische Bilder, danach trat etwas fiir Pastinaken eher Ungewohnliches auf: Ein

Zerfallen des Bildes, begleitet mit deutlichem Druck.

- Bei der Untersuchung der Sorte The Student wurde ein der Sorte Javellin F1 recht
dhnliches Bild erlebbar: ein neblig-chaotischer Raum, der Kopfdruck bewirkt. Zusitz-
lich wurden die Beine wie versteinert erlebt und die Organe im Oberkorper so, als ob

sie verrutscht wiren.

- Die Bildekréfte der Sorte Excalibur F1 zeigten sich dhnlich, wenn auch nicht ganz so
drastisch: es war ein einfaches Herabstromen im unteren Bereich zu erleben, verbun-
den mit einem Zusammenziehen, die Bildekrifte wirkten dumpf und nach au3en abge-

schirmt.

- Bei der Sorte Yatesnip sind zwar noch Teile eines typischen Pastinakenbildes wahr-
nehmbar - wie Hiille und Aufrechte, aber neben einer gewissen Verbindung nach au-
en werden auch als ungewohnlich leichter Kopfdruck, ein eingeengter Oberkorper,
sowie ein Kneten in Brust und Bauchraum erlebbar, aulerdem wird ein Wackeligsein

auf den Beinen empfunden.

Eine Abweichung vom Grundtyp zeigt sich auch bei der Sorte Hollow Crown, MG 03 AN
(Sorte Nr. 33). Sie hat sich in den Jahren, in denen sie hier untersucht wurde (2005 und 2006),
so uneinheitlich gezeigt, dass die Vermutung nahe liegt, dass die Sorte an sich kein ausge-
pragtes Bild besitzt, sondern sehr leicht von diversen Umstidnden beeinflusst werden kann

(z.B. von Standort und Lagerung).
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Eine Sonderstellung nahm 2005 die Sorte Aromata (Nr. 9) ein, die auf den einzelnen Standor-
ten starke Unterschiede zeigte.

So zeigten sich 2005 an den Standorten III und V Charakteristika, die bei der bisherigen Un-
tersuchung nur bei der Sorte Jawellin F'I (Nr. 6) aufgetaucht waren. Die am Korper wahr-
nehmbaren Erlebnisse wiesen eine so starke Intensitdt auf, dass sie zur Verkostung nur
bedingt zumutbar waren und die Verkostung abgebrochen werden musste. Im Anbaujahr 2004
waren die Bilder der Probe von Aromata am Standort III den Standorten I und II viel dhnli-
cher und hatten nicht diese besonders intensive Auspriagung. Dies legt die Vermutung nahe,
dass es sich um ein auBBergewohnliches Ergebnis handelt und dass hier Faktoren Einfluss ge-
habt haben, die nicht direkt auf den Standort bezogen werden konnen. 2006 bestitigte sich die
Vermutung dadurch, dass es bei mehreren Sorten zwischen den Standorten keine anndhernd
so gravierenden Unterschiede gab wie 2005. 2006 wurden neben Aromata (Nr. 9) auch die in
den Vorjahren untersuchte Halblange Weifsle UB (Nr. 2) und zwei weitere Sorten (Eiszapfen,
Hollow Crown AN) an allen 5 Standorten angebaut und untersucht. Alle vier Sorten konnten
die starken Standortunterschiede von 2005 nicht bestdtigen, was vermuten ldsst, dass es sich
zu dem Zeitpunkt um einen besonderen Einfluss gehandelt haben muss.

Wie oben beschrieben, gab es deutliche Abweichungen vom Bildekrifte-Grundtyp der Pasti-
nake. Diese wurden oft der Gruppe 3 zugeordnet. Es wurden im Rahmen des Sor-
tenscreenings der Untersuchung 33 samenfeste Sorten auf Bildekrifte hin
untersucht. Von diesen samenfesten Sorten wurden 6 Sorten der Gruppe 3 - zumin-
dest einmal - zugeordnet.

Bei den beiden untersuchten Hybrid-Sorten fiel auf, dass sie zu allen Zeitpunkten einen deut-

lichen Unterschied zur dem ,,Grundtyp* der Pastinake aufwiesen und auflerdem der Gruppe 3

zugeordnet wurden. Dies deutet darauf hin, dass man hybriden Sorten in Zukunft eine gewisse

Aufmerksamkeit widmen sollte, um herauszufinden, ob sich dieser Trend fortsetzt.

o Lagerung

Im Verlauf der Lagerung haben die Bildekrifte fast aller untersuchten Pastinakensorten an
Intensitét verloren.

Die Alterung der Bildekréfte scheint in gewissem Grade mit der Alterung der Pastinakenwur-
zel einher zu gehen; allerdings verblassen die Bilder mancher Sorten schneller und
manche langsamer.

Die Untersuchbarkeit blieb relativ lange Zeit erhalten: selbst kurz vor dem physischen Ver-
derben kann noch viel vom urspriinglichen Bild der frischen Pastinake gefunden werden. Bis-
her vereinzelt genommene Proben wiesen darauf hin, dass nach dem physischen Verderben
wahrscheinlich das Bildekrifte-Bild in sich zusammenfallen wird. Bei diesen vereinzelt
durchgefiihrten Untersuchungen zeigte sich, dass, je weiter der physische Verfall fortgeschrit-
ten war, sich die Bildekrédfte umso schwicher zeigten.

An den Pastinaken von Standort III zeigte sich im Jahr 2006 eine Tendenz zu schnellerer Al-
terung gegeniiber den an anderen Standorten gewachsenen Pastinaken (ob diese Alterung al-
lerdings so stark ist, dass dies zu einem Nachteil in der Vermarktbarkeit fiihrt, kann nicht
gesagt werden).
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Es gab gewisse Zusammenhdnge zwischen den z.T. relativ schwach entwickelten Pastinaken
dieses Standortes und den z.T. etwas schwiécher entwickelten Bildekriften. So konn-
te es sein, dass es einen Zusammenhang zwischen deutlich ausgepriagten Bildekraf-
ten und differenziert ausgebildetem physischen Wachstum gibt. In Bezug auf die
geringeren Niederschldge an Standortes III konnte auch ein Zusammenhang beste-
hen zwischen Intensitét der Bildekréifte-Charakteristik und einem angemessenen Er-
trag.

Die etwas verstiarkte Alterung, die sich an der Bildekriftegestalt zeigt, konnte an der Stand-
ortwirkung selbst liegen, aber auch an dem schwachen Wuchs und den geringen Riibenge-
wichten, die zu beobachten waren, die vielleicht zu einer geringeren Haltbarkeit gefiihrt
haben.

o  Verinderungen durch den Kochvorgang

Die Verkostungen sind iiberwiegend im rohen Zustand vorgenommen worden, der grof3e,
auch arbeitsokonomische Vorteile gegeniiber dem gekochten Zustand aufzuweisen hat. Es
wurde davon ausgegangen, dass die Bildekrifte integraler Bestandteil der Pflanze sind und
somit auch durch eine Behandlung nur sehr bedingt Verdnderungen auftreten. Trotzdem wur-
de 2005 eine Untersuchung an gekochten Pastinaken durchgefiihrt.

Pastinaken von fiinf Sorten sind einzeln gekocht und verkostet worden. Die fiir die Sorte in
ungekochtem Zustand typischen Kriftekompositionen konnten wiedergefunden werden. Al-
lerdings ergab sich tendenziell eine Aufteilung der Bildekrifte. Das Kochwasser wies die je-
weils fiir die Sorte charakteristischen aufrechten und hiillenden Bildekrifte auf, der
Wurzelkorper behielt alle anderen Bildekréfte.

Das weist darauf hin, dass die gesamte Kraftekomposition der Pastinake im rohen Zustand am
einfachsten beurteilt werden kann.

o Standortunterschiede

Es hat sich deutlich gezeigt, dass die Sorten iiber die Standorte und iiber die Jahre hinweg ihre
Eigenschaften auf Bildekréfte-Ebene behalten. Der Faktor Sorte {ibt einen groBeren Einfluss
aus als der Faktor Standort. Trotzdem ist die Frage nach dem Standort fiir die Anbauer wich-
tig, weil sie wissen wollen, welche Sorten fiir ihren jeweiligen Standort geeignet sind und fiir
die Ziichter wichtig, fiir welche Standorte ihre Ziichtungen geeignet sind.

Mithilfe der Auswertung der Sorten Halblange Weifse UB, Aromata, White Gem DH und Whi-
te King BH sollen hier die Unterschiede der Standorte beschrieben werden. Dazu wurden mit
der Methode der qualitativen Inhaltsanalyse den Standorten Ergebnisteile der Untersuchungen

zugeordnet. Durch diese Charakteristika konnen sie beschrieben werden und werden unter-
scheidbar.

Es wurden alle vorhandenen Bilder der Sorten Halblange Weile UB, Aromata, White Gem
DH und White King BH verwendet, die an mehreren Standorten angebaut wurden.
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Zu den Standorten I-III wurden — gerade in den Jahren 2004-2005 — mehr Untersuchungen
durchgefiihrt als zu den Standorten IV und insbesondere V. Deshalb kommen bei letzteren
hauptsichlich Einfliisse des Anbaujahres 2006 zum tragen.

Vorbemerkung: Werden empfundene Bildekrifte beschrieben, wie z.B. ,,Atem vertieft”, so
sind sie durchgéngig oder bei den meisten Exemplaren vorhanden. Werden sie ,,ten-
denziell vorhanden* genannt, so sind sie nur bei einem Teil der Proben vorhanden.
Ist die Bezeichnung ,,z.T.“ angefiihrt, so tauchen die Bildekrifte zwar mehrfach
bzw. deutlich auf, aber eher selten (2-3 mal), so dass das Genannte eine deutliche
Richtung aufweisen kann, die aber nicht repriasentativ fiir den Standort sein muss.

Empfindungen an Pastinaken von Standort I:
Oben ist ein groBer Lichtbereich, eher matt-weil, der Atem ist z.T. weitend, es gibt eine starke
Aufrechte, die tendenziell hoch/ lang ist. Der Oberkorper ist geweitet, z.T. warm, durchstromt,
vergrofert. Der Umraum (der den K&rper umgebende Raum) ist tendenziell: wattig- wollig
behiitend, aber z.T. auch wahrnehmend, aufbauend, aufgehoben, mit wacher Lebendigkeit o-

der Unruhe. Die Hiille ist weit bis sehr weit.

Empfindungen an Pastinaken von Standort II:
Das Licht iiber dem Kopf ist groB3, eher ins Gelbe libergehend, z.T. strahlend. Der Atem ist
Vertieft. Es gibt eine deutliche Aufrechte, die z.T. lang ist. Der Oberkdrper ist gewarmt, z.T.
nach oben ziehend, weitend, kraftigend. Tendenziell sind die Fiile etwas schwer, z.B. fester
Stand, Erdverbundenheit. Der Umraum: z.B. behiitend, miihelos oder freilassend
Hiille: weit bis sehr weit.
Zusammenfassend: Die weite Hiille bildet einen Raum, in dem es behiitet, miihelos ist und der
freilassend ist.

Empfindungen an Pastinaken von Standort III:
Das Licht iiber dem Kopf ist schwach, z.T. gelb, der Atem z.T. geweitet. Die Bildekréfte wir-
ken aufrecht, es gibt eine deutliche Tendenz: Oberkdrper warm, z.T. durchstromt, diese Wir-
me auch etwas bollerig oder lebendig. Die Beine sind z.T. angespannt oder fest. Der Umraum
ist z.T. wohlig-sanft, z.T. nach auBlen fester, abschirmend. Hiille: meistens nicht vorhanden,

wenn doch, weit oder riesig.

Empfindungen an Pastinaken von Standort [V:
Der Lichtbereich ist tendenziell offen, groB, z.T. weit oder hoch; der Atem: tendenziell gewei-
tet, miihelos. Aufrechte ist vorhanden, z.T. hohe Aufrechte. Der Oberkdrper ist geweitet oder

etwas gewdrmt, der Umraum: wohlig, leicht (z.T. gehalten). Die Hiille: weit und z.T. hoch

Empfindungen an Pastinaken von Standort V:
Das Licht: tendenziell groB3, weil3, der Atem: tendenziell leicht. Es gibt eine Aufrechte, der
Oberkorper ist gewédrmt, z.T. gehalten, gekraftigt. Unten gibt es einen sicheren Stand, die Un-
terschenkel sind schwer, z.B. sanft durchrieselt, der Umraum: ruhig, entspannt. Es ist eher

keine Hiille vorhanden.
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Aus den Erfahrungen der drei Anbaujahre von Sorten, die an mehreren Standorten angebaut
wurden, kann man schlieen, dass die Sorteneinfliisse auf die Bildekréfte-Ergebnisse
grofer sind als die Einfliisse der Standorte. Dies konnte generell als Argument fiir
die Verwendung bestimmter Sorten - und die (Weiter-) Ziichtung - aufgefasst wer-
den. Allerdings waren auch durchaus Standortunterschiede zu bemerken

Dies wirft einige weitere Fragen auf: Sollten bestimmte Sorten nur an bestimmten Standorten

angebaut werden? Was macht Standorte unterschiedlich? Kann man darauf Einfluss nehmen?

Und wenn, wie?

Die auf mehreren Standorten angebaute Sorte White King BH (Nr. 27) zeigte bei verschiede-
nen Standorten geringere Unterschiede in den Bildekréften als die Sorte Jawellin FI1 (Nr. 6).
Dies konnte auch an dem spezifischen Bild der Sorte Jawellin F1 liegen, die stark dazu ten-
diert, zwei grundsétzlich unterschiedliche Bildekrifte auszubilden, von denen sich in der Re-
gel ein erstes, eher pastinakentypisches Bild zeigt, bevor das zweite, ein fiir Pastinaken eher
ungewohnliches Bild auftritt.

Es gibt eine gewisse Tendenz, dass Sorten des Standortes I in der Bewertung besser abschnei-
den. Da die meisten Sorten auf dem Standort I z.T. mehrere Jahre vermehrt wurden, bevor sie
auf den anderen Standorten angebaut wurden, konnte man hier von einer besseren Anpassung
der Sorte an den Standort ausgehen. Eine andere Mdglichkeit wire, dass der Standort I z.B.
generell besser flir den Anbau dieser Pastinaken — unabhéngig vom Vermehrungsort - geeig-
net ware.

2006 fiel auf, dass die Sorten vom Standort 3 besonders schnell Bildekriafte abbauten. Dies
konnte im Zusammenhang mit einer deutlich schlechteren physischen Lagerfahig-
keit stehen. Diese konnte auch damit im Zusammenhang stehen, dass die Exemplare
im Vergleich zu den der anderen am kleinsten aussahen.

Man konnte daraus schlieBen, dass Sorten, die vielleicht (z.B. auf Grund regional schlechter

Witterungsbedingungen) eine gebremste Entwicklung durchmachen, auch ein ungiinstigeres

Bild der Bildekréfte aufweisen.

Die Standortunterschiede scheinen deutlich. Offenbar ist in manchen Féllen ein Standort in

der Lage, die Sorte so zu prigen, dass es zu einem Unterschied in der Bewertungsgruppe

kommt.

Also scheint es nicht unbedeutend, an welchem Standort man was anbaut.

Es stellen sich weitere Forschungsfragen:

Wie kommen die Unterschiede zustande? Auf welche Einfliisse sind sie zuriickzufiihren?

Kann man an der Wirkung eines Standortes etwas dndern? Mit welchen Mitteln und mit wel-
chem Aufwand?

o Unterschiede iiber die Jahre

Auch hier wurde die qualitative Inhaltsanalyse angewendet.

Die Ergebnisse der Sorten Halblange Weifse UB und Aromata wurden verbal ausgewertet. Die
in den Untersuchungen erzielten verbalen Aussagen wurden dem jeweiligen Anbaujahr zuge-
ordnet. Alle Begriffe, die 2 Mal oder hiufiger je Jahr genannt wurden, werden im folgenden
aufgefiihrt, um eine Orientierung zu geben:
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2004 2005 2006

Licht gelblich gelblich matt
Atem leicht und weit |geweitet
Aufrechte stark breit
nach oben sehr deutlich
Oberkorper |gezogen geweitet gewdrmt
Hiille vorhanden weit sehr weit
behiitend-
Umraum wahrnehmend |wohlig gestiitzt

Tabelle 4: Pastinakenbilder: Unterschiede in den Tendenzen der Empfindungen zwischen den Jahren

Insbesondere 2004, aber auch z.T. 2005 gab es Exemplare, die scharf oder bitter schmeckten,
womit, wie oben erwihnt, eine Verschmélerung des sonst vorhandenen Bildes verbunden war.
2006 tauchte dies nur duflerst vereinzelt auf.

2004 war bemerkenswert, wie stark die Verkostung der Pastinaken zu Miidigkeit bei den Ver-
kostenden fiihrte. Abgeschwiécht war dies auch 2005 der Fall. 2006 allerdings war deutlich
weniger von dieser Miidigkeit zu bemerken, sowohl in den Bildern der Sorten, als auch bei
den Verkostenden nach den Verkostungen. Eine Interpretation wire, dass sich hier ein du3erer
Faktor wie z.B. die Sonneneinstrahlung ausgewirkt hat.

2006 fiel auf, dass ofter vertiefter Atem, mehr Wachheit, seltener Hiillen, hdufiger nur Um-
raumgrenze (die Grenze des Raumes, der den Korper umgibt) in den Untersuchungen er-
schienen.

Eine mogliche Interpretation der Ergebnisse wire, dass sich das warme Wetter 2006 in den

Ergebnissen widergespiegelt hat (s. Tabelle 4: "Oberkorper sehr deutlich gewarmt")

- Zusammenfassung

von 2004 bis 2006 wurden 35 Pastinakensorten, z.T. an mehreren Standorten auf ihre Bil-
dekréfte hin untersucht. Die Sorten wurden bewertet. Es gab einige hervorragende Sorten (ca.
20%), eine grofle Bandbreite an Sorten, die fiir die Erndhrung geeignet schienen und einige
(unter 20%), die eher nicht fiir die Erndhrung geeignet schienen.

Die Sorten entwickelten sich an den verschiedenen Standorten dhnlich - der Sortenfaktor ist
also stdrker als der Standortfaktor. Aber auch zwischen den Sorten und den Jahren konnten
charakteristische Unterschiede herausgefunden werden.

Es konnte ein Bild der "typischen Pastinake" gefunden werden; auch gibt es moglicherweise
einen Zusammenhang zwischen ,,starken Bildekrdften und starkem physischem Wachstum,
zwischen differenzierten, ausgeprigten Bildekriften und differenzierter, ausgereifter physi-
scher Form.

Mit der Dauer der Lagerung werden nicht nur die Pastinaken geschwécht, sondern auch die
Bildekrifte-Charakteristika der Pastinaken.

Die geringe Homogenitit mancher Sorten konnte darauf hinweisen, dass dort Ziichtungsbe-
darf besteht.

Die Hybrid-Sorten scheinen bisher fiir die Erndhrung weniger geeignet.
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Form der
Bewegung

einrollende
Bewegung

fliefend-schwin-
gende Bewegung

verzweigend
aufblitzende
Bewegung

auf- und ab-
stromende
Bewegung

aufstrebende,
sich 6ffnende
Bewegung

aufeinander-
zugehende
Bewegung

Bild 1: Beispiele fiir Bildekréftegesten

Stimmung der Bewegung

ballendes Zusammendringen,
etwas Vereinzeltes Schaffendes,
individualisierend

sanftmiitiges, selbstloses
Tragen, in die Welt tragend

géwinnendes Ergreifen,
durchstrahlendes Erobern

belebendes Durchdringen

und Einhiillen, in Bewegung
haltend

liebevoll Aufnehmendes und
Bergen, Bewahren und
Schiitzen von einem Auf-
genommenen

zusammenschiebendes
Dringen und Driicken,
Verfestigung, Verdichten
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Anhang 6 a: Inhaltsstoffanalysen

Lfd |Sorte| TS % Glucose % FM Fructose % FM Saccharose % FM Gesamtzucker % FM Mono/Disaccharide
Nr | n Nr Sto
Name 2004 [ 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 [ 2006 | 2004 [ 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006

1 9 |_|Aromata BH V 05/III 249 | 229 | 22501 0,37 | 0,170 | 0,84 087 | 025 ] 099 | 877 | 599 7,33 1 1001 ] 634 | 915 | 025 | 0,34 0,40
2 9 1I_|Aromata BH V 05/I11 20,2 | 263 | 25361 0,16 | 0,31 0,55 | 0,41 052 | 064 )| 745 | 977 | 9,21 8,02 | 1060 1041} 0,19 ] 0,18 | 0,23
3 9 | Il JAromata BH V 05/111 20,5 | 223 | 28,601 0,21 0,12 068 | 049 | 029 | 0,76 | 7,06 | 597 | 11,05]) 7,76 | 6,38 | 1249 | 0,21 0,26 | 0,20
4 9 | IV |Aromata BH V 05/11I 24,0 | 20,82 0,08 1,16 0,24 1,29 6,16 | 7,14 648 | 9,59 0,24 | 0,38
5 9 | V |Aromata BH V 05/1lI 20,6 | 22,18 0,16 | 0,32 0,28 | 0,37 485 | 5,63 529 | 6,32 0,16 | 0,17
6 | 29 | | |Avonresister 05 228 | 236 | 2053 ] 0,26 | 0,36 1,08 | 0,61 0,31 1,20 | 759 | 657 | 5,23 846 | 725 | 7,51 0,30 0,36 | 0,61
7 | 35 | | |Bokkelpastinake 05 22,28 0,51 0,58 6,96 8,05 0,16
8 | 26 | | |Dlouhy Bily MG 03 28,1 | 22,76 0,33 1,33 0,30 1,28 10,02 | 6,80 10,65 | 940 0,20 | 043
9 ]| 32 | _|Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 22,32 0,94 1,03 719 9,16 0,27
10| 32 | Il |Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 21,62 0,44 0,51 535 6,30 0,18
11| 32 | Il |Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 23,14 0,59 0,59 6,83 8,02 0,17
12 4 Il |Eiszapfen Konisch DH 05, -00 AN 205 | 220 | 21311 033 | 023 ] 084 ) 075 ] 040 | 097 | 648 5,51 572 756 | 615 | 753 | 0,33 0,40 | 0,52
13 | 88 | | |Excalibur F1 21,63 0,84 1,03 7,05 8,92 0,27
14 1 | _|Halblange WeiRe DH 05 22,2 21,441 0,34 0,68 | 0,77 0,80 | 743 5,65 8,54 7,13 | 0,24 0,40
15| 38 | | |Halblange WeiRe, - 03 Juliwa 235 0,31 0,70 7,59 8,60 0,13

16 | 39 | | |Halblange Weile Mitra, - 03 Hild 22,6 23,7 0,28 | 0,27 0,60 | 043 7,86 | 6,09 8,74 | 6,80 0,15 | 0,21

171 11 | _|Halblange WeiRRe Nr 1 maronig DH 02 225 0,22 0,51 7,37 8,10 0,10

18 | 62 | _|Halblange WeiRRe Nr (2) DH 05 20,15 0,50 0,58 5,90 6,98 0,18
19 ] 12 |_|Halblange WeiRe Nr (2) SE DH 05 222 | 218 | 19291 0,23 | 0,170 | 0,53 0,55 | 0,30 0,66 | 793 560 | 6,29 | 8,71 6,00 | 748 0,18 | 0,26 0,32
20| 2 | _|Halblange WeiRe SE UB 05 22,7 | 218 | 21,021 026 | 0,07 | 054 | 0,61 0,30 | 067 | 7,63 | 451 698 | 850 | 478 | 819 | 0,19 0,34 | 0,30
21 2 1I_|Halblange Weie SE UB 05 19,1 21,0 | 23,33 ] 0,22 | 0,24 044 | 051 038 | 053 | 648 | 587 | 554 7,21 649 | 6,50 | 0,22 0,27 | 0,34
22| 2 | lll |Halblange WeiRe SE UB 05 215 | 206 | 2510 0,34 | 0,21 0,30 | 0,71 0,30 | 037 | 669 | 557 | 8,63 774 | 6,08 | 931 0,23 0,27 | 0,20
23 | 2 | IV [Halblange WeilRe SE UB 05 22,4 | 22,50 0,19 | 057 0,34 | 0,63 498 | 7,83 5,51 9,03 0,22 | 0,20
24 | 2 | V [Halblange WeiRe SE UB 05 209 | 21,99 0,17 | 0,27 0,29 | 0,32 438 | 485 4,84 5,45 0,17 ] 0,18
25| 58 | | [Halblange Weifte UB Beste 04 21,0 0,15 0,32 5,19 5,66 0,09

26 3 |_|Halblange WeilRRe, -03 Sperli 221 0,36 0,83 7,21 8,39 0,17

271 3 1I_|Halblange WeiRRe, -03 Sperli 20,7 0,35 0,74 715 8,23 0,15

28 | 3 | lll |[Halblange WeiRe, -03 Sperli 20,8 0,45 0,90 6,25 7,60 0,22

29 | 22 |_|Harris 03, - 98 TdS 254 | 245 0,34 | 0,28 0,76 | 0,27 8,71 7,22 980 | 7,77 0,16 | 0,18

30 ] 10 | 1 |Hollow Crown BH 03 23,8 0,34 0,82 7,21 8,36 0,16

311 33 | | |Hollow Crown MG 03 (DH 05), -AN 26,1 | 22,84 0,23 | 0,52 0,25 0,66 715 | 6,80 763 | 798 0,14 | 0,21
32 [19/34] 1 |Hollow Crown MG 03, - 01 AUS 24,8 0,28 0,65 7,36 8,29 0,13

33| 76 | |Hollow Crown, -04 Koanga 26,4 0,10 0,11 7,04 7,25 0,03
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Anhang 6 b: Inhaltsstoffanalysen

NO3-N| NO3 M Ca
Lea | SOt N | maikg|markg| A5CMe[K 9% Kalium gikg Fs gll?g Mg glkg FS alkg CagkgFs |P9kg P glkg FS
en |Sto Name % TS ) TS TS
Nr Nr FS FS IS TS
2006 | 2006 | 2006 | 2006 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2006 | 2004 | 2005 [ 2006 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2006 | 2004 | 2005 2006
1 9 | _|Aromata BH V 05/111 1,104 0,80] 3,54] 5,37 | 25,28 4,318 6,297 | 5,688 1,272] 0,320 0,317 ] 0,286] 2,643 0,670 0,656 | 0,595] 3,452 0,893 | 0,875] 0,777
2 | 9 | Il |Aromata BH V 05/1l 1,105 1,00 4.43] 585 | 28,51]5,770] 6,870 7,231] 1,305] 0,265 | 0,317 | 0,331] 2,683 ] 0,580 0,736 | 0,680 3,675] 0,806 | 0,878 | 0,932
3 1 9 | Il {Aromata BH V 05/1lI 1,402 0,80 3,54] 393 | 17,785,294 | 5849 5,086] 1,292] 0,364 | 0,395 0,370} 2,17991 0,510 0,548 | 0,629] 2,990 0,890 | 1,081 | 0,855
4 9 | IV |Aromata BH V 05/Il1 0,981 0,70] 3,10} 6,13 | 28,24 5,727 ] 5,879 1,437 0,325 0,299 ] 3,284 0,664 | 0,684 ] 3,567 0,686 | 0,743
5 1 9 | V |Aromata BH V 05/l 1,134] 0,70] 3,10] 5,30 | 24,16 56911 5,357 ] 1,561 0,366 | 0,346 ] 2,514 0,576 | 0,557 ] 3,781 0,985 | 0,839
6 | 29 | I [Avonresister 05 1,367 1,90 8,42] 560 | 2522 3,305] 3,530] 5,178 1,271] 0,336 | 0,379 0,261 2,973]10,681] 0,708 0,610} 4,057] 0,889 | 0,883 | 0,833
7 | 35| | |Bokkelpastinake 05 1,593 210] 9.30] 5,72 | 25,71 5,728 ] 1,461 0,325 3,049 0,679 4,522 1,008
8 | 26 | | |Dlouhy Bily MG 03 1,374 1,60 7,09] 5,07 | 23,09 4,164 | 5,256 ] 0,942 0,353 ] 0,214 0,578 0,72410,131] 3,704 0,911 0,843
9 | 32| | |Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 1,119 0,70] 3,10] 442 | 1912 426711133 0,253 2,783 0,621] 3,416 0,762
10 | 32 | 1l |Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 1,027 0,70] 3,10} 6,10 | 28,64 6,192] 1,057 0,229 3,128 0,676 3,579 0,774
11 | 32 | Il |Eiszapfen Kugel DH 05, -03 MG 1,689 3,50] 15,51] 5,74 | 26,40 6,109] 1,273 0,295 2,516 0,582] 4,372 1,012
12| 4 | Il |Eiszapfen Konisch DH 05, -00 AN 1,424 | _11,10] 49,17] 555 | 24,76 ] 6,040 | 4,627 | 5275] 1,088 ] 0,246 | 0,261 | 0,232 2,931] 0,643]0,292] 0,624 ] 4,192] 0,839 | 0,883 | 0,893
13 | 88 | | |Excalibur F1 09461 090| 3,99] 5,02 | 2268 4,905] 1,301 0,281] 2,626 0,568] 3,316 0,717
141 1 | _|Halblange Weie DH 05 1,338 2,50] 11,08] 5,50 | 25,78 ] 4,002 5,527]1,247] 0,289 0,267 | 2,861] 0,664 0,613] 3,842 0,741 0,824
15| 38 | | |Halblange Weile, - 03 Juliwa 3,916 0,362 0,666 0,889
16 | 39 | | |Halblange WeiRe Mitra, - 03 Hild 3,909 | 4,155 0,315 0,375 0,609 0,668 0,745 0,833
171 11 |_|Halblange Weie Nr 1 maronig DH 02 3,944 0,313 0,641 0,884
18 | 62 | | |Halblange WeiRRe Nr (2) DH 05 1,309 1,001 4,43] 5,69 | 26,57 5,354 ] 1,256 0,253 2,877 0,580] 4,176 0,841
19 ] 12 | | |Halblange WeiRe Nr (2) SE DH 05 1,201 1,30] 5,76] 5,39 | 24,71]3,739]|4,635]4,766] 1,351 0,279 | 0,290 | 0,261 ] 3,027 ] 0,629 | 0,638 | 0,584 ] 3,763 ] 0,788 | 0,790 | 0,726
20| 2 | | |Halblange WeiRe SE UB 05 1,158 1 1,80| 7,97 5,16 | 23.33]4,295] 5,753 ] 4,903 1,284] 0,277 ] 0,279 0,270] 3,030 0,739 0,657 0,637] 3,714] 0,883 | 1,000 | 0,781
21 2 1l |Halblange Weille SE UB 05 1,042 1,10] 4.87] 6,15 | 29,31] 5,230 6,102 | 6,838] 1,489] 0,263 | 0,278 | 0,347 ] 2,859] 0,625] 0,655] 0,667 ] 4,420] 0,869 ] 0,891 | 1,031
22 | 2 | lll |Halblange WeiRe SE UB 05 1,716 _14,10| 62,46] 5,16 | 23,37 3,910 5,183 | 5,867 1,445] 0,402 | 0,373 ] 0,363 ] 2,754] 0,558 ] 0,546 ] 0,691 4,188 0,927 | 1,126 | 1,051
23| 2 |1V |Halblange WeiRe SE UB 05 08481 090| 3,99] 540 | 2435 5,166 | 5,480 1,310 0,321 0,295 3,538 0,655]0,796] 3,494 0,670 0,786
24 | 2 | V |Halblange WeiRe SE UB 05 1,054 1,601 7,09] 547 | 24,83 4,948 | 5459 1,694 0,382 0,372] 2,854 0,641] 0,628] 4,312 0,989 ] 0,948
25| 58 | | |Halblange WeilRe UB Beste 04 4,122 0,284 0,674 0,876
26| 3 | _|Halblange Weil3e, -03 Sperli 4,041 0,363 0,655 0,869
271 3 1I_|Halblange Weile, -03 Sperli 5,578 0,305 0,631 0,882
28 | 3 | lll [Halblange WeilRe, -03 Sperli 4,032 0,446 0,525 0,952
29 | 22 | | |Harris 03, - 98 TdS 3,610 3,871 0,391 0,392 0,663 ] 0,631 0,830 0,883
30| 10 | | |Hollow Crown BH 03 4,557 0,317 0,693 0,786
31| 33 | | |Hollow Crown MG 03 (DH 05), -AN 1,133 1,20] 5,32] 490 | 22,10 3,534 | 5,046 1,379 0,332 ] 0,315] 2,591 0,601] 0,592 3,587 0,813] 0,819
32| 19 | | [Hollow Crown MG 03, - 01 AUS 3,552 0,295 0,634 0,770
33| 76 | | |Hollow Crown, -04 Koanga 4,236 0,430 0,665 0,929
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Anhang 6 c: Inhaltsstoffanalysen

Lfd Sor TS % Glucose % FM Fructose % FM Saccharose % FM Gesamtzucker % FM Mono/Disaccharide
Nr ten |Sto Name

Nr 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006
341 6 | | |Javelin F1, - 03 Juliwa 253 | 242 0,53 | 0,12 1,15 | 0,22 8,14 | 527 982 | 561 022 | 0,28
35] 6 | Il |Javelin F1, - 03 Juliwa 20,5 23 0,38 | 0,22 0,85 | 0,39 604 | 572 727 | 633 024 | 0,26
36| 6 | lll |Javelin F1, - 03 Juliwa 23 0,35 0,43 5,78 6,56 0,13
371 6 | IV |Javelin F1, - 03 Juliwa 24,7 0,24 0,39 4,60 5,23 0,14
381 6 | V |Javelin F1, - 03 Juliwa 23,9 0,21 0,36 4,85 542 0,12
39128 | |Lancer BH 03 207 | 21,2 0,33 | 0,28 0,73 | 0,27 6,81 5,27 7,87 | 582 0,20 | 0,24
40| 18 | | [Marrow DH 05, -99 TdS 255 | 266 ] 2251) 022 | 019 | 0,72 |1 052 | 0,16 | 085 ) 956 | 716 | 6,36 | 1030 | 752 | 793 | 0,17 | 022 | 0,35
41| 25| | |Tender & True BH 03 248 | 252 0,39 | 0,31 0,86 | 0,30 787 | 6,62 913 | 7,24 0,20 | 0,22
421 16| | |Tender & True B+D DH 03, -98 AN 234 0,51 1,11 7,79 9,41 0,21
43 | 21 ] | ITender & True Nr 1 DH 03, -00 DK 221 0,44 0,93 715 8,52 0,19
44 | 15| | |Tender & True Nr 6 DH 03(05), -00 DK 26,2 | 21,19 022 | 0,71 0,39 | 0,84 654 | 7,00 714 | 8,55 0,20 | 0,28
451 7 | | |Tender & True Ramsch DH 03(05), -00 DK 235 23,601 0,55 0,91 1,21 1,04 | 7,09 7,32 | 8,85 9,26 | 0,38 0,43
46 | 7 | Il [Tender & True Ramsch DH 03(05), -00 DK 21,7 0,34 0,72 7,15 8,21 0,15
47 | 36 | | |The Student 05, -03 OG 25,2 22,711 0,33 0,85 1 0,73 0,98 | 8,10 578 | 9,16 760 | 024 0,44
48 | 751 | |The Student, -04 Koanga 21,3 0,21 0,24 5,52 5,97 0,08
49| 5 | | [Turga EKK 03 ( 05) 240 | 272 | 2220] 0,31 020 ] 058 ) 0,73 | 0,22 | 067 | 807 | 7,76 | 5,31 9,11 817 | 6551 0,23 | 0,22 | 0,41
50| 5 | Il |Turga EKK 03 21,9 0,21 0,50 7,08 7,79 0,10
511 37 | | |White Diamond DH 03 (05), -03 AN 222 | 228 12015] 0,22 | 0,32 | 0,67 ] 047 | 0,31 079 | 635 ] 640 | 624 | 704 | 703 | 770 | 0,26 | 0,28 | 0,36
521 37 ] Il [White Diamond DH 05, -03 AN 22,23 0,39 0,48 5,48 6,34 0,16
53 | 37 | 1l |[White Diamond DH 05, -03 AN 22,96 0,44 0,45 6,88 7,78 0,13
54 | 37 | IV |White Diamond DH 05, -03 AN 19,41 0,46 0,51 5,96 6,93 0,16
551 37 ] V [White Diamond DH 05, -03 AN 21,57 0,40 0,44 4,77 5,61 0,18
56 | 17 | 1 |White Gem DH 04, -01 SH 227 | 224 12228] 039 | 024 | 096 | 088 | 0,28 100 | 835 | 558 | 653 | 962 | 6,10 | 849 | 0,30 ] 042 ] 048
57 | .31 [ | [White Gem 05, -03 Juliwa 22,7 | 236 | 2067] 026 | 0,18 | 069 1 059 | 019 | 072 )} 7,73 | 705 | 663 | 858 | 742 | 804 | 022 | 0,23 | 0,33
58 [ 27 | | |White King BH V 04/Il 21,7 | 19,78 0,15 1,55 0,18 1,56 4,63 491 4,96 8,01 0,41 0,67
59 | 27 | Il |White King BH V 04/Il 215 0,33 0,36 538 6,07 0,13
60 | 27 | 1l [White King BH V 04/Il 19,8 0,58 0,52 4,46 5,55 0,25
61 | 27 | IV [White King BH V 04/Il 21,3 0,28 0,32 4,52 512 0,13
62 | 27 | V |White King BH V 04/I1 19,8 0,27 0,32 3,58 417 0,16
63 | 42 | | |White King Form | DH 05, -98 King 21,50 0,69 0,74 7,16 8,59 0,20
64 | 8 | | |White King Ramsch DH 23,2 0,32 0,75 8,04 9,11 0,13
65| 8 1l_|White King Ramsch DH 246 0,28 0,66 6,11 7,05 0,15
66 | 23 | | |White Spear BH 03 21,3 | 206 024 | 0,09 056 | 0,07 697 | 441 777 | 457 0,13 | 0,16
67 | 20 | | |Wild Beste von allen DH 05, -99 GenB 209 | 218 ] 21,48 ] 0,31 012 | 0,57 | 0,71 013 | 058 | 669 | 476 | 574 | 7,71 5,01 690 | 026 | 032 ] 0,35
68 | 98 | | |Yatesnip, -06 Yates NZL 16,34 0,31 0,36 4,94 5,61 0,14

Mittelwert 7341 71,39 7280 51,70 49,12 52,09 52,09 4919 5217 58,60 54,62 57,77 59,61 5512 59,15 51,58 49,12 51,73
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Anhang 6 d: Inhaltsstoffanalysen

NO3-N[NO3m M Ca
Lfa SO Nt Imgikg| gikg |256"e[K 9%9|  Kalium gikg Fs g/kgg Mg g/kg FS alkg cagkgFs |P9/kg P glkg FS
en |Sto Name % TS % TS TS
Nr | o ES | Fs TS TS
2006 | 2006 | 2006 | 2006 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2006 | 2004 [ 2005 [ 2006 | 2006 | 2004 | 2005 | 2006 | 2006 | 2004 | 2005 2006

34| 6 | I |Javelin F1,- 03 Juliwa 4259 5,235 0,365 0.383 0.651] 0,669 0.855] 0,873
35| 6 | Il |Javelin F1. - 03 Juliwa 5,880 | 6,328 0.292] 0,339 0,583 0,642 0.785] 0933
36 | 6 | Iil |Javelin F1, - 03 Juliwa 6.581 0,398 0,495 1,111
37| 6 |1V |Javelin F1,- 03 Juliwa 5,141 0,322 0,675 0627
38| 6 | v |Javelin F1. - 03 Juliwa 5,308 0.399 0,582 1,018
39| 28 | | [Lancer BH 03 3350 3418 0.311] 0,290 0,594 | 0,696 0642 0,826
40 | 18 | | |Marrow DH 05_-99 TdS 1,332] 1.30] 5.76| 507 | 22.42| 3,894 4.498 ] 5.046 | 1.479| 0.468 | 0.446 | 0.333 | 2.870 [ 0,682 ] 0.689] 0.646 | 4.038 | 0.871 [ 1.042] 0,909
41| 25 | | |Tender & True BH 03 3870 3.714 0.374] 0,365 0620 0616 0.809| 0,833
42 | 16 | | |Tender & True B+D DH 03, -98 AN 3,662 0.271 0,581 0,766
43 [ 21| | [Tender & True Nr 1 DH 03, -00 DK 3,897 0,303 0,633 0,737
44 | 15 | 1 |Tender & True Nr 6 DH 03(05), -00 DK 1190 0.80] 354] 539 | 2467 4252 5,208 | 1.491 0,299 | 0.316 | 2,637 06201 0,559 3.840 0814 0,814
45| 7 | 1 |Tender & True Ramsch DH 03(05). -00DK__| 1.205| 3.00] 13.20] 4,44 [ 2010] 4,173 4743 1,191] 0.284 0.281] 2.284] 0,629 0539] 3.174] 0.775 0.749
46 |_7_| 1l [Tender & True Ramsch DH 03(05), -00DK 5,280 0,246 0,570 0,792
47 | 36 | I |The Student 05.-03 0G 1209 1.20[ 532] 479 | 21.37]3.798 4,852 | 1,442 0,391 0,327 | 3.083] 0,674 0.700] 3.818] 0,899 0,867
48 | 75 | | |The Student, -04 Koanga 3,603 0.341 0,679 0718
49 | 5 | | |Turga EKK 03 (05) 1354] 330 14.62] 520 | 23.93] 4,008 3.818]5.314 ] 1.335| 0,331 | 0,415 | 0.206 | 2.906 | 0,680 | 0.706 | 0.645| 3.896 | 0.858 | 0.850 | 0.865
50 [ 5 | I [Turga EKK 03 5,447 0,324 0,632 0,890
51 | 37 | | |White Diamond DH 03 (05). -03 AN 1290 1.20] 532] 568 | 26,75 4.125] 3.499 | 5.390] 1.483 ] 0,207 | 0.384 | 0.299| 3.003 | 0.640] 0.645 | 0,605 ] 3.928 | 0.774 | 0.828] 0.791
52 [ 37 | I [White Diamond DH 05, -03 AN 0945] 060 266] 6.14 | 20,39 6.535 | 1.415 0.315] 2,018 0,649 3.830 0,852
53 [ 37 | 11l [White Diamond DH 05, -03 AN 1,349] 290 12,85| 523 | 24.90 5,716 | 1.432 0.320] 2,369 0,544 3,607 0,828
54 | 37 | IV [White Diamond DH 05, -03 AN 1,016] _0.70] 3.10] 6,30 | 2930 5689 | 1,489 0289|3573 0,694 3,792 0.736
55 [ 37 | v [White Diamond DH 05, -03 AN 1137] 1.80] 7.97] 570 {2564 5531 1,702 0.367 | 2,846 0614] 4.438 0,957
56 [ 17 | I |White Gem DH 04, -01 SH 1137] 0.80] 3.54| 500 | 23.38] 3.600] 3.507 [ 5.200] 1,336 | 0,208 | 0,334 | 0,208 | 2,593 | 0,596 | 0.628 | 0,578 3.542] 0.751| 0.845 ] 0.789
57 [ 31 ] 1 [White Gem 05, -03 Juliwa 1418] 1.70] 7.53| 559 | 25.32] 3,500 3.945] 5.234 | 1,554 | 0.364 | 0,343 0.321] 2.955 | 0,621 0.730] 0.611] 4.311] 0.782 | 0,819] 0891
58 | 27 | | |White King BH V 04/l 1152] 1.80] 7.97] 540 2491 5695 | 4.927] 1.150 0.236 | 0.227] 2.821 0.645] 0.558] 3,783 0.830] 0.748
59 | 27 | 1l |White King BH V 04/ 5,872 0.242 0,632 0,824
60 [ 27 | 1iI [White King BH V 04/1I 5,453 0,348 0,540 0,995
61 [ 27 | IV |White King BH V 04/1l 5231 0,258 0624 0,593
62 | 27 | v |White King BH V 04/ 4,976 0,302 0,570 0,835
63 | 42 | | |White King Form I DH 05, -98 King 1309] 1.20] 5.32] 549 | 2550 5485 1,388 0299 2,692 0,579 4.066 0.874
64 | 8 |_|White King Ramsch DH 4,460 0,306 0,697 0,865
65 | 8 | Il [White King Ramsch DH 4,514 0.315 0,653 0,872
66 | 23 | | |White Spear BH 03 3563 ] 6.018 0.339] 0.298 060110628 0.761] 0,890
67 [ 20 | 1 |wild Beste von allen DH 05, -99 GenB 1.235] 090] 3.99| 498 | 21.74]3.968] 6.160 | 4,671 1.809 | 0,349 | 0,331 0.389 | 2.844 | 0,596 | 0.585 | 0.611 | 3.627] 0.794 | 0.787 ] 0.779
68 | 98 | 1 [vatesnip, -06 Yates NZL 1,631] 3.10] 13.73] 6.28 | 28,06 4,584 1,240 0,203 ] 0,724 0.118] 4,556 0,744

Mittelwert 52,64 53,44 60,33 56,70 7557 5555 53,70 56,71 52,76 51,70 4923 51,73 54,09 52,00 49,52 52,02 5519 52,119 49,75 52,26
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Anhang 7: Abbildungen

Anmerkung: oberes Bild jeweils Oktoberernte, unteres Bild Zwischenbonitur im September

Aromata V 05

Uberwiegend bajonettformig — keil-
formig mit guter Einheitlichkeit in
der Form.

Abb. 1: Aromata V. 05

Dlouhy Bily MG 03

Gleichmaissig in der Form, aber mit
vielen Platzern schon im September

Abb. 2: Dlouhy Bily MG 03
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Anhang 7: Abbildungen

Abb. 3: Eiszapfen Kugel DH 05

Abb. 4: Excalibur F1

Eiszapfen Kugel DH 05

Uberwiegend bajonettformig mit gu-
ter Einheitlichkeit in der Form

Excalibur F1

Uberwiegend bajonettformig
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Anhang 7: Abbildungen

Halblange Weille Nr. 2 SE DH 05

Uberwiegend keilformig.

4 Die Einheitlichkeit in der Form ist
durchaus befriedigend.

Nr. 2 SE ist eine Einzelpflanzen-
nachkommenschaft

Abb. 5: Halblange WeifRe Nr. 2 SE DH 05

XA

Marrow DH 05

Im Friihstadium deutlich bajonett-
formig

Abb. 6: Marrow DH 05
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Spatkeimer, was bei Pastinaken hiufig

(Die kleinen Exemplare sind i.d.R.
vorkommt).

Uberwiegend bajonettformig.

Tender & True Nr. 6 DH 05
Unterschiedliche Herkiinfte

White Gem

Abb. 7: Tender & True Nr. 6 DH 05

Anhang 7: Abbildungen
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Anhang 7: Abbildungen

White King Form IT DH 05

“B#l Diese Sorte gilt als zwiebelformig.
AN/ Sic bildet deutlich den Schwerpunkt im
Byl oberen Bereich der Wurzel aus.

Die Einheitlichkeit ist aber immer noch
verbesserungsbediirftig.

Abb. 9: White King Form Il DH 05

White King fruchtig DH 05

Il Eine Selektion auf besonderen Ge-
schmack.

Die zwiebelige Form ist gut und rela-
Il tiv gleichmissig ausgebildet.

Abb. 10: White King fruchtig DH 05
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Anhang 7: Abbildungen

Abb. 11: Wild, Beste von allen DH 05

Wild, Beste von allen DH
05

Die Einheitlichkeit beim Meterschnitt
im September hat sich bei der Ernte
im Oktober nicht bestatigt.
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Anhang 7: Abbildungen

Abb. 12: versch. Standorte der Sorten White Diamond (Bild ob.) und White King (Bild unten)
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Anhang 8: Sortenbeschreibung 2006

Sortenbeschreibung der iiber den Projektverlauf angebauten Sorten

Anmerkung: Die Nummern definieren sich als Sortennummer, wie sie tiber den Versuchsver-
lauf verwendet wurden.

Die Punkte bei der Sensorik beziehen sich auf die Punktbewertung der 9-Punkte Skala. Die
genauere Erlduterung der Bewertungen der Sensorik, der Bildschaffenden Methoden und der
Bildekréfteuntersuchung sind aus den jeweiligen Anhingen ersichtlich.

Die Standorte sind wie folgt:

I = Dottenfelderhof, II = Schonhagen, IIT = Holste, IV Eichstetten, [V = Libbenichen

9) Aromata BH V 05

Form: keil- bis bajonettférmig, jedoch mit merklichen Standortunterschieden

Ertrag: mittel (357 dt/ha)

Sensorikpriifung: Das Aroma ist bei der Sensorikpriifung am Dottenfelderhof von vier Stand-
orten gut bis sehr gut bewertet worden mit Ausnahme von Standort III, der nur mit 5,5 Punk-
ten bewertet wurde. Bei der Priifung am Bauckhof ist das nelkige bei Standort III nicht
aufgefallen. SiiBe & Aroma bei Standort II ist um einen Punkt besser bewertet am Dottenfel-
derhof. Obwohl in der Bewertung Standortunterschiede festzustellen waren, sind diese nicht
signifikant genug, um davon eindeutige Schlussfolgerungen bez. der Standorteignung zu zie-
hen.

Inhaltsstoffanalysen:

Trockensubstanzwerte in 2005 im Durchschnitt am hochsten. Signifikante Jahresschwankun-
gen an Standort IIT (8,1%). Hier findet sich auch der insgesamt hochste Wert aller Sorten im
Jahresvergleich. Es besteht allerdings keine Korrelation zu den Durchschnittswerten der ande-
ren Sorten. Insgesamt liegt Aromata tiber den durchschnittlichen Werten der anderen Sorten.
Gesamtzuckergehalte liegen insgesamt auch {iber dem Durchschnitt. In 2006 wird an Standort
[T der absolut hochste Wert erreicht (60% iiber dem Durchschnitt). Dieser Wert korreliert nur
zum Teil mit den StiBewerten.

Kalium liegt iiber dem Durchschnitt in allen drei Jahren, Magnesium nahe dem Durchschnitt,
Ca und P ebenso. Hier ist zu bemerken, dass in allen drei Vergleichsjahren die Kaliumwerte
and Standort II deutlich hoher sind als an den anderen Standorten, die Phosphorwerte an
Standort IIT und V die hochsten Werte erreichen.

Bildekrifteuntersuchung: Im Jahr 2005 zeigte diese Sorte starke Standortunterschiede (Note
1-3), die allerdings im Folgejahr nicht bestétigt werden konnten. Standort I wurde in allen drei
Versuchsjahren mit sehr gut bewertet. Standort II1 zeigte ein auffilliges Bild, indem im Jahr
2005 die schlechteste Beurteilung erteilt wurde, 2004 und 2006 allerdings die Note 2 erhielt.
Standorte II und V wurden im Jahr 2005 auch schlecht beurteilt, hatten aber 2004 bzw. 2006
eine sehr gute Benotung. Bei Aromata wird als Bild eine starke Aufrichte beobachtet in Ver-
bindung mit Warmewahrnehmungen.

Diese Sorte wird auch als sehr homogen wahrgenommen.

Bildschaffende Methoden: gute Bewertung an vier Standorten (I, II, IV und V), bezeichnend

die schlechte Bewertung der Proben aus Holste, die aufgrund der Trockenheit beeintrichtigt
erschienen.
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Anhang 8: Sortenbeschreibung 2006

Es konnte hier eine Ubereinstimmung beziiglich des Trockensubstanzgehaltes festgestellt
werden zwischen den Ergebnissen der Bildekréfteuntersuchung und Bildschaffenden Metho-
den sowie denen der Inhaltsstoffanalysen.

29) Avonresister 05

Form: zunehmend zwiebelférmig,

Ertrag: gut (446 dt/ha)

Sensorik: verschlechtert im Vergleich zu den beiden Vorjahren

Der Trockensubstanzgehalt liegt leicht {iber den Durchschnittswerten der anderen Sorten, mit
den hochsten Werten im Jahr 2005, den niedrigsten im Jahr 2006. Der Gesamtzuckergehalt
korreliert nicht mit diesem Bild. Die Werte sind leicht unterschiedlich in den einzelnen Jah-
ren. Siile war 2006 geringer als 2004; 2005 wurde nicht untersucht.

Die weiteren Mineralwerte sind unauffallig.

Bildekréfteuntersuchung: sehr gute Bewertung im Jahr 2004, gute Bewertung im Jahr 2006.
2005 wurde nicht untersucht.

Bildschaffende Methoden: gute Bewertung, stabil mit hoher Vitalitdt

Trotz diesjdhriger schlechter Sensorikergebnisse stellt diese Sorte ein Potential dar, vor allem
im Hinblick auf ihre Formauspriagung hin zum zwiebeligen und der Bewertung der Bildschaf-
fenden Methoden und der Bildekréfteuntersuchung.

35) Bokkelpastinake 05

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: mittel (306 dt/ha)

Nur 2006 auf Inhaltstoffe untersucht.

Trockensubstanzgehalt lag leicht iiber dem Durchschnitt, ebenso der Gesamtzucker; Siille
allerdings unterdurchschnittlich.

Kalium-, Magnesium-, Calzium- und Phosphorwerte befinden sich leicht {iber dem allgemei-
nen Durchschnitt.

Von 2004 auf 2006 konnte keine Verbesserung der SiiBe- und Aromawerte festgestellt wer-
den. 2005 hat kein Anbau stattgefunden.

Es wurden keine Untersuchungen nach Bildekréften oder mit Bildschaffenden Methoden ge-
macht. Diese Sorte wird nicht weitergefiihrt, da keinerlei Potential fiir ihre weitere Verwert-
barkeit erkannt werden konnte.

26) Dlouhy Bily MG 03

Form: keilformig

Ertrag: wurde wegen schlechten Bestandes nicht erhoben, aber tendenziell eher niedrig
Sensorik: sehr gut, wenn auch Aromawerte leicht verschlechtert sind im Vergleich zum Vor-
jahr; es wurde dasselbe Saatgut verwendet wie in beiden Vorjahren (Ernte 2003). Trotz
Mischprobe konnte eine gute Konsistenz festgestellt werden, was die Vermutung erlaubt, dass
mit dieser Sorte spezielle Zubereitungsformen moglich sind.
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Inhaltsstoffanalysen: Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte liegen 2005 und 2006 {iber
dem Durchschnitt, 2005 bei beiden Parametern der zweithdchste Wert iiberhaupt. Die Siif3e-
werte der Sensorik sind auch in beiden Jahren hoch.

Kalium liegt in beiden Jahren um den Durchschnitt, jeweils leicht dariiber bzw. darunter. Cal-
zium liegt 2005 dariiber, 2006 jedoch deutlich darunter. Phosphor befindet sich unwesentlich
iiber dem Mittelwert.

Bildekréfteuntersuchung: gute Benotung, allerdings stellt dies eine Verschlechterung vom
Vorjahr dar, wo sich ein besonderes Sortenbild gezeigt hat..

Bildschaffende Methoden: trotz schlechter Proben gute Formkraft

Die Ergebnisse der Bildschaffenden Methoden und Bildekréfteuntersuchung zeigen hier eine
Parallele auf. Ein diesjdhriger Vergleichsanbau an anderen Orten ist n6tig, um hier ein aussa-
gekréftigeres Bild zu bekommen. Grundsitzlich wird dieser Sorte ein gutes Potential beziig-
lich der Erndhrungsqualitit zugesprochen, und es wird weiter mit ihr geziichtet..

4) Eiszapfen Konisch DH 05

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: sehr gut (453 dt /ha)

Sensorik: unbefriedigend

Trockensubstanzgehalt liegt 2005 am hochsten, allerdings mit geringen Unterschieden zu
vorherigen Anbaujahren (1,5%); insgesamt liegen die Werte unterhalb des Gesamtdurch-
schnitts.

Auffallend sind hier extrem hohe NO3- Werte, was artuntypisch ist.

Kalium zeigt geringe jahrliche Schwankungen.

Bildekréfteuntersuchung: gute Benotung beiden untersuchten Jahren
Bildschaffende Methoden: 2005 gute Bewertung, 2006 mittlere Bewertung

Diese Linie wird nicht weitergefiihrt, sondern Eiszapfen Kugel.

32) Eiszapfen Kugel DH 05

Form: iberwiegend keilformig, das kugelige konnte sich bisher nicht weiter vererben

Ertag: gut (392 dt/ha)

Sensorikpriifung: sehr gut, mit zarten Geschmacksauspriagungen, aber eher weicher Konsis-
tenz.

Hier zeigt sich ein starkes Gefdlle der Aromawerte zwischen den verschiedenen Standorten.
Am Dottenfelderhof hat eventuell bei Standort IV + V hat das Bittere die Siif3e iiberdeckt, was
zu den niedrigen Werten gefiihrt hat. Die Untersuchung an Standort IV + V hat dies nicht bes-
tatigt. Die SiiBe von Standort III ist bei der gemeinsamen Verkostung am Bauckhof eventuell
tiberbewertet, da keinerlei Zusammenhang in den Gesamtzuckerwerten, bzw. des Verhéltnis-
ses Mono- zu Disacchariden zu erkennen ist. Aromawerte haben sich vom Vorjahr verbessert
bei Verwendung von neuem Saatgut. Diese Linie wird weitergefiihrt
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Inhaltsstoffanalysen (nur 2006):

Trockensubstanzgehalte sind an Standort III am hdchsten und auch insgesamt iiber dem Ge-
samtdurchschnitt. Gesamtzuckerwerte liegen von Standort I iiber dem Durchschnitt, von
Standort II darunter, von Standort III im Mittel. Dies korreliert mit den SiiBewerten bei der
Sensorik.

Der Kaliumwert ist an Standort I am niedrigsten und unter dem Durchschnitt, bei den anderen
Standorten liegt er iiber dem Durchschnitt, Standort III weist dabei den héheren Wert auf.

Mg, Ca und P befinden sich geringfiigig liber, bzw. unter den Mittelwerten. Lediglich Phos-
phor an Standort III zeigt einen deutlich hoheren Wert.

Bildekrifte: gute Bewertung

Bildschaffende Methoden: mittelmissige Bewertung

88) Excalibur F 1

Form: keil- und bajonettférmig

Ertrag: mittel (302 dt/ha)

Senorikpriifung: Die Untersuchung am Bauckhof stand unter dem Eindruck ,,Achtet auf das
Bauchgefiihl®, was die eher niedrigen Werte erkldren konnte. Bei der Priifung am Dottenfel-
derhof wurde dies weitgehend vernachldssigt. Tendenziell wurden eher durchschnittliche A-
romawerte erreicht. Das Sitileempfinden war nicht genug mit dem Aromaempfinden
zusammengekniipft.

Inhaltsstoffanalysen (nur 2006):

TS: leicht unterhalb des Durchschnitts, auch geringer als Javellin. Der Gesamtzuckergehalt
lag iiber dem Durchschnitt, auch hoher als bei Javellin im Jahr 2005. Die Kalium-, Magnesi-
um-, Calzium- und Phosphorwerte liegen alle unter den Mittelwerten.

Auffillig bei dieser Sorte war bei der Blattbonitur, die direkt vor der Ernte durchgefiihrt wur-
de, dass das Laub noch sehr stark im Wachstum war, aufrecht und dunkelgriin geférbt, im
Gegensatz zu allen anderen Sorten, die bereits starke Verwelkungserscheinungen der dusseren
Blatter aufwiesen.

Trotz sonst niedriger Durchschnittswerte erbrachte diese Sorte an Standort V in Libbenichen
durch die spite Ernte den insgesamt hochsten Ertrag, was gemill ihrem Sortenbild nicht {iber-
raschend ist.

Bildekrifte: schlechte Beurteilung

Bildschaffende Methoden: gute Bewertung

1) Halblange Weifie DH 05

Form: keilf6rmig

Ertrag: hoch (435 dt/ha)

Sensorikpriifung: Keine Verbesserung der Sensorikwerte im Vergleich zu den beiden vorher-
gehenden Jahren. Diese Sorte wird aufgegeben, da die aus ihr hervorgegangenen Einzelpflan-
zen verbesserte Geschmacksauspriagungen aufweisen.
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Inhaltsstoffanalysen:

Die Trockensubstanzgehalte liegen leicht unter dem Mittel in 2004 & 2006 (2005 wurde nicht
gepriift)

Die Gesamtzuckerwerte lagen im Mittel in beiden Jahren; Kalium, Magnesium, Calzium und
Phosphor befanden sich am Mittelmal.

Die Bildekrafteuntersuchung ergab im untersuchten Jahr 2004 eine sehr gute Bewertung, die
Bildschaffenden Methoden zeigten eine kriftige, stabile Auspragung.

38) Halblange Weille Juliwa

2006 nicht angebaut

Sensorik (nur 2004):

Aromawerte von 5,8 liegen unter den Vergleichssorten

Inhaltsstoffe:

Trockensubstanz-, Gesamtzucker- und Mineralgehalte waren unauffillig um den Durch-
schnitt,)

Diese Sorte wurde nicht mit Bildschaffenden Methoden bzw. nach Bildekriften untersucht.

39) Halblange Weille Mitra

2006 kein Anbau

Senorik (2004-05):

Aromawerte unbefriedigend 5,8 und 5,1 Punkte, Siille gut

Inhaltsstoffanalysen:

Die Trockensubstanzwerte lagen nahe dem Durchschnitt, der Gesamtzucker leicht dartiber.
Die Mineralwerte lagen geringfligig zum Teil unter, zum Teil iiber den Mittelwerten.

Im Jahr 2006 wurde nicht mit Bildschaffenden Methoden bzw. nach Bildekriften untersucht.
Die Bildekrifteuntersuchung von 2004 beurteilte diese Sorte allerdings mit sehr gut, die Un-
tersuchung mit den Bildschaffenden Methoden ergab eine mittlere Bewertung.

11) Halblange Weifle Nr 1 maronig

Einzelpflanzenauslese

2006 kein Anbau

Sensorik (2004-05): Durchschnittlich und ohne Verbesserung. Diese Linie wird nicht weiter-
gefiihrt.

Die Trockensubstanzgehalte lagen im Durchschnitt, der Gesamtzucker leicht darunter, die
SiiBBe ei der Sensorik war allerdings gut (7,0)

Die Mineralwerte lagen nahe des Durchschnitts.

Untersuchungen mit Bildschaffenden Methoden und nach Bildekriaften wurden nur 2004
durchgefiihrt und ergaben jeweils eine mittlere Beurteilung.
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62) Halblange Weifle Nr 2 DH 05

Einzelpflanzenauslese

Form: keilformig

Ertrag: hoch (412 dt/ha)

Sensorik: (2005-06), gute Aromawerte, Verbesserung im zweiten Jahr

Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte lagen etwas unter dem Durchschnitt, die Siif3e
war allerdings sehr hoch (8,0), was eine Zunahme vom Vorjahr darstellte. Die Mineralwerte
lagen nahe des Durchschnitts.

Es wurde nicht nach Bildekréften oder mit Bildschaffenden Methoden untersucht.

63) Halblange Weille Nr 2, 1 Satr. gr. & breitl. DH 05
Einzelpflanzenauslese von einem groen und breitlaubigen Samentriger
Form: {iberwiegend keilformig

Ertrag: niedrig (261 dt/ha (sehr liickiger Bestand))

Die Sensorikpriifung ergab keine positiven Ergebnisse.

Keine weiteren Untersuchungen

Diese Linie wird nicht weiter gefiihrt.

12) Halblange Weille Nr 2 SE DH 05

Einzelpflanzenauslese nach Geschmack

Form: iiberwiegend keilférmig mit geringen Formvariationen an den verschieden Standorten,
weillt zusammen mit Halblange Weiffe UB die grofite Formhomogenitdt im Standortvergleich
auf.

Ertrag: mittel (384 dt/ha)

Sensorik (2004-06): sehr gut

Aroma z.T. unterschiedlich bewertet v. a. Standort 11l & V

Saatgut 2003: Siie: 6,9, Aroma: 6,1; Saatgut 2005: Siie: 7,0, Aroma: 6,5. die Werte sind
zwar leicht verbessert, jedoch noch gibt es noch nelkige Geschmacksaupriagungen.

Inhaltsstoffanalysen:

Im Jahr 2006 waren die Trockensubstanzgehalte am niedrigsten, insgesamt leicht unter dem
Durchschnitt aller drei Jahre.

Kalium, Magnesium, Calzium und Phosphor zeigten geringe Jahrsschwankungen und befan-
den sich nahe des Durchschnitts.

Bildekréfte: 2005 wurde mit sehr gut benotet, 2006 mit gut

Bildschaffende Methoden: mittel bis schwache Beurteilung

3) Halblange Weille Sperli

(nur 2004 angebaut)

Trockensubstanz- und Gesamtzuckergehalte lagen unterhalb des Mittels, die Siile war mit 6,4
Punkten gut, das Aroma war eher unbefriedigend.

Hier zeigt sich eine Standortkorrelation bei Gesamtzuckergehalt und SiiBebewertung bei der
Sensorik mit den hochsten Werten an Standort I, den niedrigsten an Standort III.

Die Mineralwerte lagen nahe am Durchschnitt mit geringen Standortunterschieden.
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Die Bildekréfteuntersuchung 2004 ergab eine mittlere Bewertung an Standort I und II.
Mit Bildschaffenden Methoden wurden an Standort I und II sehr gute Qualititen ermittelt.

2) Halblange Weille UB SE 05

Form: keilformig, etwas einheitlicher als Halblange Weifle Nr 2 SE DH

Ertrag: mittel (388 dt/ha)

Sensorik (2004-06): sehr gut

Bei der Sensorikpriifung am Dottenfelderhof 2006 wurde Standort II im Aroma am schlech-
testen beurteilt, bei der Priifung am Bauckhof Standort III. Es konnte keine Einheitlichkeit in
den Bewertungen festgestellt werden. Im Vergleich zu den beiden Vorjahren zeigte sich aller-
dings, dass Standort I durchgehend am besten beurteilt worden war. Insgesamt haben sich die
Werte im Vergleich zu den Vorjahren verbessert. Am Ziichtungsstandort Holste wurde stark
geschmacklich selektiert.

Inhaltsstoffanalysen:

Die Trockensubstanzgehalte lagen 2004 und 2005 unter dem Durchschnitt, 2006 dariiber, mit
dem hochsten Wert an Standort III. Der Gesamtzuckergehalt variierte stark an den verschie-
denen Standorten in 2006, weniger stark 2005. Im Gesamtdurchschnitt waren 2006 die hochs-
ten Gesamtzuckergehalte erreicht worden, 2005die niedrigsten. Hier korrelieren die Werte mit
den SiiBewerten der Sensorikpriifung.

Standort IIT wiel mit Abstand die hochsten Nitratwerte iiberhaupt auf, und zwar die etwa 7-
fache Menge des Durchschnitts. Dies war ein Einzelfall, und es lésst sich keinerlei Zusam-
menhang feststellen.

Bei den Mineralien zeigten sich deutlich erhohte Werte von Kalium bei Standort II iiber die
drei Jahre, bei Phosphor lagen die Werte an Standort III sogar um 50% hoher als an anderen
Standorten. Dieses Bild war auch bei anderen Sorten im Standortvergleich sichtbar.

Bildekréfte: Standorte I und II erhielten iiber die drei Jahre die beste Benotung mit sehr gut
bis gut, die drei anderen Standorte erhielten die Note gut.

Bildschaffende Methoden: 2006 waren standorttypische Unterschiede feststellbar, insgesamt

trat eine gute Formkraft auf. Die Bewertung war an Standort I und II sehr gut, an Standort IV
und V gut, an Standort III mittel bis schwach.

81) Halblange Weifle UB Beste

Diese Linie wurde nur ein einziges Mal am Dottenfelderhof sensorisch gepriift (2005) mit
eher unbefriedigendem Ergebnis.

Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckergehalte waren niedriger als der Durchschnitt, die
Stife lag im Mittel (6,0), Kalium-, Magnesium-, Calzium- und Phosphorgehalte lagen am
Durchschnitt.

Es wurden keine weiteren Untersuchungen durchgefiihrt.
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22) Harris 03

Kein Anbau 2006

Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte waren 2004 hoher als 2005 und lagen auch iiber
dem Gesamtdurchschnitt. Der SiiBewert der Sensorik zeigte ein dhnliches Bild. Hier zeigte
sich eine Korrelation zwischen Zuckerwerten und SiiBebewertung. Die Aromawerte waren
mit 5,3 bzw. 5,2 Punkten eher unbefriedigend.

Die Mineralgehalte lagen nahe der Mittelwerte.

Die Bildekréfteuntersuchung 2004 ergab eine sehr gute Bewertung.

33) Hollow Crown 06, -AN

Form: iiberwiegend keilférmig, in Libbenichen am deutlichsten ausgeprigt, in Schonhagen
jedoch auch betrichtlich bajonettférmig, eher inhomogen. Dieser Sorte konnte am starksten
eine gewisse Standortabhingigkeit zugesprochen werden.

Ertrag: 323 dt/ha, insgesamt eher geringeres Ertragsniveau im Standortvergleich

Sensorik: sehr gut, 2006 wurde das Aroma von Standort III bei der Priifung am Dottenfel-
derhof mit 7,0 Punkten bewertet, an Standort III selbst nur mit 5,0. An Standort I war festzu-
stellen, dass sich die Aromawerte mit Verwendung von neuem Saatgut verbessert hatte:
Saatgut 2003: Siile: 5,4; Aroma: 5,4; Saatgut 2005: Siile:7,0; Aroma: 7,0 Punkte.

Inhaltsstoffanalysen:

Die Trockensubstanzgehalte lagen 2005 hoher als 2006 und auch tliber dem Allgemeindurch-
schnitt. Hollow Crown als Sorte (alle Linien und Herklinfte) lag insgesamt {iber dem Durch-
schnitt.

Der Gesamtzuckergehalt lag in beiden Untersuchungsjahren iiber dem Durchschnitt, aller-
dings mit geringeren Jahresunterschieden als der Durchschnitt selbst. Es besteht keine Korre-
lation zwischen Trockensubstanz- und Gesamtzuckergehalten.

Alle Mineralwerte liegen unter dem Durchschnitt in beiden Jahren.

Bildekrifte: inhomogene Bilder, eher schlecht bewertet

Bildschaffende Methoden: mittlere Beurteilung

19) Hollow Crown 05, -01 AUS

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: hoch (412 dt/ha)

Sensorik: nur 2004 und 2006 gepriift. Inhaltsstoffanalysen wurden nur 2004 durchgefiihrt.
Der Trockensubstanzgehalt lag iber dem Durchschnitt, Gesamtzucker darunter. Die Stilewer-
te der Sensorik haben sich jedoch von 6,3 in 2004 auf 8,0 Punkte in 2006 verbessert. Beim
Aroma konnte keine Verbesserung festgestellt werden.

Die Mineralwerte liegen geringfiigig iiber und unter dem Gesamtdurchschnitt.

90) Hollow Crown st. Satr. 05, -01 AUS
Einzelpflanzenauslese von einem starken Samentriager
Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: sehr hoch 450 dt/ha (liickiger Bestand)
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Sensorisch bessere Werte als die Herkunft: Sii3e: 8,0, Aroma: 7,0 Punkte.
Nicht nach Inhaltsstoffen, Bildekraften oder mit Bildschaffenden Methoden untersucht.

89) Hollow Crown 3 st. Satr. m. fl. Bl. 05, -01 AUS
Einzelpflanzenauslese von 3 starken Samentrigern mit flichigem Blatt
Form: keilférmig

Ertrag: mittel (320 dt/ha)

Sensorisch etwa wie Nr. 34

10) Hollow Crown BH

(nur 2004 angebaut): der Trockensubstanzwert lag tiber dem Mittel, der Gesamtzucker darun-
ter, die Siile wurde mit 6,4 auf der 9-Punkte Skala beurteilt, also iiber dem Durchschnitt, das
Aroma war eher unbefriedigend.

Die Mineralwerte befinden sich am Durchschnitt.

Sehr gute Qualitdten ergaben sowohl die Bildekrédfteuntersuchung 2004 als auch die Untersu-
chung mit Bildschaffenden Methoden.

76) Hollow Crown, Koanga

(nur 2005 angebaut)

Die Trockenubstanz- sowie Gesamtzuckerwerte lagen liber dem Durchschnitt, die Siile der
Sensorikpriifung jedoch wurde mit 5,3 Punkten als eher niedrig eingestuft. Bei der Aromaprii-
fung wurde auch nur ein Wert von 5,3 Punkten erreicht.

Die Kaliumwerte befinden sich unter dem Mittel, Magnesium, Kalzium und Phosphor dar-
tiber.

Die Bildschaffenden Methoden zeigten mittlere, die Bildekrédfteuntersuchung eher schlechte
Qualitéten auf.

6) Javellin F1

(kein Anbau in 2006)

Die Trockensubstanzwerte lagen bei allen Standorten in den Jahren 2004 und 2005 iiber dem
Durchschnitt, der Gesamtzucker lag 2004 iiber dem Durchschnitt, 2005 darunter. Die Werte
von 2004 lagen allerdings iiber denen von 2005, dies gilt auch fiir die Sii8e bei der Senso-
rikpriifung. Es zeigt sich allerdings keine Korrelation zwischen den Standorten. Aromawerte
lagen 2005 unter denen von 2004.

Die Kaliumwerte lagen liber dem Durchschnitt mit den eindeutig hochsten Werten bei Stand-
ort II. Magnesium und Calziumwerte befanden sich leicht iiber dem Mittelwert mit Ausnahme
von Calzium an Standort III und V, wo niedrigere Gehalte ermittelt wurden. Phosphor lag
2005 insgesamt iiber dem Durchschnitt, hier wiesen die Proben der Standorte III und V ein-
deutig die hochsten Werte auf.
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Die Bildekrifteuntersuchung erbrachte im Jahr 2004 an den beiden untersuchten Standorten I
und II schlechte Ergebnisse, ebenso im Folgejahr 2005 an dem zusitzlich noch untersuchten
Standort III.

Bei den Bildschaffenden Methoden wurde im Jahr 2004 Standort I schlecht bewertet, Standort
II mittel. Im Jahr 2005 wurde Standort I mit mittel bewertet, Standort II mit sehr gut und
Standort III mit schlecht.

28) Lancer

(kein Anbau in 2006).

Der Trockensubstanz- und Gesamtzuckergehalt lag jeweils unter den Mittelwerten, mit hohe-
ren Werten in 2004 als in 2005. Dies trifft auch fiir die Stile- und Aromawerte zu.

Die Werte fiir Kalium, Magnesium, Calzium und Phosphor lagen in beiden Jahren leicht unter
dem Durchschnitt.

Die Untersuchung nach Bildekriften im Untersuchungsjahr 2004 erbrachte nur ein schlechtes
Ergebnis.

Bei den Bildschaffenden Methoden wurde eine mittlere Benotung gegeben.

18) Marrow DH 05

Form: iiberwiegend bajonettférmig, sehr homogen

Ertrag: niedrig (259 dt/ha (sehr liickiger Bestand))

Sensorik: Die Aromabeurteilung war 2005 besser als 2004 und 2006, es konnte keine Verbes-
serung festgestellt werden.

Die Geschmacksauspragungen waren 2006 durchgehend nelkig, wiirzig; diese Sorte konnte
zum Groflanbau genutzt werden und zur Weiterverarbeitung, jedoch nicht fiir feinere Zuberei-
tungen wie z.B. Salat. Diese Sorte wird trotzdem weiterhin bearbeitet und im Zuchtprogramm
fortgefiihrt.

Der Trockensubstanzgehalt lag hoher als der Durchschnitt in allen drei Anbaujahren mit den
hochsten Werten im Jahr 2005, den niedrigsten 2006. Der Gesamtzuckerwert lag 2004 am
hochsten tliberhaupt. Der Kaliumgehalt lag in allen drei Priifjahren unter dem Durchschnitt,
Magnesium-, Calzium- und Phosphorgehalte lagen allerdings durchgehend leicht dariiber.

Bildekrifte: sehr gute Bewertung im Jahr 2005, gute Bewertung 2006

Bildschaffende Methoden: im Untersuchungsjahr 2005 sehr gut beurteilt

25) Tender & True BH 03

Kein Anbau 2006

Die Trockensubstanzgehalte lagen 2004 und 2005 iiber dem Mittel, der Gesamtzucker ebenso,
mit den hoheren Werten im Jahr 2004; die Siile wurde 2005 mit 6,3, das Aroma mit 6,6
Punkten eingestuft.

2004 wurde keine Sensorikpriifung durchgefiihrt.

Kalium und Magnesium lagen iiber den Mittelwerten, Kalzium und Phosphor darunter.

Die Bildekréfteuntersuchung ergab 2005 ein sehr gutes Ergebnis.
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96) Tender & True BH 03 Epfl

Einzelpflanzenanbau von 27 Nachkommenschaften

Es wurde keine Ertragserhebung bzw. Sensorikpriifung durchgefiihrt

16) Tender & True B+D DH 03

(nur 2004 Anbau): Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte lagen iiber dem Durch-
schnitt, die Siile mit 6,7 Punkten ebenso. Die Aromabewertung lag bei 5,9 Punkten.

Die Mineralwerte befanden sich alle unter dem Durchschnitt.

40) Tender & True Form 03 AN

Form: bajonettformig

Ertrag: schlecht

Sensorik: Konsistenz nicht gut, Siile gut, Aroma uneinheitlich

21) Tender & True Nr 1 DH 03

Einzelpflanzenauslese

(nur 2004): TS- und Gesamtzuckerwerte leicht iiber dem Mittel, ebenso die Siile mit 6,6
Punkten. Der Aromawert belief sich auf 6,0.

Die Mineralwerte befinden sich unter dem Durchschnitt.

15) Tender & True Nr 6 DH 05

Einzelpflanzenauslese

Form: {iberwiegend keilférmig, in Libbenichen zu 100%, in Eichstetten mehr bajonettformig
ausgebildet

Ertrag: mittel (364 dt/ha)

Sensorik (2004-06): sehr gut

In 2006 ergaben die Priifungen an den Standorten III und V fiir das Aroma und die Siille
schlechtere Ergebnisse als die Priifung am Dottenfelderhof ergab. Im Vergleich zu den beiden
Vorjahren zeigte sich an Standort I insgesamt eine Verbesserung: Saatgut 2003: Siile: 5,9;
Aroma: 5,5; Saatgut 2005: Sii3e: 8,0; Aroma: 7,5.

Mit Ausnahme von Standort III zeigte sich diese Tendenz auch an den verbleibenden Standor-
te.

Inhaltsstoffanalysen:

Der Trockensubstanzgehalt lag iiber dem Durchschnitt, der Gesamtzuckergehalt allerdings
darunter mit den hheren Werten in 2006 im Vergleich zu 2005.

Die Mineralwerte lagen alle unter dem Durchschnitt.

Bildekréfte: sehr gute Bewertung im Jahr 2005, gute Bewertung im Jahr 2006

Bildschaffende Methoden: mittlere Beurteilung
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7) Tender & True Ramsch DH 05

Hier wurde nur 2005 sensorisch gepriift, es lassen sich daher schlecht Vergleiche zu den Er-
gebnissen der Analytikuntersuchungen der beiden anderen Jahre machen.

Der Trockensubstanzgehalt lag am Standort I in 2004 und 2006 iiber dem Durchschnitt, an
Standort II darunter, mit dem hoéheren Wert in 2006. Der Gesamtzucker an Standort I war in
beiden Untersuchungsjahren iiber dem Durchschnitt, an Standort II darunter, 2006 lag der
Wert iiber dem von 2004.

Die Mineralwerte liegen alle unter dem Durchschnitt. Auffallend hier wieder der hohere Kali-
umgehalt an Standort II.

24) Tender & True Suttons

Ertrag: mittel

Form: halblang bis lang (bajonett- bis keilformig)
Sensorikergebnisse eher negativ

Kein Anbau im Jahr 2006

36) The Student 05, -OG

Form: iiberwiegend keil- bajonettformig

Ertrag: mittel (374 dt/ha)

Sensorik (2004-06): durchschnittlich, aber leichte Verbesserung der Werte zu den vorherge-
henden Jahren in Aroma und Siie mit den schlechtesten Werten in 2005. Trotz ungiinstiger
Ergebnisse der anderen Untersuchungen wird mit dieser Sorte weitergearbeitet.

Inhalststoffanalysen: Trockensubstanz- und Gesamtzuckergehalte wurden nur 2004 und 2006
untersucht und lagen in beiden Jahren unter dem Durchschnitt, mit jeweils den hoheren Wer-
ten in 2004. Die Siife liegt mit 6,6 und 7,0 Punkten allerdings iiber dem Durchschnitt.

Die Mineralgehalte liegen unaufféllig am Durchschnittswert.

Bildekriéfte: schlechte Bewertung

Bildschaffende Methoden: mittel bis schwache Beurteilung

75) The Student, -Koanga

(nur im Jahr 2005 angebaut):

Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte lagen jeweils niedriger als der Mittelwert. Die
SiiBe und das Aroma sind mit jeweils 5,0 Punkten im niedrigen Bereich.

Die Mineralwerte befinden sich nahe den Durchschnittswerten.

85) Turga Ekk Elite 05

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: mittel-hoch (377 dt/ha)

Sensorik (2004-05): Die Trockensubstanz hatte an Standort I 2005 den zweithdchsten Wert
tiberhaupt, an Standort II lag der Wert allerdings unter dem Durchschnitt. Der Gesamtzucker-
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gehalt war an Standort I im Jahr 2006 am niedrigsten. Die Siile wurde in diesem Jahr nicht
ermittelt.

Die Kaliumwerte lagen unter dem Durchschnitt in den drei Anbaujahren. Im Jahr 2004 wurde
auch Standort II untersucht und wies um tiber 30% hohere Werte auf als Standort I.
Magnesium-, Calzium- und Phosphorwerte lagen nahe am Mittelwert.

Turga wurde im Friihjahr 2006 erstmalig an ithrem Ziichtungsstandort in der Schweiz auf Ge-
schmack selektiert. Es wurden Proben vom Anbau 2005 verwendet. Der diesjdahrige Anbau
wird weiter Aufschluss liber die sensorische Entwicklung dieser Sorte geben.

Bildekréfte: 204 und 206 mittlere Bewertung

Bildschaffende Methoden: Im Jahr 2004 sehr gute Beurteilung, 2006 eher schwach bewertet.

37) White Diamond DH 05

Form: iiberwiegend keilformig, beim selektieren wurde weiterhin auf diese Form geachtet
Ertrag: hoch (421 dt/ha)

Sensorik: sehr gut; es wurden Sensorikpriifungen in allen drei Anbaujahren vorgenommen,
allerdings nur 2006 im Standortvergleich. Es zeigt sich bei der Auswertung von Standort II
eine Diskrepanz zwischen den Ergebnissen. Die Bewertung an Standort V ist unversténdlich,
mit einem vergleichsweise niedrigen Siilewert und einem hohen Aromawert. An Standort |
zeigt sich eine deutliche Verbesserung der Siile- und Aromawerte im Jahresvergleich. Es
wurde neues Saatgut verwendet.

Inhalststoffanalysen:

Der Trockensubstanzgehalt an Standort I liegt in allen drei Jahren leicht unter dem Mittelwert.
Standort IIT weist 2006 den hochsten Wert auf. Beim Gesamtzucker befinden sich die Werte
ebenfalls unterhalb des Gesamtmittels, jedoch zeigen unsere Sensorikwerte eine gute Siif3e.
Dies konnte wiederum auf das spezifische Verhéltnis der verschiedenen Zucker (Mono- und
Disaccharide) zuriick gefiihrt werden.

Die Mineralwerte befanden sich leicht tiber und unter den Durchschnittswerten. Kalium hatte
an Standort II wie erwartet den hochsten Wert, ebenso Phosphor an Standort V.

Bildekrifte: gut bis sehr gute Bewertung im Jahr 2006, mittlere Bewertung 2004.

Bildschaffende Methoden: gute Beurteilung 2006, sehr gute 2004

92) White Diamond 3 st. breitl. Satr. DH 05

Einzelpflanzenauslese von 3 starken breitlaubigen Samentragern

Form: iiberwiegend keilformig mit bajonett- und zwiebelformigen

Wurde nur 2006 angebaut.

Ertrag: hoch (450 dt/ha)

Sensorisch unbefriedigend mit zu vielen bitteren und nelkigen Auspridgungen; wird aufgege-
ben.

Es wurden keine weiteren Untersuchungen vorgenommen.
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17) White Gem DH 05

Form: keil- bis bajonettférmig, in Libbenichen am homogensten, in Schonhagen auch zwie-
belformige vorhanden.

Ertrag: mittel (367 dt/ha), im Sortenvergleich allerdings hoch

Sensorikpriifungen wurden in allen drei Versuchsjahren vorgenommen. 2006 wurde zusitz-
lich am Bauckhof diese Sorte einer gemeinsamen Priifung unterzogen. Es zeigten sich doch
Unterschiede anhand verschiedener Bewertungen. Standort I ergab die besten Werte. Gegen-
liber dem Anbau von 2004 war eine geschmackliche Verbesserung festzustellen.

Inhaltsstoffanalysen:

Beim Trockensubstanzgehalt zeigten sich geringe Jahresunterschiede, auch geringer als die
durchschnittlichen Schwankungen und liegen geringfiigig oberhalb bzw. unterhalb des Durch-
schnitts.

Der Gesamtzucker liegt in den Jahren 2004 und 2006 iiber dem Durchschnitt, 2005 darunter;
dies entspricht den durchschnittlichen Jahresschwankungen aller gepriiften Sorten. Die Siille-
werte zwischen 6,2 und 7,1 Punkten korrelieren mit diesen Werten.

Die Mineralwerte liegen in allen drei Jahren leicht unter dem Durchschnitt.

Bildekréfte: Im Jahr 2006 sehr gute Beurteilung an den Standorten I, III, IV und V, an Stand-
ort II eine eher schlechte Beurteilung. 2004 und 2005 wurde nur Standort I untersucht mit
einem sehr guten Ergebnis.

Bildschaffende Methoden: gute Beurteilung (es wurde nur Standort I untersucht) im Jahr 2005
und sehr gute 2006, dagegen eine schlechte Beurteilung im Jahr 2004.

31) White Gem 05, -Juliwa

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: mittel (327 dt/ha)

Hier wurde in allen drei Anbaujahren sensorisch und analytisch untersucht.

Im Aroma konnten keine signifikanten Unterschiede zu den vorangegangen Jahren festgestellt
werden. Die Aromawerte liegen mit 5,0 Punkten im unbefriedigenden Bereich. Die Siifle ist
mit 8,0 Punkten im Jahr 2006 allerdings hoch ausgefallen.

Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte lagen nahe, bzw. leicht iiber dem Durch-
schnitt, entsprechend des sonstigen Durchschnittbildes.
Die Mineralgehalte lagen unter dem Durchschnitt.

93) White Gem 1 st. Satr. breitl. DH 05, -Juliwa

Einzelpflanzenauslese von einem starken, breitlaubigen Samentriager, die nur 2006 angebaut
wurde.

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: hoch (404 dt/ha)

Im Aroma eher niedrige Werte. Hier zeigte sich wieder, dass die eher unerwiinschten ge-
schmacklichen Auspriagungen mit gro3flichigem Blatt korrelieren. Diese Linie wird dfallen
gelassen.
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Es wurden keine weiteren Untersuchungen durchgefiihrt.

30) White Gem 05, -Suttons

Form: {iberwiegend keilformig

Ertrag: hoch (418 dt/ha)

Sensorik: deutliche Verbesserung der Siile- und Aromawerte mit neuem Saatgut.
Es wurden keine weiteren Untersuchungen und Analysen vorgenommen.

27) White King BH V 04

Form: keil- bis zwiebelformig, mit starken Variationen; in Libbenichen eindeutig zwiebelig,
auch in Schonhagen stirker zwiebelig ausgepragt. Am Dottenfelderhof zeigte sich ein am
wenigsten homogenes Sortenbild. Hier scheint der Standort eine grofere Rolle zu spielen als
bei anderen Sorten.

Ertrag: mittel-hoch (393 dt/ha)

Sensorik: In 2005 und 2006 untersucht, allerdings im Standortvergleich analytisch nur 2005.
Bei der Priifung am Dottenfelderhof hat die Sorte schlechter abgeschnitten als bei den indivi-
duellen Standortpriifungen. Diese Bewertung kann auf mehrere ,,a (=lasch)-Urteile” zuriick-
gefithrt werden. Die 9,0 in der SiiBe an Standort II kann ein AusreiBer oder Uberbewertung
sein.

Uber den Jahresvergleich kann keine eindeutige Aussage getroffen werden.

Inhalsstoffanalysen:

Die Trockensubstanz und Gesamtzuckerwerte waren niedriger als der Durchschnitt an allen
Standorten und korrelierten mit den durchschnittlichen jahrlichen Schwankungen. Es zeigten
sich geringe Standortunterschiede.

Die Siifle bei der Sensorikpriifung am Dottenfelderhof fiel fiir den Standort I am hochsten aus,
ebenso wie der Gesamtzuckergehalt von den Inhaltsstoffanalysen.

Der Kaliumgehalt liegt iiber dem Durchschnitt mit dem hochsten Wert wie erwartet an Stand-
ort II. Magnesium lag unter, Calzium und Phosphor nahe dem Durchschnitt. Nur an Standort
IIT zeigte sich ein deutlich hoherer Wert (60% mehr).

Die Bildekréfteuntersuchung erbrachte im Jahr 2005 und 2006 an Standort I und II ein sehr
gutes Ergebnis, an Standort 11, bzw. Standort IV eher ein mittleres.

Die Untersuchung mit Bildschaffenden Methoden ergaben im 2005 an Standort I und II sehr
gute Ergebnisse, an Standort III eher schlechte, im Jahr 2004 war das Ergebnis mittelméssig.

42) White King Form I DH 05

Form: keil- bis zwiebelformig

Ertrag: sehr hoch (507 dt/ha (hochster Ertrag))

Sensorisch 2004 und 2006 untersucht mit jeweils sehr guten Ergebnissen, Es haben sich die
Siiewerte verbessert, das Aroma leicht verschlechtert.

Analytisch wurde nur 2006 untersucht. Der Trockensubstanzgehalt lag unter dem Mittelwert,
der Gesamtzuckergehalt dariiber. Die Siile wurde mit 8,0 Punkten als hoch bewertet und kor-
relierte mit dem Gesamtzuckergehalt.

Die Mineralwerte lagen alle im Durchschnitt.
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Bildekrifte: im untersuchten Jahr 2006 ergab sich eine sehr gute Beurteilung, ebenso die Un-
tersuchung mit Bildschaffende Methoden.

41) White King Form II DH 05

Form: keil- bis zwiebelformig

Ertrag: mittel (324 dt/ha)

Die Sensorikpriifung erbrachte 2006 ein gutes Ergebnis, was allerdings keine Verbesserung
zum Vorjahr darstellte.

Es wurden keine weiteren Untersuchungen angestellt.

14) White King fruchtig DH 05

Einzelpflanzenauslese einer fruchtig schmeckenden Wurzel

Form: keil- bis zwiebelformig

Ertrag: mittel (309 dt/ha)

Die Sensorikergebnisse haben sich nicht verbessert von 2004 zu 2006, die fruchtige Ge-
schmacksauspriagung wurde nicht weiter vererbt.

Die Bildschaffenden Methoden erbrachten ein sehr gutes Ergebnis im Jahr 2004, bei der Bil-
dekréfteuntersuchung zeigte sich ein gutes Ergebnis.

Es wurden 2006 keine Analysen gemacht. Diese Linie wird nicht fort gefiihrt.

13) White King Nr 1

Einzelpflanzenauslese

Ertrag: mittel (kein Anbau 2006)

Form: wie Nr. 14; fillt geschmacklich allerdings ab.

Stammt aus Sortenvergleich 1998, Einzelpflanzennachkommenschaft (EPN) von 2000 und
wird nicht weitergefiihrt.

8) White King Ramsch DH 05

Form: keil- bis zwiebelformig

Ertrag: mittel (320 dt/ha)

Es wurde sensorisch und analytisch an Standort I und II im Jahr 2004 untersucht, 2006 nur
sensorisch an Standort I gepriift.

SiiBe und Aroma um etwa einen Punkt verschlechtert. Diese Linie wird nicht weitergefiihrt,
da es bereits Einzelpflanzenauslesen gibt, die positivere Geschmacksnoten aufweisen.

Die Trockensubstanz- und Gesamtzuckerwerte lagen iiber dem Durchschnitt, die Mineralwer-
te um den Mittelwert

Typisch im Standortvergleich der hohere Kaliumwert an Standort II (nur 2004 untersucht).

23) White Spear BH 01
Sensorikpriifung und Analytik 2004 und 2005, Sensorikstandortvergleich 2005.
Keine Verbesserung der Siile- und Aromawerte zu den Vorjahren.
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Der Trocken- und Gesamtzuckergehalt waren unter dem Durchschnitt, 2005 niedriger als
2004. Es wurde keine Untersuchung im Jahr 2006 durchgefiihrt.

Die Kaliumwerte befanden sich 2004 unter dem Durchschnitt, 2005 deutlich dariiber (um et-
wa 70 % tliber dem Vorjahr). Die iibrigen Mineralwerte befanden sich alle am Durchschnitt.
Im untersuchten Jahr 2004 erbrachten die Untersuchung nach Bildekréften sowie die Bild-
schaffenden Methoden ein sehr gutes Ergebnis.

20) Wild, Beste von allen DH 05

Form: keil- und zwiebelformig

Ertrag: mittel (358 dt/ha)

Sensorikpriifung und Analytik 2004-2006 mit Sensorikstandortvergleich 2005.

Die Siilewerte haben sich leicht erhdht, das Aroma jedoch nicht.

Die eher groben und nelkigen Geschmacksausprigungen konnten bisher nicht ausgegrenzt
werden.

Der Trockensubstanzgehalt lag unter dem Durchschnitt in allen drei Jahren, ebenso der Ge-
samtzucker, die Siile liegt mit 6,5 Punkten allerdings {iber den durchschnittlichen Werten.
Die Mineralwerte liegen alle unter den Durchschnittswerten.

Die Bildekréfteuntersuchung im Jahr 2005 erbrachte eine mittlere Beurteilung.

Die Untersuchung mit Bildschaffenden Methoden erbrachte 2004 ein sehr gutes Ergebnis,
2005 ein eher negatives.

94) Wild, Beste von allen Epfl DH 05

Einzelpflanzenauslese

Form: iiberwiegend keilformig

Ertrag: mittel (357 dt/ha)

Im Aroma und der Siile zeigen sich unterdurchschnittliche Werte.

Es konnte keine geschmackliche Verbesserung durch Geschmacksauslese erzielt werden.
Es wurden keine weiteren Untersuchungen durchgefiihrt.

98) Yatesnip

Form: keilf6rmig

Ertrag: mittel (326 dt/ha)

Nur in 2006 untersucht. Sensorisch schlechte Beurteilung.

Die Trockensubstanzgehalte waren die am deutlich niedrigsten Werte {iberhaupt im Sorten-
und Jahresvergleich, der Gesamtzucker hatte ebenfalls einen sehr niedrigen Wert. Ein Siil3e-
wert von 5,5 Punkten bestitigte diese Tendenz.

Die Mineralwerte liegen alle unter dem Durchschnitt.

Bildekréfte: schlechte Beurteilung
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