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Utilisation de la chaleur résiduelle des méthani‐
seurs pour sécher les légumineuses fourragères  

Problème 

La combustion du biogaz pour produire de l'électricité gé‐
nère beaucoup de  chaleur  résiduelle,  qui  n'est  souvent 
pas suffisamment utilisée. Les légumineuses fourragères, 
comme la luzerne ou le trèfle, sont importantes dans la 
rotation des systèmes de cultures biologiques. Elles sont 
également une bonne source de protéines, d'acides ami‐
nés et de fibres dans l'alimentation animale.  

Le foin de légumineuses séché en plein champ est une ac‐
tivité risquée, dépendante des conditions climatiques. Il 
peut entraîner des pertes de feuilles très importantes, ce 
qui réduit considérablement la teneur en protéines et en 
acides  aminés.  C'est  pourquoi  les  légumineuses  fourra‐
gères sont fauchées précocément (voir fig. 1), transpor‐
tées humides (voir fig. 2) puis séchées à la ferme de ma‐
nière énergivore. 

Solution 
L'approche consiste ici à utiliser la chaleur résiduelle de la 
combustion du biogaz pour le séchage des légumineuses 
fourragères.  Il  existe  différentes méthodes  de  séchage. 
Elles utilisent toutes l'air chaud évacué, qui est aspiré par 
un ventilateur et acheminé vers les différents process par 
des conduits d'air. 

Les plantes en vrac peuvent être séchées avec un séchoir 
en continu ou dans des containers de séchage spéciaux à 
planchers perforés (voir fig. 3). Pour un stockage plus ef‐
ficace et plus compact, la récolte doit ensuite être com‐
pressée en balles (voir Fig. 4). 

Une autre option consiste à presser la récolte directement au champ. Les balles sont ensuite ventilées directement 
(voir fig. 6). Toutefois, l'humidité résiduelle au champ doit être réduite à un maximum de 20 %. Le coût du séchage 
est de 8 à 10 € par balle. 

   

Figure 1: Fauchage de légumineuses fourragères. Photo: Qualitätstrocknung 
Nordbayern (https://qtn.de/luzernecobs) 

Figure 2: Les légumineuses fourragères sont acheminées humides. 
Photo: Qualitätstrocknung Nordbayern (https://qtn.de/luzernecobs) 

Mise en oeuvre 

Thème 

Transformation et traitement des matières premières 
récoltées. 

Contexte 

Utilisation de la chaleur résiduelle du biogaz pour obte
nir une forte concentration des nutriments des légumi
neuses fourragères. 

Période d’application 

Pendant la période de végétation pour le foin, en au‐
tomne pour le maïs et les céréales.  

Temps requis 

10 à 20 h pour que la récolte passe dans le système ; 
le temps de séchage net est de 3 à 6 h.  Le temps de 
fauche et ramassage dépend de la technique utilisée.

Délai d’impact 

Permanent 

Equipement 

Matériel de récolte de fourrage, séchoir en continu, 
séchoir de balles de foin, presse à balles. 
Efficacité maximale 

Principalement utilisé pour les ruminants, mais peut 
être  utilisé  pour  l'alimentation  des monogastriques 
en  raison  des  concentrations  plus  élevées  en  élé‐
ments nutritifs. 
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Bénéfices 
 Une faible perte de la biomasse foliaire entraîne une plus forte concentration de protéines et d'acides ami‐

nés. 

 Une récolte rapide réduit la dépendance aux conditions météorologiques.   

 Technique permettant la valorisation de la chaleur résiduelle d‘un méthaniseur et la possibilité pour l’opé‐
rateur de gagner un revenu supplémentaire via des contrats de séchage. 

 Extension du panel d’utilisation des légumineuses fourragères dans l'alimentation des monogastriques. 

Recommandations pratiques 

Séchoir en continu 

 Les légumineuses doivent être fauchées précocement. Ensuite elles sont hachées avec des couteaux dans 
une remorque autochargeuse (longueur 3,5 cm). 

 En règle générale, on laisse sécher le fourrage au champs pendant une journée avant chargement. Selon la 
météo, deux jours peuvent être possibles pour réduire le taux d'humidité de 50 % à 33 %. 

 Une grande remorque autochargeuse  (voir fig. 2) doit‐être livrée pleine, ce qui correspond à plus ou moins 
un hectare selon le rendement. 

 La température de séchage pour le trèfle est en moyenne de 79°C. Le foin passe dans le système en 10 à 
20 heures, selon son humidité. Le temps de séjour effectif dans le séchoir est de 3 à 6 heures. 

 Le trèfle séché est mis en grosse balles carrées sous haute pression (environ 300 kg par balle), voir fig. 4. 

 Au lieu d'utiliser une presse à balles, le foin séché peut être transformé en granulés. 

Séchage de balles 

 Les légumineuses fourragères sont fauchées au début de la floraison. 

 Tant que la culture est encore verte, elle est fanée deux fois au champ.  

 Le soir, le foin est andainé une première fois, puis encore une fois le lendemain midi. 

 L'après‐midi, le fourrage est bottelé. L'humidité résiduelle doit être comprise entre 16 et 20 % et ne doit 
pas dépasser 22 %. 

 Les balles sont séchées à 40°C pendant 20 à 24 heures. Elles doivent être retournées une fois.  

 Recommandations pour les deux techniques  : 

 Les balles séchées peuvent désormais être stockées et utilisées directement.  

 Pour l'alimentation des monogastriques, les légumineuses séchées doivent être broyées dans une installa‐
tion mobile de broyage et de mélange (voir fig. 5) et mélangées de manière homogène dans la ration. 

   

Figure 3: Containers de séchage spéciaux à plancher perforé. Photo: 
Werner Vogt‐Kaute 

Figure 4: Le fourrage est compressé en balles. Photo: 
Werner Vogt‐Kaute 
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Figure 5: Installation mobile de broyage et mélange.   Photo: 
Christopher Lindner 

Figure 6: Ventilation des balles.  Photo: Anton Elsasser  

 Pour plus d’informations 

Vidéo 

 Consultez la vidéo concernant le séchoir Alvan Blanch Conveyor Dryer. 

Liens Internet 

 Des documents complémentaires sont disponibles sur la plateforme Organic Farm Knowledge  

 Alvan Blanch: Séchoirs multi‐usages (en allemand) 
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