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Tyttebaer og ramslog kan forlaenge
spegepolsens levetid i stedet for salt —
maske!

I fremtiden bliver din rugbredsmad méske blive belagt med ribspolse. I s fald vil du kunne spise den, helt uden at skulle
bekymre dig om kedpileggets saltindhold.

Af Fie Kruse | Flemming Hansen, DMRI | 21, februar 2012

Kgdpglse med slden og tyttebaer. Det er vigtigt, at ogsd smagen bliver helt i top, nar de nye polsetyper bliver udviklet. S8 mange urter og beer bliver
undersogt og afprgvet.

Salt dreeber bakterier

Salt forlenger holdbarheden, fordi det draeber bakterier. Det er en af grundene til, at kedpaleg er sé salt, for der kan leve uhyggelige
bakterier i kad, og derfor kommer producenterne godt med salt i kedmassen.

Vand bliver desuden bundet af salt, og dermed bliver kedprodukterne billigere at fremstille for producenten. Det er en anden veesentlig
grund til, at kedpaleeg er s& salt, der er flere penge i det.

Pglsen skal ggre saltfattig med bezer og urter

Kodpélaeg er en saltsynder — det ved de fleste danskere. S8 for at forbrugerne ikke skal veelge kodet fra, og for at gore kedprodukter
sundere — har Arhus Universitet, Danish Meat Research Institute(DMRI), Tulip og Hanegal indgéet et samarbejde. De vil finde
alternative méder at konservere kad pa. Malet er, at udvikle skologiske og konventionelle kedprodukter, der konserveres ved hjzlp af
antibakterielle baer og urter.

Det grgnne fyld skal draebe bakterier

Aronia, ramsleg, ribs og peberrod. De indeholder alle en stor mangde stoffer, som kan draebe bakterier. Kriterierne er nemlig at planterne
og barrene, som skal i palserne, skal kunne drebe bakterierne Listeria, Salmonella og E. Coli, og s skal de samtidig vaere nemme at
dyrke, opbevare og h&ndtere. Og selvfolgelig smage godt.
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