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Hgner med ansvar for aegkvalitet

Af Marianne Hammershgj

Det Jordbrugsvidenskabelige Fakultet, Aarhus Universitet

I projekt QEMP om bl.a. gkologisk aagproduktion viste to
hgneafstamninger sig at laegge ag af meget forskellig kvalitet.

Mange faktorer har betydning for kvaliteten
af hgnseaeg. Samtidig er segkvalitet relativ i
forhold til anvendelsen. Kvaliteten pavirkes
bl.a. af fodring, tid og temperatur under
lagring af g, og hgnens alder. Man ved, at
forskellige genetiske afstamninger har
forskellig c&egydelse, skalfarve og
skalkvalitet. Dog forudsaettes aggenes
indre kvalitet dvs. aggehvidens og
2ggeblommens sammensatning og indhold
ofte at vaere ens uanset genetik.

Hgner i gkologiprojekt

I F@JO projektet QEMP er der udfgrt
forsgg med to hgneafstamninger, som
genetisk er forskellige. Den ene afstamning,
Lohmann Silver, blev valgt som
repreesentant for en moderne aglaegger,
der gennem generationer har veeret
selekteret for hgj aegydelse. Som alternativ
blev en New Hampshire hgne valgt. Det er
en tungere hgne, som ikke alene er
selekteret for aegydelse, idet den tidligere
er anvendt som ‘dual-purpose’ fjerkrze til
bdde kgd- og aegproduktion.

Agproduktionen

Forventningen var, at New Hampshire
havde en lavere agydelse, hvilket holdt
stik. AEgleegningen var 10-15% lavere og
2gvaegten ~3g lavere end hos Lohmann
Silver. Dog blev forskellene mindre, nar de
to afstamninger fik et foder med lavere
proteinindhold. Her 18 New Hampshire
hgnerne kun ~7% lavere i agydelse, og
efter 10 ugers produktion var disses ag
kun 0.5g mindre end Lohmann Silvers.

Agkvalitet

Igennem forsggets 22 uger blev der
analyseret 1296 =g for forskellige
parametre. Aggeskallens styrke blev malt,

som den kraft der kraeves for at knaekke
skallen. Lohmann Silver hgnernes g
havde den signifikant hardeste skal i
forhold til New Hampshire.

De to afstamninger lagde - meget
overraskende - a&g med stor forskel i
2ggeblommefarve, som i New Hampshire
g var mgrkere og mere rgdlige i forhold til
Lohmann Silver 2&g. Analyse af
karotenoider, som er de stoffer, der giver
&ggeblommen farve, bekraeftede at New
Hampshires ag indeholdt 1.5-2 gange mere
karotenoid end Lohmann Silvers zeg.
Hvorfor New Hampshire hgner har en
hgjere deponering af pigmenter il
2ggeblommen, vides ikke. Iszer indholdet
af karotenoidet lutein var hgjt. Lutein er et
vigtigt element i vores kost, da lutein virker
som antioxidant i gjet og beskytter synet.

FEggehvidens kvalitet blev malt ved
tgrstofindholdet, som gerne skal vaere hgijt
for at give en fast tekstur, nar aeg koges.
Lohmann Silver g indeholdt mest tgrstof,
men New Hampshires aggehvide var mere
fast. Arsagen kan veere, at pH var hgjere i
New Hampshires aaggehvide, sandsynligvis
pga. en tyndere aggeskal, som tillader
diffusion af mere CO,, hvorved pH stiger,
hvilket giver en fastere seggehvide efter
kogning.

De harde damer og de sunde tgser

Samlet set havde Lohmann Silvers zg
hdrdere skal og hgjere tgrstofindhold i
a&ggehviden, mens New Hampshires ag
havde mere blommefarve, hgjere indhold af
de sunde karotenoider og en fastere
2ggehvide. Hgnerne i forsgget viste, at
forskellig aegkvalitet kan produceres ud fra
valget af genetisk afstamning. Dette giver
mulighed for g@get diversitet af aeg pa
markedet.
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